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Trójwarstwowe 
dno typu „sandwich”

Nowoczesna technologia 
IMPACT BONDING

–– Wyjątkowo masywna, najwyższej jakości stal 
chromowo-niklowa 18/10
–– Powierzchnia zewnętrzna satynowana z 
polerowanym rantem
–– Masywne, wielopunktowo przytwierdzone 
do powierzchni garnka uchwyty, które nie 
nagrzewają się
–– Kwasoodporna stal
–– Wielowarstwowe dno typu „sandwich” (stal 
nierdzewna/aluminium/stal magnetyczna) 
łączy w sobie właściwości aluminium w 
zakresie rozprowadzania ciepła z trwałością 
i właściwościami magnetycznymi stali 
nierdzewnej
–– Dno formowane jest w technologii impact 
bonding, co zapewnia idealne łączenie 
warstw i gwarantuje odporność na korozję i 
optymalne przewodzenie ciepła
–– Wszystkie pokrywki wykonane ze stali 
nierdzewnej o grubości 0,8 mm z otworami do 
uwalniania pary

Garnki Profi Line z pokrywkami - dno „sandwich”

Garnek wysoki - z pokrywką
kod mm pojemność (l) grubość ścianki (mm) cena (PLN)

832004
832202
832400
832509
832608
832707

832929
832806

833025

Ø160x(H)150

Ø200x(H)190

Ø240x(H)220

Ø280x(H)260

Ø320x(H)300

Ø360x(H)360

Ø450x(H)450

Ø400x(H)400

Ø500x(H)500

3,0
6,0

10,0
16,0
24,0
37,0

71,5
50,0

98,0

0,7
0,7
0,7
0,7
0,8
1

1,2
1

1,2

98,-
139,-
195,-
259,-
369,-
539,-

649,-
639,-

849,-

Garnek niski - z pokrywką
kod

830000
830208
830406
830505
830604

Ø160x(H)75

Ø200x(H)90

Ø240x(H)105

Ø280x(H)120

Ø320x(H)150

mm

1,5
2,8
4,8
7,5

12,0

pojemność (l)

0,7
0,7
0,7
0,7
0,8

grubość ścianki (mm)

79,-
107,-
141,-
193,-
258,-

cena (PLN)

kod

831007
831205
831403
831502
831601
831700

Ø160x(H)110

Ø200x(H)130

Ø240x(H)150

Ø280x(H)170

Ø320x(H)190

Ø360x(H)230

2,0
4,0
7,0

11,0
15,0
23,5

0,7
0,7
0,7
0,7
0,8
1

89,-
129,-
169,-
215,-
291,-
399,-

mm pojemność (l) grubość ścianki (mm) cena (PLN)

Garnek średni - z pokrywką

831 007 832 004

830 000

Otwory do
uwalniania pary

stal nierdzewna 304

aluminium 5 mm

stal nierdzewna 430, 
min. 0,5 mm

do cen należy doliczyć VAT 23%

Garnki Profi Line z pokrywkami - dno „sandwich”

od 79,-
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833 506 830 352

835 432

835 401

830 048

kod

835432
835531
835630

Ø240x(H)45

Ø280x(H)50

Ø320x(H)55

2
3,6
4,8

0,7
0,7
0,7

85,-
107,-
139,-

mm pojemność (l) grubość ścianki (mm) cena (PLN)

–– Długi niewypełniony uchwyt ze stali nierdzewnej
Patelnia - bez pokrywki

kod

Rondel do smażenia - bez pokrywki

830352
830376

Ø160x(H)60

Ø200x(H)60

0,9
1,5

0,7
0,7

53,-
67,-

mm pojemność (l) grubość ścianki (mm) cena (PLN)

–– Długi niewypełniony uchwyt ze stali nierdzewnej

Wkład do gotowania makaronu
–– Odpowiedni do garnka Ø 360mm 
-kod: 831 700

833506 160x(H)230 1,5 129,-
mm pojemność (l) cena (PLN)kod

kod

–– Długi, niewypełniony uchwyt ze stali nierdzewnej

830048
830055

Ø140x(H)70

Ø160x(H)75

1,2
1,5

0,7
0,7

52,-
58,-

mm pojemność (l) grubość ścianki (mm) cena (PLN)

Rondel - bez pokrywki

830253
830154

Ø200x(H)90

Ø180x(H)80

3,0
2,0

0,7
0,7

81,-
70,-

Patelnia nieprzywierająca - bez 
pokrywki

–– Długi niewypełniony uchwyt ze stali nierdzewnej
kod

835401
mm

Ø240x(H)45

Ø280x(H)50

Ø320x(H)55

835500
835609

pojemność (l)

2
3,6
4,8

grubość ścianki (mm)

0,7
0,7
0,7

cena (PLN)

118,-
150,-
193,-Zawieszka 

do odsączania

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 52,-

od 85,-
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stal nierdzewna 304

aluminium 4 mm
stal nierdzewna 430 
min. 0,5 mm

Kapsułowe 
 dno „sandwich” 

836 101

836 002

837 108

–– Wykonane ze stali nierdzewnej
–– Kapsułowe dno typu „sandwich” (stal nierdzewna/
aluminium/stal magnetyczna) łączy w sobie właściwości 
aluminium w zakresie rozprowadzania ciepła z trwałością 
i właściwościami magnetycznymi stali nierdzewnej
–– Dno formowane jest w technologii impact bonding, co 
zapewnia idealne łączenie warstw i gwarantuje odporność 
na korozję i optymalne przewodzenie ciepła
–– Powierzchnia zewnętrzna w całości satynowana
–– Wielopunktowo przytwierdzone, nienagrzewające się 
uchwyty ze stali
–– Specjalne mocowanie dna umożliwia lepszy transfer 
ciepła

Garnki Kitchen Line z pokrywkami - dno kapsułowe

Garnek wysoki - z pokrywką
kod

837108
837207
837306
837405
837603

Ø160x(H)140

Ø200x(H)160

Ø240x(H)200

Ø280x(H)220

Ø320x(H)270

2,8
5,0
9,0

13,5
20,0

0,7
0,7
0,7
0,7
0,8

69,-
113,-
139,-
189,-
274,-

mm pojemność (l) grubość ścianki (mm) cena (PLN)

Garnek średni - z pokrywką
kod

836101
836200
836309
836408
836507

Ø160x(H)95

Ø200x(H)115

Ø240x(H)135

Ø280x(H)155

Ø320x(H)190

1,7
3,5
5,5
9,0

15,0

0,7
0,7
0,7
0,7
0,8

69,-
94,-

117,-
149,-
279,-

mm pojemność (l) grubość ścianki (mm) cena (PLN)

kod

836002
836019
836026
836033
836040

Ø160x(H)75

Ø200x(H)95

Ø240x(H)115

Ø280x(H)120

Ø320x(H)150

1,5
3,0
5,0
7,4

12,0

0,7
0,7
0,7
0,7
0,8

69,-
99,-

129,-
159,-
239,-

mm pojemność (l) grubość ścianki (mm) cena (PLN)

Garnek niski - z pokrywką

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 69,-
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–– Stal nierdzewna o grubości 0,8 mm
–– Z otworem do uwalniania pary

834 152

stal nierdzewna

aluminium 3-4 mm

stal magnetyczna 0,8 mm

Trójwarstwowe 
dno „sandwich” 

Solidne nitowane
uchwyty 

834 909

kod

Rondel - bez pokrywki

838105
838204
838303

Ø160x(H)75

Ø200x(H)95

Ø240x(H)115

1,5
3,0
5,0

0,7
0,7
0,7

54,-
69,-
93,-

mm pojemność (l) grubość ścianki (mm) cena (PLN)

–– Długi niewypełniony uchwyt ze stali nierdzewnej

kod

–– Długi niewypełniony uchwyt ze stali nierdzewnej

839300
839409

Ø160x(H)75

Ø200x(H)75

1,0
1,6

0,7
0,7

44,-
67,-

mm pojemność (l) grubość ścianki (mm) cena (PLN)

Rondel do smażenia - bez pokrywki

kod

Patelnia - bez pokrywki

838501
838600
838617

Ø240x(H)45
Ø280x(H)50
Ø320x(H)55

0,7
0,7
0,7

74,-
99,-

123,-

mm grubość ścianki (mm) cena (PLN)

–– Długi niewypełniony uchwyt ze stali nierdzewnej

Garnki Budget - bez pokrywek
–– Wykonane ze stali nierdzewnej
–– Konstrukcja dna typu „sandwich” (stal nierdzewna/
aluminium/stal magnetyczna) łączy w sobie 
właściwości aluminium w zakresie rozprowadzania 
ciepła z trwałością i właściwościami magnetycznymi 
stali nierdzewnej
–– Powierzchnia zewnętrzna w całości satynowana 
–– Nienagrzewające się uchwyty ze stali mocowane przy 
pomocy nitów w garnkach o średnicy od 280 do 450 mm
–– Przed pierwszym użyciem wnętrze garnka należy 
dokładnie oczyścić za pomocą ciepłej wody i płynu do 
mycia naczyń,następnie osuszyć.

kod

834206

834107

834404

834305

834701

834657

834909

834800
Ø320x(H)280

Ø160x(H)140

Ø360x(H)360

Ø200x(H)180

Ø400x(H)400

Ø240x(H)200

Ø450x(H)450

Ø280x(H)240

22

2,8

37

5,6

50

9

71

15
0,8

0,8

0,8

0,8

0,8

0,8

1

0,8
199,-

69,-

299,-

82,-

399,-

109,-

549,-

149,-

mm pojemność (l) grubość ścianki (mm) cena (PLN)

Garnek Budget - bez pokrywek
kod

834251

834152

834503

834350

834756

834602

834954

834855
Ø320

Ø160

Ø360

Ø200

Ø400

Ø240

Ø450

Ø280
45,-

20,-

58,-

24,-

69,-

28,-

93,-

34,-

mm cena (PLN)

Pokrywka do garnków Budget

pokrywkI BUDGET

838 105

839 409

838 501

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 54,-

od 69,-
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Garnki aluminiowe Profi Line

kod

–– Z zaokrąglonym dnem

610206
610305

Ø360x(H)200
Ø400x(H)220

18,0
26,0

199,-
259,-

mm pojemność (l) cena (PLN)

Garnek średni - z pokrywką

kod

611302

611708

611401

612002

611500
611609

Ø240x(H)210

Ø325x(H)285

Ø250x(H)235

Ø335x(H)330

Ø280x(H)250
Ø300x(H)280

9,5

23,0

12,5

27,5

15,5
19,0

159,-

279,-

189,-

299,-

229,-
259,-

mm pojemność (l) cena (PLN)

Garnek wysoki - z pokrywką

612101
612200
612309
612408
612507

Ø355x(H)325
Ø375x(H)360
Ø400x(H)360
Ø460x(H)415
Ø520x(H)445

33,5
38,5
45,0
64,5
88,0

339,-
359,-
419,-
489,-
579,-

–– Minimalna grubość ścianki 4 mm
–– Z polerowanym brzegiem
–– Lekka, solidna konstrukcja
–– Mocowanie uchwytów przy pomocy 
podwójnych nitów
–– Garnki aluminiowe najlepiej przewodzą 
ciepło
–– Gwarantują najlepszy efekt gotowania

kod

619209
619100

619308
do produktu 612 101

do produktu 611 708
-

do produktu 612 309

Wkład do gotowania pierogów, ryżu, 
makaronu - perforowany

Ø360x(H)290

Ø320x(H)270
mm

Ø400x(H)330

239,-18,0
199,-13,0

cena (PLN)pojemność (l)

349,-26,0

kod

613009
613108
613207

mm

Ø160x(H)80
Ø180x(H)90

Ø200x(H)100

Rondel - bez pokrywki
pojemność (l)

1,0
1,5
2,5

cena (PLN)

69,-
79,-
99,-

kod

–– Perforowany wkład

613603 Ø320 13,0 459,-
mm pojemność (l) cena (PLN)

Garnek do pierogów, ryżu, makaronu 
- z wkładem i pokrywką

613702
613801

Ø360
Ø400

18,0
26,0

539,-
739,-

610 206

611 302

Polerowany
brzeg

Mocowanie uchwytów  
przy pomocy podwójnych nitów

Łatwe gotowanie makaronu, 
pierogów i kopytek

619 100

613 009

613 603

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 159,-
od 459,-

od 69,-
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Garnki do muli i sosów

625 002

625 002

625 804

625 804

625 705 

kod

625002
625057
625101

Ø180
Ø200
Ø240

2,3
3,0
5,0

mm pojemność (l)

Garnek do muli - z pokrywką
–– Wykończony czarną emalią
–– Rant ze stali nierdzewnej

pojemność (kg) cena (PLN)

1,2
1,6
2,4

41,-
51,-
62,-

kod

625804
625606
625705

Ø100x(H)60

Ø120x(H)90

Ø120x(H)90

0,4
0,8
0,8

mm pojemność (l)

Garnek do zup i sosów z pokrywką
–– Emaliowany
–– Rant ze stali nierdzewnej

cena (PLN)

41,-
36,-
31,-

Patelnie indukcyjne Profi Line z odlewu aluminium powlekane tytanem
–– Profesjonalne patelnie wykonane z twardego odlewu aluminium, pokryte powłoką tytanową  
z powierzchnią nieprzywierającą
–– Rączki patelni wykonane ze stali nierdzewnej 18/10, nie nagrzewają się 
–– Dzięki zastosowaniu warstwy indukcyjnej na spodzie, patelnia łączy w sobie zalety gotowania 
indukcyjnego z doskonałymi właściwościami cieplnymi naczyń aluminiowych

629 154

kod cena (PLN)

139,-

179,-55320629345

629154
629253

240
280

55
55 159,-

Ø mm wysokość (mm)

Patelnia indukcyjna z odlewu 
aluminium powlekana tytanem

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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–– Profesjonalne patelnie wykonane z twardego odlewu aluminium, 
pokryte powłoką tytanową z powierzchnią nieprzywierającą
–– Rączki patelni wykonane ze stali nierdzewnej 18/10, nie nagrzewają się 
–– Dzięki zastosowaniu odlewu aluminium patelnie bardzo szybko 
rozgrzewają się – można w ten sposób zaoszczędzić do 30% energii

Patelnie Profi Line z odlewu aluminium powlekane tytanem 

kod

629109
629208

240
280

55
55

Ø mm wysokość (mm)

Patelnia
cena (PLN)

119,-
129,-

629307
629352
629390

320
360
400

55
55
55

139,-
199,-
229,-

kod cena (PLN)

139,-

Patelnia do grillowania - 
ryflowana

629802 280x280
mm

55
wysokość (mm)

cena (PLN)

149,-

Patelnia owalna do ryb
kod

629604 400x275
mm

35
wysokość (mm)

cena (PLN)

139,-

Patelnia do naleśników
kod

629413 320
Ø mm

30
wysokość (mm)

kod

Patelnia Wok

839010 320
Ø mm

100
wysokość (mm)

179,-
cena (PLN)

kod

Patelnia głęboka

629505
Ø mm

280
wysokość (mm)

85
cena (PLN)

129,-

629 109

629 505

839 010

629 802

629 604

629 413

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 119,-
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Patelnie aluminiowe z powłoką 
ceramiczną

–– Wykonane z odlewu aluminium z rączkami z 
epoksydowanej stali
–– Pokryte nanoceramiczną powłoką nieprzywierającą
–– Nowa seria - możliwość użytkowania na kuchenkach 
indukcyjnych

627 600 627 686

627 709627 747

kod

627662
627624
627631
627648
627655

Ø260x(H)45
Ø280x(H)45
Ø320x(H)45
Ø360x(H)45
Ø400x(H)45

Ø200
Ø220
Ø260
Ø300
Ø340

64,-
69,-
84,-
99,-

124,-

627600
627617

Ø200x(H)45
Ø240x(H)45

Ø140
Ø180

42,-
54,-

mm średnica dna (mm) cena (PLN)

Patelnia
kod

627686 Ø320x(H)20 64,-
627679 Ø280x(H)20 49,-

mm cena (PLN)

Patelnia do naleśników - płytka

kod

627747 Ø320x(H)100 119,-
627730

cena (PLN)

89,-
mm

Ø280x(H)750

Patelnia Wok
kod

627709
627716

cena (PLN)

89,-
119,-

mm

250x350x(H)45
280x400x(H)55

Patelnia do ryb - owalna

Patelnie z powłoką nanoceramiczną
–– Nanoceramiczna powłoka nieprzywierająca
–– Z naturalnych materiałów o właściwościach energooszczędnych
–– Wysoka odporność termiczna do 400°C, o 150°C wyższa niż odporność patelni z tradycyjną 
powłoką nieprzywierającą
–– Gładka powierzchnia, minimalna ilość tłuszczu wystarcza, aby uzyskać doskonały wynik smażenia 
–– Bardzo twarda powierzchnia, duża odporność na ścieranie 
–– Dzięki jasnoszarej błyszczącej powierzchni łatwo zaobserwować przebarwienie oleju czy masła

621 103

kod

621134
621158

119,-
139,-

Ø280x(H)52
Ø320x(H)60

621103
621110
621127

Ø200x(H)44
Ø240x(H)50
Ø260x(H)52

89,-
99,-

109,-

mm cena (PLN)

Patelnie z powłoką nanoceramiczną

Bardzo twarda 
nanoceramiczna powłoka 

nieprzywierająca

Uchwyt ze 
stali

Izolowany 
uchwyt

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

Obejrzyj film

od 89,-
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628 591

628 805

628 904

628 850

Patelnie Profi Line ze stali

kod cena (PLN)

42,-
49,-
54,-
59,-
64,-
74,-
82,-

628591
628638
628607
628614
628706
628621
628713

grubość (mm)

3
3
3
3
3
3
3

mm

Ø200x(H)45

Ø240x(H)45

Ø250x(H)50

Ø280x(H)50

Ø300x(H)50

Ø320x(H)50

Ø350x(H)47

średnica dna (mm)

Ø150
Ø180
Ø190
Ø220
Ø240
Ø260
Ø300

Patelnia uniwersalna

kod cena (PLN)

41,-628850
grubość (mm)

3
mm

Ø140x(H)35
średnica dna (mm)

Ø100

Patelnia mała

cena (PLN)

44,-
kod

Patelnia do omletów i jajecznicy

628904
grubość (mm)

3
średnica dna (mm)

Ø170
mm

Ø200x(H)38

–– Tradycyjne patelnie wykonane ze stali 
walcowanej
–– Ulubione patelnie mistrzów kuchni
–– Prostota, jakość, solidność i wszechstronność 
zastosowań to cechy doceniane od pokoleń

kod cena (PLN)

64,-

Patelnia do naleśników - płytka

628805 3
grubość (mm)

Ø230x(H)25
mm

Ø190
średnica dna (mm)

626 313

626 405

kod cena (PLN)

34,-
44,-
54,-
74,-

626320
626337
626344

3
3
3

Ø240x(H)45
Ø280x(H)50
Ø320x(H)50

626313 Ø200x(H)45 3
mm grubość (mm)

Patelnia uniwersalna ze stali 
walcowanej

cena (PLN)

34,-
44,-
54,-

kod

626429 3Ø280x(H)35

626405
626412

Ø200x(H)28
Ø240x(H)28

3
3

mm grubość (mm)

Patelnia z rączkami

Na smażonym mięsie 
powstaje wzór w kształcie 

żłobienia

Żłobienie na powierzchni patelni 
pozwala na idealną cyrkulację 

powietrza, co przyspiesza smażenie

Patelnie Profi Line ze stali walcowanej
–– Żłobienie na powierzchni patelni pozwala na idealną 
cyrkulację powietrza, co przyspiesza smażenie

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 42,-
od 34,-
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Patelnie do Paelli

kod

622858
622865
622889

cena (PLN)

29,-
39,-
79,-

mm

Ø240
Ø280
Ø400

Miska do paelli emaliowana
–– Wykonana z emaliowanej stali
–– Model głęboki

kod

622704
622711
622728
622735
622742

cena (PLN)

19,-
24,-
29,-
34,-
39,-

mm

Ø100
Ø120
Ø150
Ø200
Ø240

Patelnia do paelli emaliowana
–– Z 2 uchwytami
–– Wykonana z emaliowanej stali

622 100

622 858

622 704

kod -

622100
622308
622407
622605

cena (PLN)

41,-
61,-

169,-
409,-

Odpowiednie do grilli Fiesta 146002

Odpowiednie do grilli Fiesta 146804

Patelnia do paelli - z uchwytami
–– Wysokiej jakości patelnia wykonana ze stаli 
walcowanej

–– Z dwoma poręcznymi uchwytami

Ø600x(H)40

mm
Ø340x(H)40

Ø460x(H)40

Ø800x(H)50

kod

626801
cena (PLN)

569,-
mm pojemność (l)

Ø360x(H)150 10,0

Brytfanna żeliwna z pokrywką
–– Wykonana z czarnego żeliwa
–– Pokrywka wykonana z emaliowanej stali

kod

839003
cena (PLN)

215,-
mm

Ø360x(H)90

Patelnia Wok  3-ply - bez pokrywki
–– Wykonana z trójwarstwowego materiału: powłoka 
zewnętrzna - stal 18/0, ścianki wewnętrzne - stal 
nierdzewna 18/8, środkowa warstwa - topione 
aluminium

–– Szybko się nagrzewa, doskonale  rozprowadza 
ciepło

–– Płaskie dno o średnicy 145 mm
–– Długi uchwyt ze stali nierdzewnej

kod

110126
cena (PLN)

24,-
- mm

zestaw 2 szt. Ø150

Patelnia smakosza
–– Nieprzywierająca powierzchnia
–– Uchwyt z tworzywa
–– Idealna do podawania jajecznicy, krewetek czy 
innych drobnych dań na gorąco

626 801

839 003

110 126

Artykuły specjalistyczne

do cen należy doliczyć VAT 23%

do cen należy doliczyć VAT 23%
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517 703

530 603

517 406

517 109

530 108

kod

530108
530207
530306
530405
530504
530603
530702

mm

Ø165x(H)65
Ø200x(H)80
Ø220x(H)80
Ø235x(H)95

Ø275x(H)100
Ø320x(H)120
Ø350x(H)120

pojemność (l)

0,75
1,25
1,5

2,25
3,5
5,0
7,5

cena (PLN)

17,-
29,-
34,-
49,-
54,-
59,-
64,-

Miska kuchenna

kod

517109
517208
517307
517406
517604

cena (PLN)

11,-
13,-
19,-
24,-
29,-

pojemność (l)

0,9
1,75
2,5

3,25
4,75

mm

Ø175x(H)70
Ø215x(H)90

Ø237x(H)100
Ø265x(H)105
Ø305x(H)115

Miska do miksowania  
- z zaokrąglonym dnem

kod

517703
cena (PLN)

88,-
pojemność (l)

3,5
mm

Ø255x(H)130

Miska do miksowania  
- z antypoślizgową podstawą

Odrębna podstawa 
gumowa

MISKI I RÓzGI

kod cena (PLN)

24,-

Rózga spiralna

856109
mm

160

kod cena (PLN)

14,-
16,-
18,-
20,-
21,-
23,-
24,-
25,-

Rózga - 8 wrzecion
–– Twarde wrzeciona

510001
510100
510209
510308
510407
511503
511602
511701

mm

250
300
350
400
450
500
550
600

kod mm

200
250
300
350

532003
532102
532201
532300

cena (PLN)

12,-
13,-
15,-
16,-

–– Miękkie wrzeciona
Rózga - 7 wrzecion z uchwytem

Rózgi

510 308

511 701

510 001

532 300

532 003

856 109

Z zawieszką

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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535 103

632 109

535 509

kod

535103
535202
535301

cena (PLN)

29,-
39,-
54,-

mm

Ø240x(H)125
Ø280x(H)135
Ø340x(H)160

Wanna cedzakowa
–– 2 uchwyty i podstawa

kod

535509
535516
535523
535547

cena (PLN)

299,-
349,-
379,-
449,-

mm

Ø320x(H)180
Ø360x(H)200
Ø400x(H)220
Ø500x(H)260

Wanna cedzakowa
–– 2 uchwyty i podstawa

kod

632109
632208
632406

cena (PLN)

129,-
179,-
219,-

mm

Ø310x(H)190
Ø380x(H)210
Ø410x(H)240

Wanna cedzakowa
–– 2 uchwyty i podstawa

Wanny cedzakowe

833 506
Zawieszka 

do odsączania

do cen należy doliczyć VAT 23%

Wkład do gotowania makaronu
–– Odpowiedni do garnka Ø 360mm 
-kod: 831 700

833506 160x(H)230 1,5 129,-
mm pojemność (l) cena (PLN)kod
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Pojemniki gastronomiczne  Pojemniki GN Profi Line
–– Wykonane z wysokiej jakości  stali nierdzewnej 
18/10  
–– Bardzo solidna konstrukcja
–– Łagodne krawędzie pozwalające utrzymać 
czystość
–– Mogą być stosowane w piecach konwekcyjnych, 
lodówkach, bemarach i podgrzewaczach

kod

801208
801215
801222
801239
801246
801253

cena (PLN)

164,-
139,-

99,-
79,-
69,-
59,-

mm

530x325
530x325
530x325
530x325
530x325
530x325

pojemność (l)

28,0
21,0
14,0
9,0
5,0
3,5

wysokość (mm)

200
150
100
65
40
20

Pojemnik GN 1/1

kod

801307
801314
801321
801338
801345
801352

cena (PLN)

134,-
114,-

74,-
59,-
49,-
44,-

mm

354x325
354x325
354x325
354x325
354x325
354x325

pojemność (l)

18,0
13,0
9,0
5,5
3,0
2,3

wysokość (mm)

200
150
100
65
40
20

Pojemnik GN 2/3

kod

801666

Pojemnik GN 2/4
cena (PLN)

84,-
mm

530x162
pojemność (l)

6,0
wysokość (mm)

100

Pojemnik GN 1/2
kod

801406
801413
801420
801437
801444
801451

cena (PLN)

109,-
89,-
59,-
49,-
39,-
34,-

mm

325x265

325x265

325x265

325x265

325x265

325x265

pojemność (l)

12,5

9,5

6,5

4,0

2,0

1,7

wysokość (mm)

200
150
100
65
40
20

wysokość (mm)

20

40

65

100

150

200

GN 1/1

GN 2/3

GN 2/4

GN 1/2

801 222

801 321

801 666

801 420

do cen należy doliczyć VAT 23%
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Pojemnik GN 1/3
kod

801505
801512
801529
801536
801543
801550

cena (PLN)

89,-
69,-
49,-
44,-
39,-
34,-

mm

325x176
325x176
325x176
325x176
325x176
325x176

pojemność (l)

7,8
5,7
4,0
2,5
2,0
1,2

wysokość (mm)

200
150
100
65
40
20

Pojemnik GN 1/4
kod

801604
801611
801628
801635
801642
801659

cena (PLN)

79,-
59,-
44,-
39,-
34,-
29,-

mm

265x162
265x162
265x162
265x162
265x162
265x162

pojemność (l)

5,5
4,0
2,8
1,8
1,7
0,9

wysokość (mm)

200
150
100
65
40
20

Pojemnik GN 1/6
kod

801703
801710
801727
801734

cena (PLN)

99,-
59,-
39,-
29,-

mm

176x162
176x162
176x162
176x162

pojemność (l)

3,4
2,4
1,3
1,0

wysokość (mm)

200
150
100
65

Pojemnik GN 1/9
kod

801826
801833

cena (PLN)

44,-
29,-

mm

176x108
176x108

pojemność (l)

1,0
0,6

wysokość (mm)

100
65

kod

802229
802236
802243

Pojemnik GN 1/1 - perforowany
cena (PLN)

139,-
119,-

79,-

mm

530x325
530x325
530x325

pojemność (l)

14,0
9,0
5,0

wysokość (mm)

100
65
40

802328
802335

kod

802342

109,-
69,-

cena (PLN)

59,-

354x325
354x325

mm

354x325

9,0
5,5

pojemność (l)

3,0

100
65

wysokość (mm)

40

Pojemnik GN 2/3 - perforowany

kod

802427
802434
802441

cena (PLN)

89,-
59,-
49,-

mm

325x265
325x265
325x265

pojemność (l)

6,5
4,0
2,0

wysokość (mm)

100
65
40

Pojemnik GN 1/2 - perforowany

kod

–– Pasuje również do pojemników GN z poliwęglanu 
kod: 861 202 - 861 837

804100
804117
804179
804124
804131
804148
804155
804162

cena (PLN)

69,-
49,-
49,-
39,-
34,-
27,-
24,-
17,-

mm

GN 1/1 - 530x325
GN 2/3 - 354x325
GN 2/4 - 530x162
GN 1/2 - 265x325
GN 1/3 - 325x176
GN 1/4 - 265x162
GN 1/6 - 176x162
GN 1/9 - 176x108

Pokrywka do GN 

kod

805107
805114
805121
805138
805145
805152

cena (PLN)

69,-
54,-
47,-
39,-
34,-
29,-

mm

GN 1/1 - 530x325
GN 2/3 - 354x325
GN 1/2 - 265x325
GN 1/3 - 325x176
GN 1/4 - 265x162
GN 1/6 - 176x162

Pokrywka do GN z wycięciem na 
chochlę

GN 1/3

GN 1/6

GN 1/4

GN 1/9

801 529

801 727

801 628

801 826

GN 1/1

GN 2/3

GN 1/2

802 229

802 328

802 427

804 100805 114

Wycięcie na chochlę

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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 Pojemniki GN Kitchen Line
–– Łagodne krawędzie pozwalające utrzymać czystość 
–– Lżejsza wersja w porównaniu z linią Profi Line, specjalnie wzmocnione narożniki zapewniają 
stabilność
–– Mogą być stosowane w piecach konwekcyjnych, lodówkach, bemarach i podgrzewaczach itp.

kod

806159
806142
806135
806128
806111
806104

cena (PLN)

99,-
84,-
59,-
49,-
44,-
39,-

wysokość (mm)

200
150
100
65
40
20

pojemność (l)

28,0
21,0
14,0
9,0
5,0
2,5

mm

530x325
530x325
530x325
530x325
530x325
530x325

Pojemnik GN 1/1

kod

806258
806241
806234
806227
806210
806203

cena (PLN)

99,-
79,-
49,-
39,-
37,-
34,-

wysokość (mm)

200
150
100
65
40
20

pojemność (l)

18,0
13,0
9,0
5,5
3,0
1,5

mm

354x325
354x325
354x325
354x325
354x325
354x325

Pojemnik GN 2/3

kod

806357
806340
806333
806326
806319
806302

cena (PLN)

69,-
57,-
37,-
29,-
27,-
24,-

wysokość (mm)

200
150
100
65
40
20

pojemność (l)

12,5
9,5
6,5
4,0
2,0
1,0

mm

325x265
325x265
325x265
325x265
325x265
325x265

Pojemnik GN 1/2 

kod

Pojemnik GN 1/3

806456
806449
806432
806425
806418
806401

cena (PLN)

49,-
39,-
29,-
24,-
22,-
19,-

wysokość (mm)

200
150
100
65
40
20

pojemność (l)

7,8

5,7

4,0

2,5

1,5

0,6

mm

325x176

325x176

325x176

325x176

325x176

325x176

806555
806548

kod

806531
806524

49,-
37,-

cena (PLN)

27,-
22,-

200
150

wysokość (mm)

100
65

5,5
4,0

pojemność (l)

2,8
1,8

265x162
265x162

mm

265x162
265x162

Pojemnik GN 1/4

kod

806654
806647
806630
806623

cena (PLN)

39,-
29,-
19,-
17,-

wysokość (mm)

200
150
100
65

pojemność (l)

3,4
2,4
1,6
1,0

mm

176x162
176x162
176x162
176x162

Pojemnik GN 1/6

kod

806739
806722

cena (PLN)

19,-
13,-

wysokość (mm)

100
65

pojemność (l)

1,0
0,6

mm

176x108
176x108

Pojemnik GN 1/9

GN 1/1

GN 2/3

GN 1/2

806 142

806 241

806 340

POJEMNIKI
 GN

POJEM
NIKI GN KITCHEN LINE

GN 1/3

GN 1/4

GN 1/6

806 449

806 548

806 647

GN 1/9

806 739

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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kod

807132
807125
807118

mm

530x325
530x325
530x325

pojemność (l) wysokość (mm)

14,0 100
9,0 65
5,0 40

Pojemnik GN 1/1 - perforowany
cena (PLN)

84,-
69,-
64,-

kod

807224
cena (PLN)

57,-
pojemność (l) wysokość (mm)

5,5 65
mm

354x325

Pojemnik GN 2/3 - perforowany

kod

807330
807323

mm

325x265
325x265

pojemność (l)

6,5
4,0

cena (PLN)wysokość (mm)

54,-100
44,-65

Pojemnik GN 1/2 - perforowany
kod

–– Bez wentyla

806814
806821
806838
806845
806852
806869
806876

cena (PLN)

39,-
34,-
24,-
19,-
17,-
14,-
10,-

mm

GN 1/1 - 530x325
GN 2/3 - 354x325
GN 1/2 - 265x325
GN 1/3 - 325x176
GN 1/4 - 265x162
GN 1/6 - 176x162
GN 1/9 - 176x108

Pokrywka do GN

kod

806913
806920
806937
806944
806951
806968
806975

cena (PLN)

35,-
30,-
24,-
17,-
15,-
10,-

9,-

mm

GN 1/1 - 530x325
GN 2/3 - 354x325
GN 1/2 - 265x325
GN 1/3 - 325x176
GN 1/4 - 265x162
GN 1/6 - 176x162
GN 1/9 - 176x108

Pokrywki do GN z wycięciem na 
chochlę

808 153

GN 1/1

804 001

kod

–– Silikonowa uszczelka zapewnia szczelne 
zamykanie

–– Odpowiednia tylko do pojemników Kitchen Line
–– Szczelna pokrywka pomaga zachować świeżość 
żywności i zapobiega przeciekaniu podczas 
transportu

–– Posiada wentyl odpowietrzający (nie dotyczy 804 
018)

804001
804018
804025
804032
804049
804056

Pokrywka do GN z uszczelką 
silikonową

mm

GN 1/1 - 530x325
GN 2/3 - 354x325
GN 1/2 - 265x325
GN 1/3 - 325x176
GN 1/4 - 265x162
GN 1/6 - 176x162

grubość (mm)

1
0,8
0,7
0,7
0,7
0,7

cena (PLN)

109,-
99,-
76,-
58,-
54,-
52,-

kod

808153
808108

cena (PLN)

12,-
10,-

mm

GN 1/1 - 525x20
GN 1/2 - 325x20

Listwa wspornikowa

Wentyl
odpowietrzający

GN 1/1

GN 1/2

GN 2/3

807 132

807 330

806 968

807 224

806 845

Wycięcie na chochlę

do cen należy doliczyć VAT 23%
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Pojemnik GN 1/1
	 kod	 wysokość (mm)	 pojemność (l)	 cena (PLN)

999236	 200	 28 	 109,-
999114	 150	 21 	 69,-
999113	 100	 14 	 47,-
999112	 65	 9 	 35,-
999111	 40	 5 	 34,-
999110	 20	 2,5 	 28,-

Pojemnik GN 2/3
	 kod	 wysokość (mm)	 pojemność (l)	 cena (PLN)

999123	 150	 13 	 49,-
999122	 100	 9 	 39,-
999121	 65	 5,5 	 29,-
999120	 40	 3 	 27,-

Pojemnik GN 1/2
	 kod	 wysokość (mm)	 pojemność (l)	 cena (PLN)

999237	 200	 12,5 	 59,-
999119	 150	 9,5 	 41,-
999118	 100	 6,5 	 31,-
999117	 65	 4 	 22,-
999116	 40	 2 	 21,-
999115	 20	 1 	 18,-

Pojemniki GN Budget Line
–– wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej
–– solidna konstrukcja
–– łagodne krawędzie
–– mogą być stosowane w piecach konwekcyjnych, lodówkach, bemarach i podgrzewaczach

do cen należy doliczyć VAT 23%

GN 1/1

GN 2/3

999 236

999 123

GN 1/2

999 237

OVEN

Pojemnik GN 1/3
	 kod	 wysokość (mm)	 pojemność (l)	 cena (PLN)

999127	 150	 5,7 	 38,-
999126	 100	 4 	 26,-
999125	 65	 2,5 	 18,-
999124	 40	 1,5 	 17,-
999238	 20	 0,6 	 14,-

Pojemnik GN 1/4
	 kod	 wysokość (mm)	 pojemność (l)	 cena (PLN)

999130	 150	 4 	 32,-
999129	 100	 2,8 	 20,-
999128	 65	 1,8 	 16,-

Pojemnik GN 1/6
	 kod	 wysokość (mm)	 pojemność (l)	 cena (PLN)

999133	 150	 2,4 	 29,-
999132	 100	 1,6 	 18,-
999131	 65	 1 	 12,-

Pokrywka do GN
	 kod	 rozmiar	 wymiary (mm)	 cena (PLN)

999135	 GN 1/1	 530 x 325 	 28,-
999136	 GN 1/2	 265 x 325 	 19,-
999137	 GN 1/3	 325 x 176 	 14,-
999138	 GN 1/4	 265 x 162 	 13,-
999139	 GN 1/6	 176 x 162 	 10,-
999143	 GN 2/3	 354 x 325 	 24,-
999144	 GN 1/9	 176 x 108 	 9,-

Pojemnik GN 1/9
	 kod	 wysokość (mm)	 pojemność (l)	 cena (PLN)

999134	 100	 1 	 18,-
999239	 65	 0,6 	 11,-

GN 1/3

GN 1/6

GN 1/4

GN 1/9

999 127

999 133

999 135

999 130

999 134

do cen należy doliczyć VAT 23%
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Pojemniki GN z poliwęglanu 
–– Wysokiej jakości profesjonalne pojemniki GN wykonane z przezroczystego poliwęglanu
–– Nie wchłaniają zapachów i smaków

kod

861202
861219
861226
861233

cena (PLN)

73,-
57,-
49,-
40,-

mm

530x325
530x325
530x325
530x325

pojemność (l)

28,0
21,0
14,0
9,0

wysokość (mm)

200
150
100
65

Pojemnik GN 1/1

861400
861417
861424
861431

cena (PLN)

37,-
30,-
25,-
21,-

mmkod

325x265
325x265
325x265
325x265

pojemność (l)

12,5
9,5
6,5
4,0

wysokość (mm)

200
150
100
65

Pojemnik GN 1/2

cena (PLN)

31,-
24,-
19,-
17,-

mm

325x176
325x176
325x176
325x176

pojemność (l)

7,8
5,7
4,0
2,5

wysokość (mm)

200
150
100
65

kod

Pojemnik GN 1/3

861509
861516
861523
861530

cena (PLN)

24,-
19,-
16,-
13,-

mm

265x162

265x162

265x162

265x162

pojemność (l)

5,5

4,0

2,8

1,8

wysokość (mm)

200
150
100
65

kod

861608
861615
861622
861639

Pojemnik GN 1/4

kod

861707
861714
861721
861738

cena (PLN)

18,-
16,-
13,-

9,-

mm

176x162
176x162
176x162
176x162

pojemność (l)

3,4
2,4
1,6
1,0

wysokość (mm)

200
150
100
65

Pojemnik GN 1/6
kod

861820
861837

cena (PLN)

9,-
8,-

mm

176x108
176x108

pojemność (l)

1,0
0,6

wysokość (mm)

100
65

Pojemnik GN 1/9

kod

–– Bez wycięcia
–– Pasuje również do pojemników GN Profi Line ze 
stali nierdzewnej

864104
864128
864135
864142
864159
864166

cena (PLN)

29,-
15,-
10,-

9,-
7,50,-

7,-

mm

GN 1/1 - 530x325
GN 1/2 - 265x325
GN 1/3 - 325x176
GN 1/4 - 265x162
GN 1/6 - 176x162
GN 1/9 - 176x108

Pokrywka do pojemników GN z 
poliwęglanu kod

868522
868546

cena (PLN)

24,-
12,-

mm

GN 1/1 - 530x325
GN 1/2 - 325x265

Ociekacz

861 226

861 523

861 424

861 622

GN 1/1

GN 1/3

GN 1/2

GN 1/4

861 721 861 820

864 128

GN 1/6 GN 1/9

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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Pojemniki GN z polipropylenu

kod

kod

880203

880005

880210

880012

kod

880104
880111
880128

880227

880029

cena (PLN)

cena (PLN)

19,-

40,-

16,-

32,-

cena (PLN)

34,-
35,-
36,-

13,-

33,-

wysokość (mm)

wysokość (mm)

200

200

150

150

wysokość (mm)

200
150
100

100

100

mm

mm

325x176

530x325

325x176

530x325

mm

325x265
325x265
325x265

325x176

530x325

Pojemnik GN 1/3

Pojemnik GN 1/1

Pojemnik GN 1/2

kod

880302
880319

kod

880524

880326

880401
880418

kod

880425

cena (PLN)

18,-
15,-

cena (PLN)

8,-

10,-

14,-
13,-

cena (PLN)

9,-

wysokość (mm)

200
150

wysokość (mm)

100

100

200
150

wysokość (mm)

100

mm

265x162
265x162

mm

176x108

265x162

176x162
176x162

mm

176x162

Pojemnik GN 1/6

Pojemnik GN 1/4

Pojemnik GN 1/9

–– Nie wchłaniają zapachów ani smaków

GN 1/1

GN 1/6GN 1/2

GN 1/4

GN 1/9

880 012

880 425880 111

880 319

880 524

do cen należy doliczyć VAT 23% do cen należy doliczyć VAT 23%

POKRYWKA DO POJEMNIKÓW GN 1/1  
– 530 x 325 mm
	 kod	 kolor	 cena (PLN)

880609 	 biały 	 17,-

POKRYWKA DO POJEMNIKÓW GN 1/2  
– 325 x 265 mm
	 kod	 kolor	 cena (PLN)

880616 	 biały 	 9,-

POKRYWKA DO POJEMNIKÓW GN 1/3  
– 325 x 176 mm
	 kod	 kolor	 cena (PLN)

880623 	 biały 	 6,-

POKRYWKA DO POJEMNIKÓW GN 1/4  
– 265 x 162 mm
	 kod	 kolor	 cena (PLN)

880630 	 biały 	 5,-

POKRYWKA DO POJEMNIKÓW GN 1/6  
– 176 x 162 mm
	 kod	 kolor	 cena (PLN)

880647 	 biały 	 4,-

POKRYWKA DO POJEMNIKÓW GN 1/9  
– 176 x 108 mm
	 kod	 kolor	 cena (PLN)

880654 	 biały 	 4,-

GN 1/3

880 210
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–– Wykonane z nieprzezroczystego polipropylenu, szczelnie zamykane
–– Nie wchłaniają zapachów ani smaków
–– Każdy pojemnik posiada w zestawie 4 x 2 klipsy: zielony, żółty, niebieski 
i czerwony (do pokrywy i do pojemnika), które umożliwiają oznaczenie 
magazynowanych produktów zgodnie z zasadami HACCP
–– Zmywalne flamastry do wypełniania etykiet należy zamawiać oddzielnie
–– Etykieta do monitorowania procesu magazynowania

Pojemniki GN HACCP z polipropylenu do przechowywania 
produktów spożywczych

kod

870570
870549

mm

530x325
530x325

pojemność (l)

28,0
21,0

wysokość (mm)

200
150

cena (PLN)

79,-
69,-

Pojemnik GN 1/1 z pokrywką

kod

870471
mm

354x325
pojemność (l)

19
wysokość (mm)

200
cena (PLN)

69,-

Pojemnik GN 2/3 z pokrywką 

kod

870464
870433
870402

mm

325x265
325x265
325x265

pojemność (l)

12,5
9,5
6,5

wysokość (mm)

200
150
100

cena (PLN)

59,-
54,-
49,-

Pojemnik GN 1/2 z pokrywką

kod

870365
870334
870303

mm

325x176
325x176
325x176

pojemność (l)

5,7
4,0
2,5

wysokość (mm)

150
100
65

cena (PLN)

39,-
34,-
24,-

Pojemnik GN 1/3 z pokrywką

870 570

870 471

870 464

GN 1/1

GN 2/3

GN 1/2

GN 1/3

870 365

do cen należy doliczyć VAT 23%
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kod

870266
870235
870204

cena (PLN)

25,-
21,-
19,-

mm

265x162
265x162
265x162

pojemność (l)

4,0
2,8
1,8

wysokość (mm)

150
100
65

Pojemnik GN 1/4 z pokrywką

kod

870068
870037
870006

cena (PLN)

16,-
15,-
14,-

mm

176x108
176x108
176x108

pojemność (l)

1,5
1,0
0,6

wysokość (mm)

150
100
65

Pojemnik GN 1/9 z pokrywką

kod

Flamastry Horeca
–– Zestaw 3 sztuk w blistrze 
–– Do opisywania pojemników do przechowywania 
produktów spożywczych

871546
cena (PLN)

49,-
ilość szt. w opak.

3

kod

870136
870105

cena (PLN)

19,-
17,-
16,-

mm

176x162
176x162
176x162

pojemność (l)

2,4
1,6
1,0

wysokość (mm)

150
100
65

Pojemnik GN 1/6 z pokrywką

870167

873 304

873 908

Pojemniki do przechowywania i transportu

kod

873403 169,-530x396x(H)225 40
873304

cena (PLN)

149,-
pojemność (l)

30
mm

530x396x(H)159

Pojemnik z pokrywą do transportu 
żywności

–– Odpowiada normom HACCP
–– W zestawie kolorowe klipsy na uchwyty do 
znakowania

–– Szczelny
kod

870617
cena (PLN)

109,-
mm

354x325x(H)200

Pojemnik na jajka z 8 tacami
–– Odporny na wgniecenia  i temperaturę
–– W zestawie 8 wytłaczanek o pojemności na 30 jaj 
–– Wymiary wytłaczanek: 288x288 mm
–– Pojemność pojemnika: 4 wytłaczanki – 120 jaj

kod

873908
mm

530x396x(H)378
pojemność (l)

60
cena (PLN)

249,-

–– Odpowiada normom HACCP
–– W zestawie kolorowe klipsy na uchwyty do 
znakowania

–– Szczelny

Pojemnik z pokrywą do transportu 
żywności - na kółkach

Wiadro
–– Z pokrywką
–– Odpowiednie do przechowywania frytury i sosów

kod

196007
cena (PLN)

34,-
mm

Ø220x(H)290
pojemność (l)

11,5

kod

873809
mm

430x330
cena (PLN)

30,-

–– Odpowiada normom HACCP
–– Pasuje do pojemników 873304, 873403, 873908

Ociekacz

870 617

196 007

873 809

870 266

870 167

870 068

871 546

GN 1/4

GN 1/6

GN 1/9

POJEMNIKI






 G

N
PO

JE
M

NI
KI

 G
N 

HA
CC

P 
PR

OF
I L

IN
E 

Z 
PO

LI
PR

OP
YL

EN
U 

DO
 P

RZ
EC

HO
W

YW
AN

IA
 P

RO
DU

KT
ÓW

 S
PO

ŻY
W

CZ
YC

H

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

NA
CZ

YN
IA

 K
UC

HE
NN

E

42

NACZYNIA KUCHENNE

43

Pojem
n

iki do przechow
yw

an
ia i tran

sportu
POJEMNIKI







 DO
 

PRZECHOWYWANIA









 ŻYWNOŚCI









812 273

Regały

kod

812204 455x910x(H)1840 249,-
mm cena (PLN)

–– 5 regulowanych półek
–– Regulowane nóżki
–– Maksymalne obciążenie półki 80 kg

Regał magazynowy - 5 półkowy

kod

812273
812280

mm

1280x405x(H)1685
hak do rozbudowy

cena (PLN)

899,-
15,-

–– Rama wykonana z anodowanego aluminium
–– Półki z polipropylenu, które można myć w 
zmywarce

–– Możliwość rozbudowy i tworzenia regałów 
narożnych

–– Maksymalne obciążenie półki 150 kg
–– Dostarczany w płaskim opakowaniu

Regał magazynowy aluminiowy 

812 204

812 280
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552 001

kod

552001
mm

555x410x(H)130
cena (PLN)

36,-

Pojemnik na naczynia
–– Koloru szarego - z uchwytami

707 609

Pojemniki termoizolacyjne

–– Podwójne ścianki izolujące z polietylenu LDPE
–– Utrzymuje zarówno ciepłą, jak i zimną 
temperaturę zawartości

–– Wyposażony w dwa mocne uchwyty do 
przenoszenia pojemnika

–– Odpowiedni do pojemników GN 1/1:
–– GN - 10 mm wysokości: 12 szt.
–– GN - 65 mm wysokości: 6 szt.
–– GN - 100 mm wysokości: 4 szt.
–– GN - 150 mm wysokości: 3  szt.
–– GN - 200 mm wysokości: 2 szt.
kod

707609

707807

mm zew.

670x470x(H)670

Wózek do pojemników termoizola-
cyjnych 707609

mm wew.

GN 1/1

725x530x(H)190

cena (PLN)

999,-

469,-

Pojemnik termoizolacyjny  
- cateringowy

707 807

707 609
do cen należy doliczyć VAT 23%
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wzrost temperatury 
w czasie

spadek temperatury 
w czasie

wzrost temperatury 
w czasie

spadek temperatury 
w czasie

kod cena (PLN)

214,-
249,-
349,-
349,-

707203
707401
707302

Gastronorm 1/1

Euronorm

Gastronorm 1 + 1/3

40

60

62

600x400x(H)285

670x470x(H)310

790x400x(H)310

540x340x(H)220

610x410x(H)240

730x340x(H)250

707104
-

Pizza
pojemność (l)

20
mm zew.

400x400x(H)245
mm wew.

340x340x(H)175

–– Pojemnik wypełniony gładkim, wyjmowalnym wkładem z 
polipropylenu

Pojemnik „Thermo-Kuli”

707 203

Pojemniki termoizolacyjne „Thermo-Kuli”
–– Uniwersalne pojemniki termoizolacyjne 
spełniające standardy HACCP
–– Właściwości pojemników czynią je idealnymi 
do transportu ciepłych i zimnych produktów z 
zachowaniem wszelkich zasad higieny
–– Perfekcyjnie utrzymują zarówno ciepłą jak i 
zimną temperaturę zawartości
–– Wykonane z pianki polipropylenowej mają 
zamkniętą konstrukcję i charakteryzują się 
wysokim poziomem izolacji termicznej
–– Odporność termiczna od -20°C do +110°C
–– Specjalna powłoka zapewnia ochronę przed 
brudem i jest łatwa do czyszczenia 
–– Wyjmowany pojemnik polipropylenowy, 
gwarantuje maksymalną ochronę produktów – 
wewnątrz można przechowywać żywność bez 
opakowania
–– Gładki wewnętrzny pojemnik jest łatwy w 
czyszczeniu i można go myć w zmywarce do 
naczyń, jeśli jest to konieczne.
–– Wygodne uchwyty ułatwiają przenoszenie, 
a pojemniki można łatwo ustawić jeden na 
drugim, z pokrywą lub bez niej 
–– Różne rozmiary pojemników oferują wiele 
możliwości w cateringu i transporcie

kod

707906
cena (PLN)

119,-
mm wew.

530x340x(H)215
mm zew.

600x400x(H)275
pojemność (l)

40

Pojemnik termoizolacyjny GN 1/1 - 200
–– Wykonany z pianki polipropylenowej
–– Szary korpus, czarna pokrywa
–– Posiada ergonomiczne uchwyty transportowe

707 906

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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Wykonany ze stali
nierdzewnej AISI 304

Ergonomiczne 
uchwyty transportowe

Elastyczne tworzywo 
zabezpieczające

termos przed uszkodzeniem

Możliwość ustawiania 
termosów jeden na drugim6 zatrzaskówWentyl 

odpowietrzający

710 203

kod

710203
cena (PLN)

669,-
pojemność (l)

20
mm zew.

Ø320x(H)310

Termos ze stali nierdzewnej do 
transportu żywności

–– Przestrzeń między ściankami wypełniona 
specjalnym tworzywem izolującym, co zapewnia 
utrzymanie temperatury potrawy od 6 do 8 godzin

–– Podwójna pokrywa zabezpieczona uszczelką 
wyposażona w 6 zatrzasków

M
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810 743

kod

810705
810712
810729
810736
810743

mm

1000x700x(H)850
1200x700x(H)850
1400x700x(H)850
1600x700x(H)850
1800x700x(H)850

cena (PLN)

930,-
1030,-
1170,-
1270,-
1460,-

Stół roboczy centralny z półką
–– Nogi z regulacją wysokości wykonane z profilu 
kwadratowego

Stoły robocze

Półki wiszące

kod

970232

970256
970270

970249

cena (PLN)

590,-

690,-
820,-

650,-

mm

1000x355x(H)600

1400x355x(H)600
1800x355x(H)600

1200x355x(H)600

Półka wisząca podwójna  
- przestawna

–– Dwupoziomowa

970 232

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

Stół roboczy przyścienny  
z rantem i z półką

–– Nogi z regulacją wysokości wykonane z profilu 
kwadratowego

–– Blat usztywniony płytą wiórową laminowaną 
(wodoodporną)

–– Z rantem – pozwala zachować higienę
	 kod	 wymiary (mm)	 cena (PLN)

810811	 1000x700x(H)850	 930,-
810828	 1200x700x(H)850	 1030,-
810835	 1400x700x(H)850	 1170,-
810842	 1600x700x(H)850	 1270,-
810859	 1800x700x(H)850	 1460,- 810 859

NA
CZ

YN
IA

 K
UC

HE
NN

E

48

NACZYNIA KUCHENNE

49

Stoły robocze / Półki w
iszące

te
rm

os
 z

e 
st

al
i n

ie
rd

ze
w

n
ej

 d
o 

tr
an

sp
or

tu
 ż

yw
n

oś
ci



Bateria ZLEWOZMYWAKOWA  
- sztorcowa
– Jednootworowa, regulacja strumienia poprzez 

zawory 
– Wężyki przyłączeniowe: 3/4”
– Wymagany otwór w stole: Ø 30 mm
– Obrotowa, regulacja strumienia poprzez zawory
– Wysięg 250 mm
	 kod		  cena (PLN)

970508		  229,-

Bateria UMYWALKOWA - łokciowa
– Jednootworowa
– Wężyki przyłączeniowe: 3/8”
– Wymagany otwór w stole: Ø 35 mm
– Wysięg 215 mm

Bateria z prysznicem
– Bateria jednootworowa, sztorcowa 
– Prysznic odporny na przepływ wody pod dużym 

ciśnieniem
– Osłona prysznica wykonana z tworzywa sztucznego
– Regulowany wspornik kolumnowy
– Uchwyt ścienny z możliwością skrócenia
– Wężyki przyłączeniowe: 3/4”
– Wymagany otwór w stole: Ø 30 mm
– Wysięg wylewki 280 mm

	 kod		  cena (PLN)

970522		  239,-

	 kod		  cena (PLN)

970515		  779,-

970 508

970 522

970 515

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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kod cena (PLN)

975077
mm

Ø 176x(H)341
W V

475=1/2 kM 240
kg

4,3 899,-

–– Małogabarytowe urządzenie do mielenia 
odpadków 

–– Do stosowania w gastronomii
–– Nadaje się do pracy ciągłej
–– Kołnierz mocujący ze stali nierdzewnej
–– Wewnętrzne elementy młynka ze stali 
nierdzewnej

–– Szybkoobrotowy silnik: 2600 obr./min
–– Ochrona przeciwprzeciążeniowa
–– Łożysko samosmarujące
–– Łatwy i szybki w montażu
–– Korek gardzieli młynka w zestawie

Młynek do odpadków 0,5 KM

MŁYNKI DO ODPADKÓW, DO PRACY CIĄGŁEJ

kod

kod

cena (PLN)

cena (PLN)

975084

975098

mm

Ø 216x(H)368
W V

520=3/4 kM 240
kg

5,9 1099,-

249,-

–– Małogabarytowe urządzenie do mielenia 
odpadków 

–– Do stosowania w gastronomii
–– Nadaje się do pracy ciągłej
–– Kołnierz mocujący ze stali nierdzewnej
–– Wewnętrzne elementy młynka ze stali 
nierdzewnej

–– Szybkoobrotowy silnik: 2700 obr./min
–– Ochrona przeciwprzeciążeniowa
–– Element wyciszający
–– Przewód zasilający w zestawie
–– Łożysko samosmarujące
–– Łatwy i szybki w montażu
–– Korek gardzieli młynka w zestawie

Młynek do odpadków 0,75 KM

WŁĄCZNIK DO MŁYNKÓW DO ODPADKÓW

810 101

810 200
kod

810200
mm

800x410x(H)950
wymiar blatu (mm)

615x400
cena (PLN)

349,-

Wózek 3-półkowy z tworzywa
–– Odpowiedni jako mobilne miejsce pracy z 
możliwością składowania

–– Płynnie porusza się po nierównych 
nawierzchniach, w windach czy przejściach

–– Najwyższa półka na ergonomicznej wysokości dla 
zapewnienia większego komfortu pracy

–– Posiada 4 skrętne kółka, 2 hamulce
–– Maksymalne obciążenie wózka 150 kg
–– Odległość między półkami - 280 mm

kod

810101
cena (PLN)

469,-
mm

900x590x(H)930
wymiar blatu (mm)

830x510

Wózek 3-półkowy
–– Wykonany ze stali nierdzewnej, półki ze stali 
chromowej

–– 3 półki wyłożone od spodu materiałem 
dźwiękochłonnym 

–– Maksymalne obciążenie półki - 75 kg
–– Posiada 4 skrętne kółka, 2 hamulce
–– Zaokrąglone krawędzie
–– Odległość między półkami - 260 mm

kod

810002
cena (PLN)

429,-
mm

900x590x(H)930
wymiar blatu (mm)

830x510

Wózek 2-półkowy
–– Wykonany ze stali nierdzewnej, półki ze stali 
chromowej

–– Dwie półki wyłożone od spodu materiałem 
dźwiękochłonnym 

–– Maksymalne obciążenie półki - 75 kg
–– Posiada 4 skrętne kółka, 2 hamulce
–– Zaokrąglone krawędzie
–– Odległość między półkami - 550 mm

Wózki

810 002

975 077 975 084

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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kod

810651
mm

460x630x(H)1735
cena (PLN)

769,-

Wózek do transportu blach 
- 15 x 600 x 400

–– Na 15 blach 600x400 mm
–– Odległość między poziomami 80 mm
–– Posiada obustronne zabezpieczenie przed 
wypadnięciem pojemników 

–– Wyposażony w 4 skrętne kółka, 2 z hamulcami
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810 651 810 613

810 668

kod

810613
mm

380x550x(H)1735
cena (PLN)

739,-

Wózek do transportu pojemników  
- 15 x GN 1/1

–– Na 15 pojemników GN 1/1
–– Odległość między poziomami 80 mm
–– Posiada obustronne zabezpieczenie przed 
wypadnięciem pojemników 

–– Wyposażony w 4 skrętne kółka, 2 z  hamulcami

kod

810668
mm wymiar blatu (mm)

380x550x(H)870 GN 1/1 - 530x325
cena (PLN)

539,-

Wózek do transportu 
pojemników - 7 x GN 1/1

–– Na 7 pojemników GN 1/1
–– Z blatem roboczym
–– Posiada obustronne zabezpieczenie przed 
wypadnięciem pojemników

–– Posiada 4 skrętne kółka, 2 z hamulcami

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

kod cena (PLN)

1199,-999082
mm

650x590x(H)1910
ilość talerzy (szt.)

84 

–– Rama wykonana ze stali nierdzewnej
–– Elementy podtrzymujące talerze wykonane są  
z czarnego, twardego tworzywa

–– Pojemność 84 talerze
–– Kształt naczyń może być okrągły, owalny, 
prostokątny lub kwadratowy

–– Specjalny łatwy w obsłudze system pozwala 
na dopasowanie uchwytów do talerzy 
umieszczonych na wózku

WÓZEK DO TALERZY KITCHEN LINE

Antypoślizgowe nasadki 
wykonane z gumy

Z hamulcem

wózki
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Profesjonalne noże Profi Line

Widelec do mięsa
kod

844229
cena (PLN)

94,-
długość ostrza/noża (mm)

150/285
grubość (mm)

9

Widelec do mięsa
kod

844243
cena (PLN)

84,-
długość ostrza/noża (mm)

130/255
grubość (mm)

2,5

Nóż do oddzielania kości - 150 mm
kod

844267
cena (PLN)

94,-
długość ostrza/noża (mm)

150/270
grubość (mm)

2

Nóż do obierania - 90 mm
kod

844236
cena (PLN)

64,-
długość ostrza/noża (mm)

90/195
grubość (mm)

1,9

Nóż kucharski - 150 mm
kod

844250
cena (PLN)

94,-
długość ostrza/noża (mm)

150/265
grubość (mm)

2
kod

844212
844205

cena (PLN)

124,-
134,-

długość ostrza/noża (mm)

200/335
250/385

grubość (mm)

3,3
3,3

Nóż kucharski

–– Wszystkie noże są wykonane z wysokiej jakości niemieckiej stali węglowej
–– Higieniczna zgodna z HACCP konstrukcja rękojeści uniemożliwia 
gromadzenie się resztek w miejscach łączeń
–– Proces produkcyjny noży składa się z 50 etapów.
–– Kute na gorąco z jednego kawałka stali

844 212 844 250844 229 844 236844 243

Nóż „Santoku” - 180 mm
kod

844274
długość ostrza/noża (mm)

180/310
grubość (mm) cena (PLN)

3 124,-

Ostrzałka - 230 mm
kod

844403
długość ostrza/noża (mm)

310/445
cena (PLN)

119,-

Nóż do szynki i łososia

kod

–– Giętki

844328
długość ostrza/noża (mm)

300/430
grubość (mm) cena (PLN)

2,6 134,-

Nóż do chleba - 215 mm
kod

844281
844298

cena (PLN)

119,-
114,-

-

wygięty
długość ostrza/noża (mm) grubość (mm)

215/340 2,4
215/340 2,4

Nóż rzeźniczy
kod

844304
844311

cena (PLN)

114,-
119,-

długość ostrza/noża (mm)

200/280
250/330

grubość (mm)

2,6
2,7

Tasak - 170 mm
kod

844335
844342 159,-

długość ostrza/noża (mm)

170/295
grubość (mm) cena (PLN)

2,5 159,-
170/295 4

844 274 844 335844 298 844 328844 304 844 403

–– Specjalny stop stali chirurgicznej chromowo-molibdenowo-wanadowej X50CrMoV15 gwarantuje:
-doskonałe właściwości tnące
-bardzo ostre i trwałe ostrze
-łatwe ostrzenie
-odporność na zabrudzenia

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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Noże Kitchen Line

kod

781395
długość ostrza/noża (mm)

90/200
cena (PLN)

19,-

Nóż do obierania - 90 mm
kod

781340
długość ostrza/noża (mm)

200/330
cena (PLN)

37,-

Nóż do mięsa - 200 mm

kod

781333
długość ostrza/noża (mm)

230/345
cena (PLN)

36,-

Nóż do chleba - 230 mm

kod

781371
długość ostrza/noża (mm)

150/285
cena (PLN)

34,-

Nóż do oddzielania kości - 150 mm

kod

781388
długość ostrza/noża (mm)

125/240
cena (PLN)

20,-

Nóż do jarzyn - 125 mm

kod

781357
781319

długość ostrza/noża (mm)

150/295
200/340

cena (PLN)

39,-
47,-

Nóż kucharski

–– Wykonane z jednego kawałka bardzo twardej, kutej stali chromowo-molibdenowej, uchwyt  
z tworzywa ABS i AS
–– Najwyższa jakość wykonania sprawia, że noże są bardzo trwałe i wyjątkowo odporne  
na korozję, a ostrze zachowuje długo żywotność
–– Unikalna konstrukcja rękojeści uniemożliwia gromadzenie się resztek w miejscach łączenia 
z ostrzem
–– Każdy nóż jest w osobnym estetycznym blistrze

kod

781401
długość ostrza/noża (mm)

140/250
cena (PLN)

37,-

Nożyce do drobiu - 250 mm

kod

781302
długość ostrza/noża (mm)

180/300
cena (PLN)

75,-

Tasak - 180 mm

kod

781364
długość ostrza/noża (mm)

175/290
cena (PLN)

39,-

Widelec do mięs - 175 mm

kod

781326
długość ostrza/noża (mm)

215/380
cena (PLN)

39,-

Nóż do szynki i łososia - 215 mm

kod grubość (mm)

Ø10781418
długość ostrza/noża (mm)

230/360
cena (PLN)

19,-

Ostrzałka

Bezpieczna 
wyprofilowana rękojeść

781 395

781 388

781 357

781 319 781 340
781 333

781 371

781 401

781 302 781 364
781 326

781 418

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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SZLIF KULOWY 
krojenie bez przywierania

845 059

845 042 845 028

845 035

Noże japońskie

kod cena (PLN)

119,-
109,-

845059
845042

długość ostrza/noża (mm)

210/340
240/370

grubość (mm)

4
4

Nóż „Sashimi”

kod cena (PLN)

119,-845028
długość ostrza/noża (mm)

180/325
grubość (mm)

4

Nóż „Nakiri”

cena (PLN)
79,-

kod

845035
długość ostrza/noża (mm)

165/295
grubość (mm)

2

Nóż „Santoku”

Noże standard - uniwersalne, w kolorze czarnym

kod

842102
842201
842300

cena (PLN)

12,-
14,-
14,-

model długość ostrza/noża (mm)grubość (mm)

ząbkowany

krótki

długi

100/205
90/190

130/230

1,2
1,2
1,2

Nóż uniwersalny 

kod

842409
cena (PLN)

16,-
długość ostrza/noża (mm) grubość (mm)

150/280 2,5

Nóż do mięsa

kod

842706 26,-240/385 2,5
842607

cena (PLN)

21,-
długość ostrza/noża (mm) grubość (mm)

180/320 2,5

Nóż kucharski

842 201

842 102

842 300

842 409 842 607
842 706

SZLIF KULOWY

SZLIF KULOWY

–– Uchwyt z polipropylenu
–– Każdy nóź jest w osobnym estetycznym 
blistrze

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

–– Tradycyjne noże japońskie z drewnianą rączką
–– Wykonane z wysokiej jakości stali węglowej 
X50CrMoV15
–– Proces produkcyjny noży składa się z 50 etapów. 
–– Każdy nóż jest w osobnym estetycznym blistrze

od 12,-
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kod

kod

843000
843109

długość ostrza/noża (mm)

250/385
300/430

grubość (mm)

1,5
1,5

cena (PLN)

19,-
21,-

Nóż do chleba/ciast

842904
długość ostrza/noża (mm)

350/490
grubość (mm)

1,7
cena (PLN)

34,-

Nóż do szynki i kebaba

kod

781418
długość ostrza/noża (mm)

230/360
grubość (mm)

Ø10
cena (PLN)

19,-

Ostrzałka

Noże w kolorze zielonym - do warzyw i owoców

kod

kod

842218

842614
842713

842119

842317

model

długość ostrza/noża (mm)

krótki

180/320
240/385

z ząbkowanym 
ostrzem

długi

długość ostrza/noża (mm) grubość (mm)

grubość (mm)

90/190 1,2

2,5
2,5

100/205 1,2

130/230 1,2

cena (PLN)

cena (PLN)

15,-

22,-
26,-

11,-

15,-

Nóż uniwersalny

Nóż kucharski

–– Uchwyt z polipropylenu
–– Każdy nóż jest w osobnym estetycznym blistrze

842 904

843 000

843 109

781 418

SZLIF KULOWY 
krojenie bez przywierania

842 218

842 317

842 119

842 614 842 713

843 215

SZLIF KULOWY 
krojenie bez przywierania

SZLIF KULOWY 
krojenie bez przywierania

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

ostrzałka  
	 kod	 długość ostrza/ostrzałki (mm)	grubość stali (mm) 	cena (PLN)

843 215 	 230/360	 Ø 10	 12,-

od 19,-

od 11,-
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Noże w kolorze brązowym - do wędlin i gotowanych mięs

kod

kod

842669
842799

842966

długość ostrza/noża (mm)

długość ostrza/noża (mm)

180/320

240/385

350/490

grubość (mm)

grubość (mm)

2,5

2,5

1,7

cena (PLN)

cena (PLN)

22,-
26,-

32,-

Nóż kucharski

Nóż do kebaba/szynki

–– Uchwyt z polipropylenu
–– Każdy nóż jest w osobnym estetycznym blistrze

Noże w kolorze czerwonym - do mięsa

kod

kod

kod

kod

842423

842522

842621
842720

842928

długość ostrza/noża (mm)

długość ostrza/noża (mm)

długość ostrza/noża (mm)

długość ostrza/noża (mm)

150/290

150/300

180/320
240/385

350/490

grubość (mm)

grubość (mm)

grubość (mm)

grubość (mm)

2,5

0,9

2,5
2,5

1,7

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

18,-

16,-

22,-
26,-

32,-

Nóż do mięsa

Nóż do filetowania

Nóż kucharski

Nóż do kebaba/szynki

–– Uchwyt z polipropylenu
–– Każdy nóż jest w osobnym estetycznym blistrze

842 669

842 799 842 966

SZLIF KULOWY 
krojenie bez przywierania

842 423

842 522

842 621

842 720
842 829 842 928

843 222
SZLIF KULOWY 

krojenie bez przywierania

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

ostrzałka 
	 kod	 długość ostrza/ostrzałki (mm)	grubość stali (mm) cena (PLN)

843222	 230/360	 Ø 10	 12,-

od 22,- od 12,-
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Noże w kolorze żółtym - do drobiu 

kod

kod

842539

842638
842737

długość ostrza/noża (mm)

długość ostrza/noża (mm)

150/300

180/320
240/385

grubość (mm)

grubość (mm)

0,9

2,5
2,5

cena (PLN)

cena (PLN)

16,-

22,-
26,-

Nóż do filetowania

Nóż kucharski

–– Uchwyt z polipropylenu
–– Każdy nóż jest w osobnym estetycznym blistrze

Noże w kolorze niebieskim - do ryb

kod

kod

842546

842645
842744

długość ostrza/noża (mm)

długość ostrza/noża (mm)

150/300

180/320
240/385

grubość (mm)

grubość (mm)

0,9

2,5
2,5

cena (PLN)

cena (PLN)

16,-

22,-
26,-

Nóż do filetowania

Nóż kucharski

–– Uchwyt z polipropylenu
–– Każdy nóż jest w osobnym estetycznym bistrze

842 539

842 638

842 737

843 239
842 546

842 645

842 744
843 246

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

ostrzałka 
	 kod	 długość ostrza/ostrzałki (mm)	 grubość stali (mm) 	 cena (PLN)

843 239	 230/360	 Ø 10	 12,-

ostrzałka 
	 kod	 długość ostrza/ostrzałki (mm)	grubość stali (mm) 	 cena (PLN)

843 246	 230/360	 Ø 10	 12,-

od 12,- od 12,-
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Noże w kolorze białym - do pieczywa, nabiału 
i delikatesów

kod

kod

kod

842256
842355

842553

842652
842751

model

długość ostrza/noża (mm)

długość ostrza/noża (mm)

krótki

długi

150/300

180/320
240/385

długość ostrza/noża (mm) grubość (mm)

grubość (mm)

grubość (mm)

90/190
130/230

1,2
1,2

0,9

2,5
2,5

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

13,-
15,-

16,-

22,-
26,-

Nóż uniwersalny 

Nóż do filetowania

Nóż kucharski

kod

843055
843154

długość ostrza/noża (mm)

250/385
300/430

grubość (mm)

1,5
1,5

cena (PLN)

20,-
26,-

Nóż do chleba/ciast

–– Uchwyt z polipropylenu
–– Każdy nóż jest w osobnym estetycznym blistrze

842 010

842 003

kod

842003
842010

długość ostrza/noża (mm)

75/175
90/185

cena (PLN)

49,-
54,-

–– Zestaw 6 sztuk w kolorach: biały, czerwony, 
niebieski, zielony, czarny i żółty

–– Wykonane ze stali walcowanej

Nożyki do obierania

kod

841136
długość ostrza/noża (mm)

110/210
cena (PLN)

12,-

–– Uchwyt z polipropylenu
–– Wyprodukowano w Niemczech

Nożyk do pomidorów

kod

841020
-

z wygiętym ostrzem
długość ostrza/noża (mm)

60/165
cena (PLN)

14,-

–– Drewniany uchwyt
–– Wyprodukowano w Niemczech

Nożyk do obierania

kod

841105
841112
841129

-

prosty
szpiczasty

z wygiętym ostrzem

długość ostrza/noża (mm)

75/180
87/190
60/165

cena (PLN)

11,-
11,-
11,-

Nożyk do obierania
–– Wyprodukowano w Niemczech

841 129 

841 105

841 112
841 136

Nożyki do obierania

841 020

–– Wysoka jakość wykonania

842 256

842 355

842 652
842 751 843 055

843 154

843 253

842 553

SZLIF KULOWY 
krojenie bez przywierania

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

ostrzałka 
	 kod	 długość ostrza/ostrzałki (mm)	grubość stali (mm) 	cena (PLN)

843 253	 230/360	 Ø 10	 12,-

od 12,-
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841 235

841 228

856 291555 002

kod

841228
-

w blistrze
długość ostrza/noża (mm)

50/110
cena (PLN)

10,-

–– Model poprzeczny
Obierak

kod

841235
-

w blistrze
długość ostrza/noża (mm)

50/150
cena (PLN)

12,-

–– Posiada ruchome ostrze
Obierak

–– Nylonowe uchwyty
–– W poliestrowym etui
–– Zestaw zawiera:
- Nóż dekoracyjny do kulek (pojedynczy)
- Nóż dekoracyjny do kulek (podwójny: śr. 22 mm 
i 25 mm)
- Nóż dekoracyjny do cytrusów
- Nóż dekoracyjny kanałowy
- Obierak
- Nóż do obierania cytrusów
- Nóż dekoracyjny do masła
- Wydrążacz do pomidorów
- Wydrążacz do jabłek
- Nóż do grejpfrutów
- Wydrążacz do cukinii
- Nóż dekoracyjny

kod cena (PLN)

210,-
mm

235x295x(H)60555002
-

zestaw 12 szt.

Zestaw 12 noży dekoracyjnych

kod

856291
cena (PLN)

139,-

Zestaw 6 noży dekoracyjnych 
–– Zestaw zawiera:
- Nóż dekoracyjny do kulek (pojedynczy)
- Nóż dekoracyjny do kulek (podwójny)
- Nóż dekoracyjny do cytrusów
- Nóż dekoracyjny kanałowy
- Wydrążacz do jabłek
- Nóż dekoracyjny

Noże dekoracyjne

noże




856 178

kod cena (PLN)

24,-856178
mm

175

Obierak

kod cena (PLN)

24,-
mm

200856062
-

ząbkowane ostrze 90 mm

Nóż dekoracyjny

mm

230
kod cena (PLN)

24,-856253
-

ząbkowane ostrze 110 mm

Nożyk do pomidorów

856 062

856 253

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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kod cena (PLN)

24,-
mm

215856079
-

śr./dł. ostrza: ø 20mm/100mm

Wydrążacz do jabłek

kod cena (PLN)

24,-
mm

200856192
-

ząbkowany

Nóż dekoracyjny do masła

kod cena (PLN)

24,-
mm

215856185
-

110 mm

Nóż do cytrusów

856 079

856 192

856 185

kod cena (PLN)

24,-
mm

220856086
-

110 mm

Wydrążacz do warzyw

kod cena (PLN)

24,-856055
mm

180

Nóż do obierania cytrusów

kod cena (PLN)

24,-
mm

165856017
-

Ø26 mm

Nóż dekoracyjny do kulek - pojedynczy

856 086

856 055

856 017

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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kod cena (PLN)

24,-
mm

155

kod cena (PLN)

24,-

kod cena (PLN)

24,-
mm

165

856024

856031

856000

-

mm

-

Ø22 mm

155

ø 22-25 mm

Nóż dekoracyjny do kulek - 
pojedynczy karbowany

Nóż dekoracyjny do cytrusów

Nóż dekoracyjny do kulek - podwójny

856 024

856 000

856 031

kod cena (PLN)

24,-

kod cena (PLN)

24,-

kod

mm

cena (PLN)

180

11,-

856048

856154

855768

mm

-

mm

150

Ø60 mm

100x85x(L)225

Nóż dekoracyjny kanałowy

Radełko do ciasta falowane ostrze

Nóż do smarowania - ząbkowany

856 048

856 154

855 768

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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820 407

kod cena (PLN)

19,-
26,-
32,-

kod

kod

820209
820308
820407

820605

224403

długość (mm)

mm

mm

300
450
600

140

310x110x(H)110

ilość haczyków

V W

3
5
6

230 50

cena (PLN)

cena (PLN)

56,-

539,-

–– 2 magnetycznne paski
–– Cena nie obejmuje noży

Listwa magnetyczna z haczykami

–– Zabezpieczenie palców
Ostrzałka do noży

–– Zabezpieczenie palców
–– Odpowiednia do szybkiego i łatwego ostrzenia 
noży

–– Łatwa wymiana okładziny ściernej
–– Do ostrzenia różnego rodzaju noży: noży do 
mięsa, ryb, warzyw i owoców

Maszynka elektryczna do ostrzenia 
noży

820 605

do cen należy doliczyć VAT 23% do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

224 403

Szybkie ostrzenie

Łatwość przenoszenia

Solidna konstrukcja

856 208

856 208

kod mm cena (PLN)

856208 230 24,-

Łopatka do sera

Noże i łopatki do serów

kod cena (PLN)mm

856222 24,-255x60

Tarka do sera

kod

kod

cena (PLN)

cena (PLN)

mm

mm

856246

856239

29,-

29,-

160

130

Nóż do miękkich serów

Nóż do twardych serów
kod cena (PLN)mm

856215 24,-210

Łopatka do miękkich serów

856 246

856 239
56,-
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844 359 844 366

kod

kod cena (PLN)
39,-

kod cena (PLN)

24,-

844366
844359

856314

856307

mm

230
230

cena (PLN)

69,-
49,-

mm

mm

240

195

Nóż do siekania ziół

–– Stal węglowa
–– Miękki uchwyt

Nożyce do drobiu 

–– Łatwe w czyszczeniu
–– Rozkładane na dwie części
–– Niemiecka stal węglowa
–– Miękki uchwyt

Nożyce kuchenne - uniwersalne

Noże do ziół

856 314

856 307

Nożyce

Łatwe czyszczenie

Deski do krojenia HACCP

Deska do krojenia HACCP 600x400 mm

–– Wykonane z polietylenu HDPE 500
–– Antypoślizgowe nóżki
–– Zaokrąglone bezpieczne krawędzie
–– Zgodne z normami HACCP

kod cena (PLN)
99,-
99,-
99,-
99,-

99,-

99,-

kod cena (PLN)

69,-
69,-

69,-
69,-

69,-

69,-

kod

kod

cena (PLN)

Cena (PLN)

34,-

39,-

34,-

39,-

34,-

39,-

34,-

39,-

34,-

39,-

34,-

39,-

826102

825518

826119

825525

826126

825532

826133

825549

826140

825556

826157

825563

kolor

kolor

biała

biała

czerwona

czerwona

niebieska

niebieska

zielona

zielona

brązowa

brązowa

zółta

zółta

przeznaczenie

przeznaczenie

nabiał

nabiał

surowe mięso

surowe mięso

ryby

ryby

warzywa

warzywa

mięso gotowane, 
wędliny

mięso gotowane, 
wędliny

drób surowy

drób surowy

Wymiary (mm)

Wymiary (mm)

265x325x(H)18

450 x 300 x(H)13

265x325x(H)18

450 x 300 x (H) 13

265x325x(H)18

450 x 300 x (H) 13

265x325x(H)18

450 x 300 x (H) 13

265x325x(H)18

450 x 300 x (H) 13

265x325x(H)18

450 x 300 x (H) 13

Deska do krojenia HACCP Gastronorm 
1/2

DESKI DO KROJENIA HACCP 450x300 mm

826003
826010
826027
826034

826041

826058

kolor

biała

czerwona

niebieska

zielona

brązowa

żółta

przeznaczenie

nabiał

surowe mięso

ryby

warzywa
mięso gotowane, 

wędliny
drób surowy

Wymiary (mm)

530x325x(H)18

530x325x(H)18

530x325x(H)18

530x325x(H)18

530x325x(H)18

530x325x(H)18

Deska do krojenia HACCP Gastronorm 
1/1

825600
825617
825624
825631

825648

825655

kolor

biały

czerwony

niebieski

zielony

brązowy

żółty 

przeznaczenie

nabiał
Wymiary (mm)

600x400x(H)20

surowe mięso
ryby

warzywa

mięso gotowane, 
wędliny

drób surowy

600x400x(H)20

600x400x(H)20

600x400x(H)20

600x400x(H)20

600x400x(H)20

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 34,-
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–– Zestaw 6 sztuk (po jednej z koloru)
–– Idealne do cateringu
–– Zgodne z normami HACCP

826 201

506 905

506 912

826 300

505 205

kod

kod

826201

826300

mm

mm

315x265x(H)275

380x305x(H)1,4

cena (PLN)

cena (PLN)

66,-

48,-

–– Na 6 desek
Stojak na deski

Podkładki do krojenia 
- zestaw 6 szt.

kod

kod

506912
506905

505205

-

mm

GN 1/2
GN 1/1

390x230x(H)16

mm

265x325x(H)45
530x325x(H)45

cena (PLN)

cena (PLN)

58,-
107,-

22,-

–– Wykonana z klejonego drewna
–– Posiada uchwyty

Deska drewniana

–– Wykonana z drewna bukowego
–– Z wycięciem

Deska do krojenia mięsa

–– Wykonana z oliwionego drewna jesionowego
–– 1 strona gładka - tradycyjna
–– 2 strona ryflowana - do krojenia chleba

deski


 do


 krojenia





kod

505007
mm

340x200x(H)14
cena (PLN)

18,-

–– Wykonana z drewna bukowego
Deska do krojenia chleba

kod

505502
mm

475x322
cena (PLN)

61,-

–– Z wyjmowaną drewnianą kratką
Deska do krojenia chleba

kod

505106
mm

390x160x(H)12
cena (PLN)

14,-

–– Z uchwytem
–– Wykonana z drewna bukowego

Deska do krojenia chleba 

kod

505403
mm

530x325x(H)20
cena (PLN)

44,-

Deska dwustronna

kod

598047
mm

1500x300
cena (PLN)

9,-

–– Wielofunkcyjna mata antypoślizgowa
–– Wykonana z pianki PVC
–– Można ją przycinać do wymaganego rozmiaru
–– Należy prać ręcznie w temp. max. do 40°C

Mata antypoślizgowa

505 007 505 502

505 106 505 403

598 047

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

48,-
18,-

14,-

61,-

44,-

NA
CZ

YN
IA

 K
UC

HE
NN

E

80

NACZYNIA KUCHENNE

81

Deski do krojen
ia HACCPDe

sk
i d

o 
kr

oj
en

ia
 HACC


P



Kloce masarskie

505 618

505 632

Kloc wzmocniony 
stalową obręczą

kod

505618
505625
505694
506011

mm

400x400x(H)110
400x400x(H)150
400x500x(H)150
400x500x(H)200

cena (PLN)

399,-
449,-
549,-
649,-

–– Wykonany z drewna bukowego
–– Kloc wzmocniony stalową obręczą
–– Wysokość całkowita kloca 850 mm

Kloc masarski drewniany na 
podstawie drewnianej

kod

505632
505649

mm

400x500x(H)150
400x500x(H)200

cena (PLN)

449,-
599,-

–– Wykonany z drewna bukowego

Kloc masarski drewniany bez 
podstawy

505 687
505 670

505 687

505 663

kod

505687
mm

500x400x80+(H)750
cena (PLN)

1219,-

–– Wykonany z polietylenu HDPE500
–– Podstawa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Wzmocniona konstrukcja
–– Wysokość podstawy: 750 mm

Kloc masarski z polietylenu na 
podstawie stalowej

kod

505656
505663

mm

500x400x(H)50
500x400x(H)80

cena (PLN)

379,-
594,-

–– Wykonany z polietylenu HDPE500

Kloc masarski z polietylenu bez 
podstawy

kod

505670
mm

500x400x(H)750
cena (PLN)

639,-

–– Wzmocniona konstrukcja
Podstawa do kloców masarskich

Sito do solenia frytek

630 303 630 709

630 808

kod kod

630303 630709
mm mm

470x310x(H)75 200
-cena (PLN) cena (PLN)

74,- 99,-

Taca na mięso i frytki Krajalnica do kiełbasek

kod

630808
mm

Ø410x(H)170
cena (PLN)

149,-

–– Wykonane w całości ze stali nierdzewnej
–– Z uchwytem ze stali nierdzewnej
–– Ze zdejmowanym dnem
–– Można myć w zmywarkach

Sito do solenia frytek

Taca na mięso/frytki Krajalnica do kiełbasek

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

Powierzchnia robocza 
zaimpregnowana 

tłuszczem 
naturalnym

Boki kloca 
lakierowane

Optymalna 
wysokość 

ułatwiająca pracę

Podstawa 
lakierowana o 

dłuższej żywotności

Solidne wzmocnienie 
boczne (czopy) 
zwiększające 

stabilność

85
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Filtry do frytownic

630 204
630 235

630 136
630 105

632 901

kod cena (PLN)

109,-632802
mm 

Ø245x(H)250

–– 50 szt. w opakowaniu
Filtr do frytownicy

kod cena (PLN)

59,-632901
mm 

Ø250x(H)200

Uchwyt na filtr do frytownicy

Pieprzniczki i solniczki

kod cena (PLN)

cena (PLN)

32,-

cena (PLN)

32,-

12,-

cena (PLN)
12,-

630105
mm

Ø80x(H)195

–– Z odkręcanym wieczkiem
Solniczka

kod

630136
mm

Ø80x(H)175

–– Z odkręcanym wieczkiem
Solniczka

kod

630204
mm

Ø65x(H)120

–– Z odkręcanym wieczkiem
Pieprzniczka

kod

630235
mm

Ø63x(H)100

–– Z odkręcanym wieczkiem
Pieprzniczka

Sita do frytownic

640 906

640 708

640 104

642 504

642 559

kod

640104
640203

mm

Ø100x330
Ø120x340

długość (mm)

330
330

cena (PLN)

29,-
34,-

–– Z drucianym uchwytem
Sito do frytownic

kod

640807 Ø240 550 89,-

640401
640500
640609
640708

mm

Ø160
Ø180
Ø200
Ø220

długość (mm)

450
470
510
540

cena (PLN)

44,-
46,-
49,-
59,-

–– Wzmocniony, druciany uchwyt
Sito do frytownic

kod

640906
640913
640920

mm

Ø220
Ø240
Ø260

długość (mm)

600
600
600

cena (PLN)

80,-
85,-
90,-

–– Wykonane ze stali nierdzewnej
–– Rączka z polipropylenu
–– Głęboki nabierak
–– Można myć w zmywarkach

Sito do frytownic

kod

642504
mm

160x200
cena (PLN)

51,-

–– Druciany uchwyt
Szufla do frytek

kod cena (PLN)
99,-642559

mm

170x170

Szufelka do nakładania frytek

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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PIRAMIDKI
zmiękczanie mięsa

OSTRZA
rozcinanie włókien

kod

646205
646304

mm

Ø120x355
Ø150x440

cena (PLN)

33,-
38,-

–– Z drucianym uchwytem
Sito do tłuszczu - gęste

Obróbka mięsa

513 538

646 205

559 208

513 002

kod

513538
513545
513552
513569

ilość szt. w opak.

4 w blistrze
4 w blistrze
4 w blistrze
4 w blistrze

mm

90x4
110x5
130x5
150x6

cena (PLN)

10,-
12,-
14,-
18,-

Haki rzeźnicze - zestaw 4 szt.

kod

kod

559208

513002

ilość szt. w opak.

długość (mm)

1 szt.

230

cena (PLN)

cena (PLN)

10,-

22,-

–– Szpulka z 100g sznurka
–– Wykonany z surowej bawełny
–– Ok. 85 m

Sznurek wędliniarski

Tłuczek do mięsa

kod

843451
843468

kolor

czerwony

biały

typ mm

45 ostrzy
45 ostrzy

145x45x(H)103
145x45x(H)103

cena (PLN)

60,-
60,-

Maszynka do zmiękczania mięsa 
Profi Line

Maszynki do zmiękczania mięsa
–– Nowoczesna i najskuteczniejsza technologia 
uszlachetniania, rozmiękczania oraz polepszania 
jakości i smaku mięsa bez użycia chemikaliów

–– Maszynka łączy w sobie metodę głębokiego nacinania 
włókien mięsnych przy jednoczesnym delikatnym jego 
rozbijaniu

–– Dzięki maszynce skraca się czas marynowania, 
gotowania, smażenia i grillowania zmiękczonego 
mięsa nawet o 25%

–– Podczas uderzania ostrza wprowadzają przyprawy i 
sosy w głąb mięsa

–– Zdejmowana stopka ułatwia mycie maszynki

kod mm

70x55x(H)260
cena (PLN)

129,-843505
kolor

czerwony
typ

56 ostrzy

Tłuczek do mięsa ProChef

Tłuczek do mięsa ProChef
–– Połączenie siekacza do mięsa z tradycyjnym tłuczkiem
–– Doskonale rozbija mięso, zmiękczając masę włóknistą i 
jednocześnie spłaszcza mięso

–– Posiada 56 ostrzy wykonanych ze stali nierdzewnej
–– Waga 350 g

843 505

843 451

843 468

do cen należy doliczyć VAT 23%

do cen należy doliczyć VAT 23%

60,-

129,-
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544 204

Przybory Monoblok Kitchen Line
–– Pozbawione spawów i zagięć, wykonane z jednego 
kawałka stali, dzięki czemu spełniają normy HACCP
–– Wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej
–– Grubość uchwytu 3 mm

kod

543108
543306
543504
543603
543702
543801

cena (PLN)

14,-
18,-
23,-
32,-
38,-
49,-

pojemność (l)

0,07
0,12
0,25
0,5

0,75
1

Wymiary (mm)

Ø65x350
Ø80x370

Ø100x440
Ø120x530
Ø140x550
Ø160x570

Chochla
kod

544204
544303

Wymiary (mm)

Ø100x420
Ø120x440

cena (PLN)

22,-
27,-

Łyżka cedzakowa

540 107

540 305

540 404

540 503

Przybory Monoblok Profi Line
–– Profesjonalne, pozbawione spawów i zagięć, 
wykonane z jednego kawałka stali, dzięki czemu 
spełniają normy higieny HACCP
–– Wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej
–– Grubość uchwytu 4 mm

kod

540107
540305
540404
540503

pojemność (l)

0,05
0,12
0,25
0,35

Wymiary (mm)

Ø60x320
Ø80x390

Ø100x430
Ø120x470

cena (PLN)

39,-
56,-
66,-
72,-

Chochla

543 306

543 108 543 801

543 504

543 603
543 702 Wykonane z jednego 

kawałka stali
Uchwyt o grubości

4 mm

Wywinięty brzeg 
zapobiega kapaniu

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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kod

kod

541104
541203
541302
541500

542507

Wymiary (mm)

Wymiary (mm)

Ø80x390
Ø100x400
Ø120x460
Ø160x530

100x65x(L)480

cena (PLN)

cena (PLN)

33,-
46,-
55,-
77,-

39,-

Łyżka cedzakowa 

Łyżka do serwowania

kod

542606
Wymiary (mm)

100x65x(L)430
cena (PLN)

39,-

Chochla do serwowania

kod

542705
Wymiary (mm)

350
cena (PLN)

30,-

Widelec do mięs

kod

542200
Wymiary (mm)

100x110x(L)510
cena (PLN)

50,-

Szpatuła

Przybory Monoblok Budget Line
–– Pozbawione spawów i zagięć, wykonane z jednego 
kawałka stali
–– Zgodne z normami HACCP

kod

527108
527207
527306

mm

Ø60x280
Ø90x340

Ø100x350

pojemność (l) cena (PLN)

0,05 13,-
0,10 19,-
0,15 22,-

Chochla

kod

528105
528204

mm

Ø110x370
Ø130x385

cena (PLN)

17,-
22,-

Łyżka cedzakowa

kod

526101
mm

340
cena (PLN)

13,-

Szpatuła

kod

526200
mm

360
cena (PLN)

13,-

Widelec do mięs

kod

526309
mm

345
cena (PLN)

13,-

Łyżka do serwowania

Przybory Monoblok Profi Line
–– Profesjonalne, pozbawione spawów i zagięć, 
wykonane z jednego kawałka stali, dzięki czemu 
spełniają normy higieny HACCP
–– Wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej
–– Grubość uchwytu 4 mm

Uchwyt o grubości
4 mm

527 108

527 207
527 306 528 105

526 101

526 200

526 309

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 30,-

541 302

542 507

542 705
542 606

542 200
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Łyżki kuchenne

kod

–– Wykonana z tworzywa Exoglass

kod

659700
659809

525005

mm

mm

300
380

300-350-400

cena (PLN)

cena (PLN)

26,-
38,-

15,-

Łyżka z tworzywa

–– Wykonana z drewna
–– 3 sztuki w zestawie

Łyżka kuchenna

kod

563007
563106
563205

mm

Ø70x380
Ø80x450

Ø105x600

cena (PLN)

29,-
39,-
43,-

Łyżka kuchenna

563 007

659 700

525 005

Sita

635 001

637 104

639 009

kod

635001
635155
635209
635308
635407
635605

mm

Ø120x280
Ø160x320
Ø180x340
Ø200x360
Ø230x400
Ø250x435

cena (PLN)

11,-
13,-
15,-
17,-
19,-
21,-

–– Ocynkowane
–– Z drucianym uchwytem

Sito z rączkami Kitchen Line 

kod

637104

637302

637500
637401

637609

637203

mm

Ø160x320

Ø200x360

Ø240x415
Ø220x390

Ø260x440

Ø180x340

cena (PLN)

23,-

36,-

42,-
39,-

54,-

29,-

–– Z drucianym uchwytem
Sito z rączkami Profi Line

kod

638309

638606

638903
638705

638507

mm

Ø100x220

Ø180x365

Ø240x475
Ø200x400

Ø150x330

cena (PLN)

13,-

32,-

59,-
38,-

23,-

–– Z drucianym uchwytem
Sito - gęste

kod cena (PLN)

82,-639009
mm

Ø260x570

–– Drewniany uchwyt
–– Wspornik wzmacniający

Sito z podwójną siatką

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

638 309

Podwójna siatka

od 15,-
od 11,-

NA
CZ

YN
IA

 K
UC

HE
NN

E

92

NACZYNIA KUCHENNE

93

sita
Ły

żk
i k

uc
he

n
n

e



646 205

547 304

647 509

kod

646205
646304

mm

Ø120x355
Ø150x440

cena (PLN)

33,-
38,-

–– Z drucianym uchwytem
Sito do tłuszczu - gęste

kod

547304
547502

mm

Ø185x350
Ø235x395

cena (PLN)

34,-
49,-

–– Wykonane z perforowanej stali nierdzewnej
Sito chińskie z dodatkową rączką

kod

647509
mm

Ø180x395
cena (PLN)

46,-

–– Z drucianym uchwytem
Sito chińskie siatkowe - gęste

Szczypce

171 004

171 400

171 752

171 707
Solidna 

wzmocniona 
konstrukcja

Solidna wzmocniona 
konstrukcja

kod

171004
171103

długość (mm)

240
300

cena (PLN)

10,-
12,-

Szczypce do grilla

kod

171400
171509

długość (mm)

240
300

cena (PLN)

11,-
14,-

Szczypce do grilla

kod

171752
171851

długość (mm)

250
300

cena (PLN)

16,-
18,-

–– Rączka powlekana tworzywem z PVC w kolorze 
czarnym

Szczypce uniwersalne

kod

171707
171806
171905

długość (mm)

250
300
400

cena (PLN)

7,-
9,-

14,-

–– Solidna wzmocniona konstrukcja
–– Wyposażone w blokadę

Szczypce uniwersalne

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 33,- od 7,-
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524 008

171 301

680 018

kod

171301 22,-240
171318
171325

długość (mm)

300
400

cena (PLN)

26,-
29,-

–– Wykonane ze stali chromowej
–– Posiadają odporne na ciepło kleszcze pokryte 
silikonem

–– Miękki uchwyt z blokadą
–– Idealne do patelni teflonowych

Szczypce uniwersalne - 
silikonowane

kod
524008

długość (mm)-
280

cena (PLN)
39,-

–– Z klamrą
Szczypce uniwersalne

kod

680018
-

w blistrze
długość (mm)

300
cena (PLN)

18,-

–– Długa, odpowiednia np. do usuwania ości
Pinceta 

Akcesoria





 do


 smażenia




855 102
855 713

855 508

855 676

855 669
855 737

855 720

kod

855102
- mm

118x100x(L)251
cena (PLN)

12,-

–– Z drewnianym uchwytem
Szpachelka

kod

855713
mm

118x101x(L)251
cena (PLN)

23,-

Szpachelka

kod

855508
855607

mm

120x75x(L)280
150x110x(L)305

cena (PLN)

20,-
25,-

–– Drewniany uchwyt
Szpatuła kątowa do steków

kod

855676
855652

mm

122x75X(L)303
137x101x(L)303

cena (PLN)

33,-
36,-

Szpatuła kątowa - szeroka

kod

855669
855737

mm

150x101
200x76

grubość (mm)

1,2
1

cena (PLN)

24,-
23,-

Szpatuły

kod

855720
mm

200x76
grubość (mm)

1
cena (PLN)

36,-

Szpatuła kątowa - perforowana

Szpachelki

do cen należy doliczyć VAT 23%

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 18,-
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kod

855706
855690
855744

mm

110x31
203x31
250x31

cena (PLN)

16,-
23,-
24,-

Szpatuła - wąska
–– Do masy cukierniczej
–– Gładkie ostrze

kod

–– Wygięta
–– Koloru czarnego

855775
855782
855683

mm

110x45
200x45
254x45

cena (PLN)

19,-
22,-
33,-

Szpatuła kątowa - wąska

kod

658000
mm

280
cena (PLN)

24,-

–– W kolorze czarnym
Szpatuła do smażenia

kod

659502
mm

300
cena (PLN)

37,-

–– Wykonana z poliamidu w kolorze szarym, 
z otworami

Szpatuła

kod

659601
mm

320
cena (PLN)

37,-

Szpatuła kątowa polimerowa
–– W kolorze szarym
–– Wykonana z poliamidu

855 706

855 775

855 782

855 683

658 000

659 502

659 601

855 690

855 744

kod

114506
mm

160
- cena (PLN)

2,-

–– Wykonana z drewna
Szpatuła smakosza

kod

525104
- mm

260
cena (PLN)

4,-

–– Wykonana z drewna
Szpatuła

kod

658604
658703
658802
658901

mm

55x90x(L)250
55x90x(L)320
55x90x(L)420

100x150x(L)520

cena (PLN)

17,-
27,-
29,-
49,-

–– Wykonany z tworzywa
–– Gumowa łopatka

Wybierak do ciasta

kod

659007
659106

mm

70x115x(L)350
70x115x(L)450

cena (PLN)

84,-
99,-

Wybierak do ciasta Elveo 260
–– Uchwyt wykonany z polimeru

kod

659205
659304
659403

mm

50x80x(L)250
70x115x(L)350
70x115x(L)450

cena (PLN)

34,-
39,-
49,-

–– Uchwyt wykonany z polimeru
Wybierak do ciasta

658 604
114 506

525 104
659 007

659 205

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 16,-
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Wyciskarki, ubijaczki, sito do przecierania warzyw 

kod cena (PLN)mm

515501 319,-Ø200

–– Idealne do przygotowywania zup–kremów i 
przecieru pomidorowego

–– 2 noże w zestawie (gruby i drobny)
–– 2 dodatkowe rączki

Sito do przecierania warzyw

515 105

515 501

kod cena (PLN)mm

515105 199,-300x110

Wyciskacz do puree

kod cena (PLN)

856147 29,-

Ubijak do ziemniaków

kod cena (PLN)mm

–– Solidna konstrukcja

693001 61,-130x(H)355
693100 66,-180x(H)600
693209 76,-180x(H)770

Ubijak do ziemniaków

kod cena (PLN)- mm

570715 19,-w blistrze 175x30

Wyciskacz do czosnku

570 715

693 001

856 147

kod cena (PLN)

34,-
mm

856123 180x25

Wyciskacz do czosnku
–– Łatwy w czyszczeniu
–– Dwa wyjmowane elementy

856 123

do cen należy doliczyć VAT 23%

NA
CZ

YN
IA

 K
UC

HE
NN

E

100

NACZYNIA KUCHENNE

101

W
yciskarki, ubijaczki, sito do przecieran

ia w
arzyw

W
yc

is
ka

rk
i, 

ub
ij

ac
zk

i, 
si

to
 d

o 
pr

ze
ci

er
an

ia
 w

ar
zy

w



570 012 570 104

441 435

Akcesoria do przygotowywania jajek

kod

570012
-

1 szt. w blistrze
mm

120x115
cena (PLN)

23,-

Krajalnica do jajek - owalna
kod

570104
- mm

130x85
cena (PLN)

45,-

Krajalnica do jajek - prostokątna

kod cena (PLN)

14,-

Nakłuwanie jajek 
zapobiega pękaniu w 
czasie ich gotowania

441435
-

blister
mm

Ø57(H)31

Szpila do nakłuwania jajek

kod

–– Wykonana z twardego tworzywa w kolorze 
czarnym, noże z najwyższej jakości stali 
nierdzewnej

–– Składana podpórka z antypoślizgowymi nóżkami
–– W zestawie 5 przystawek 
–– Możliwość  uzyskania dwóch grubości słupków 
6 i 9 mm

–– Wysokość na rozłożonej podpórce 140 mm

222614
mm

130x335x(H)75
cena (PLN)

99,-

Szatkownica ręczna do warzyw- 
typ V

Szatkownice i tarka do warzyw

222 614

Główne ostrze tnące 
w kształcie litery V

Możliwość regulowania 
grubości plastrów od 1-9 mm

Ostrze tnące w słupki 
(frytki)

Bezpieczny element 
dociskowy z metalowymi 
bolcami do umocowania 

warzyw

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

NA
CZ

YN
IA

 K
UC

HE
NN

E

102

NACZYNIA KUCHENNE

103

Szatkow
n

ice i tarka do w
arzyw

Ak
ce

so
ri

a 
do

 p
rz

yg
ot

ow
yw

an
ia

 j
aj

ek

14,-



630 402

222 652

W zestawie 3 noże 
grzbietowe (4, 6 i 10 mm)

kod

222652
mm

115x400
cena (PLN)

199,-

–– Wyposażona w wózek do przytrzymywania 
produktów w czasie krojenia

Szatkownica ręczna do warzyw  
- mandolina

kod

630402
mm

430x168x(H)290
cena (PLN)

599,-

–– Noże ze stali nierdzewnej
–– Zawiera 4 ostrza: 7, 10 i 14 mm oraz ostrze do 
krojenia na 8 części

–– Możliwość mocowania do ściany lub blatu

Maszynka do krojenia ziemniaków

443 002

856 093

Solidna 
konstrukcja

kod

kod
443002

mm

90x65x(H)200
cena (PLN)

26,-

Tarka 4-stronna

–– Z antypoślizgową podpórką

856093
cena (PLN)

26,-

Tarka ręczna - płaska

856 093
do cen należy doliczyć VAT 23%
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222 485

222 553

kod cena (PLN)

64,-222485
mm

Ø260x220
pojemność (l)

4,5

–– Idealna do osuszania dużych ilości warzyw i 
owoców po ich umyciu

–– Wyjmowany kosz wewnętrzny z polipropylenu
–– Pokrywa z polipropylenu
–– Obudowa wykonana z tworzywa SAN

Wirówka do sałaty

kod

222560 Ø440x520(H) 25 549,-
222553

mm

Ø330x450(H)
pojemność (l)

12
cena (PLN)

429,-

–– Idealna do osuszania dużych ilości warzyw i 
owoców po ich umyciu

–– Łatwy w użyciu system osuszania (222560)
–– Wyjmowany kosz wewnętrzny

Wirówka do sałaty

690 000

856 116

kod

690000
mm

550
cena (PLN)

219,-

–– Otwiera puszki do 400 mm wysokości
–– Posiada mocowanie do blatu

Otwieracz do konserw

Otwieracze do konserw

kod cena (PLN)

39,-856116
mm

200

Otwieracz do puszek

513 705

Listwa do bonowania

kod

513705
mm

600
cena (PLN)

29,-

–– Wykonana z satynowanego aluminium
–– Mocowana za pomocą śrub lub kleju 
montażowego

Listwa do bonowania

do cen należy doliczyć VAT 23%
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226 407

646 601

556 696

kod

226407
mm

180x130x(H)205
waga (kg)

3
cena (PLN)

189,-

–– Idealna do przygotowywania świeżego makaronu, 
szerokość ciasta 150 mm

–– Posiada korbkę i uchwyt mocowania do stołu
–– Pokrętło regulacji grubości ciasta od 0,2 do 2,2 
mm

–– Podwójny nóż – możliwość uzyskania 2 rodzajów 
makaronu:  tagliatelle 2 mm i fettuccine 6,5 mm

Maszynka do makaronu

kod

646601
mm

Ø100/Ø120x407
cena (PLN)

54,-

–– Druciany uchwyt z pierścieniem zamykającym

Sito do formowania ”ptasiego 
gniazda”

kod cena (PLN)wielkość

556696 39,-81 x 66 cm

–– Płócienny 280g/m2

–– Powłoka trudnopalna

*

Fartuch do grillowania

*Dostępny od drugiej połowy roku 2013

556 603

556 610

556 627

Rękawice

kod

556603
ilość szt. w opak.

2
mm

345
cena (PLN)

27,-

Rękawice piekarskie

kod cena (PLN)

39,-

–– Bardzo długie dla lepszej ochrony ręki

556610
-

bawełniane z powłoką 
trudnopalną

ilość szt. w opak. mm

2 430

Rękawice ochronne

kod

–– Dodatkowa ochrona przed wodą

556627
ilość szt. w opak.

2
mm

430
cena (PLN)

59,-

Rękawice ochronne - z włókna 
szklanego

*

*

*Dostępny od drugiej połowy roku 2013

*Dostępny od drugiej połowy roku 2013

do cen należy doliczyć VAT 23%
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521 304

521 601

567 104

562 000
516 102

kod

521205
521304
521403
521502
521601
521809

pojemność (l)

0,125
0,2
0,3
0,5

0,65
2

długość (mm)

180
210
250
265
310
400

cena (PLN)

14,-
15,-
19,-
23,-
30,-
79,-

Szufelka aluminiowa

kod

562000
562017

pojemność (l)

125
250

długość (mm)

187
250

cena (PLN)

7,-
12,-

Szufelka z tworzywa

kod

516102
516201
516300

mm

Ø90x(H)110
Ø120x(H)135
Ø140x(H)175

pojemność (l)

0,5
1,0
2,0

cena (PLN)

49,-
59,-
69,-

–– Wysoka jakość
Miarka stalowa - z podziałką

kod

567104
567203
567302
567401
567500

mm

Ø90x(H)140
Ø110x(H)170
Ø140x(H)215
Ø160x(H)240
Ø190x(H)270

pojemność (l)

0,5
1,0
2,0
3,0
5,0

cena (PLN)

7,-
13,-
18,-
23,-
29,-

–– Odporność temperaturowa do 110°C
Miarka z polietylenu z podziałką

Szufelki

516 706

kod

516706
mm

Ø300x(H)290
pojemność (l)

12,0
cena (PLN)

149,-

–– Podziałka wewnątrz wiadra
–– Wzmocniona podstawa

Wiadro z pierścieniem 

518 700

kod

518700
mm

Ø120
cena (PLN)

29,-

Lejek z rączką

462 904

kod

624302 Ø260 7,0 69,-
mm pojemność (l) cena (PLN)

–– Uchwyt z bakelitu
Czajnik z pokrywką

kod

462959 32,-Ø90x(H)145 0,6
462904

mm

Ø70x(H)115
pojemność (l)

0,3
cena (PLN)

20,-

–– Z uchylną pokrywką
Dyspenser do oliwy - z pokrywką

624 302

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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580 004

580 202

580 103

580 301

980 033

Wagi kuchenne

kod

580103
mm

253x200x(H)53
zakres dokładność

1 kg 0,1 g
cena (PLN)

269,-

–– Z funkcją tarowania
–– Powierzchnia ważąca wykonana z jednego 
kawałka stali nierdzewnej

–– Wskaźnik przeciążenia
–– Na baterie 4 AA (nie są załączone)
–– Pomiar wagi do 1 kg z dokładnością ±0,1g

Waga o dużej dokładności

kod

580202
mm

253x200x(H)53
zakres dokładność

5 kg 1 g
cena (PLN)

269,-

–– Pomiar wagi do 5 kg z dokładnością ±1g
–– Z funkcją tarowania
–– Powierzchnia ważąca wykonana z  jednego 
kawałka stali nierdzewnej

–– Wskaźnik przeciążenia
–– Na baterie 4 AA (nie są załączone)

Waga o dużej dokładności

kod

580004
mm

170x215x(H)55
zakres dokładność

5,0 kg 1 g
cena (PLN)

215,-

–– Obudowa wykonana z tworzywa ABS
–– Szalka ze stali nierdzewnej
–– Na baterię 9 V (nie jest załączona)
–– Z timerem

Waga gastronomiczna cyfrowa do 
5 kg

kod

580301
mm

291x278x(H)34
zakres dokładność

100 kg(220ib) 50 g(2oz)
cena (PLN)

377,-

–– Precyzyjny pomiar dzięki zaawansowanej 
technologii

–– Platforma ze stali nierdzewnej z funkcją 
tarowania

–– Operowanie poprzez oddzielny wyświetlacz 
cyfrowy z 3 przyciskami

–– Możliwość zamocowania wyświetlacza na ścianie
–– Wyświetlacz LCD oszczędny w zużyciu energii, ze 
wskaźnikiem baterii

–– Baterie 9 V oraz 9 V DC 100 mA (nie są załączone)
–– Pomiar wagi do 100 kg
–– Dokładność do 50 g

Waga gastronomiczna cyfrowa do 
100 kg

kod

980033
980057

mm

210x140x(H)255
210x140x(H)255

zakres dokładność

2,0 kg 10 g
4,0 kg 20 g

cena (PLN)

193,-
193,-

–– W zestawie szalka o Ø 200 mm
Waga gastronomiczna z szalką

Termometry 

271 148

kod

271148
mm

37x70x(H)150
zakres

-32/300°C
cena (PLN)

299,-

–– Wskaźnik laserowy dla dokładnego celowania w 
obiekt

–– Zakres pomiaru: -32 ºC ~ 300 ºC (-26 ºF ~ 572 
ºF)

–– Dokładność: ±1,5ºC / ±1,5 %
–– Rozdzielczość: 0,1 ºC lub 0,1 ºF
–– Bateria 9V alkaiczna (w zestawie) lub akumulator 
NiCd

Termometr bezdotykowy

kod

271131
mm

20x45x(H)165
zakres

-33/220°C
cena (PLN)

369,-

–– Zakres temperatury od -33 ºC do 220 ºC
–– Tryb blokady – możliwość ciągłego 
monitorowania temperatury

–– Pomiar temperatury bezdotykowy lub przy 
pomocy składanej sondy

–– Przycisk funkcji temperatury Min/Max
–– Sonda ze stali nierdzewnej
–– Rozdzielczość  0,1°; Dokładność  ±2 % / 2°C
–– Bateria w zestawie
–– Jednostka pomiaru °C lub °F

Termometr bezdotykowy z sondą

271 131

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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271 209

271 162

271 216
kod

271209
mm

Ø45x180
zakres

-10/200°C
cena (PLN)

59,-

–– Etui z tworzywa ABS z klipsem
–– Zakres pomiaru: -10 °C- +200 °C
–– Przycisk pamięci temperatury min/max i on/off
–– Sonda ze stali nierdzewnej 110 mm

Termometr cyfrowy z sondą - HACCP

kod

271216
mm

Ø44,5x140
zakres

0/100°C
cena (PLN)

12,-

–– Sonda ze stali nierdzewnej 127 mm
–– Osłona sondy z klipsem
–– Czytelna tarcza
–– Zakres temperatury od 0ºC do +100 ºC

Termometr z sondą

kod

271162
mm

50x290
zakres

-40/200°C
cena (PLN)

54,-

Termometr multifunkcyjny z sondą - 
z ergonomicznym uchwytem 

–– Nowy model
–– Funkcja HOLD-zachowanie temperatury 
chwilowej

–– Sonda ze stali nierdzewnej 120 mm
–– Samoczynne wyłączenie przyrządu po 10 min.
–– Szczelny 
–– Osłona sondy
–– Z ergonomicznym uchwytem
–– Jednostka pomiarowa: ºC lub ºF
–– Bateria LR44 w zestawie
–– Zakres temperatury od -40ºC do 200 ºC

kod

271308
mm

150
zakres

-50/300°C
cena (PLN)

119,-

–– Nowy model
–– Sonda wykonana  ze stali nierdzewnej (130mm), 
może być rozłożona pod różnym kątem 
(45º/90º/135º/180º)

–– Automatyczne włączenie termometru w 
momencie rozłożenia sondy, urządzenie wyłączy 
się gdy sonda zostanie całkowicie złożona

–– przycisk funkcji temperatury Min/Max
–– Automatyczne wyłączenie przyrządu jeżeli nie 
jest używany przez 1 godzinę

–– Funkcja “hold” do zapamiętywania pomiaru 
temperatury na wyświetlaczu

–– Bateria 1,5 V (AAA) w zestawie
–– Zakres temperatury  od  –50ºC~+300ºC 
(-58ºF~+572CºF)

Termometr cyfrowy z sondą

271 308

271 407

Akcesoria





 kuchenne










kod cena (PLN)

25,-

kod cena (PLN)

39,-
zakres

0 - 250 ˚C

271339

271346

mm

mm

Ø25

65x70x(H)17

Termometr do steków

Termometr/timer

kod

271407
mm

85x195x(H)45
zakres

-50/300°C
cena (PLN)

199,-

–– Cyfrowy, z wymienną sondą
–– Wodoszczelny
–– Z podstawką, zawiera ochronny futerał z 
tworzywa

–– Bateria 1,5 V (AAA) w zestawie
–– Zakres pomiaru: od -50ºC do +300ºC

Termometr cyfrowy z sondą

271 346

271 339

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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271 179
271 186

271 193

kod

Temperatura 
w oC i oF

Sugerowana 
temperatura wewnątrz 

mięsa świadcząca o 
jego wypieczeniu

–– Zapewnia doskonałe efekty pieczenia 
–– Łatwy odczyt
–– Metalowa szpila do nakłuwania mięsa w zestawie 
–– Metalowa końcówka chroni rurkę termometru 
–– Jednostka pomiarowa: ºC i ºF
–– Na tarczy znajduje się sugerowana temperatura 
wewnątrz mięsa świadcząca o jego wypieczeniu

kod

kod

271193

271179

271186

mm

mm

mm

85x(H)175

Ø60x(H)70 mm

Ø60x(H)70 mm

zakres

zakres

zakres

60/88°C

50/300°C

-50/25°C

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

13,-

13,-

12,-

Termometr do pieczenia

–– Wykonany ze stali nierdzewnej
–– Idealny do pieców i piekarników
–– Zakres temperatur od 50ºC do 300 ºC
–– Posiada specjalną zawieszkę oraz stopkę
–– Czytelna tarcza

Termometr uniwersalny do pieców i 
piekarników

–– Wykonany ze stali nierdzewnej
–– Idealny do mroźni i lodówek
–– Zakres temperatur od -50ºC do 25 ºC
–– Posiada specjalną zawieszkę oraz stopkę
–– Czytelna tarcza

Termometr do mroźni i lodówek

Akcesoria
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271 155

582 015

582 022

Timery

cena (PLN)

15,-

kod cena (PLN)

24,-

kod cena (PLN)

24,-

271155

582015

582022

-

-

blister

blister

mm

67x67(H)

mm

mm

Ø 80

65x70x(H)17

–– Z funkcjonalnym klipsem
–– Odliczanie: 99 min.59s
–– Bateria w zestawie

Timer kuchenny- cyfrowy

–– Odliczanie max. 60 min.
–– Dokładność do 1 minuty
–– Tylna obudowa na magnes
–– Czerwona linia wskazuje upływ czasu
–– Bardzo dobrze widoczna tarcza z dużej odległości

Timer kuchenny - analogowy

Timer kuchenny - cyfrowy

od 12,-
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558 027
558 003

558 010

558 218

558 232

kod

Butelka o owalnym 
przekroju, łatwe 

wyciskanie

Duża pojemność
–– Okrągłe dno zapewnia stabilność

558218
558225
558232
558249

kolor

ochra
ochra

czerwony
czerwony

mm pojemność (l)

Ø83x194
Ø97x255
Ø83x194
Ø97x255

0,6
1,1
0,6
1,1

cena (PLN)

12,09,-
14,09,-
12,09,-
14,09,-

Butelka do ketchupu i musztardykod

558003
558010
558027
557808
557815
557822
557907
557914
557921

kolor

żółty
czerwony

przezroczysty
żółty

czerwony
przezroczysty

żółty
czerwony

przezroczysty

mm

Ø50x185
Ø50x185
Ø50x185
Ø55x205
Ø55x205
Ø55x205
Ø70x240
Ø70x240
Ø70x240

pojemność (l)

0,20
0,20
0,20
0,35
0,35
0,35
0,70
0,70
0,70

cena (PLN)

2,09,-
2,09,-
2,09,-
2,69,-
2,69,-
2,69,-
4,09,-
4,09,-
4,09,-

Dyspensery do zimnych sosów
Zatyczka umożliwia 

zachowanie czystości

Dzięki zatyczce sos dłużej 
zachowuje świeżość

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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512 302

512 104

551 806

3 końcówki (Ø 2mm,4mm i 6 mm)

512 302

kod

–– Ergonomiczny uchwyt wykonany z 
antypoślizgowego polipropylenu

–– Dzięki konstrukcji zaworu zamykającego 
gwarantuje szczelność w pozycji zamkniętej

–– Stojak oraz naczynie ociekowe w zestawie
–– Przeznaczony do dozowania sosów o różnej 
konsystencji, majonezów, kremów, płynnej 
czekolady, dekoracji potraw i wyrobów 
cukierniczych

551806
mm

Ø190x(H)220
pojemność (l)

1,5
cena (PLN)

239,-

Pistolet do sosów i kremów

kod

512104
512302
512524

mm

Ø 70x(H)45
-

Ø 90x(H)50
w blistrze Ø 70x45(H) + Ø 90x50(H)

cena (PLN)

13,-
16,-
31,-

–– Idealny do kształtowania ciast i potraw
Pierścień kucharsko-cukierniczy

SYFON ‘WHIP’ DO BITEJ ŚMIETANY - 0,5 l
–– W bardzo łatwy i wygodny sposób pozwala ubić 
naturalną śmietanę bez użycia konserwantów 
czy sztucznych dodatków

–– Śmietana długo zachowuje swoją świeżość, 
można ją przechowywać nawet do 14 dni w 
lodówce

–– Wysoka jakość, wytrzymała konstrukcja
–– Nowoczesny i atrakcyjny design
–– Butla wykonana z aluminium, głowica z 
tworzywa sztucznego

–– W zestawie plastikowa końcówka (prosta)
–– Łatwy w czyszczeniu
–– 2 naboje jednorazowe w opakowaniu
–– 1 nabój pozwala ubić 0,5 l śmietany
	 kod		  wysokość	 cena(PLN)			   (mm)

588192	 	 289	 79,-

588 192

Syfon WHIP jest idealny 
również do użytku domowego 
oraz w małych kawiarniach, 
cukierniach i niewielkich punktach 
gastronomicznych.
Dzięki syfonowi WHIP:
* udekorujesz desery, gofry, nale-

śniki czy filiżankę kawy
* ozdobisz ciasta, przełożysz bitą 

śmietaną domowy tort
* przygotujesz lekkie i puszyste 

pianki lub słodkie sosy w swojej 
kuchni

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

Syfon WHIP  

to doskonały pomysł na prezent!
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SYFON DO BITEJ śMIETANY  
KITCHEN LINE

–– Butla wykonana z aluminium, aluminiowa 
głowica

–– 3 plastikowe końcówki i szczoteczka w 
zestawie

–– Przeznaczony do małych i średnich punktów
–– Nie należy przygotowywać gorących sosów

– Idealny do dozowania bitej śmietany w 
obecności klienta
–– Do użytku z nabojami do syfonów do bitej 
śmietany (N₂O), naboje nie są dołączone

	 kod	 wymiary (mm)	 pojemność (l)	 cena (PLN)

588369	 Ø 80 x 270 (h)	 0,5	 79,-
588376	 Ø 95 x 320 (h)	 1	 99,-

588 017

588 376

588 369

588 024

kod

588017
588024

mm

Ø85x(H)235
Ø98x(H)330

pojemność (l)

0,5
1

cena (PLN)

239,-
269,-

–– Wykonany z stali nierdzewnej
–– 2 końcówki ze stali nierdzewnej i 1 z 
polipropylenu oraz szczoteczka w zestawie

–– Przeznaczony do małych i średnich punktów
–– Idealny do dozowania bitej śmietany w obecności 
klienta

–– Możliwość przygotowywania gorących kremów 
i sosów

–– Do użytku z nabojami do syfonów do bitej 
śmietany (N₂O), naboje nie są dołączone

Syfon do bitej śmietany Profi Line

–– Umożliwia przygotowanie bitej śmietany, kremów, sosów, musów w sposób łatwy, wygodny i tani
–– Idealne rozwiązanie dla kawiarni, barów, restauracji, lodziarni, bistro, punktów z goframi

–– Umożliwia przygotowanie bitej śmietany, kremów, sosów, musów w sposób łatwy, wygodny i tani
–– Idealne rozwiązanie dla kawiarni, barów, restauracji, lodziarni, bistro, punktów z goframi

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 79,- 239,-od 
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588 208

588 215

586 907

kod ilość szt. w opak. cena (PLN)

588277 6 szt. w blistrze 9,-

Naboje do syfonu do bitej śmietany
–– N₂O
–– 5 lat przydatności do użycia
–– Data ważności na nabojach
–– Uwaga: używanie w syfonach Liss, Kidde, ISI i 
Kayser nie powoduje utraty gwarancji!

kod

588208
cena (PLN)

12,50,-
ilość szt. w opak.

10
ilość opak. w kartonie (szt.)

36

Naboje do syfonu do bitej śmietany
–– Uwaga: używanie w syfonach Liss, Kidde, ISI i 
Kayser nie powoduje utraty gwarancji!

kod ilość szt. w opak. ilość opak. w kartonie (szt.) cena (PLN)

588215 24 25 29,50,-

Naboje do syfonu do bitej śmietany

Naboje do syfonu do bitej śmietany

–– Uwaga: używanie w syfonach Liss, Kidde, ISI i 
Kayser nie powoduje utraty gwarancji!

–– Uwaga: używanie w syfonach Liss, Kidde, ISI i 
Kayser nie powoduje utraty gwarancji!

MASZYNA DO BITEJ śMIETANY HENDI 2,5
–– Przeznaczona do cukierni, kawiarni, lodziarni i 
restauracji

–– Pojemność zbiornika 2,5 l
–– Wykonana ze stali nierdzewnej
–– Wyjmowany pojemnik
–– Wydajność 50 l/h
–– Bita śmietana jest zawsze wytwarzana z prawidłową 
temperaturą (4 ºC) i konsystencją

–– Demontowane elementy dyszy dozującej umożliwiają 
dokładne czyszczenie i zachowanie wysokiego poziomu 
higieny

–– Chłodzona powietrzem
–– Waga 25 kg

	 kod	 mm	 W	 V	 cena (PLN)

	290 903	 230x400+160x(H)430	 500	 230	 9699,-

290 903

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

kod ilość szt. w opak. ilość opak. w kartonie (szt.) cena (PLN)

586907 50 12 61,-

od 9,-
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676 103 Pyramide

676 806 Briochette

676 905 Mini-Muffins

677 100 Pomponette

676 400 Mini-Savarin

676 202 Semi-Sphere

325 mm

5
3
0
 m

m

400 mm

6
0
0
 m

m

1
7
6
 m

m

GN 1/3 GN 1/1 blacha 600 x 400

325 mm

677 506 Cannele Bordelais

676 707 Madeleiness

677 308 Mini-Madeleines

676 509 Tartalette

677 001 Mini-Cake

677 209 Muffins

kod

676103
676202

676509

676806

677001

677209

677506

676400

676707

676905

677100

677308

typ

Pyramide

Semi-Sphere

Tartalette

Briochette

Mini-Cake

Muffins

Cannele Bordelais

Mini-Savarin

Madeleiness

Mini-Muffins

Pomponette

Mini-Madeleines

mm ilość otworów

70x70x42(H)

Ø 70x32(H)

Ø 50x17(H)

Ø 80x40(H)

80x30x33(H)

Ø 69x40(H)

Ø 54x48(H)

Ø 40x12(H)

70x47x17(H)

Ø 53x30(H)

Ø 31x18(H)

42x29x11(H)

6
6

15

6

9

6

8

18

9

11

24

20

cena (PLN)

43,-
43,-

43,-

43,-

43,-

43,-

43,-

43,-

43,-

43,-

43,-

43,-

–– Wykonane w 100% z nieprzywierającego silikonu
–– Wymiary całkowite formy: 176 x 300 mm

Formy silikonowe do pieczenia

676 400 Mini-Savarin

677 001 Mini-Cake

676 509 Tartalette

677 100 Pomponette

676 707 Madeleines

677 209 Muffins

676 202 Semi-Sphere

676 905 Mini-Muffins

ø 70 mm x 2 (h) (h)

(h) (h) (h) (h)(h)

(h)

(h)

(h) (h) (h)x 70 4
676 103 Pyramide

676 806 Briochette

677 308 Mini-Madeleines

677 506 Cannele Bordelais

677 834kod

677834
677810
677827

mm

300x400
530x325
600x400

grubość (mm)

0,88
0,88
0,88

cena (PLN)

43,-
57,-
73,-

Mata silikonowa do pieczenia

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 43,-
126 127
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572 610

759 264

759 240

572 719

572 313

kod cena (PLN)

89,-
89,-
89,-

759240
759257
759264

- pojemność (l)

blister 1/30
blister 1/36
blister 1/40

–– Uchwyt z nylonu

Gałkownice Profi Line - z rączką z 
tworzywa

kod

572016
572115
572214
572313
572412
572511
572610
572719

- pojemność (l)

blister
blister
blister
blister
blister
blister
blister
blister

1/10
1/12
1/16
1/20
1/24
1/30
1/36
1/40

cena (PLN)

41,-
41,-
41,-
41,-
41,-
41,-
41,-
41,-

Gałkownica Kitchen Line

755 372
755 389

755 396

kod

755372
755389
755396

pojemność (l)

1/30
1/36
1/40

cena (PLN)

129,-
129,-
129,-

Gałkownice Stöckel - model K

759 301

kod

759301
mm

Ø49x225
pojemność (l) cena (PLN)

1/30 41,-

–– Z długim uchwytem wypełnionym olejem - dla 
lepszego porcjowania lodów

Porcjoner Kitchen Line 

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 41,-
129,-

515 204

515 303

515 365

515 358

198 209
199 008

kod cena (PLN)

10,-
40,-

199008
199046

-

zestaw 4 szt.

ml

200
200

–– Royal Gas - butan
–– W zestawie różne końcówki

Wkłady z gazem do palnika

kod mm

198209 140x485(H)
cena (PLN)

96,-

–– Do wielokrotnego napełniania
–– Nie zawiera wkładu z gazem
–– Z podstawą

Palnik gazowy do Crème Brûlée

kod

515204
515303

mm

35x190
45x240

cena (PLN)

8,-
10,-

–– Drewniany uchwyt
Pędzelek cukierniczy - płaski

kod

515358
515365

mm

35x235
50x235

cena (PLN)

15,-
17,-

–– Uchwyt wykonany z polipropylenu

Pędzelek cukierniczy 
z silikonu - płaski

do cen należy doliczyć VAT 23%128 129
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755 730
802 038

550 106

kod

755730
mm

200x95x(H)85
cena (PLN)

134,-

–– Na 3 wafle
Stojak na wafle do lodów

kod

802038
mm

360x165x(H)120
pojemność (l)

5
cena (PLN)

39,-

–– Stal o grubości 0,8 mm
–– Najwyższa profesjonalna jakość
–– Bardzo solidna konstrukcja
–– Łagodne krawędzie pozwalające utrzymać 
czystość

–– Może być stosowana w lodówkach i mroźniach

Kuweta do lodów 

557 105

kod

557105
-

przezroczysty
mm

530x275
cena (PLN)

79,-

–– Grubość folii: 90 mikronów
–– Opakowanie - rolka 100 szt.

Worki do szprycowania - 
jednorazowe HACCP

kod

550106
550205
550304
550403
550502
550601
550700
550809
550908
550007

mm

300
350
400
450
500
550
600
650
700
750

cena (PLN)

15,-
16,-
19,-
22,-
24,-
27,-
31,-
35,-
36,-
44,-

–– Wykonany z super nylonu, bez szwów
–– Do wielokrotnego użytku, bardzo wytrzymały
–– Z zawieszką
–– Elastyczny i cienki
–– Możliwość użycia w gotującej wodzie

Worek do szprycowania

551 400

551 714

6        8        10        12        14         16          18

551 103

8         10        12        14         16         18         20

551 011

551 110

4          6           8          10        12        14          16

551 615

4       6         8        10         12        14         16

kod

–– Karbowane

551714
-

7 szt. w blistrze
mm

Ø 6-8-10-12-14-16-18
cena (PLN)

66,-

Końcówki do rękawów 
karbowane - zestaw 7 szt.

kod

–– Proste

551615
-

7 szt. w blistrze
mm

Ø 4-6-8-10-12-14-16
cena (PLN)

66,-

Końcówki do rękawów 
proste - zestaw 7 szt.

kod

551110
-

7 szt. w blistrze
mm

Ø 8-10-12-14-16-18-20
cena (PLN)

15,-

–– Karbowane

Końcówki do rękawów 
karbowane - zestaw 7 szt.

kod

551011
-

7 szt. w blistrze
mm

Ø 4-6-8-10-12-14-16
cena (PLN)

15,-

–– Proste

Końcówki do rękawów 
proste - zestaw 7 szt.

kod

551400
mm

Ø 6-8-10-12
cena (PLN)

59,-

–– W pudełku

Końcówki do rękawów 
różne - zestaw 12 szt.

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

79,-

od 15,-
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674 406

674 703

Formy do wycinania cynowane

kod

673409
674406

-

gładka
karbowana

mm

Ø 21-112
Ø 20-100

cena (PLN)

59,-
62,-

–– Okrągła
Forma do wycinania - zestaw 14 szt.

kod

671405
672105

mm

Ø 35
Ø 100

cena (PLN)

47,-
47,-

–– Różne kształty
Forma do wycinania - zestaw 12 szt.

kod

675007
-

serce
mm

Ø 45-90
cena (PLN)

54,-

Forma do wycinania -zestaw 6 szt.

kod

673706
674703

-

gładka
karbowana

mm

Ø 25-86
Ø 25-80

cena (PLN)

57,-
59,-

–– Owalna
Forma do wycinania -zestaw 9 szt.

689 806

518 519

689 608

683 705

683 507

682 104

518 106

Formy do zapiekania ze stali nierdzewnej i aluminium

kod

518519
518526
518533
518540

mm

Ø60x(H)45
Ø70x(H)35
Ø85x(H)50
Ø97x(H)67

cena (PLN)

14,-
17,-
24,-
27,-

–– Zestaw 3 sztuk w opakowaniu
Foremka do zapiekania

kod

518106
518205
518304
518403

mm

180x80x(H)70
230x80x(H)70
280x80x(H)70
380x80x(H)70

cena (PLN)

55,-
79,-
89,-
99,-

Forma do pasztetów - z pokrywką

kod

682104
682302
682401

mm

180x80x(H)60
260x100x(H)75
300x110x(H)75

cena (PLN)

21,-
32,-
42,-

–– Prostokątna
Forma do ciast

kod

689608
689806

mm

Ø 70x(H)68
Ø 70x(H)68

cena (PLN)

11,-
9,-

Forma do babeczek

kod

683507
mm

Ø 60x(H)55
cena (PLN)

10,-

–– Kształt kwiata
Forma do puddingu

kod

683705
mm

Ø 80x(H)35
cena (PLN)

8,-

–– Kształt kwiata
Forma do ciast

673 409

671 405

675 007

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%132 133
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553 404

554 166

554 364

554 432

Skrobki i wałki do ciasta

kod

553404
- mm

150x110
cena (PLN)

10,-

Nóż do ciasta

kod

855751
mm

150x110
cena (PLN)

19,-

–– Wykonany ze stali nierdzewnej, rączka z nylonu
Nóż do ciasta

kod

554432
-

3 szt. w blistrze
mm

216x128
cena (PLN)

19,-

Skrobka - trapezowa

515 006

515 013

515 020

605 mm

470 mm

470 mm

395 mm

250 mm

250 mm

kod

515006
mm

Ø 65x250/470
waga (kg)

1,8
cena (PLN)

79,-

–– Oparty na tulejach ślizgowych
Wałek do ciasta

kod

515013
mm

Ø 65x250/470
waga (kg)

1,65
cena (PLN)

96,-

–– Powierzchnia wałka pokryta materiałem 
nieprzywierającym

–– Oparty na tulejach ślizgowych
–– W zestawie stojak chromowany

Wałek do ciasta - nieprzywierający

kod

515020
mm

Ø75x395/605
waga (kg)

1,6
cena (PLN)

99,-

–– Oparty na tulejach ślizgowych
Wałek do ciasta - drewniany

855 751

kod

554364
-

6 szt. w blistrze
mm

120x96
cena (PLN)

18,-

Skrobka - prostokątna

kod

554166
-

6 szt. w blistrze
mm

120x88
cena (PLN)

12,-

Skrobka - półokrągła

kod

637807
mm

Ø260x(H)63
cena (PLN)

39,-

–– Wykonane ze stali nierdzewnej
–– Z zawieszką, średnica wnętrza sita 247 mm

Sito do przesiewania mąki

637 807

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%134 135
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PROFESJONALNE KOCIOŁKI DO ZUP - KOCIOŁEK SAVE ENERGY

kod

–– Idealny do bufetu

860502
mm V

Ø370x(H)300 230
pojemność (l) W

8 450
cena (PLN)

259,-

Kociołek do zup HENDI

–– Izolacja termiczna zmniejsza zużycie energii 
oraz utrzymuje niską temperaturę obudowy 
zewnętrznej

–– Powyższa cecha pozwala zredukować zużycie 
energii nawet o 30%

–– Obudowa wykonana z polipropylenu
–– Zbiornik na wodę wykonany z aluminium dla 
lepszej wymiany ciepła

–– Wkład na zupę wykonany ze stali nierdzewnej 
18/8

–– Zdejmowana pokrywa wykonana z twardego, 
przezroczystego poliwęglanu 

–– Pokrywa z izolowanym uchwytem oraz wycięciem 
na chochlę

–– Zabezpieczenie przed przegrzaniem - z alarmem 
informującym o zbyt niskim poziomie wody 

–– Aluminiowy pojemnik na wodę zapewniający 
wydajny przepływ ciepła

–– Antypoślizgowe gumowe nóżki

860 502

do cen należy doliczyć VAT 23%

Cyfrowy panel sterujący z 
wyświetlaczem pokazujący na 
przemian temperaturę zadaną 
oraz temperaturę rzeczywistą 

zupy

Regulacja temperatury od 
65° do 95°C, co 1 °C 

Ochrona przed przegrzaniem,
zapali się czerwona lampka

i alarm dźwiękowy włączy się,
gdy poziom wody w pojemniku

jest zbyt niski

Zielona lampka kontrolna 
sygnalizująca działanie

Aluminiowy pojemnik
na wodę

Uchwyt na etykietę 
na pokrywce

Pokrywka z wycięciem
na chochlę

Pierścień- 
bezpieczne wyjęcie 
pojemnika  na zupę 

Obudowa
z polipropylenu

259,-
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kod

860083
mm V

Ø340x(H)360 230
pojemność (l) W

8 400
cena (PLN)

279,-

–– Idealny do bufetu
–– Obudowa wykonana ze stali malowanej na kolor 
czarny

–– Pokrywa i pojemnik na wodę wykonane ze stali 
nierdzewnej

–– Regulacja mocy grzewczej
–– W zestawie magnetyczne zawieszki

Kociołek do zup Kitchen Line - 8 l

kod

860304
mm V

Ø 340x(H)360 230
pojemność (l) W

8 435
cena (PLN)

389,-

–– Idealny do bufetu
–– Obudowa wykonana z polerowanej stali 
chromowej

–– Pokrywa i pojemnik na wodę wykonane ze stali 
nierdzewnej

–– Regulacja mocy grzewczej
–– W zestawie magnetyczne zawieszki

Kociołek do zup Profi Line - 8 l

kod

–– Idealny do cateringu, utrzymywania w cieple 
zup, sosów, gulaszu, parówek itp.
–– Podwójne ścianki z izolacją poliuretanową
–– Przezroczysta pokrywa z poliwęglanu z 
wycięciem na chochlę, łatwa do zdejmowania
–– Wyprofilowane dno dopasowane do podstawy
–– Zdejmowana podstawa z miejscem na 
etykietę

710807
mm

Ø290x(H)280
pojemność (l)

7
cena (PLN)

399,-

Termos na zupę - 7 l

Termos na zupę

860 083 860 304

Zintegrowany wyjmowany 
termometr, zakres 
pomiaru 0-100 ° C

Utrzymuje temperaturę do 
około 2 godzin

Nie wymaga podłączenia 
do prądu

710 807

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%138 139
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Profesjonalne podgrzewacze na pastę

470 008

kod

204825
mm V

573x348x(H)284 230
pojemność (l) W

9,0 900
cena (PLN)

339,-

–– Model „Tellano”
–– Wanna wodna wykonana z wysokiej jakości 
polipropylenu odpornego na wysoką temperaturę

–– Płynna regulacja temperatury do 85°C
–– Wyłącznik, lampka kontrolna
–– Zawiera pojemnik GN 1/1 - 65mm
–– Odpowiedni do pojemników GN 1/1 o wysokości 
do 100 mm

Podgrzewacz elektryczny GN 1/1 
Kitchen Line

kod

204832
mm V

Ø405 x(H)248 230
pojemność (l) W

6,8 500
cena (PLN)

329,-

–– Model „Tesino”
–– Wanna wodna wykonana z wysokiej jakości 
polipropylenu odpornego na wysoką temperaturę

–– Pokrywa wykonana ze szkła
–– Płynna regulacja temperatury do 85°C
–– Wyłącznik, lampka kontrolna
–– W zestawie pojemnik ze stali nierdzewnej-  
Ø 360x65mm

Podgrzewacz elektryczny Kitchen 
Line - okrągły

kod

204900
mm V

615x355x(H)280 230
pojemność (l) W

9,0 1000
cena (PLN)

549,-

–– Model „Pollina”
–– Płynna regulacja temperatury do 100°C
–– Lampka kontrolna, wyłącznik
–– Zawiera pojemnik GN 1/1 - 65 mm
–– Odpowiedni do pojemników GN 1/1 o wysokości 
do 100 mm

Podgrzewacz elektryczny Profi Line 
GN 1/1

kod

239902
Vmm

230Ø400x(H)250
Wpojemność (l)

10006,8
cena (PLN)

549,-

–– Model „Savoi”
–– Pokrywa wykonana ze szkła
–– Płynna regulacja temperatury  do 100°C
–– Lampka kontrolna, wyłącznik
–– W zestawie pojemnik ze stali nierdzewnej Ø 
400x65 mm

Podgrzewacz elektryczny Profi Line 
- okrągły

kod cena (PLN)

449,-

–– Model Rental-Top GN 1/1
–– Polerowana pokrywa Rolltop
–– Solidna podstawa
–– W zestawie 2 pojemniki na pastę oraz pojemnik 
GN 1/1 - 65 mm ze stali nierdzewnej

–– Przygotowane prowadnice do zainstalowania 
grzałki 809 709

–– Odpowiedni do pojemników GN o wysokości  
100 mm

470206
-

GN 1/1
mm

590x340x(H)400
pojemność (l)

9,0

Podgrzewacz na pastę Rolltop GN 1/1

kod cena (PLN)

369,-

–– Model Rental 
–– Na GN 1/1
–– Solidna podstawa, podnoszona, polerowana 
pokrywa

–– W zestawie 2 pojemniki na pastę oraz pojemnik GN 
1/1 - 65 mm ze stali nierdzewnej

–– Przygotowane prowadnice do zainstalowania grzałki 
809 709

–– Odpowiedni do pojemników GN o wysokości 100 mm

470008
-

GN 1/1
mm

590x340x(H)355
pojemność (l)

9,0

Podgrzewacz na pastę GN 1/1

–– Wysokiej jakości profesjonalne podgrzewacze do dań
–– Idealne do bufetów oraz cateringu

204 825

470 206204 832

204 900

239 902

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

449,-
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kod

470053
mm

580x352x(H)302
pojemność (l)

9,0
cena (PLN)

129,-

–– Model Catering GN 1/1
–– Składana podstawa – ekonomiczne 
magazynowanie

–– Podnoszona pokrywa z uchwytem z bakelitu 
–– Możliwość ustawienia pokrywy w pozycji 
półotwartej na specjalnych wspornikach oraz 
zawieszenia jej przy pomocy uchwytu pokrywy na 
rancie podgrzewacza

–– W zestawie 2 pojemniki na pastę oraz pojemnik 
GN 1/1 – 65 mm ze stali nierdzewnej

Podgrzewacz na pastę - GN 1/1

kod cena (PLN)

179,-471005
-

GN 1/1
mm

585x385x(H)315
pojemność (l)

9,0

–– Model Fiora
–– Piętrowalna rama, polerowana pokrywa
–– W zestawie 2 pojemniki na pastę oraz 
pojemnik GN 1/1 - 65 mm wykonany ze stali 
nierdzewnej

–– Odpowiedni do pojemników GN o wysokości 
100 mm

Podgrzewacz na pastę GN 1/1

kod cena (PLN)

226,-470701
-

owalny
mm

545x305x(H)300
pojemność (l)

5,5

–– Model Serio
–– Owalny
–– Polerowana, podnoszona pokrywa
–– W zestawie 1 pojemnik na pastę oraz 
pojemnik ze stali nierdzewnej o wysokości 
65 mm

Podgrzewacz na pastę - owalny

kod

472507
mm

Ø370x(H)345
pojemność (l)

10,00
cena (PLN)

219,-

–– Model Piave
–– W zestawie 1 pojemnik na pastę oraz 
pojemnik do zup ze stali nierdzewnej  
- Ø285 x 215 mm

–– Pokrywa z wycięciem na chochlę

Podgrzewacz do zup na pastę - 
okrągły

Szybki montaż
ekonomiczne magazynowanie

474 006
do cen należy doliczyć VAT 23%

Pokrywa

Pojemnik GN 1/1

Pojemnik na wodę

Podstawka 
do paliwa

470 053

471 005

470 701

472 507

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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475 201

470 619

470 930

470 909
470 909

470 930

Podgrzewacz

809 709

809 600

809 501

809 754

kod cena (PLN)

139,-470619
-

okrągły
mm

Ø390x(H)270
pojemność (l)

3,5

–– Model Economic
–– Polerowana, podnoszona pokrywa
–– W zestawie 1 pojemnik na pastę oraz 
pojemnik ze stali nierdzewnej o wysokości 
65 mm

–– W kolorowym opakowaniu

Podgrzewacz na pastę - okrągły

kod cena (PLN)

150,-475201
mm

385x295x(H)310
pojemność (l)

4,5

–– Model Economic
–– Podnoszona polerowana pokrywa
–– W zestawie 1 pojemnik na pastę oraz 
pojemnik GN 1/2 ze stali nierdzewnej o 
wysokości 65 mm

–– Odpowiedni do pojemników do 100 mm
–– W kolorowym opakowaniu

Podgrzewacz na pastę 
Gastronorm 1/2

kod

470930

470909

-

Adapter

Wkład do 
adaptera

mm

530x325

Ø220x(H)190 4,2

pojemność (l) cena (PLN)

69,-

69,-

–– Pasuje do różnych typów podgrzewaczy GN 
1/1

–– Na dwa pojemniki do zup

Adapter do pojemników do zup

kod

79,-

809709
809754
809716

mm

200x320

560x350x(H)115

Pojemnik na wodę GN 1/1+śruby 

W

400
400

cena (PLN)

184,-
269,-

–– Odpowiednia do podgrzewaczy GN 1/1
–– 230 Volt

Grzałka do podgrzewaczy i 
pojemnik 

kod cena (PLN)

399,-
W

800809501
-

230V
mm

500x300

–– Odpowiednia do podgrzewaczy GN 1/1
–– Montowana wewnątrz podgrzewacza

Grzałka do podgrzewaczy 

kod cena (PLN)

139,-
W

500809600
-

230V
mm

Ø130x(H)100

–– Do stosowania jako alternatywa dla 
standardowych podgrzewaczy na pastę

–– Można stosować wyłącznie do podgrzewaczy 
o płaskim dnie 

–– Idealne rozwiązanie do podgrzewaczy, które 
nie są przygotowane do montażu grzałek 
elektrycznych

–– Do podgrzewaczy Hendi o kodach 470008, 
475201, 470206 i 471005

Grzałka do podgrzewaczy 
okrągła

470 909

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%144 145
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PASTA DO PODGRZEWACZY  
HORECA – puszka 200 g, etanol

–– Czas spalania do 4 godzin
	 kod	 ilość w kartonie (szt.)	 cena (PLN)/szt.

194355	 48	 2,99,-

PASTY DO PODGRZEWACZY

194 355

PASTA DO PODGRZEWACZY  
– butelka 1 l, etanol

	 kod	 ilość w kartonie (szt.)	 cena (PLN)/szt.

190500	 12	 10,-

PASTA DO PODGRZEWACZY  
HORECA – puszka 200 g, etanol

–– Czas spalania do 4 godzin

	 kod	 ilość w zestawie (szt.)	 cena (PLN)/zestaw

194356	 3	 8,94,-
194357	 6	 17,91,-

PASTA DO PODGRZEWACZY  
HORECA – puszka 200 g, etanol

–– Czas spalania do 4 godzin

	 kod	 ilość w kartonie (szt.)	 cena (PLN)/szt.

194355	 48	 2,99,-

PASTY DO PODGRZEWACZY

194 355

194 357

190 500

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

470 503

kod

470503
470756

typ mm

A
B

Ø90x(H)60
Ø90x(H)60

cena (PLN)

13,-
13,-

–– Dostępne dwa rodzaje pojemników: 
–– A - do postawienia na tacy pod 
podgrzewaczem

–– B – do umieszczenia w specjalnych otworach 
tacy pod podgrzewaczem o Ø 90 mm

Pojemnik na pastę

2,99,-

od 2,99,-
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190 401

PASTA DO PODGRZEWACZY 
–– Kanister 5 litrów, etanol

	 kod	 ilość w zestawie (szt.)	 cena (PLN)/szt.

190494	 2	 44,-

190 494

190 494

PASTA DO PODGRZEWACZY 
–– Wiadro 5 litrów, etanol

	 kod	 ilość w kartonie (szt.)	 cena (PLN)/szt.

190401	 4	 45,-

PALIWO DO PODGRZEWACZY  
Z KNOTEM – puszka

	
kod

	 pojemność	 czas spalania	 ilość w kartonie	 cena (PLN)
		  (ml)	 (h)	 (szt.)	 /szt.

193709	 200	 6	 72	 5,49,-

709

193 709

Specjalny knot
zapewnia odpowiednią

temperaturę
i płomień palenia

Nie nagrzewająca
się puszka, nie  

wymaga pojemnika,
ułatwia przenoszenie

Regulowana wysokość
knota

Wielokrotne użycie
tej samej puszki

SPECJALNA ZAKRĘTKA
umożliwia:

Wielokrotne użycie
tej samej puszki

Magazynowanie

Przenoszenie

JAKOŚĆ PŁOMIENIA
- specjalny knot zapewnia odpowiednią
   temperaturę i płomień palenia
- temperatura palenia ponad 90°C
- jednakowo wysoka temperatura i wysokość
  płomienia w trakcie całego procesu spalania

BEZPIECZEŃSTWO
- paliwo spala się w 100%
- nie emituje toksyn oraz zapachów
- zawiera glikol dwuetylenu

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

5,49,-od 44,-
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PASTA DO PODGRZEWACZY
BLAZE – puszka 200 g, etanol
– Czas spalania powyżej 2 godzin
– Nie osmala naczyń, bezzapachowa
Uwaga: Bardzo wysoka temperatura  
spalania! 

	 kod		 ilość w zestawie (szt.)	 cena (PLN)/szt.

193303		  1	 2,99,-

193 303

PALIWO DO PODGRZEWACZY  
Z KNOTEM BLAZE - puszka 198 g, glikol 
dwuetylenu

–– Czas spalania powyżej 5 godzin
–– Nie osmala naczyń, bezzapachowa

	 kod		 ilość w zestawie (szt.)	 cena (PLN)/szt.

193600	 	 1	 7,49,-

193 600193 303

Specjalny knot
zapewnia odpowiednią

temperaturę
i płomień palenia

Nie nagrzewająca
się puszka, nie wymaga

pojemnika,
ułatwia przenoszenie

Wielokrotne użycie
tej samej puszki

Stabilna  
temperatura palenia

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

2,99,- 7,49,-
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529 003

529 300
529 201

529 102

529 409

720 103

720 608
720 400

721 308
720 806

Przybory do serwowania Kitchen Line

kod

529003
mm

Ø90x335
pojemność (l)

0,12
cena (PLN)

29,-

–– Rączka wykonana z polipropylenu
Chochla do zup

kod

529300
mm

350
cena (PLN)

29,-

–– Rączka wykonana z polipropylenu
Łyżka do potraw

kod

529201
mm

345
cena (PLN)

29,-

–– Rączka wykonana z polipropylenu
Łyżka cedzakowa

kod

529102
mm

345
cena (PLN)

29,-

–– Rączka wykonana z polipropylenu
Widelec 

kod

529409
mm

355
cena (PLN)

29,-

–– Rączka wykonana z polipropylenu
Szpatuła

Przybory do serwowania Profi Line

kod

720103
mm

325
cena (PLN)

29,-

Widelec do mięs

kod

720608
mm

305
cena (PLN)

29,-

Widelec do sałatek 

kod

720400
mm

290
pojemność (l)

0,03
cena (PLN)

29,-

Chochla do sosów

kod

721308
720509

mm

Ø70x285
Ø90x315

pojemność (l)

0,06
0,12

cena (PLN)

29,-
29,-

Chochla 

kod

720806
mm

325
cena (PLN)

29,-

Łyżka do serwowania

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

29,-
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721 209

721 100

720 905
721 001

721 407

722 107

722 107

563 908

564 004

565 759
563 755

563 700

kod

721209
mm

325
cena (PLN)

29,-

Łyżka do spaghetti 

kod

721100
mm

290
cena (PLN)

29,-

Nóż do ciast z ząbkowanym ostrzem

kod

720905
mm

Ø110x365
cena (PLN)

29,-

Łyżka cedzakowa 

kod

721001
mm

235
cena (PLN)

29,-

Szpatuła

kod

721407
mm

325
cena (PLN)

29,-

Łyżka do sałatek

kod

722107
mm

Ø120x240
cena (PLN)

29,-

Podstawka pod przybory bufetowe

Łyżki do sałatek i chochle z tworzywa

kod

565759
kolor

czarny
mm

310
cena (PLN)

13,-

Łyżka do spaghetti

kod

563908
564004
564028

-

Łyżka do sałatek
Widelec do sałatek
Łyżka i widelec do sałatek

kolor mm

biały 305
biały 305
biały 305

cena (PLN)

12,-
13,-
27,-

Sztućce do sałatek PBT
kod

563502
563557
563601
563700
563755

kolor

biały
czarny
biały
biały

czarny

mm pojemność (l)

235 0,07
235 0,07
255 0,10
300 0,14
300 0,14

cena (PLN)

11,-
11,-
13,-
13,-
13,-

Chochla  PBT

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

29,- od 11,-
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564 103

564 158

564 202

564 455

564 400

565 506

523 209

565 551

657 621

657 614
657 607

Łyżki do sałatek z tworzywa

kod

564103
564158
564202

kolor

biały
czarny

przezroczysty

mm pojemność (l)

235 0,03
235 0,03
235 0,03

cena (PLN)

8,-
8,-
8,-

Łyżka do sałatek
kod

564400
564455

kolor

biały
czarny

mm pojemność (l)

335
335

0,06
0,06

cena (PLN)

14,-
14,-

Łyżka do sałatek

Szczypce

kod

657607
657614
657621

kolor

czarny
czerwony

przezroczysty

długość (mm)

230
230
230

cena (PLN)

8,-
8,-
8,-

Szczypce uniwersalne 

kod

565506
565551

kolor

biały
czarny

długość (mm)

290
290

cena (PLN)

12,-
12,-

Szczypce do sałat 

kod

523209
523216

-

1 szt. w blistrze

długość (mm)

200
 200

cena (PLN)

11,-
11,-

Szczypce do spaghetti

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 8,- 8,-
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871 812

Tace i witryny do prezentacji

424 186

424 155 871 805

kod

424186

424193

-

zawiera element chłodzący

Element chłodzący do tacy 
chłodzącej 424 186

mm

555x357x(H)175

510x300

cena (PLN)

319,-

59,-

–– 1 element chłodzący, schładzanie do temperatury 
poniżej 0°C

–– W zestawie taca GN 1/1 ze stali nierdzewnej
–– Przezroczysta pokrywa typu Rolltop wykonana z 
poliwęglanu

–– Podstawa wykonana z tworzywa ABS

Taca chłodząca - GN 1/1

kod

424155
mm

430x290x(H)150
cena (PLN)

122,-

–– 5-częściowy zestaw
–– Przezroczysta pokrywa, podstawa wykonana z 
polistyrenu

–– W zestawie taca ze stali nierdzewnej
–– 2 elementy chłodzące

Taca chłodząca z pokrywą - 
prostokątna

kod

871805
mm

440x320x(H)205
cena (PLN)

199,-

–– Wykonana z nylonu
–– Przezroczysta pokrywa Rolltop 
–– W zestawie taca wykonana ze stali nierdzewnej i 
2 elementy chłodzące

Witrynka chłodząca pojedyncza

kod

871812
mm

440x320x(H)440
cena (PLN)

422,-

–– Wykonana z nylonu
–– Przezroczysta pokrywa Rolltop 
–– W zestawie 2 tace wykonane ze stali nierdzewnej 
i 4 elementy chłodzące

Witrynka chłodząca podwójna
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871 706

871 713

424 001

866 009

GN 1/1

427 507

GN 1/1

427 415

GN 1/1

kod

871706
mm

465x310x(H)190
cena (PLN)

178,-

–– Idealna do drożdżówek i pączków
–– Wykonana z nylonu
–– Przezroczysta pokrywa Rolltop

Witrynka pojedyncza

kod

871713
mm

465x310x(H)410
cena (PLN)

300,-

–– Idealna do drożdżówek i pączków
–– Wykonana z nylonu
–– Przezroczysta pokrywa Rolltop

Witrynka podwójna

kod

424001
mm

Ø380x(H)240
cena (PLN)

200,-

–– 2-częściowy zestaw: 
- pokrywa Rolltop z chromowanym uchwytem
- taca wykonana ze stali nierdzewnej (możliwość 
dokupienia osobno, kod: 427 514)

Taca z pokrywą - okrągła

kod cena (PLN)

139,-866009
-

GN 1/1
mm

545x335x(H)95

Pokrywa Rolltop GN 1/1

kod

427507
-

GN 1/1
mm

530x325x(H)180
cena (PLN)

379,-

–– Wykonana z poliwęglanu, przezroczysta
–– Uchwyt w kolorze złotym

Pokrywa  Rolltop GN 1/1

kod

427415
-

GN 1/1
mm

533x328x(H)76
cena (PLN)

61,-

–– Uchylna
Pokrywa GN 1/1
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980 101

523 827 523 834

523 834

523 827

171 608

523 902

523 957

kod

980101
mm

Ø300x(H)110
cena (PLN)

55,-

–– Pokrywa wykonana z tworzywa SAN
–– Taca z rączkami wykonana ze stali nierdzewnej

Taca z pokrywą okrągła

kod cena (PLN)

179,-523827
523834

-

patera
pokrywa

mm

Ø300x(H)70
Ø300x(H)110 22,-

–– Podstawa ze stali nierdzewnej
–– Pokrywa wykonana z poliamidu sprzedawana 
oddzielnie

Patera obrotowa do ciasta

kod

171608
171622

mm

220
280

cena (PLN)

15,-
17,-

–– Dekoracyjne kleszcze
Szczypce cukiernicze

kod

523902
mm

260x60
cena (PLN)

14,-

–– Uchwyt z polipropylenu
Szpatuła do ciast

kod

523957
mm

140
cena (PLN)

24,-

–– Uchwyt z czarnego polipropylenu
–– Dzięki zaostrzonym brzegom może służyć jako 
nóż

Łopatka/nóż do tortu

Akcesoria do ciast

do cen należy doliczyć VAT 23%
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429 921

428 269

429 914

425 466

428 269 429 914 429 921

kod

429921
mm

Ø 380-300-220x(H)550
cena (PLN)

299,-

–– Z 3 tacami

Patera do owoców 3 stopniowa - 
składana

kod

429914
mm

Ø 268-220-166x(H)320
cena (PLN)

169,-

–– Z 3 tacami

Patera do ciastek 3 stopniowa - 
składana

kod

428269
mm

Ø 130-100x(H)160
cena (PLN)

39,-

–– Z 2 tacami
Patera 2-stopniowa - składana

kod

425466
425473

-

na 3 talerze x Ø 170 mm

na 3 talerze x Ø 275 mm

mm

185x120x(H)260

290x200x(H)440

cena (PLN)

99,-
169,-

–– Wykonany ze stali chromowej
–– Na 3 talerze

Stojak na talerze

kod

424506
mm

115x550x(H)270
cena (PLN)

215,-

–– 3 szklane półki
Prezenter do przystawek

kod

480519
mm

Ø300-400x(H)200
cena (PLN)

169,-

–– Wyposażona w dwie tace ze stali chromowej
Patera do owoców morza

kod
480502

mm
Ø 250-200x(H)190

cena (PLN)
52,-

Podstawa do półmisków

480 519

480 502

424 506

20
0 

m
m
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kod

425299
mm

260x360x(H)560
pojemność (l)

8,0
cena (PLN)

359,-

–– Zbiornik na sok wykonany z poliwęglanu
–– Niekapiący kranik
–– Łatwy do czyszczenia, ze zdejmowaną kratką 
ociekową

–– Posiada specjalną rurę umieszczoną w 
środku dozownika przeznaczoną na lód 
schładzający napój

Dyspenser do soków

kod

425343
mm

260x360x(H)536
pojemność (l)

10,5
cena (PLN)

863,-

–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Posiada specjalną rurę umieszczoną w 
środku dozownika przeznaczoną na lód

–– Wyjmowany pojemnik z niekapiącym 
kranikiem

–– Stabilna podstawa ze zdejmowaną tacką 
ociekową

Dyspenser do mleka

kod

557402
mm

180x150x(H)385
pojemność (l)

3,50
cena (PLN)

349,-

–– Urządzenie do bufetów i kuchni
–– Przeznaczony do dozowania produktów 
sypkich

–– Podstawa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Pojemnik na musli wykonany z tworzywa
–– Posiada elastyczny dozownik
–– Szczelna pokrywa pozwala zachować długo 
świeżość

–– Wolnostojący lub do zawieszenia na ścianie

Dyspenser do musli 1- grupowy

425 299 425 343 557 402

do cen należy doliczyć VAT 23%

445 884

kod

445884
mm

Ø168x(H)456
pojemność (l)

3
cena (PLN)

169,-

–– Podwójne ścianki ze stali nierdzewnej pozwalają 
utrzymać ciepłe i zimne napoje w stałej 
temperaturze

–– Izolacja próżniowa
–– Do filiżanek i kubków o max. wysokości 11 cm
–– Wskaźnik poziomu napoju
–– Łatwy w czyszczeniu

Termos do ciepłych napojów
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567 906
425 138

425 763

Z wkładem na lód

kod

567906
mm

Ø105x(H)150
pojemność (l)

1,8
cena (PLN)

19,-

–– Nietłukący, wykonany z poliwęglanu
Dzbanek do napojów

kod

–– Wykonany z odpornego na zarysowania 
przezroczystego plastiku (PMMA - 
polimetakrylan metylu)

425121
mm

Ø150x(H)290
pojemność (l)

3,0
cena (PLN)

64,-

Dzbanek z wkładem na lód

kod

425138
mm

Ø120x(H)250
pojemność (l)

2,0
cena (PLN)

39,-

–– Wykonany z odpornego na zarysowania 
przezroczystego plastiku (PMMA - 
polimetakrylan metylu)

–– Model prosty, z pokrywą

Dzbanek do napojów

kod

425763
mm

ø92x(H)245
pojemność (l)

1
cena (PLN)

19,-

–– Zamykana, z dozownikiem
Karafka

425 121

do cen należy doliczyć VAT 23%

kod

593028
mm

95x250
pojemność (l)

0,65
cena (PLN)

17,-

–– Przezroczysty
Shaker do koktajli

kod

593158
mm

220x185x226
cena (PLN)

34,-

–– Przezroczyste
Wiaderko na wino/do szampana

kod

593165
mm

470x290x230
cena (PLN)

59,-

–– Transparentna
–– Owalna

Misa do szampana

593 028 593 158

593 165
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422 809

422 502

566 909

Podwójna ścianka pozwala 
dłużej zachować świeżość 

sałatki

kod

422809
Øx wys. mm 

340x90
cena (PLN)

102,-

Miska do sałatek z podwójną 
ścianką

kod

422502
422601
422700

Øx wys. mm 

160x75
200x90

240x110

cena (PLN)

51,-
61,-
82,-

Miska do sałatek z podwójną 
ścianką

kod

566909
Øx wys. mm 

320x100
cena (PLN)

32,-

–– Kolor błękitny, przezroczyste tworzywo SAN
Miska do sałatek z tworzywa

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

466 124

198 124

96
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m
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697 009

kod

466070
466087
466117
466124
466131

wysokość (mm)

380
520
780
960

1200

cena (PLN)

99,-
149,-
249,-
399,-
499,-

–– Do samodzielnego montażu
Świecznik 5-ramienny - stołowy

kod

198124
-

2 szt.
mm

230
cena (PLN)

34,-

–– Możliwość wielokrotnego napełniania
–– Dostarczany jako pusty

Zapalacz gazowy

kod

697009
mm

385x375x(H)310
cena (PLN)

514,-

–– Konstrukcja z odlewu aluminium w kolorze 
czarnym z drewnianą podkładką

–– Regulowany nóż ze stali nierdzewnej

Gilotyna do bagietek

514,-

170 171
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561 829 561 836

561 850 561 881

561 898

GN 1/1 GN 1/2

GN 1/3 GN 1/4

GN 1/6

Tace i pólmiski z melaminy
–– Higieniczne, odporne na uderzenia

kod

561812
561829
561836
561843
561850
561867
561874
561881
561898
561904

mm

GN 1/1 - 530x325
GN 1/1 - 530x325
GN 1/2 - 325x265
GN 1/2 - 325x265
GN 1/3 - 325x176
GN 1/3 - 325x176
GN 1/4 - 265x162
GN 1/4 - 265x162
GN 1/6 - 176x162
GN 1/6 - 176x162

wysokość (mm)

100
65

100
65

100
65

100
65

100
65

cena (PLN)

154,-
133,-

92,-
82,-
72,-
61,-
56,-
51,-
41,-
39,-

–– Higieniczne, odporne na wstrząsy
–– Przeznaczone do prezentacji
–– Odpowiednie do pokrywek GN z poliwęglanu
–– Nie można używać w podgrzewaczach

Pojemniki GN z melaminy

561 607

561 539

561 508

561 652 561 591

kod

561607
mm

530x325x(H)20
cena (PLN)

69,-

Taca GN 1/1

kod

561508
mm

360x205x(H)38
cena (PLN)

44,-

Półmisek prostokątny

561515
561522

495x270x(H)56
560x320x(H)52

79,-
89,-

kod

561539
561546
561553

mm

305x305x(H)35
355x355x(H)40
405x405x(H)50

cena (PLN)

49,-
69,-
99,-

Talerz kwadratowy

kod

561645
561652

mm

610x230x(H)42
713x285x(H)40

cena (PLN)

59,-
89,-

Półmisek owalny
kod

561591
mm

Ø380x(H)90
cena (PLN)

49,-

Talerz do makaronu okrągły
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783 009

783 023

783 016

GN 1/1

GN 1/3

GN 1/2

Tace i półmiski z porcelany
–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na 
rynku 
–– Wysoka odporność na oddziaływania fizyczne 
i niewielka waga
–– Biała błyszcząca porcelana
–– W kolorowym opakowaniu

kod cena (PLN)

139,-783009
-

GN 1/1
mm

530x325x(H)65

Pojemnik GN 1/1

kod cena (PLN)

59,-

cena (PLN)

783016
-

GN 1/2
mm

325x265x(H)65

Pojemnik GN 1/2

kod

783023
-

GN 1/3
mm

325x176x(H)65

Pojemnik GN 1/3

783 030

783 054

783 207

783 405

kod cena (PLN)

99,-783030
783047

-

GN 1/1
GN 1/2

mm

530x325x(H)20
325x265x(H)20 49,-

Taca GN

kod cena (PLN)

123,-783054
-

w kolorowym opakowaniu
mm

570x390

Taca prostokątna 

kod

783207
-

w kolorowym opakowaniu
mm

458x322x(H)32
cena (PLN)

52,-

Taca owalna

kod

783405
-

3 szt.
mm

290x100x(H)20
cena (PLN)

40,-

Taca japońska
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783 504 783 566

783 634 784 273

kod

783504
-

w kolorowym opakowaniu
mm

460x250x(H)50
cena (PLN)

59,-

Półmisek japoński
kod

783566
783573

-

3 szt.

2 szt.

mm

300x125x(H)32
360x140x(H)35

cena (PLN)

42,-
42,-

Taca japońska

kod

–– Prostokątny

783634
783641
783658

mm

250x175x(H)23
310x210x(H)25
360x240x(H)30

cena (PLN)

19,-
24,-
39,-

Półmisek Torro

kod

784273
784280

mm

310x160x(H)40
360x180x(H)40

cena (PLN)

19,-
24,-

–– Trójkątny
Półmisek Liść

785 508 785 546

785 560 785 003

kod -

głęboki
głęboki
głęboki
płytki

785508
785515
785522
785539

mm

390x187x(H)71
355x172x(H)32
395x197x(H)42
453x220x(H)48

cena (PLN)

39,-
24,-
39,-
49,-

–– W kształcie fali, owany
Półmisek Palm

kod

785546
785553

mm

218x105x(H)23
352x146x(H)40

cena (PLN)

12,-
27,-

–– Prostokątna
Taca Bark

kod

785560
785577
785584

mm

225x111x(H)62
290x136x(H)80
332x165x(H)94

cena (PLN)

19,-
26,-
44,-

Miska Vanilla
kod cena (PLN)

32,-
19,-
10,-

7,-

785003
785010
785027
785034

ml

1800
1000
500
125

Dzbanek do sosów
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427 002

807 705 

436 103

436 158

Tace i półmiski ze stali nierdzewnej

kod cena (PLN)

156,-
100,-

427002
427200

-

GN 1/1 
GN 1/2 

mm

530x325x(H)15
265x325x(H)15

Taca z rantem dekoracyjnym GN 1/1

kod

807705
-

GN 1/1
mm

530x325x(H)10
cena (PLN)

99,-

Taca z gładkim rantem GN 1/1

kod

436103
mm

530x325x(H)17
cena (PLN)

70,-

–– Polerowana z satynowym rantem
Taca bankietowa GN 1/1

kod

436158
mm

530x325x(H)17
cena (PLN)

140,-

–– Z mocnymi silikonowymi uchwytami
–– Polerowana z satynowym rantem

Taca bankietowa piętrowalna GN 1/1 

412 008 410 103

415 207

kod

807804
412206
412107
412008

-

GN 1/1
mm

530x325 - GN 1/1
500x360
420x310
350x240

cena (PLN)

86,-
80,-
53,-
40,-

Taca z rantem dekoracyjnym - 
prostokątna

kod

410103
410202

mm

520x310
600x360

cena (PLN)

80,-
118,-

Taca z rączkami z rantem 
dekoracyjnym - prostokątna

kod

415207
415405

mm

420x310
500x380

cena (PLN)

86,-
151,-

–– Z gładkim rantem
Taca cateringowa

663 202
TACA PIĘTROWALNA – GN 1/1

–– Wykonana ze stali nierdzewnej
–– Z pionowymi uchwytami
–– Odległość pomiędzy spiętrowanymi  
tacami 55 mm

	 kod	 mm	 cena (PLN)

663 202	 530 x 325 – GN 1/1	 129,-

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%178 179

AR
TY

KU
ŁY

 B
UF

ET
OW

E ARTYKUŁY BUFETOW
E

Tace i półm
iski ze stali nierdze

w
nej

Tace


 i 
pó

łm
iski


 ze

 
st

ali
 nierdze





w

nej




436 165 404 409 

480 205

481 103 

kod

436165
mm

540x335x(H)40
cena (PLN)

129,-

–– Dwupoziomowa

Taca do serwowania piętrowa - 
owalna

kod

–– Idealny do obsługi imprez cateringowych
–– Wysoka jakość wykonania

404003
404102
404201
404300
404409
404508
404607

404805
404904

mm

190x140
250x180
300x220
350x220
400x260
450x290
500x350

600x420
650x455

cena (PLN)

8,-
8,-

10,-
12,-
16,-
21,-
25,-

39,-
44,-

Półmisek do mięs i wędlin - owalny
kod

480205
480304
480403

mm

Ø300
Ø350
Ø400

cena (PLN)

37,-
53,-
70,-

–– Wysoka jakość
–– Idealna do obsługi imprez cateringowych
–– Ozdobny wzór

Taca do serwowania - okrągła

kod

481103
481202
481400
481707

mm

Ø380
Ø460
Ø545
Ø700

cena (PLN)

49,-
84,-
94,-

109,-

–– Idealna do obsługi imprez cateringowych
–– Delikatny wzór
–– Wysoka jakość, duże rozmiary

Taca stalowa - okrągła z rantem

999 520

PÓŁMISEK DO RYB - owalny
–– Idealny do obsługi imprez cateringowych
–– Wysoka jakość
	 kod	 wymiary (mm)	 cena (PLN)

999 520	 450 x 180 	 12,-
999 521	 505 x 245 	 14,-
999 522	 540 x 220	 17,- 
999 523 	 600 x 250 	 20,-
999 524 	 650 x 260 	 23,-
999 525 	 710 x 255 	 27,-
999 526 	 750 x 300	 42,-
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810 910

552 353

552 308

–– Blat wykonany z polietylenu

kod

810910
mm

1830x740x(H)760
cena (PLN)

269,-

–– Składany do formatu walizki, ułatwia transport  
i magazynowanie

Stół cateringowy

kod

552308
kolor

szary
mm

530x325x(H)100
cena (PLN)

22,-

–– 4-częściowy
Pojemnik na sztućce GN 1/1

Pojemniki na sztućce

kod

552353
kolor

szary
mm

530x325x(H)105
cena (PLN)

25,-

–– 6-częściowy
–– Z miejscem na łyżeczki do kawy,łyżeczki do 
herbaty oraz widelczyki do ciasta

Pojemnik na sztućce GM 1/1

552 155

552 407

552 414

552 490 871 201

kod

552155
kolor

szary
mm

530x325x(H)150
cena (PLN)

70,-

–– Pasuje do pojemników: 552308, 552353, 552360
–– Nie zawiera pojemników na sztućce

Stojak na pojemnik na sztućce

kod

552407
mm

255x295x(H)215
cena (PLN)

119,-

–– 4 częściowy
–– Pojemnik nie zawiera wkładów

Pojemnik na sztućce

kod

552414
mm

375x295x(H)215
cena (PLN)

179,-

–– 6 częściowy
–– Pojemnik nie zawiera wkładów

Pojemnik na sztućce

kod

871201
mm

Ø97x(H)137
cena (PLN)

4,-

Wkład na sztućce

kod

552490
mm

Ø97x(H)137
cena (PLN)

19,-

Wkład na sztućce Profi Line

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

269,-
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480 106

405 000

421 291

496 107 496 206

Tace do serwowania
Tace ze stali nierdzewnej

kod

480106
mm

Ø320x(H)47
cena (PLN)

30,-

Taca kelnerska - okrągła

Tace do serwowania kawy

kod

405000
405208
405307

mm

200x140
265x195
285x220

cena (PLN)

9,-
14,-
15,-

–– Satynowana
Taca do serwowania kawy - owalna

kod

421291
421284

mm

310x230
310x230

-

zestaw 2 szt.

cena (PLN)

15,-
28,-

–– Chromoniklowana
Taca do serwowania kawy - ozdobna

kod

prostokątna

496206
496305
496404
496107

-

owalna
okrągła

prostokątna GN 1/1

410x310

mm

455x340
Ø350

530x325
15,-

cena (PLN)

15,-
15,-
24,-

–– Chromoniklowana
–– Pozwala elegancko serwować dania, napoje, 
przekąski i desery

Taca do serwowania - ozdobna

Tace do serwowania - chromoniklowane

Tace antypoślizgowe drewniane
–– Tace drewniane, laminowane z antypoślizgową powierzchnią
–– Odpornośc na wstrząsy i złamania
–– Kolor mahoń
–– Gwarancja na materiał - 5 lat

kod

507216
507117

-

GN 1/1 
EN

mm

325x530
370x530

cena (PLN)

47,-
49,-

–– Prostokątna
Taca antypoślizgowa drewniana 

kod

507933
mm

290x210
cena (PLN)

22,-

–– Owalna
Taca antypoślizgowa drewniana

kod

507865
mm

Ø380
cena (PLN)

34,-

–– Okrągła
Taca antypoślizgowa drewniana

kod

507711
507773

mm

Ø320x(H)35
Ø420x(H)30

cena (PLN)

39,-
69,-

–– Z wysokim rantem, okrągła
Taca antypoślizgowa drewniana

507 216

507 865

507 933

507 711

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 47,-

od 39,-

22,-

34,-
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350 x 450

305 x 415

kod cena (PLN)

14,-
14,-
14,-
14,-
14,-
14,-

878804
878811
878828
878835
878842
878859

kolor

szary
czerwony
niebieski
zielony

brązowy
czarny

mm

350x450
350x450
350x450
350x450
350x450
350x450

Tace z polipropylenu

kod cena (PLN)

12,-
12,-
12,-
12,-
12,-
12,-

878903
878910
878927
878934
878941
878958

kolor

szary
czerwony
niebieski
zielony

brązowy
czarny

mm

305x415
305x415
305x415
305x415
305x415
305x415

Tace

kod cena (PLN)

34,-
24,-

808511
808504

kolor

srebrna
srebrna

mm

600x400x(H)20
400x300x(H)20

Taca cukiernicza ekspozycyjna
kod cena (PLN)

49,-
37,-

808573
808566

kolor

złota
złota

mm

600x400x(H)20
400x300x(H)20

Taca cukiernicza ekspozycyjna

808 511

808 573

Taca ekspozycyjna  - aluminiowa

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

kod

508800
508817
508824

mm

Ø400
Ø350
Ø280

cena (PLN)

79,-
69,-
28,-

–– Czarna, okrągła
–– Antypoślizgowa na mokro i sucho
–– Odporna na wstrząsy i złamania
–– Gwarancja na materiał 5 lat

Taca laminowana powlekana 
kauczukiem

kod

876619
-

GN 1/1 
mm

530x325
cena (PLN)

32,-

–– Prostokątna, gładka
–– Idealna do stołówek i barów samoobsługowych, 
kolor granit

Taca poliestrowa
876 619

508 800

od 12,-

od 24,-

od 37,-
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 111 2 3 4 5 6 7 8 9

1
kod kodkod kod

768112 11 Nóz do ryb 6 szt. 205 6,-/36,-

769034 768037769065 768068
769027 768020769058 768051
769010 768013769041 768044
769089 768082769072 768075
769096 768099 768105

lp. lp.lp. lp.- -- -

1 16 6
2 27 7
3 38 8
4 49 9
5 5 10

6 szt. 6 szt.6 szt. 6 szt.
6 szt. 6 szt.6 szt. 6 szt.
6 szt. 6 szt.6 szt. 6 szt.
12 szt. 12 szt.12 szt. 12 szt.
12 szt. 12 szt. 6 szt.

Łyżka stołowa Łyżka stołowaŁyżka deserowa Łyżka deserowa
Widelec stołowy Widelec stołowyWidelec deserowy Widelec deserowy

Nóż stołowy Nóż stołowyNóż deserowy Nóż deserowy
Łyżeczka do herbaty/kawy Łyżeczka do herbaty/kawyWidelczyk do ciasta Widelczyk do ciasta

Łyżeczka do espresso Łyżeczka do espresso Widelec do ryb

207 204176 179
205 205181 178
227 231201 210
137 139142 145
111 119 180

6,-/36,- 7,-/42,-5,50,-/33,- 6,-/36,-
6,-/36,- 7,-/42,-5,50,-/33,- 6,-/36,-

7,50,-/45,- 7,-/42,-6,50,-/39,- 6,-/36,-
3,-/36,- 3,50,-/42,-3,-/36,- 3,-/36,-
3,-/36,- 3,50,-/42,- 6,-/36,-

Rock
–– Solidne wykonanie
–– Ze stali nierdzewnej 18/10, noże 18/0
–– Polerowane
–– Sprzedawane wyłącznie w zestawach

Blues
–– Solidne wykonanie
–– Ze stali nierdzewnej 18/10, noże 18/0
–– Polerowane
–– Sprzedawane wyłącznie w zestawach

długość 
(mm)

długość 
(mm)

cena (PLN)
szt./zestaw

cena (PLN)
szt./zestaw

długość 
(mm)

cena (PLN)
szt./zestaw

długość 
(mm)

cena (PLN)
szt./zestaw

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23% 189188
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

kod kodkod kod
767030 766033767054 766057
767023 766026767047 766040
767016 766019767078 766071
767085 766088767108 766101
767092
767061

766095
766064

767115 766118

lp.  lp.lp. lp.
- -- -

1 17 7
2 28 8
3 39 9
4 410 10
5
6

5
6

11 11

6 szt. 6 szt.6 szt. 6 szt.
6 szt. 6 szt.6 szt. 6 szt.
6 szt. 6 szt.12 szt. 12 szt.

12 szt. 12 szt.6 szt. 6 szt.
12 szt.
6 szt.

12 szt.
6 szt.

6 szt. 6 szt.

długość 
(mm)

Łyżka stołowa Łyżka stołowaWidelec deserowy Widelec deserowy
Widelec stołowy Widelec stołowyNóż deserowy Nóż deserowy
Nóż stołowy Nóż stołowyWidelczyk do ciasta Widelczyk do ciasta 

Łyżeczka do herbaty/kawy Łyżeczka do herbaty/kawyWidelec do ryb Widelec do ryb
Łyżeczka do espresso

Łyżka deserowa
Łyżeczka do espresso 

Łyżka deserowa

Nóż do ryb Nóż do ryb

204 209178 182
205 208210 195
231 224145 145
139 142180 228
119
179

122
185

205 207

cena (PLN)
szt./zestaw

6,50,-/39,- 8,-/48,-5,50,-/33,- 7,-/42,-
6,50,-/39,- 8,-/48,-6,50,-/39,- 7,50,-/45,-
7,50,-/45,- 10,-/60,-3,50,-/42,- 5,-/60,-
3,50,-/42,- 5,-/60,-5,50,-/33,- 8,-/48,-
3,50,-/42,-
5,50,-/33,-

4,50,-/54,-
7,-/42,-

5,50,-/33,- 8,-/48,-

Reggae
–– Solidne wykonanie
–– Ze stali nierdzewnej 18/10, noże 18/0
–– Polerowane
–– Sprzedawane wyłącznie w zestawach

Soul
–– Solidne wykonanie
–– Ze stali nierdzewnej 18/10, noże 18/0
–– Polerowane
–– Sprzedawane wyłącznie w zestawach

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

długość 
(mm)

cena (PLN)
szt./zestaw

długość 
(mm)

cena (PLN)
szt./zestaw

długość 
(mm)

cena (PLN)
szt./zestaw

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23% 191190
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1

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

kod

kod

kod

kod

765036

765142

765043

765197

765029

765159

765074

765203

765012

765166

765104

765210

765081

765173

765067

765111

765227

765241
765098

765258

765050

765128

765234

765135

lp.

lp.

lp.

lp. 

-

-

-

-

1

1

8

6

2

2

9

7

3

3

10

8

4

4

6

11

9

13
5

5

7

12

10

14

6 szt.

2 szt.

6 szt.

6 szt.

6 szt.

2 szt.

12 szt.

2 szt.

6 szt.

2 szt.

6 szt.

2 szt.

12 szt.

2 szt.

6 szt.

6 szt.

2 szt.

12 szt.
12 szt.

6 szt.

6 szt.

12 szt.

2 szt.

6 szt.

Łyżka stołowa

Łopatka do tortu

Nóż deserowy

Nóż do steków

Widelec stołowy

Łyżka do sałatek

Widelczyk do ciasta 

Chochla do zup - 60 ml

Nóż stołowy

Widelec do sałatek

Widelec do ryb

Łyżka do warzyw

Łyżeczka do herbaty/kawy

Widelec półmiskowy

Łyżka deserowa

Nóż do ryb

Łyżka do ziemniaków 

Nóż do masła
Łyżeczka do espresso

Widelec do mięs

Widelec deserowy

Łyżeczka do lodów

Łyżka do sosu - 30 ml

Łyżeczka do latte 
macchiato

208

277

207

221

205

206

141

278

233

206

201

203

138

202

180

211

214

159
115

137

183

139

203

193

8,-/48,-

14,-/28,-

7,-/42,-

8,-/48,-

8,-/48,-

14,-/28,-

4,-/48,-

24,-/48,-

8,-/48,-

14,-/28,-

8,-/48,-

14,-/28,-

5,-/60,-

10,-/20,-
20,-/40,-

7,-/42,-

8,-/48,-

15,-/30,-

9,-/108,-
4,-/48,-

7,-/42,-

9,-/108,-

20,-/40,-

7,-/42,-

Jazz
–– Solidne wykonanie
–– Ze stali nierdzewnej 18/10, noże 18/0
–– Polerowane
–– Sprzedawane wyłącznie w zestawach

długość 
(mm)

cena (PLN)
szt./zestaw

długość 
(mm)

cena (PLN)
szt./zestaw

długość 
(mm)

cena (PLN)
szt./zestaw

długość 
(mm)

cena (PLN)
szt./zestaw

do cen należy doliczyć VAT 23% 193192

Ar
ty

ku
ły

 s
to

ło
w

e Artykuły stołow
e

sztućce jazzsz
tu

ćc
e 

ja
zz



Economic

kod

764039
764022
764015
764084
764091
764060
764053

lp.

1
2
3
4
5
6
7

Łyżka stołowa
Widelec stołowy

Nóż stołowy
Łyżeczka do herbaty/kawy 

Łyżeczka do espresso

Łyżka deserowa
Widelec deserowy

-

12 szt.
12 szt.
12 szt.
24 szt.
24 szt.
12 szt.
12 szt.

198
198
214
138
115
190
189

1,10,-/13,20,-
1,10,-/13,20,-
1,65,-/19,80,-
0,55,-/13,20,-
0,55,-/13,20,-
0,99,-/11,88,-
0,99,-/11,88,-

kod

764046
764077
764121
764138
764145
764305

lp.

1
2
3
4
5
6

Nóż deserowy
Widelczyk do ciasta
Łyżeczka do lodów 

Łyżeczka do latte macchiato

Łopatka do tortu
Łyżka i widelec do sałatek

-

12 szt.
24 szt.
6 szt.

12 szt.
2 szt.
1+1

205
148
143
214
209
208

1,65,-/19,80,-
0,55,-/13,20,-

0,80,-/4,80,-
1,-/12,-

3,-/6,-
2,-/4,-

1 6

1 2 3 4 5 6 7 1 2 3 4 5 6

długość (mm)
cena (PLN)
szt./zestaw długość (mm)

cena (PLN)
szt./zestaw

–– Sprzedawane wyłącznie w zestawach

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23% 195194

Ar
ty

ku
ły

 s
to

ło
w

e Artykuły stołow
e

sztućce econ
om

icsz
tu

ćc
e 

ec
on

om
ic



Zestaw do ślimaków
–– Otwieranie poprzez ściśnięcie uchwytów

402 009

402 924

402 504

781 906
402 207

403 709

403 716

kod

402009
Øx wys. mm 

150x20
cena (PLN)

13,-

–– Na 6 ślimaków
Talerz do ślimaków

kod

–– Na 6 ślimaków
–– W zestawie talerz, widelec i szczypce

cena (PLN)

27,-402924
-

w blistrze
Øx wys. mm 

150x20

781906
kod długość (mm)

190
cena (PLN)

16,-

Nóż do ostryg

kod

402504
długość (mm)

170
cena (PLN)

11,-

Szczypce do ślimaków

kod -

402207
długość (mm)

140
cena (PLN)

3,-

Widelczyk do ślimaków

kod

403709
długość (mm)

205
cena (PLN)

69,-

–– W zestawie 1 szczypce i 4 widelce
Widelce i szczypce do homarów

kod

403716
długość (mm)

205
cena (PLN)

34,-

–– 6 widelców w zestawie
Widelec do homarów

Przybory do ślimaków i homarów

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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790 106

790 502

793 305

791 004

792 124

792 117

Gala
–– Biała porcelana- wysoka jakość hotelowa
–– Wzmocnione brzegi, wysoka jakość 
szkliwa
–– Najwyższa odporność na zadrapania, 
obłuczenia i szok termiczny
–– 10 lat ciągłości zapasów
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

kod

790106
790304
790403

mm

Ø210
Ø290
Ø320

cena (PLN)

10,-
17,-
26,-

Talerz płytki

kod

790502
mm

Ø230
cena (PLN)

11,-

Talerz głęboki

kod

793206
793305

mm

250x165
300x200

cena (PLN)

25,-
36,-

Półmisek owalny

kod

791004
791103

mm

Ø160
Ø250

cena (PLN)

11,-
27,-

Miska na sałatkę 

kod mm

792018
792025
792117
792216
792124

-

filiżanka
spodek

filiżanka
filiżanka

spodek

ml

90
Ø135

170
230

Ø155

cena (PLN)

7,-
5,-
9,-
9,-
7,-

Filiżanka i spodek

GALA

do cen należy doliczyć VAT 23% 199198

Ar
ty

ku
ły

 s
to

ło
w

e Artykuły stołow
e

porcelan
a galapo

rc
el

an
a 

ga
la



795 705

794 500

796 306

796 702

798 171

798 164

798 904

798 805

Karizma
–– Biała porcelana- wysoka jakość hotelowa
–– Wzmocnione brzegi, wysoka jakość 
szkliwa
–– Najwyższa odporność na zadrapania, 
obtłuczenia i szok termiczny
–– 10 lat ciągłości zapasów
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

kod

795101
795309
795507
795705
795903

mm

Ø160
Ø200
Ø240
Ø280
Ø320

cena (PLN)

7,-
8,-
9,-

17,-
28,-

Talerz płytki

kod

794500
mm

Ø300
cena (PLN)

25,-

Talerz głęboki

kod

796306
796405

mm

290x200
340x235

cena (PLN)

32,-
47,-

Półmisek owalny

kod

796603
796702
796801

mm

Ø150
Ø190
Ø250

cena (PLN)

10,-
17,-
24,-

Miska na sałatkę

kod

798805
798904

- mm ml

miska Ø120 380
spodek Ø180

cena (PLN)

18,-
8,-

Miska na zupę

kod

798010
798034
798164
798249
798171

- mlmm

filiżanka 90
spodek Ø125

filiżanka 170
filiżanka 230

spodek Ø149

cena (PLN)

6,-
4,-
8,-
9,-
6,-

–– Spodek 798 171 pasuje do filiżanek 798 164 
i 798 249

Filiżanka i spodek

KARIZMA

do cen należy doliczyć VAT 23% 201200
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787 021

787 052

787 076

787 298

787 083

787 267

787 182

787 175

787 182

Flora
–– Biała porcelana- wysoka jakość hotelowa
–– Wzmocnione brzegi, wysoka jakość szkliwa
–– Najwyższa odporność na zadrapania, 
obtłuczenia i szok termiczny
–– 10 lat ciągłości zapasów
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

kod

787007
787014
787021
787038
787045

mm

Ø160
Ø200
Ø255
Ø270
Ø300

cena (PLN)

8,-
9,-

11,-
15,-
24,-

Talerz płytki

kod

787052
mm

Ø235
cena (PLN)

11,-

Talerz głęboki

kod

787069
787076

mm

280x180
330x225

cena (PLN)

35,-
49,-

Półmisek owalny

kod

787298
787083
787090

- mm

na muesli Ø100
na sałatkę Ø145
na sałatkę Ø230

cena (PLN)

10,-
11,-
24,-

Miska na muesli/sałatkę

kod cena (PLN)

20,-
mm

787182 7,-spodek Ø158
787267

- ml

miska 250

Miska na zupę 

FLORA

kod

787182 spodek Ø158 7,-

787113
787120
787144
787151
787175

- ml

filiżanka
spodek

filiżanka
spodek

filiżanka

120

180

250

cena (PLN)

7,-
5,-
9,-
6,-

10,-

Filiżanka i spodek
mm

Ø130

Ø138

do cen należy doliczyć VAT 23% 203202
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787 779

787 823

787 847

787 861

787 755

787 748

787 748

787 731

Di Dim
–– Biała porcelana- wysoka jakość hotelowa
–– Wzmocnione brzegi, wysoka jakość szkliwa
–– Najwyższa odporność na zadrapania, 
obtłuczenia i szok termiczny
–– 10 lat ciągłości zapasów
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

kod

787779
787786
787793
787809
787816

mm cena (PLN)

Ø170
Ø200
Ø250
Ø270
Ø300

9,-
10,-
13,-
15,-
29,-

Talerz płytki

kod

787823
787830

mm cena (PLN)

Ø220 13,-
Ø300 39,-

Talerz głęboki

kod

787847
787854

mm cena (PLN)

280x190
320x220

32,-
54,-

Półmisek owalny 

kod

787861
787878

mm ml

Ø120
Ø150

300
500

cena (PLN)

13,-
19,-

Miska na sałatkę 

DI DIM

kod

787755
787748

- ml

miska
spodek

280
cena (PLN)

14,-
8,-

Miska na zupę 
mm

Ø170

kod

787700
787717
787724
787731
787748

- ml

filiżanka
spodek

filiżanka
filiżanka 

spodek

80

150
250

cena (PLN)

7,-
5,-
9,-

11,-
8,-

Filiżanka i spodek
mm

Ø120

Ø170

do cen należy doliczyć VAT 23% 205204
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786 635

786 703

786 727

786 765

786 741

786 673

786 697

786 734

786 758

Rey
–– Biała porcelana- wysoka jakość hotelowa
–– Wzmocnione brzegi, wysoka jakość szkliwa
–– Najwyższa odporność na zadrapania, 
obtłuczenia i szok termiczny
–– 10 lat ciągłości zapasów
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

kod

786604
786611
786628
786635
786642

mm cena (PLN)

Ø170
Ø200
Ø250
Ø270
Ø300

9,-
10,-
13,-
14,-
25,-

Talerz płytki

kod

786703
mm

Ø220
cena (PLN)

13,-

Talerz głęboki

kod

786710
786727

mm

330x220
280x190

cena (PLN)

59,-
36,-

Półmisek owalny

kod

786758
786765

-

na muesli
na sałatkę

mm

Ø120
Ø150

cena (PLN)

13,-
13,-

Miska na muesli/sałatkę

kod mm cena (PLN)

13,-
9,-

786734
786741

-

miska
spodek

ml

300
Ø175

Miska na zupę

6,-

5,-

mmkod

786659
786666
786673
786680
786697

-

filiżanka
spodek

filiżanka
filiżanka

spodek

ml

90

180
250

cena (PLN)

7,-
Ø130

7,-
10,-

Ø155

Filiżanka i spodek

REY

do cen należy doliczyć VAT 23% 207206
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786 826

786 901

786 918

786 963

786 956

786 949

786 932

786 895

786 871

Frig
–– Biała porcelana- wysoka jakość hotelowa
–– Wzmocnione brzegi, wysoka jakość szkliwa
–– Najwyższa odporność na zadrapania, 
obtłuczenia i szok termiczny
–– 10 lat ciągłości zapasów
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

kod

786802
786819
786826
786833
786840

mm

Ø120
Ø200
Ø250
Ø270
Ø300

cena (PLN)

8,-
8,-

13,-
16,-
25,-

Talerz płytki

kod

786901
mm

Ø220
cena (PLN)

13,-

Talerz głęboki

kod

786918
786925

mm

320x218
280x189

cena (PLN)

59,-
36,-

Półmisek owalny

kod

786956
786963

-

na muesli
na sałatkę

mm

Ø120
Ø150

cena (PLN)

10,-
12,-

Miska na muesli/sałatkę

kod mm

786932
786949

-

miska
spodek

ml

300
Ø170

cena (PLN)

11,-
9,-

Miska na zupę

FRIG

kod ml

100

Ø160

mm

Ø120
786857
786864
786871
786888
786895

-

filiżanka
spodek

filiżanka
filiżanka

spodek

cena (PLN)

6,-

7,-
9,-

4,-

6,-

Filiżanka i spodek

180
275

do cen należy doliczyć VAT 23% 209208
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794 173

794 203

794 197

794 272

794 265

794 258

794 227

794 210

Exclusiv
–– Biała porcelana- wysoka jakość hotelowa
–– Wzmocnione brzegi, wysoka jakość szkliwa
–– Najwyższa odporność na zadrapania, 
obtłuczenia i szok termiczny
–– 10 lat ciągłości zapasów
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

kod

794159
794166

794180
794173

mm

Ø210
Ø250

Ø300
Ø270

cena (PLN)

9,-
13,-

24,-
14,-

Talerz płytki

kod

794203
mm

Ø220
cena (PLN)

11,-

Talerz głęboki 

kod

794135
mm

300
cena (PLN)

27,-

Talerz do makaronu

kod

794197
794296

-

półmisek
miska

mm

340x270
290x230

cena (PLN)

54,-
37,-

Półmisek owalny 

kod

794272
794142
794289

mm

Ø150
Ø190
Ø245

cena (PLN)

9,-
17,-
24,-

Miska na sałatkę 

kod mm

794258
794265

-

miska
spodek

ml

250
Ø120

cena (PLN)

22,-
9,-

Miska na zupę 

Exclusiv

kod

794234
794241
794210
794111
794227

-

filiżanka
spodek

filiżanka
filiżanka

spodek

ml

90

170
230

cena (PLN)

7,-
7,-
8,-
9,-
9,-

Filiżanka i spodek 
mm

Ø120

Ø145

do cen należy doliczyć VAT 23% 211210
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794 326

794 395

794 371

794 463

794 456

794 418

794 401

794 449

Saturn
–– Biała porcelana- wysoka jakość hotelowa
–– Wzmocnione brzegi, wysoka jakość 
szkliwa
–– Najwyższa odporność na zadrapania, 
obtłuczenia i szok termiczny
–– 10 lat ciągłości zapasów
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

kod

794319
794326
794333
794340
794357
794364

mm

Ø 200
Ø 240
Ø 260 
Ø 280
Ø 300
Ø 320

cena (PLN)

9,-
10,-
11,-
18,-
22,-
30,-

Talerz płytki 

kod

794395
mm

Ø 220
cena (PLN)

10,-

Talerz głęboki 

kod

794371
794388

mm

290x200
340x240

cena (PLN)

37,-
53,-

Półmisek owalny 

kod

794463
794470

mm

Ø 150
Ø 250

cena (PLN)

13,-
20,-

Miska na sałatkę

kod cena (PLN)

20,-
9,-

mm

794456 spodek Ø190
794449

-

miska
ml

380

Miska na zupę

kod

794425
794432
794401
794418
794487
794494

-

filiżanka
spodek

filiżanka
spodek

filiżanka
spodek

mlmm

90
Ø125

170
Ø150

230
Ø150

cena (PLN)

6,-
4,-
9,-
6,-
9,-
6,-

Filiżanka i spodek

SATURN

do cen należy doliczyć VAT 23% 213212
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Hong Kong
–– Biała porcelana- wysoka jakość hotelowa
–– Wzmocnione brzegi, wysoka jakość 
szkliwa
–– Najwyższa odporność na zadrapania, 
obtłuczenia i szok termiczny
–– 10 lat ciągłości zapasów
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

kod

799505
799512
799734

mm

180X180
255x255
290x290

cena (PLN)

15,-
34,-
39,-

Talerz płytki

kod

799529
mm

200x200
cena (PLN)

19,-

Talerz głęboki

kod

799727
-

3 przegródki
mm

250 x 80 
cena (PLN)

32,-

Miseczka z 3 przegródkami

kod

799710
mm

80x80
cena (PLN)

16,-

Miseczka

kod

799536
799543
799550

mm

150x150
Ø250
Ø300

cena (PLN)

14,-
29,-
39,-

Półmisek owalny 

kod

799703
ml

3330
cena (PLN)

119,-

–– Z pokrywą
Waza na zupę

kod

799628

799635
799604
799611

-

filiżanka do espresso
spodek do filiżanki do 

espresso
filiżanka
spodek

ml mm

85

110x110 
150

140x140

cena (PLN)

10,-

8,-
10,-
10,-

Filiżanka i spodek

hong kong
799 505

799 529

799 727

799 536

799 703

799 628

799 635

799 710

do cen należy doliczyć VAT 23% 215214
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787 434

787 458

787 489

787 472

Ovalis
–– Biała porcelana- wysoka jakość hotelowa
–– Wzmocnione brzegi, wysoka jakość 
szkliwa
–– Najwyższa odporność na zadrapania, 
obłuczenia i szok termiczny
–– 10 lat ciągłości zapasów
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

kod

787434
mm

280x260x(H)40
cena (PLN)

24,-

Talerz płytki

kod

787458
mm

200x190x(H)50
cena (PLN)

16,-

Talerz głęboki 

kod

787489
mm

250x150x(H)30
cena (PLN)

36,-

Półmisek owalny 

kod

787472
mm

260x240x(H)60
cena (PLN)

38,-

Miska na sałatkę

ovalis

do cen należy doliczyć VAT 23% 217216
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785 348

784 433 784 778
784 662

784 693

784 730

kod

784433
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

Ø55x(H)45
cena (PLN)

20,-

Miseczka - do dipów i tapas, zestaw 
6 szt.

Lionhead

–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na rynku
–– Wysoka odporność na oddziaływania fizyczne  
i niewielka waga
–– Biała błyszcząca porcelana
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

kod

785348
mm

Ø300x(H)35
cena (PLN)

31,-

Talerz płytki

kod

784778
784761
784754
784747
784730

mm

Ø90x(H)60
Ø120x(H)78
Ø138x(H)95

Ø175x(H)120
Ø215x(H)155

ml

125
250
500

1000
2000

cena (PLN)

4,-
6,-

11,-
20,-
36,-

Miska na zupę

kod

784662
784655
784648

mm

250x172x(H)30
305x205x(H)35
360x250x(H)45

cena (PLN)

13,-
20,-
33,-

Półmisek  owalny

kod

784693
mm

Ø225x(H)263
ml

3000
cena (PLN)

114,-

Waza na zupę

Carla

kod

787502
787519

mm

200x270x(H)30
240x310x(H)30

cena (PLN)

24,-
29,-

Talerz płytki

kod

787526
mm

200x260x(H)40
cena (PLN)

24,-

Talerz głęboki/do makaronu

kod

787533
mm

160x200x(H)85
cena (PLN)

34,-

Miska

787 502

787 526

787 533

–– Biała porcelana- wysoka jakość hotelowa
–– Wzmocnione brzegi, wysoka jakość szkliwa
–– Najwyższa odporność na zadrapania, 
obtłuczenia i szok termiczny
–– 10 lat ciągłości zapasów
–– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach 
zbiorczych

do cen należy doliczyć VAT 23%

do cen należy doliczyć VAT 23%
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784 709

784 600

784 532

799 406

kod cena (PLN)

69,-
64,-
49,-

784600
784617
784624

mm

330x330
300x300
250x250

Talerz kwadratowy - zestaw 2 szt.Quadrado

kod cena (PLN)

37,-

cena (PLN)

31,-

784709
mm

140x140

Miska kwadratowa - zestaw 4 szt.

–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na rynku
–– Wysoka odporność na oddziaływania fizyczne i 
niewielka waga
–– Biała błyszcząca porcelana
–– W kolorowym opakowaniu

Reno

kod

799406
799413

Ø mm

260
300

cena (PLN)

19,-
29,-

Talerz do makaronu

kod

784532
mm

Ø280x(H)20

–– Podzielony na 6 części
Talerz do fondue - okrągły

786 451

786 208

786 215

786 437

kod

786451
786468

ilość szt. w opak.

2 szt.
4 szt.

pojemność (l) cena (PLN)

0,08
0,025

12,-
18,-

–– Wykonany z białej błyszczącej porcelany
–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na 
rynku

Dzbanek do mleka

kod

786208
ilość szt. w opak.

2 szt.
mm

Ø73x(H)130
cena (PLN)

18,-

–– Wykonany z białej błyszczącej porcelany
–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na 
rynku

Wazon - zestaw 2 szt.

kod

786215
ilość szt. w opak.

2 szt. 
mm

Ø84x(H)124
cena (PLN)

20,-

–– Wykonany z białej błyszczącej porcelany
–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na 
rynku

Wazon - zestaw 2 szt.

kod

786437
mm

180x55x(H)130
cena (PLN)

10,-

–– Wykonany z białej błyszczącej porcelany
–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na 
rynku

Sosjerka

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23% 221220

Ar
ty

ku
ły

 s
to

ło
w

e Artykuły stołow
e

AKCESORIA STOŁOWE


po
rc

el
an

a 
Qu

ad
ra

do
 



784 341

784 365

784 327

784 303

784 334

784 358

Tapasmini
–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na rynku
–– Wysoka odporność na oddziaływania fizyczne i 
niewielka waga
–– Biała błyszcząca porcelana

kod

784303
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

Ø100
cena (PLN)

20,-

Miseczka Cascara

kod

784358
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

Ø90
cena (PLN)

20,-

–– Okrągła
Miseczka Ovalo

kod

784327
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

80x80x(H)35
cena (PLN)

24,-

Miseczka Cuadrado - kwadratowa

kod

784341
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

90x105x(H)25
cena (PLN)

26,-

–– W kształcie ryby
Miseczka Pescados

kod

784334
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

90x50x(H)20
cena (PLN)

20,-

–– W kształcie łódki
Miseczka Concha

kod

784365
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

Ø75x(H)30
cena (PLN)

20,-

–– Okrągła
Miseczka Redondo

421 543

786 444

786 420

786 413

786 475

kod

421543
mm

Ø90x(H)60
cena (PLN)

30,-

–– Pokrywka ze stali nierdzewnej
Maselniczka z pokrywką

kod

786475
ilość szt. w opak.

2
mm cena (PLN)

Ø100x(H)76 23,-

–– Z pokrywką
Cukiernica 

kod

786420
mm

125x54x(H)90
cena (PLN)

15,-

–– 3 częściowy: sól, pieprz, wykałaczki
Zestaw do przypraw

kod

786413
mm

Ø42x(H)80
cena (PLN)

10,-

–– 2-częściowy: sól, pieprz
Zestaw do przypraw

kod

786444
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

125x27
cena (PLN)

33,-

Jajecznik 

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23% 223222
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784 426

784 389

784 372

784 396

784 402

784 402

784 419

785 317

785 324 784 433

785 331

785 300

kod

784426
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

Ø100x(H)25
cena (PLN)

20,-

–– Okrągła
Miseczka  Plato

kod

784419
ilość szt. w opak.

 6 szt.
mm

59x59x(H)37
cena (PLN)

12,-

–– Kwadratowa
Miseczka Tapas Cuadrado

kod

784396
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

100x100x(H)25
cena (PLN)

24,-

–– Trójkątna
Miseczka Triangolo

kod

784402
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

Ø90x(H)120
cena (PLN)

23,-

Miseczka ‚Te’

kod

784389
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

Ø60x(H)25
cena (PLN)

20,-

Miseczka Cacerole

kod

784372
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

Ø65x(H)15
cena (PLN)

20,-

Miseczka Huevo

kod

785317
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

130x63x(H)22
cena (PLN)

24,-

Miseczka do przystawek 

kod

785300
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

115x80x(H)42
cena (PLN)

29,-

Miseczka do dipów

kod

785331
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

134x47x(H)28
cena (PLN)

29,-

Sosjerka

kod

785324
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

133x43x(H)26
cena (PLN)

18,-

Łyżeczka do dipów

kod

784433
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

Ø55x(H)45
cena (PLN)

20,-

Miseczka 

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 18,-
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785 188

785 140

785 119

785 157
785 126

Tapasmax
–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na rynku
–– Wysoka odporność na oddziaływania fizyczne i niewielka waga
–– Biała błyszcząca porcelana

kod

785126
ilość szt. w opak.

3 szt.
mm

Ø147x(H)30
cena (PLN)

30,-

–– W kolorowym opakowaniu

Półmisek okrągły

kod

785188
785171
785164

ilość szt. w opak.

3 szt.
2 szt.
2 szt.

mm

225x68x(H)20
270x80x(H)32
320x98x(H)36

cena (PLN)

20,-
19,-
28,-

Półmisek prostokątny

kod

785140
ilość szt. w opak.

3 szt.
mm

205x103x(H)46
cena (PLN)

30,-

Półmisek w kształcie fali

kod

785119
ilość szt. w opak.

3 szt.
mm

205x74x(H)35
cena (PLN)

30,-

Półmisek owalny

kod

785157
ilość szt. w opak.

3 szt.
mm

218x100x(H)33
cena (PLN)

30,-

Półmisek w kształcie łódki

tapasmax

do cen należy doliczyć VAT 23% 227226
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mm

Ø265 
cena (PLN)

20,-

–– Średnica talerza bez uszu: 190 mm

785 201

785 195

785 133

785 102

786 499

786 222

kod

785195
ilość szt. w opak.

2 szt.
mm

Ø118x(H)63
cena (PLN)

29,-

–– Z łyżeczką w zestawie
Miseczka ze spodkiem

kod

785201
785218

ilość szt. w opak.

2 szt.
1 szt.

mm

180x103x(H)68
225x127x(H)78

cena (PLN)

54,-
33,-

–– Z łyżeczką w zestawie
Miseczka owalna ze spodkiem

kod

785133
ilość szt. w opak.

3 szt.
mm

230x80x(H)50
cena (PLN)

33,-

–– W kolorowym opakowaniu
Sosjerka

kod

785102
ilość szt. w opak.

3 szt.
mm

210x140x(H)21
cena (PLN)

30,-

–– W kolorowym opakowaniu
Półmisek prostokątny

Naczynia dla dzieci

kod

786499

Talerz dziecięcy „Miś”
kod

786222
-

2 szt.
mm

226x145x(H)37
cena (PLN) szt./zestaw

19 / 38,-

Miseczka do deserów Klaun

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23% 229228
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786 369

786 321

786 307

786 352

784 006 784 105

783 160

783 153

783 177

Naczynia do zapiekania porcelanowe

kod

786321
786338
786345

mm

Ø225x(H)40
Ø245x(H)55
Ø342x(H)70

cena (PLN)

10,-
15,-
37,-

–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na rynku
–– Biała błyszcząca
–– Wysoka odporność na oddziaływania fizyczne i niewielka waga

Rustica taczynie do zapiekania - 
owalne

kod

786369
786376
786383

mm

280x185x(H)65
330x225x(H)70
375x260x(H)75

cena (PLN)

25,-
41,-
55,-

Rustica naczynie do zapiekania - 
prostokątne

kod

786352
mm

165x165x(H)70
cena (PLN)

14,-

Rustica naczynie do zapiekania - 
kwadratowe

kod

786307
786314

mm

 Ø100x(H)50
Ø250x(H)70

cena (PLN)

6,-
30,-

Rustica naczynie do zapiekania - 
okrągłe

kod

784006
784013
784020

mm

165x105x(H)30
215x140x(H)35
270x180x(H)40

cena (PLN)

9,-
15,-
24,-

–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na rynku
–– Biała błyszcząca
–– Wysoka odporność na oddziaływania fizyczne i 
niewielka waga

–– Z rączkami
–– W kolorowym opakowaniu

Półmisek owalny

kod

784105
784112
784129

mm

100x140x(H)45
120x190x(H)50
185x260x(H)55

cena (PLN)

8,-
18,-
30,-

–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na rynku
–– Biała błyszcząca
–– Wysoka odporność na oddziaływania fizyczne i 
niewielka waga

–– Z rączkami
–– W kolorowym opakowaniu

Półmisek prostokątny

kod

783153
783160
783177

mm

Ø70x(H)35
Ø90x(H)48

Ø120x(H)55

cena (PLN)

3,-
6,-
8,-

–– Z dekoracyjnymi rowkami
Miseczka do zapiekania/kokila 

786 352

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 6,-

231230
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561 560

561 706

426 500

426 708

426 807

426 609

kod

561706
561713
561720

-

50 ml
80 ml

100 ml

mm

Ø70x(H)35
Ø80x(H)40
Ø85x(H)45

cena (PLN)

4,-
4,-
5,-

–– Z dekoracyjnymi rowkami
Miseczka do sosów i dipów

Naczynia z melaminy
–– Higieniczne, odporne na uderzenia

kod

561560
561577
561584

mm

130x130x(H)65
190x190x(H)100
270x270x(H)105

cena (PLN)

20,-
72,-

124,-

Miska kwadratowa
Koszyki

kod

426500
mm

250x160x(H)65
- cena (PLN)

6,-

–– Wykonany z polirattanu
Koszyk - owalny

kod

426807
- mm

230x180x(H)70
cena (PLN)

7,-

–– Wykonany z polirattanu
Koszyk - prostokątny

kod

426609
- mm

Ø200x(H)65
cena (PLN)

7,-

–– Wykonany z polirattanu
Koszyk - okrągły

kod

426708
- mm

230x100x(H)60
cena (PLN)

5,-

–– Wykonany z polirattanu
Koszyk - owalny 

do cen należy doliczyć VAT 23%

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 5,-
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561 102

561 201

426 906

561 003

426 951

kod

561003
mm

380x270x(H)90
cena (PLN)

34,-

–– Wzmocniony
Koszyk do pieczywa owalny

kod

426951
mm

Ø300x(H)100
cena (PLN)

176,-

–– Okrągły
–– Wykonany ze wzmocnionego polirattanu
–– Wewnętrzna obręcz wzmacniająca kosz 
wykonana ze stali nierdzewnej

–– Pokrywa Rolltop wykonana z poliwęglanu

Koszyk do pieczywa z polirattanu z 
pokrywą Rolltop 

kod

561102
mm

530x320x(H)90
cena (PLN)

99,-

–– Wzmocniony
Koszyk do pieczywa prostokątny

kod

561201
mm

360x280x(H)90
cena (PLN)

57,-

–– Zestaw 2 szt. z chromowanym stelażem
Koszyki do pieczywa prostokątne

kod

426906
mm

375x150x(H)75
- cena (PLN)

9,-

–– Odporny na uderzenia
Koszyk owalny długi

425 701

423 929

425 503

Stelaż ze stali 
chromowanej

kod

423929
mm

280x140x(H)50
cena (PLN)

33,-

–– Owalny
–– Rant z chromowanego drutu
–– Z rączkami

Koszyk do pieczywa

kod

425701
425800

mm

Ø150x(H)40
Ø200x(H)50

cena (PLN)

4,-
7,-

Koszyk - okrągły

kod

425503
425602

mm

200x140
230x180

cena (PLN)

7,-
9,-

Koszyk - owalny

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23% 235234
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426 418

426 104

426 005

420 706

kod

426418
mm

Ø 215x(H)205
cena (PLN)

23,-

–– Z chromowanego drutu
Koszyk do owoców

kod

426104
mm

205x145x(H)65
cena (PLN)

43,-

–– Z drutu ze stali nierdzewnej

Koszyk do pieczywa i 
owoców - owalny

kod

420706
420805

mm

265x190x(H)40
310x210x(H)45

cena (PLN)

31,-
37,-

Koszyk do pieczywa i 
owoców - owalny

kod

426005
426203
426302

mm

Ø175x(H)70
Ø205x(H)85
Ø255x(H)95

cena (PLN)

43,-
54,-
58,-

–– Z drutu ze stali nierdzewnej

Koszyk do pieczywa i 
owoców - okrągły

426 418

445 808

445 815

445 822

Termosy

Artykuły do kawy i herbaty

kod

445808
445815
445822
445839

pojemność (l)

0,35
0,6
1

1,5

Øx wys. mm 

108x150
120x168
136x188
136x258

cena (PLN)

129,-
139,-
149,-
159,-

Termos do kawy i herbaty

do cen należy doliczyć VAT 23%

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 23,-
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446 607

448 700

448 830

kod

446508
446607
446706

kolor

czarny
czarny
czarny

pojemność (l) Øx wys. mm 

1,0 145x205
1,5 145x230
2,0 145x260

cena (PLN)

58,-
63,-
67,-

–– Podwójne ścianki wykonane ze stali nierdzewnej
–– Pokrywka z przyciskiem wykonana z 
polipropylenu w kolorze czarnym

Termos do kawy

kod

448601
448700
448809

kolor

czarny
czarny
czarny

pojemność (l) Øx wys. mm 

1,0
1,5
2,0

130x180
130x240
130x280

cena (PLN)

58,-
63,-
67,-

–– Podwójne ścianki wykonane ze stali nierdzewnej
–– Doskonałe właściwości izolacyjne
–– Odkręcana, trwała pokrywka z polipropylenu w 
kolorze czarnym

Termos do kawy

kod

448632
kolor

żółty
pojemność (l) Øx wys. mm 

1,0 130x180
cena (PLN)

58,-

–– Podwójne ścianki wykonane ze stali nierdzewnej
–– Doskonałe właściwości izolacyjne
–– Odkręcana, trwała pokrywka z polipropylenu w 
kolorze żółtym

Termos do herbaty

448731
448830

żółty
żółty

1,5
2,0

130x240
130x280

63,-
67,-

kod

29,-
449608
449707

kolor

czarny
biały

pojemność (l) Øx wys. mm 

1
1

140x268
cena (PLN)

29,-
140x268

Termos ze szklanym wkładem

449 608

448 700

Różne kolory pokryw pozwalają 
łatwo odróżnić kawę i herbatę 

oraz zapobiegają przenikaniu się 
smaków

448 908 445 891

445 877

445 884

kod

448908
pojemność (l)

2,5
Øx wys. mm 

150x340
cena (PLN)

89,-

–– Wykonany ze stali nierdzewnej
–– Z pompką
–– Na obrotowej podstawie

Termos z pompką

kod

445877
445891

pojemność (l)

3.0
taca ociekowa

Øx wys. mm 

171x373
cena (PLN)

199,-
34,-

–– Podwójne ścianki, pokrywa z polipropylenu
–– Obrotowa podstawa
–– Przycisk ze stopu cynku- bardzo wytrzymały
–– Pokrywa otwiera się do 125 stopni, co ułatwia 
zaparzanie

–– Pokrywa jest całkowicie zdejmowalna
–– Uchwyt do przenoszenia
–– Tacka ociekowa do kupienia osobno

Termos z pompką

kod

445884
pojemność (l)

3
Øx wys. mm 

168x456
cena (PLN)

169,-

–– Podwójne ścianki ze stali nierdzewnej utrzymują 
gorące oraz ciepłe napoje w stałej temperaturze

–– Izolacja próżniowa
–– Do kubków i filiżanek o max. wysokości 11 cm
–– Wskaźnik poziomu napoju
–– Łatwy w czyszczeniu

Termos do ciepłych napojów

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 58,-
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456 514

592 007 784 402

456 309

Akcesoria do herbaty

kod

456514
mm

300x280x(H)90
cena (PLN)

119,-

–– Pudełko wykonane z drewna
–– Pokrywka z akrylowym okienkiem
–– 12 przegródek

Ekspozytor na herbatę

kod

456309
-

szklanka z uchwytem
Øx wys. mm ml

75x90 200
cena (PLN)

16,-

–– Wykonana ze szkła Duralex
–– Uchwyt ze stali nierdzewnej

Szklanka z uchwytem

kod -

592007
mm

80x70
cena (PLN)

6,-

Wyciskacz do cytryn

kod

784402
ilość szt. w opak.

6 szt.
mm

Ø90x(H)120
cena 

23,-

–– Najbardziej wytrzymały typ porcelany na 
rynku
–– Wysoka odporność na oddziaływania fizyczne i 
niewielka waga
–– Biała błyszcząca porcelana
–– W kolorowym opakowaniu

Miseczka ‚Te’

Miseczka ‚Te’

Dzbanki do herbaty

454 206

454 008

kod

454008
454107
454206
454305
454404

pojemność (l)

0,35
0,5
1,0
1,5
2,0

Øx wys. mm 

85x85
85x100

115x120
125x140
145x155

cena (PLN)

18,-
19,-
30,-
46,-
59,-

–– Model prosty
Dzbanek do herbaty - z pokrywką

kod

453001
453100
453209
453308
453407
453506

pojemność (l)

0,35
0,5
1,0
1,5
2,0
3,0

Øx wys. mm 

74x95
74x123
97x142

120x158
126x185
145x210

cena (PLN)

18,-
20,-
32,-
49,-
58,-
75,-

–– Model prosty
Dzbanek do kawy z pokrywką

453 001

453 407

do cen należy doliczyć VAT 23%

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 6,-

od 18,-

od 18,-
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455 012

452 707

523 605

Akcesoria do cukru/śmietanki

kod -

w blistrze455012
mm

230x130
cena (PLN)

39,-

–– Model prosty
–– Składa się z 3 elementów: tacy 130 x 230 mm, 
cukiernicy 0,2 l i dzbanka na śmietankę 0,15 l

–– W blistrze

Zestaw stołowy do cukru i 
śmietanki

kod

452707
452301

mm

Ø65
Ø100

cena (PLN)

5,-
8,-

Salaterka na cukier lub bitą 
śmietanę

kod

523605
mm

160
cena (PLN)

10,-

Szczypce do cukru

570 807

638 101

kod

570807
mm

Ø40x150
cena (PLN)

11,-

–– Z drucianym uchwytem
Sitko do herbaty i ziół - zamykane

kod

638101
mm

Ø75x170
cena (PLN)

11,-

–– Z drucianym uchwytem
Sitko do herbaty i ziół

458 204

451 533

451 502
451 519

451 007

450 109

450 406

kod

450109
450208
450307
450406
450505

mm

Ø35x(H)35
Ø40x(H)40
Ø50x(H)55
Ø60x(H)60
Ø75x(H)75

cena (PLN)

7,-
8,-
8,-
9,-

13,-

–– Model prosty
Dzbanek do śmietanki

kod

451007
451106
451205
451304
451403

mm

Ø85x(H)110
Ø100x(H)120
Ø120x(H)130
Ø130x(H)170
Ø145x(H)185

pojemność (l)

0,5
1,0
1,5
2,0
3,0

cena (PLN)

16,-
26,-
33,-
41,-
59,-

–– Model prosty
Dzbanek do mleka i wody

kod

458204
458006

pojemność (l)

0,7
0,9

Øx wys. mm 

95x105
100x115

cena (PLN)

48,-
49,-

–– Z uchwytem
Dzbanek do spieniania mleka

kod

451502
451519
451526
451533

pojemność (l)

0,35
0,6
0,9
1,5

Øx wys. mm 

76x93
90x112

102x125
112x161

cena (PLN)

20,-
25,-
33,-
47,-

Dzbanek do mleka

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 7,-
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786 475

452 004
452 400

452 202

kod

452004
452103

mm

Ø75x(H)70
Ø85x(H)80

pojemność (l)

0,2
0,3

cena (PLN)

12,-
15,-

–– Z pokrywką
Cukiernica 

kod

452202
mm

Ø85x(H)65
pojemność (l)

0,3
cena (PLN)

11,-

–– Bez pokrywki
Cukiernica

kod

786475
-

2 szt.
mm

Ø100x(H)76
cena (PLN)

23,-

–– Z pokrywką
Cukiernica 

kod

452400
-

w kolorowym 
opakowaniu

mm pojemność (l)

Ø80x(H)140 0,2

cena (PLN)

10,-

–– Wykonana ze szkła 
–– Pokrywa ze stali nierdzewnej
–– W kolorowym opakowaniu

Cukiernica

431 009434 109

430 002 432 006

Bulionówki i sosjerki

kod cena (PLN)

39,-
59,-

434109
434208

-

z chochlą-118 ml

z chochlą-118 ml

mm

Ø210x(H)115

Ø245x(H)130

pojemność (l)

1,5
2,7

–– Pokrywka z wycięciem na chochlę
WAZA NA ZUPĘ + CHOCHLA GRATIS 

kod -

431009
mm

Ø120x(H)60
pojemność (l)

0,35
cena (PLN)

24,-

–– Na podstawce
Bulionówka/sosjerka

kod -

430002
mm

Ø120x(H)50
pojemność (l)

0,35
cena (PLN)

10,-

–– Z uchwytami
Bulionówka 

kod

432006
432105
432129
432136

mm

135x(H)70
160x(H)90

200x(H)105
240x(H)120

pojemność (l)

0,14
0,23
0,28
0,46

cena (PLN)

14,-
16,-
19,-
22,-

–– Na stopce
Sosjerka

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 10,-
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400 005

400 203

400 104

Tace/miseczki do serwowania

kod

400005
mm

230x130
cena (PLN)

22,-

Taca do garnirowania

kod

400203
mm

205x155
cena (PLN)

11,-

Taca do serwowania - prostokątna

kod

400104
mm

210x110x(H)13
cena (PLN)

12,-

Miseczka do deseru banana split

Miseczka z uchwytami na warzywa/surówkę

401 002

kod

401101
401002

401200
401309
401408
401606

Øx wys. mm 

120x30
140x35
160x40
180x45
200x50
220x50

cena (PLN)

10,-
13,-
16,-
18,-
24,-
32,-

–– Z uchwytami
Miseczka na warzywa/surówkę

441 107

441 305

441 404

441 503

786 444

Akcesoria śniadaniowe

kod

441107
mm

Ø90x(H)50
cena (PLN)

10,-

–– Na stopce
Pucharek do lodów

kod

441305
mm

50x45
cena (PLN)

2,-

–– Na stopce
Jajecznik - kieliszek

kod

441404
mm

85x15
cena (PLN)

6,-

–– Model płaski
Jajecznik z rantem

kod cena (PLN)

33,-786444
-

zestaw 6 szt.
mm

125x27

Jajecznik - z rantem

kod cena (PLN)

5,-441503
-

zestaw 6 szt.

–– Wykonana z białego tworzywa ABS
Łyżeczka do jajka 

kod

421543
mm

Ø90x(H)60
cena (PLN)

30,-

–– Z pokrywką ze stali nierdzewnej
Maselniczka

kod

441008
mm

125x(H)55
cena (PLN)

37,-

–– Pasuje do kostki masła 250 g
Maselniczka z pokrywką

Maselniczki

421 543 441 008

do cen należy doliczyć VAT 23%

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 2,-
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465 301 465 332

465 349 465 325

465 318

Zestawy do przypraw

465 370
kod

465301
mm

85x55x(H)115
cena (PLN)

10,-

–– 2-częściowy - sól, pieprz
–– Satynowany

Zestaw do przypraw

kod cena (PLN)

20,-465349
mm

120x75x(H)185
ml

150

–– 2-częściowy - ocet, oliwa
–– Satynowany

Zestaw do przypraw

kod

465332
mm

100x95x(H)115
cena (PLN)

14,-

–– 3-częściowy - sól, pieprz, musztarda
–– Z łyżeczką do musztardy ze stali nierdzewnej
–– Satynowany

Zestaw do przypraw

kod

465318
mm

85x75x(H)115
cena (PLN)

13,-

–– 3-częściowy - sól, pieprz, serwetnik
–– Satynowany

Zestaw do przypraw

kod

465325
mm

90x90x(H)115
cena (PLN)

12,-

–– 3-częściowy - sól, pieprz, wykałaczki
–– Satynowany

Zestaw do przypraw

kod

kod

465363

465356

mm

mm

130x110x(H)185

130x110x(H)185

cena (PLN)

cena (PLN)

29,-

34,-

–– 5-częściowy - sól, pieprz, oliwa, ocet, wykałaczki
–– Satynowany

–– 4-częściowy - sól, pieprz, oliwa, ocet
–– Satynowany

Zestaw do przypraw

Zestaw do przypraw

kod

465370
mm

Ø130x(H)90
cena (PLN)

23,-

–– Ze szklanym pojemnikiem oraz łyżeczką 
wykonaną ze stali nierdzewnej

Dyspenser do parmezanu/cukiernica

465 356

465 363

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23% 249248
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Pieprzniczki i solniczki

461 204

465 387

461 105

452 417

631 201

631 102

631 300

786 413

Zestawy porcelanowe

786 420

460 405

980 316

kod

461105
461204
461327

-

Pieprzniczka
Solniczka

Zestaw 2 solniczki i 2 pieprzniczki

Øx wys. mm 

40x70
40x70
 40x70

cena (PLN)

5,-
5,-

21,-

–– Szklana z pokrywką ze stali nierdzewnej
Pieprzniczka i solniczka

kod

465387
Øx wys. mm 

40x70
cena (PLN)

5,-

–– 2-częściowy - sól, pieprz

Zestaw do przypraw

kod

452417
-

w kolorowym opakowaniu
Øx wys. mm 

80x115
cena (PLN)

9,-

–– Wykonany ze szkła
–– Pokrywka ze stali nierdzewnej

Dyspenser do parmezanu

kod

631201
631102
631300
631508

-

do pieprzu lub soli
do parmezanu

do cukru pudru

zestaw 3 dyspenserów

Øx wys. mm 

55x75
55x75
55x75
55x75

cena (PLN)

19,-
19,-
19,-
59,-

Dyspenser kuchenny

kod

786413
-

2 częściowy: pieprz i sól
mm

Ø42x(H)80
cena (PLN)

10,-

–– 2-częściowy: sól, pieprz
Zestaw do przypraw

kod

786420
-

3 częściowy: pieprz, sól i 
wykałaczki

mm

125x54x(H)90

cena (PLN)

15,-

–– 3 częściowy: sól, pieprz, wykałaczki
Zestaw do przypraw

Rozpylacze do oliwy i octu

kod

460405
Øx wys. mm 

50x175
cena (PLN)

62,-

–– 2 części: 1 rozpylacz do oliwy, 1 rozpylacz do octu
–– Wyposażony w pompkę z tworzywa sztucznego
–– Całość w kolorowym opakowaniu

Rozpylacz do oliwy i octu

Młynki do pieprzu i soli

kod

980316
Øx wys. mm 

55x140
cena (PLN)

59,-

–– Młynek do pieprzu - mechanizm stalowy
–– Młynek do soli - mechanizm z tworzywa
–– Całość w kolorowym opakowaniu

Zestaw młynków do pieprzu i soli

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23% 251250
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452 424

468 807

461 457

kod

452424
Øx wys. mm 

80x115
cena (PLN)

11,-

–– Wykonany ze szkła
–– Dozownik z chromowanego tworzywa sztucznego

Dyspenser do miodu z przyciskiem

kod

468807
mm

Ø40x(H)70
cena (PLN)

7,-

–– Wykonany ze szkła
–– Z pokrywką ze stali nierdzewnej

Pojemnik na wykałaczki

kod -

462102
462409

mm

Ø55x(H)80
100łyżeczka do musztardy

cena (PLN)

24,-
2,-

–– Wykonana ze szła
–– Z pokrywką ze stali nierdzewnej
–– W komplecie z łyżeczką z polistyrenu

Musztardówka

kod

461457
mm

Ø45x(H)205
pojemność (l) cena (PLN)

0,125 7,-

–– Wykonana z zielonego szkła
–– Wyposażona w winylowy dozownik

Butelka na sos sojowy z 
dozownikiem

Tabliczki informacyjne
Tabliczki informacyjne stojące

kod

663714
-

Rezerwacja
mm

52x(H)40
cena (PLN)

21,-

–– Zestaw 4 szt.

Tabliczka informacyjna 
„Rezerwacja”

kod

663721
mm

52x(H)40
cena (PLN)

6,-

–– Dwustronna

Tabliczka informacyjna „Dla 
palących”

kod

663660
663684

mm

52x(H)40
52x(H)40

-

Zestaw 3 szt.

cena (PLN)

6,-
21,-

–– Dwustronna

Tabliczka informacyjna - 
„Zakaz palenia”

kod

663844
663851
663868
663875
663882
663899

-

Numer 1-12
Numer 13-24
Numer 25-36
Numer 37-48
Numer 49-60
Numer 61-72

mm

55x52x(H)35
55x52x(H)35
55x52x(H)35
55x52x(H)35
55x52x(H)35
55x52x(H)35

cena (PLN)

70,-
70,-
70,-
70,-
70,-
70,-

–– Zestaw z mieszanymi numerami
–– 12 numerów w zestawie

Tabliczka informacyjna z 
numerem

663 714

663 721

663 660

663 844

462 102

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 6,-
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Popielnica

Popielnica

Tabliczki informacyjne na drzwi
–– W blistrze

663 820

663 806

 663 646

663 790

663 783
663 608

663 639
663 622

663 653

663 615

663 813

663 837

kod

663608
663615
663622
663639
663646

663653

typ

mężczyźni
kobiety

WC
zakaz palenia

dla niepełnosprawnych

zakaz używania telefonów 
komórkowych

mm

Ø75
Ø75
Ø75
Ø75
Ø75

Ø75

cena (PLN)

6,-
6,-
6,-
6,-
6,-

6,-

–– Samoprzylepna
Tabliczka informacyjna na drzwi

kod

663783
663790
663820
663806

typ

dla palących
zakaz palenia

dla palących-duża
zakaz palenia-duża

mm

Ø75
Ø75

Ø160
Ø160

cena (PLN)

6,-
6,-

17,-
17,-

–– Samoprzylepna
Tabliczka inormacyjna na drzwi

kod

663813
663837

typ

zakaz palenia
dla palących

mm

200x(H)80
200x(H)80

cena (PLN)

27,-
27,-

Tabliczka inormacyjna na drzwi

kod

440605
mm

Ø140x(H)40
cena (PLN)

14,-

–– Nadaje się do użytku na zewnątrz
Popielnica z rynną na popiół

Popielnice i śmietniczki stołowe

440 407

440 803

440 650

440 001

440 605

kod

440001
440100

mm

Ø140x(H)30
Ø160x(H)30

cena (PLN)

9,-
9,-

–– Do użytku na zewnątrz
Popielnica z rynną na popiół

kod -

440407
mm

Ø90x(H)28
cena (PLN)

11,-

–– Doskonale nadaje się do użytku na zewnątrz
Popielnica z pokrywką 

kod

440803
440858
440902

mm

Ø75x(H)28
Ø95x(H)28

Ø120x(H)28

cena (PLN)

12,-
16,-
18,-

–– Masywna
–– Do użytku wewnątrz

kod

440650
440667

-

3 szt. w zestawie
3 szt. w zestawie

mm

Ø97x(H)30
Ø120x(H)30

–– Odpowiednia do użytku na zewnątrz
–– Wyjmowana wewnętrzna  wkładka zapobiegająca 
rozwiewaniu popiołu

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 9,-
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Śmietniczka stołowa

kod

440506
mm

210x140x(H)90
cena (PLN)

99,-

–– Z podnoszoną pokrywką
Pojemnik na popiół

569 757

440 506

440 704

440 209

kod

440704
mm

Ø120x(H)165
cena (PLN)

35,-

–– Pojemnik wykonany ze stali nierdzewnej
–– Wahadłowa pokrywka wykonana z czarnego 
tworzywa ABS

kod

569757
mm

Ø146
cena (PLN)

17,-

–– Wykonana z czarnej melaminy
–– Do użytku na zewnątrz

Popielniczka z pokrywką

kod

440209
mm

Ø90x(H)45
cena (PLN)

15,-

–– Do użytku wewnątrz
Popielnica z obrotowym przyciskiem

kod

444023
-

zestaw 4 szt.
mm

50x(H)40
cena (PLN)

11,-

Klipsy do obrusów

444 023

428 511

428 528

kod

428511
mm

170x30x(H)70
cena (PLN)

26,-

–– Satynowany
Serwetnik

kod

428528
mm

190x190x(H)65
cena (PLN)

26,-

Serwetnik

do cen należy doliczyć VAT 23%

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 15,-

od 11 ,-
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kod

595008
Øx wys. mm 

85x60
cena (PLN)

16,-

–– Podstawa metalowa w kolorze czarnym
Dzwonek recepcyjny

595 008

595 206

665 251

595 305

kod cena (PLN)

31,-595305
-

zestaw 2 szt.
mm

Ø40x(H)104

–– Zestaw 2 szt.
Stojak na kartę menu

kod cena (PLN)

45,-595206
-

zestaw 3 szt.
mm

152x110

–– Zestaw 3 szt.
Tacka na rachunek

kod cena (PLN)

59,-665251
-

zestaw 6 szt.
mm

80x77x(H)18

–– Nie zawiera karty
–– Zestaw 6 szt. w kolorowym opakowaniu

Podstawka pod kartę menu

kod

630907
mm

Ø95/110x(H)175
cena (PLN)

16,-

Stojak na torebkę typu rożek630 907

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 16,-
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597 316

695 104

1

1

2

2
etap – 1 część dźwigni

DŹWIGNIA DWUCZĘŚCIOWA

etap – 2 część dźwigni

Umożliwia łatwe otwieranie 
butelki z korkiem

Otwieracze do butelek i korkociągi

596 814

597 507
597 200

kod -

blister596814
mm

140
cena (PLN)

8,-

–– Wykonany ze stali chromowej, uchwyt 
z tworzywa ABS

–– 4 - funkcyjny
–– Z otwieraczem do butelek

Otwieracz

kod

597200
mm

110
cena (PLN)

10,-

–– Model zakrzywiony
–– 3 - funkcyjny

Otwieracz

kod cena (PLN)

19,-597507
-

blister
mm

170

–– Model z dźwignią
–– Chromowany
–– Z otwieraczem do butelek

Korkociąg

kod

–– Wykonany ze stali nierdzewnej, metalowy 
uchwyt

–– 3 - funkcyjny
–– Z dodatkowym wyciągiem do długich korków

597316
-

blister
mm

120
cena (PLN)

31,-

Otwieracz barmański PULLTAP

kod cena (PLN)

150,-695104
-

chromowany
mm

500x200x(H)80

–– Mocowany do blatu
–– Otwieranie butelek jednym ruchem
–– Drewniany uchwyt

Korkociąg chromowany - blatowy

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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Dozowniki i nalewaki

kod cena (PLN)

10,-599358
-

1 szt.

–– Wykonany z tworzywa
–– Końcówka chromowana

Nalewak chromowany

kod cena (PLN)

4,-599303
-

1 szt.

–– Wykonany z tworzywa
Nalewak czarny

kod cena (PLN)

8,-
8,-

590003
590102

-

1 szt.
1 szt.

model

krótki
długi

Nalewak z korkiem

kod

599006
599105
599204

ml

20
35
50

cena (PLN)

39,-
39,-
39,-

–– Wykonany z tworzywa
Dozownik z kulką

kod

598009
598207
598306
598405

ml

20
35
40
50

cena (PLN)

39,-
39,-
39,-
39,-

–– Wykonany z tworzywa
Dozownik niekapiący

kod

598702
598801

rodzaj montowania

mocowany do półki
mocowany do ściany

cena (PLN)

27,-
27,-

–– Wysokość butelki od 230 do 350 mm
Stojak do dozowników

598 306

599 358 

590 102

590 003

599 303

598 207

599 006 599 105
599 204

598 405

598 702

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 4,-

27,-

39,-
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kod

–– Zapobiega kapaniu z butelki

597453
-

2 szt. w blistrze
cena (PLN)

14,-

Końcówka zapobiegająca kapaniu

kod cena (PLN)

11,-595589
-

blister

–– Do przechowywania otwartych butelek
Korek do butelki szampana

Syfony i naboje do wody sodowej

588 512

588 505
588 529

588 406
kod

588505
588512
588529

kolor

srebrny
czarny

czerwony

pojemność (l)

1
1
1

cena (PLN)

238,-
238,-
238,-

–– Emaliowany
–– Do błyskawicznego przygotowywania wody 
sodowej

–– Do użytku wyłącznie z nabojami CO₂
–– Dostępny w różnych kolorach

Syfon do wody sodowej

kod

588406
-

10 szt. w opakowaniu
kolor

złoty
cena (PLN)

15,-

–– Dozowanie 1 nabój 8 gram CO₂ na 1 litr
Naboje do wody sodowej CO₂

597 453

595 589

Należy zwinąć 
przed użyciem

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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593 202

471 500 471 579

593 608

kod

471500
mm

Ø370x(H)230
pojemność (l)

13,5
cena (PLN)

154,-

Misa do szampana/ponczu

kod

471579
mm

Ø440x(H)250
pojemność (l)

15
cena (PLN)

215,-

–– Podstawa wykonana ze stali nierdzewnej
Misa do szampana/ponczu

kod

593608
mm

Ø185x(H)740
cena (PLN)

237,-

–– Składany - 5 części
–– Wygodny do magazynowania

Stojak do wiadra do szampana

kod

593202
mm

Ø190x(H)190
pojemność (l)

3,3
cena (PLN)

31,-

–– Z uchwytami
Wiadro do szampana

kod

593806
mm

Ø120x(H)200
cena (PLN)

64,-

–– Podwójne ścianki ze stali nierdzewnej
–– Używać bez kostek lodu

Termos do wina

kod

593103
mm

Ø210x(H)210
pojemność (l)

3,5
cena (PLN)

29,-

–– Z uchwytami
Wiadro do szampana

kod

593905
mm

Ø195x(H)510
cena (PLN)

49,-

–– Obręcz o Ø 185 mm
–– Mocowany do stołu

Stojak do wiadra do szampana

Wiadra i misy do szampana

593 905593 103
593 806

do cen należy doliczyć VAT 23%
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–– Model stołowy
–– Obudowa wykonana z tworzywa ABS
–– produkcja kostek metodą zalewową, zdolność 
mrożenia 12 kg na 24 h, pojemnik zasobu 3,5kg

–– Wytwarzanie 9 kostek na cykl (do wyboru 3 
wielkości)

–– Bez podłączenia do wody
–– Środek chłodzący: R134A
–– Pojemność: 100 kostek

kod

271551
mm

375x435x(H)420
pojemność (l)

4,5
cena (PLN)

1109,-

–– Model stołowy
–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Produkcja kostek metodą zalewową, zdolność 
mrożenia 15 kg na 24 h, pojemnik zasobu 4,5 l

–– Wytwarzanie 12 kostek na cykl (do wyboru 3 
wielkości)

–– Bez stałego podłączenia do wody
–– Środek chłodzący: R134A
–– Pojemność: 150 kostek

Kostkarka Kitchen Line 15

kod

Akcesoria do lodu

271568
mm

320x367x(H)378
pojemność (l)

3,2
cena (PLN)

831,-

Kostkarka Kitchen Line 12

271 551 271 568

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

831,-od 

2990,-od 

271 605
271 612

271 643
271 650

code

code

Moc (W)

Moc (W)

Napięcie (V)

Napięcie (V)

Waga (kg) cena (PLN)

cena (PLN)Waga (kg)

350

350

450

450

800

800

230

230

230

230

230

230

33 2990,-

2990,-33

36 4090,-

4090,-36

55 5350,-

5350,-55

271605

271612

271629

271636

271643

271650

Wymiary (mm)

Wymiary (mm)

365x495x595

365x495x595

365x495x690

365x495x690

500x585x795

500x585x795

Wydajność dobowa

Wydajność dobowa

Ilość kostek na cykl

Ilość kostek na cykl

do 20 kg (1176 kostek*)

do 20 kg (1176 kostek*)

do 30 kg (1764 kostki*)

do 30 kg (1764 kostki*)

do 50 kg (2941 kostek*)

do 50 kg (2941 kostek*)

24

24

28

28

40

40

Pojemnik zapasu

Pojemnik zapasu

5 kg = 294 kostki 

5 kg = 294 kostki

10 kg = 588 kostek

10 kg = 588 kostek

26 kg = 1470 kostek

26 kg = 1470 kostek

KOSTKARKI – chłodzenie wodą 

KOSTKARKI DO LODU
–– Obudowa w całości wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
–– Sterowanie elektroniczne
–– Wymagane podłączenie do wody i odpływu
–– Kostki pełne, przezroczyste, wytwarzane metodą natryskową – 18 g
–– Urządzenie pracuje bezproblemowo do temp. otoczenia +43°C 

KOSTKARKI – chłodzenie powietrzem 

268 269
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kod

695708
mm

160x140x(H)270
cena (PLN)

139,-

–– Nóż ze stali nierdzewnej
Kruszarka do lodu

kod

679005
-

na 32 kostki
mm

335x180
cena (PLN)

42,-

–– Profesjonalna
–– Wykonana z miękkiej gumy
–– Pojemność na 32 kostki

Forma do kostek lodu

kod

594704
mm

Ø200x(H)230
pojemność (l)

5
cena (PLN)

199,-

Pojemnik do lodu

kod

523520
-

2 szt.
mm

180
cena (PLN)

18,-

Szczypce do lodu523 520

679 005

695 708

594 704

270

Nóż ze stali
nierdzewnej

Wyjmowany
pojemnik

221 204

230 701

System zabezpieczający
na pokrywce

Pojemnik  
na sok ze stali  
nierdzewnej

Solidna obudowa 

3 nakładki  
do wyciskania 

Sitko  
z tworzywa ABS

Osłona  
antyrozpryskowa

Wyciskarki do cytrusów i blender

kod

–– Solidna obudowa wykonana z materiału 
odpornego na rdzę

–– Pojemnik na sok ze stali nierdzewnej
–– W zestawie 3 nakładki do wyciskania małych i 
dużych owoców cytrusowych oraz sitko wykonane 
z tworzywa ABS

–– Prędkość 1500 obr./min.
–– Manualne sterowanie za pomocą przycisku on/off
–– Osłona antyrozpryskowa
–– UWAGA: Wszystkie elementy, oprócz obudowy, 
można myć w zmywarkach!

221204
mm

300x200x(H)350
V W

230 180
cena (PLN)

499,-

Wyciskarka elektryczna do 
cytrusów

kod

–– Wielofunkcyjne urządzenie elektryczne 
przeznaczone do przygotowywania: koktajli, 
musów, drinków, deserów lodowych, sorbetów 
itp.

–– Nóż wykonany ze stali nierdzewnej
–– Nietłukący dzbanek z poliwęglanu o pojemności 
2 litrów, z pokrywką z twardej gumy

–– Płynna regulacja prędkości i włącznik pulsacyjny
–– Obudowa w pełni wykonana z tworzywa ABS
–– System zabezpieczający na pokrywce

230701
mm

210x230x(H)520
V W

230 1500
cena (PLN)

869,-

Blender

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

139,-
499,-

869,-
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kod

695906
mm

225x180x(H)510
cena (PLN)

215,-

–– Model dźwigni, wykonana z wysokiej jakości 
stopu cynku i stali chromowanej

–– Uchwyt zwiększający stabilność
–– Dzięki sprężynie samodzielnie powraca do pozycji 
początkowej

–– Część wyciskająca (prasa i pojemnik) wykonana 
ze stali nierdzewnej

Wyciskarka do cytrusów

695 906
552 100

597 903

596 708

593 004

Przygotowywanie drinków

kod

552100
mm

375x140x(H)90
cena (PLN)

79,-

–– Wykonany ze stali nierdzewnej
–– Przezroczysta pokrywa wykonana z 
polipropylenu

–– W zestawie 5 białych pojemników-
wkładów

Pojemnik barmański na 
dodatki do drinków

kod

593004
mm

Ø80x(H)240
pojemność (l)

0,75
cena (PLN)

42,-

–– 3-częściowy
Shaker do koktajli

kod -
596708

mm

Ø40x(H)75
cena (PLN)

10,-

–– Dwustronna o pojemności: 25 ml i 35 ml
Miara barmańska

kod

597903
- mm

313x209
cena (PLN)

5,-

–– Wykonana z białego polipropylenu
–– Idealna do osuszania szklanek i kieliszków
–– Możliwość łączenia
–– Spełnia normy higieny HACCP

Kratka barmańska

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

215,-

od 5,-
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Szczotki do szklanek 

kod

–– Wymienna końcówka i pokrywka
–– Odkręcana górna część

557600
557617
557624
557631
557648

-

czerwony
niebieski
zielony

brązowy
żółty

mm pojemność (l)

Ø 90x(H)300 0.8
Ø 90x(H)300 0.8
Ø 90x(H)300 0.8
Ø 90x(H)300 0.8
Ø 90x(H)300 0.8

cena (PLN)

15,-
15,-
15,-
15,-
15,-

Dyspenser barmański - 2 częściowy

kod

552681
mm

Ø150x(H)190
cena (PLN)

49,-

–– Obudowa wykonana z aluminium
–– Szczotka z nylonu
–– Dno wyposażone w 4 nogi-przyssawki

Zmywak do szklanek

kod

696002
mm

190x100x(H)180
cena (PLN)

34,-

–– Wykonane z polipropylenu
–– 3 szczotki z nylonu
–– Dno wyposażone w 4 nogi-przyssawki

kod

696040
mm

190x100x(H)180/250/180
cena (PLN)

29,-

–– Wykonane z polipropylenu
–– 3 szczotki z nylonu
–– Dno wyposażone w 4 nogi-przyssawki

Szczotki do szklanek

kod

696200
mm

Ø315
cena (PLN)

19,-

–– Na 12 szklanek, otwory o średnicy 55 mm
Nośnik do szklanek z piwem

557 631

557 600

552 681

696 040

696 002

696 200

Do dozowania, 
mieszania i 

magazynowania 
napojów

565 360

598 955

kod cena (PLN)

12,-565360
-

6 szt.
mm

235x26

–– Wykonana z białego tworzywa SAN
Szpatuła do zbierania piany z piwa

kod

598955
598962

mm

Ø100x(H)850
Ø100x(H)1150

pojemność (l)

3,0
5,0

cena (PLN)

159,-
179,-

–– Wykonany ze szkła akrylowego
–– Wysokiej jakości niekapiący kran

Dystrybutor do piwa - stołowy

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

665 015

kod cena (PLN)

24,-665015
-

2 szt. w blistrze

–– Z klipsem
–– Łańcuszek o długości 50 cm
–– Kółko o średnicy 30 mm

Brelok kelnerski „Rollmatic”

12,-

24,-
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kod kod

kod kod

232118 232132

232125 232149

mm mm

mm mm

pojemność (l) pojemność (l)

pojemność (l) pojemność (l)

temperatura (°C) temperatura (°C)

temperatura (°C) temperatura (°C)

730x845x(H)2100 730x845x(H)2100

1314x845x(H)2100 1314x845x(H)2100

700 700

1300 1300

-2 /+8 -17 /-22

-2 /+8 -17 /-22

W W

W W

V V

V V

300 500

390 700

230 230

230 230

cena (PLN) cena (PLN)

cena (PLN) cena (PLN)

4250,- 5390,-

5990,- 7990,-

–– Obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej 
stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali 
galwanizowanej)

–– Chłodzenie wymuszone
–– Filtr przeciwpyłkowy
–– Grubość ścianki 65 mm
–– Cyfrowy wyświetlacz, elektroniczny termostat
–– Agregat chłodniczy ASPERA
–– Komora w standardzie GN 2/1
–– Oświetlenie komory
–– Samozamykające się drzwi wyposażone w zamek
–– Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi
–– 4 regulowane nóżki ze stali nierdzewnej
–– W zestawie 3 półki GN2/1
–– Bezproblemowa praca urządzenia do temp. otoczenia 
+43°C

–– Waga: 120 kg

–– Obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej 
stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali 
galwanizowanej)

–– Chłodzenie wymuszone
–– Filtr przeciwpyłkowy
–– Grubość ścianki 65 mm
–– Cyfrowy wyświetlacz, elektroniczny termostat
–– Agregat chłodniczy ASPERA
–– Komora w standardzie GN 2/1
–– Oświetlenie komory
–– Samozamykające się drzwi wyposażone w zamek
–– Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi
–– 4 regulowane nóżki ze stali nierdzewnej
–– W zestawie 3 półki GN2/1
–– Bezproblemowa praca urządzenia do temp. otoczenia 
+43°C

–– Waga: 120 kg

–– Obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej 
stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali 
galwanizowanej)

–– Chłodzenie wymuszone
–– Filtr przeciwpyłkowy
–– Grubość ścianki 65 mm
–– Cyfrowy wyświetlacz, elektroniczny termostat
–– Agregat chłodniczy ASPERA
–– Komora w standardzie GN 2/1
–– Oświetlenie komory
–– Samozamykające się drzwi wyposażone w zamek
–– Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi
–– 4 regulowane nóżki ze stali nierdzewnej
–– W zestawie 6 półek GN2/1
–– Bezproblemowa praca urządzenia do temp. otoczenia 
+43°C

–– Waga: 200 kg

–– Obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej 
stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali 
galwanizowanej)

–– Chłodzenie wymuszone
–– Filtr przeciwpyłkowy
–– Grubość ścianki 65 mm
–– Cyfrowy wyświetlacz, elektroniczny termostat
–– Agregat chłodniczy ASPERA
–– Komora w standardzie GN 2/1
–– Oświetlenie komory
–– Samozamykające się drzwi wyposażone w zamek
–– Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi
–– 4 regulowane nóżki ze stali nierdzewnej
–– W zestawie 6 półek GN2/1
–– Automatyczne odszranianie i odprowadzanie skroplin
–– Bezproblemowa praca urządzenia do temp. otoczenia 
+43°C

–– Waga: 200 kg

SZAFA CHŁODNICZA  - 1-drzwiowa SZAFA MROŹNICZA - 1-drzwiowa 

SZAFA CHŁODNICZA  - 2-drzwiowa  
SZAFA MROŹNICZA  - 2-drzwiowa   

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

232 132

232 149

232 118

232 125
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kod

232859
mm

900x698x(H)1100
V W

230 250
cena (PLN)

2890,-

–– 2-drzwiowa komora chłodząca w standardzie 
GN 1/1

–– Pojemność nadstawy 5 x GN 1/6, maksymalna 
wysokość pojemnika 150 mm

Stół chłodniczy z nadstawą

Stoły chłodnicze
–– Wyposażone w cyfrowy termostat i 
wyświetlacz LCD
–– Automatyczne rozmrażanie
–– Ciecz chłodząca - R134a, chłodzenie 
wspomagane wentylatorem
–– Regulowane nóżki, 2 regulowane półki
–– Cena nie obejmuje pojemników
–– Temperatura: +2/+8°C

kod

232804
Vmm

230900x698x(H)850
W

250
cena (PLN)

3239,-

–– 2-drzwiowa komora chłodząca w standardzie 
GN 1/1

–– Część blatu wykonana z polietylenu - 
przeznaczona do krojenia

Stół chłodniczy z pokrywą uchylną

232 859

232 804

do cen należy doliczyć VAT 23%

kod

232033
mm temperatura (°C)

1360x700x(H)1100/1325 +2 /+8
W V

300 230
cena (PLN)

6640,-

–– Obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej 
stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali 
galwanizowanej)

–– Chłodzenie statyczne z wentylatorem wspomagającym 
(nadstawka chłodnicza z chłodzeniem statycznym)

–– Agregat chłodniczy ASPERA
–– Komory chłodnicze w standardzie GN 1/1
–– Nadstawka chłodnicza na 6 x GN 1/4 o wymiarze 
1400x335x(H)225 mm

–– Samozamykające się drzwi
–– Bezproblemowa praca urządzenia do temp. otoczenia 
+43°C

–– Cena nie obejmuje pojemników GN

Stół chłodniczy do pizzy 3-drzwiowy 
z agregatem dolnym oraz chłodniczą 
nadstawką na GN-y 

232 033

kod

kod

232019

232026

mm

mm

temperatura (°C)

temperatura (°C)

900x700x(H)850

1365x700x(H)850

+2 /+8

+2 /+8

W

W

V

V

250

300

230

230

cena (PLN)

cena (PLN)

2650,-

3930,-

–– Obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej 
stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali 
galwanizowanej)

–– Chłodzenie statyczne z wentylatorem wspomagającym
–– Z agregatem dolnym
–– Agregat chłodniczy ASPERA
–– 2-drzwiowa komora chłodząca w standardzie GN 1/1
–– Wyposażony w cyfrowy wyświetlacz 
–– Bezproblemowa praca urządzenia do temp. otoczenia 
+43°C

–– Cena nie obejmuje pojemników GN

–– Obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej 
stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali 
galwanizowanej)

–– Chłodzenie statyczne z wentylatorem wspomagającym
–– Z agregatem dolnym
–– Agregat chłodniczy ASPERA
–– 3-drzwiowa komora chłodząca w standardzie GN 1/1
–– Wyposażony w cyfrowy wyświetlacz 
–– Bezproblemowa praca urządzenia do temp. otoczenia 
+43°C

–– Cena nie obejmuje pojemników GN

Stół chłodniczy 2-drzwiowy z 
BLATEM ROBOCZYM

Stół chłodniczy 3-drzwiowy z 
BLATEM ROBOCZYM

232 019

232 026
do cen należy doliczyć VAT 23%
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kod

1990,-
2449,-

W

161

232903
232910
232927

- mm

5 x GN 1/4

7 x GN 1/4

9 x GN 1/4

335x1200x(H)425

335x1200x(H)425

335x1800x(H)425

V

230
230
230

cena (PLN)

161
161

2599,-

–– Z witryną ze szkła hartowanego
–– Regulowane nóżki
–– Funkcja automatycznego rozmrażania
–– Wyposażona w cyfrowy termostat i wyświetlacz 
LCD

–– Odpowiednia do pojemników GN o maksymalnej 
wysokości 150 mm

–– Cena nie obejmuje pojemników

Nadstawa chłodnicza

232 903

kod

630501
mm

288x25x(H)65
cena (PLN)

159,-

–– Sztuczne liście wykonane z polipropylenu
–– Kontrast z czerwonym kolorem mięsa poprawia 
wygląd lady chłodniczej

–– 10 szt. w opakowaniu

Trawa dekoracyjna

kod

429419
mm

475x105x(H)60
cena (PLN)

44,-

–– Na 7 kanapek
Stojak ekspozycyjny na kanapki

630 501

429 419

do cen należy doliczyć VAT 23%

od 1990,-

kod

232040
mm temperatura (°C)

1360x700x(H)850 +2 /+8
W V

330 230
cena (PLN)

3970,-

–– Obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej 
stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali 
galwanizowanej)

–– Chłodzenie wymuszone
–– Agregat chłodniczy ASPERA
–– 2-drzwiowa komora chłodząca w standardzie GN 1/1
–– Wyposażony w cyfrowy wyświetlacz 
–– Bezproblemowa praca urządzenia do temp. otoczenia 
+43°C

–– Cena nie obejmuje pojemników GN

Stół chłodniczy 2-drzwiowy z 
agregatem bocznym 

232 040

kod

232057
mm temperatura (°C)

1795x700x(H)850 +2 /+8
W V

330 230
cena (PLN)

4860,-

–– Obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej 
stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali 
galwanizowanej)

–– Chłodzenie wymuszone
–– Agregat chłodniczy ASPERA
–– 3-drzwiowa komora chłodząca w standardzie GN 1/1
–– Wyposażony w cyfrowy wyświetlacz 
–– Bezproblemowa praca urządzenia do temp. otoczenia 
+43°C

–– Cena nie obejmuje pojemników GN

Stół chłodniczy 3-drzwiowy z 
agregatem bocznym  

232 057

kod

232064
mm temperatura (°C)

1360x700x(H)850 -17 /-22
W V

400 230
cena (PLN)

4860,-

–– Obudowa wewnętrzna i zewnętrzna z wysokogatunkowej 
stali nierdzewnej (tylna zewnętrzna ściana ze stali 
galwanizowanej)

–– Chłodzenie wymuszone
–– Agregat chłodniczy ASPERA
–– 2-drzwiowa komora mroźnicza w standardzie GN 1/1
–– Wyposażony w cyfrowy wyświetlacz 
–– Bezproblemowa praca urządzenia do temp. otoczenia 
+43°C

–– Cena nie obejmuje pojemników GN

Stół mroźniczy 2-drzwiowy z 
agregatem bocznym  

232 064

kod

232071 blok 2 szuflad z prowadnicami w miejsce 1 drzwi
cena (PLN)

1590,-

WYPOSAŻENIE OPCJONALNE DO STOŁÓW 
CHŁODNICZYCH Z AGREGATEM BOCZNYM

do cen należy doliczyć VAT 23%280 281
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Schładzarki szokowe
–– Urządzenia służące do szybkiego schładzania lub zamrażania przygotowanych potraw
–– Obudowa zewnętrzna oraz komora wewnętrzna w całości z wysokogatunkowej stali nierdzewnej 
–– Komora wewnętrzna z zaokrąglonymi narożnikami ułatwiającymi czyszczenie
–– Komora z prowadnicami na GN 1/1 i blachy piekarnicze 600x400 mm
–– Izolacja o grubości 60 mm z poliuretanu,  wtryskiwana pod wysokim ciśnieniem, co gwarantuje 
wysoki współczynnik izolacji termicznej
–– Górna pokrywa zdejmowana
–– Automatycznie domykające  się drzwi z uszczelką magnetyczną
–– Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych 
–– Sonda w zestawie
–– System schładzania/zamrażania wymuszony wentylatorem
–– Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do +43° C i wilgotności względnej powietrza do 65%
–– Środek chłodniczy: R404A/R507
–– Możliwość schładzania od +70°C do +3°C (90 min.) od +70° C do -18°C (240 min.) lub w 
określonym czasie bez podania końcowej temp.
–– Regulowane nóżki ze stali nierdzewnej

kod

kod kod

232163

232170 232187

mm

mm mm

W

W W

750x740x(H)720

750x740x(H)850 750x740x(H)1260

1150

1420 1490

V

V V

kg

kg kg

230

230 230

50

71 90

cena (PLN)

cena (PLN) cena (PLN)

7499,-

8499,- 10999,-
–– Pojemność komory: 3 x GN 1/1 lub 3 x blachy 
600x400 mm

–– Wymiary wew. komory: 610x410x280 mm
–– 3 pary prowadnic z odstępem co 70 mm
–– Wydajność przy schładzaniu do +3° C: 14 kg
–– Wydajność przy zamrażaniu do -18°C: 11 kg

–– Pojemność komory: 5 x GN 1/1 lub 3 x blachy 
600x400 mm

–– Wymiary wew. komory: 610x410x410 mm
–– 5 par prowadnic z odstępem co 70 mm
–– Wydajność przy schładzaniu do +3° C: 20 kg
–– Wydajność przy zamrażaniu do -18° C: 15 kg

–– Pojemność komory: 10 x GN 1/1 lub 3 x blachy 
600x400 mm

–– Wymiary wew. komory: 610x410x760 mm
–– 10 par prowadnic z odstępem co 70 mm
–– Wydajność przy schładzaniu do +3° C: 25 kg
–– Wydajność przy zamrażaniu do -18° C: 20 kg

Schładzarka szokowa 3xGN 1/1

Schładzarka szokowa 5xGN 1/1 Schładzarka szokowa 10xGN 1/1

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

232 163

232 170 232 187

od 7499,-

282 283
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407 202

408 308

407 400

508 107

kod

568101
568200
568309

mm

290x160x(H)35
350x250x(H)40
420x280x(H)60

cena (PLN)

39,-
79,-
99,-

–– Wykonany z czarnej melaminy
Pojemnik na mięso

Wyposażenie lad chłodniczych

kod

568408
568507

mm

290x160x(H)60
300x190x(H)80

cena (PLN)

49,-
74,-

–– Wykonany z czarnej melaminy
Pojemnik na mięso

kod

568804
mm

280x210x(H)60
cena (PLN)

79,-

–– Wykonany z czarnej melaminy
Pojemnik na mięso

kod

569009
569016
569108
569207

mm

270x210x(H)17
300x150x(H)17
300x190x(H)17
350x240x(H)17

cena (PLN)

39,-
39,-
39,-
59,-

–– Wykonana z czarnej melaminy
Taca ekspozycyjna

568 101 568 408

569 009568 804

kod

407202
mm

240x170
cena (PLN)

34,-

–– Z nóżkami
Taca ekspozycyjna

kod

407400
mm

345x245
cena (PLN)

79,-

Taca ekspozycyjna

kod

408308
mm

310x230
cena (PLN)

44,-

Taca ekspozycyjna
kod

508107
508206
508305
508404

mm

260x200x(H)48
310x240x(H)48
360x275x(H)52
410x315x(H)55

cena (PLN)

59,-
69,-
89,-

100,-

Pojemnik na mięso

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 39,- od 49,-
34,-

79,-

79,-

44,- od 59,-

od 39,-
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ZMYWARKI KITCHEN LINE
–– Obudowa  wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304
–– Solidne drzwi izolowane podwójnie ze wzmocnionymi zawiasami
–– Gwarantowana wysoka jakość mycia naczyń dzięki wydajnej pompie oraz górnym i dolnym 
ramionom myjącym i płuczącym o oddzielnym obiegu wody
–– Wyposażone w ergonomiczne i pozbawione ostrych krawędzi prowadnice na kosze
–– Niskie koszty eksploatacji i niskie zużycie wody - w zależności od modelu zmywarki już od 2 l na 
cykl mycia

kod

231746

231487

231494

489,-

549,-

499,-

Podstawa pod zmywarkę do szkła

Podstawa pod zmywarkę do szkła

Podstawa pod zmywarkę do szkła

kod

kod

kod

231708

231463

231470

231203

231722

231418

231456

231401

mm

mm

mm

mm

kW

kW

kW

kW

V

V

V

V

450x465x(H)660

580x600x(H)825

645x710x(H)1490/1940

495x515x(H)735

450x465x(H)660

580x600x(H)825

645x710x(H)1490/1940

495x515x(H)735

z dozownikiem 
nabłyszczacza

z dozownikiem 
nabłyszczacza

z dozownikiem 
nabłyszczacza

z dozownikiem 
nabłyszczacza

z dozownikiem 
nabłyszczacza i pompą 

spustową

z dozownikiem 
nabłyszczacza i pompą 

spustową

z dozownikiem 
nabłyszczacza i 

pompą spustową

z dozownikiem 
nabłyszczacza i pompą 

spustową

2,5

6,6

9,8

2,8

2,5

6,6

9,8

2,8

230

400

400

230

230

400

400

230

kg

kg

kg

kg

30

60

130

38

30

60

130

38

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

3890,-

4288,-

9990,-

4390,-

4390,-

5490,-

10490,-

4790,-

–– Sterowanie: manualne
–– Wysokość wejścia do komory: 220 mm 
–– Ilość cykli mycia: 1
–– Długość cyklu mycia: 2 min
–– Zużycie wody na cykl: 2 l
–– Wydajność: do 30 koszy/godz.
–– Wyposażenie: 1 kosz uniwersalny 350x350 mm, koszyk na 
sztućce, dozownik nabłyszczacza

–– Wanna (pojemność / moc): 9 l/ 2 kW
–– Bojler (pojemność / moc): 3 l/ 2,4 kW
–– Pompa: 0,2 kW / 0,3 kM

–– Sterowanie: manualne
–– Wysokość wejścia do komory: 340 mm 
–– Ilość cykli mycia: 1
–– Długość cyklu mycia: 3 min
–– Zużycie wody na cykl: 2,8 l
–– Wydajność: do 18 koszy/godz.
–– Wyposażenie: 1 kosz uniwersalny 500x500 mm, koszyk na 
sztućce, dozownik nabłyszczacza

–– Wanna (pojemność / moc): 24 l / 2,8 kW
–– Bojler (pojemność / moc): 7 l / 2,4 kW
–– Pompa: 0,55 kW / 0,75 kM

–– Sterowanie: manualne
–– Wysokość wejścia do komory: 270 mm 
–– Ilość cykli mycia: 2
–– Długość cyklu mycia: cykl krótki dla naczyń lekko 
brudnych 1 min, cykl długi dla naczyń bardzo brudnych 
3 min

–– Zużycie wody na cykl: 2,8 l (bez względu na długość cyklu)
–– Wydajność: 60 koszy na godz. dla cyklu o dł. 1 min  oraz  
18 koszy/godz. dla cyklu o dł. 3 min  

–– Wyposażenie: 1 kosz uniwersalny, 1kosz na talerze 
500x500 mm, koszyk na sztućce, dozownik nabłyszczacza

–– Może być załadowana koszem z obu boków jak i z przodu 
maszyny

–– Wanna (pojemność / moc): 20 l / 4 kW
–– Bojler (pojemność / moc): 10 l/  9 kW    
–– Pompa: 0,75 kW / 1 kM

–– Sterowanie: manualne
–– Wysokość wejścia do komory: 270 mm 
–– Ilość cykli mycia: 1
–– Długość cyklu mycia: 2 min
–– Zużycie wody na cykl: 2 l
–– Wydajność: do 30 koszy/godz.
–– Wyposażenie: 1 kosz uniwersalny 400x400 mm, koszyk na 
sztućce, dozownik nabłyszczacza

–– Wanna (pojemność / moc): 11 l / 2 kW
–– Bojler (pojemność / moc): 3 l / 2,4 kW
–– Pompa : 0,37 kW / 0,5 kM

Zmywarka do szkła Kitchen Line 35 x 35 

Zmywarka do naczyń Kitchen Line 50 x 50

Zmywarka kapturowa do naczyń Kitchen 
Line Hendi

Zmywarka do szkła Kitchen Line 40 x 40  

231 708

231 463

231 470

231 203

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

–– Elektroniczny dozownik płynu myjącego
–– Możliwa regulacja cyklu przy pomocy timera
–– Zestaw montażowy zawiera: przezroczysty wężyk 
o dł. 4 m., plastikowy filtr, metalowy obciążnik 
filtra, złączka wtrysku detergentu

kod

231142
mm wydajność (l/h) W V

82x103x92(h) 0,5 – 3 8 230
cena (PLN)

279,-

DOZOWNIK PŁYNU MYJĄCEGO Z 
REGULACJĄ

231 142
286 287
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ZMYWARKI PROFI LINE
–– Obudowa wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304
–– Solidne podwójne drzwi ze wzmocnionymi zawiasami
–– Panel cyfrowy łatwy w obsłudze 
–– Gwarantowana wysoka jakość mycia naczyń dzięki wydajnej pompie oraz górnym i dolnym 
ramionom myjącym i płuczącym o oddzielnym obiegu wody
–– Wyposażone w ergonomiczne i pozbawione ostrych krawędzi prowadnice na kosze
–– Niskie koszty eksploatacji i niskie zużycie wody - już od 2 l na cykl mycia
–– 5 cykli mycia (1, 2, 3, 4, do 10 min.), samoczyszczący się spust wody
–– Gwarantowana temperatura wyparzania +82 st. C dzięki systemowi „Thermostop”
–– Funkcja  „Miękki Start” - pompa załącza się powoli, delikatnie podając  wodę aż do osiągnięcia 
maksimum mocy. 

kod

kod

kod

kod

975176

975190

975213

975237

975183

975206

975220

975244

mm

mm

mm

mm

kW

kW

kW

kW

V

V

V

V

450x465x(H)660

495x515x(H)735

580x600x(H)825

645x710x(H)1490/1940

450x465x(H)660

495x515x(H)735

580x600x(H)825

645x710x(H)1490/1940

z dozownikiem 
nabłyszczacza

z dozownikiem 
nabłyszczacza

z dozownikiem 
nabłyszczacza

z dozownikiem 
nabłyszczacza

z dozownikiem 
nabłyszczacza i pompą 

spustową

z dozownikiem 
nabłyszczacza i pompą 

spustową

z dozownikiem 
nabłyszczacza i pompą 

spustową

z dozownikiem 
nabłyszczacza i 

pompą supstową

2,5

2,8

6,6

9,8

2,5

2,8

6,6

9,8

230

230

400

400

230

230

400

400

kg

kg

kg

kg

30

38

60

130

30

38

60

130

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

4190,-

4690,-

5990,-

10750,-

4590,-

5190,-

6490,-

11290,-

–– Sterowanie: elektroniczne
–– Wysokość wejścia do komory: 220 mm 
–– Ilość cykli mycia: 1
–– Długość cyklu mycia: 2 min
–– Zużycie wody na cykl: 2 l
–– Wydajność: do 30 koszy/godz.
–– Wyposażenie: 1 kosz uniwersalny 350x350 mm, koszyk na 
sztućce, dozownik nabłyszczacza

–– Wanna (pojemność / moc): 9 l/ 2 kW
–– Bojler (pojemność / moc): 3 l/ 2,4 kW
–– Pompa: 0,2 kW / 0,3 kM

–– Sterowanie: elektroniczne
–– Wysokość wejścia do komory: 270 mm 
–– Ilość cykli mycia: 1
–– Długość cyklu mycia: 2 min
–– Zużycie wody na cykl: 2 l
–– Wydajność: do 30 koszy/godz.
–– Wyposażenie: 1 kosz uniwersalny 400x400 mm, koszyk na 
sztućce, dozownik nabłyszczacza

–– Wanna (pojemność / moc): 11 l / 2 kW
–– Bojler (pojemność / moc): 3 l / 2,4 kW
–– Pompa : 0,37 kW / 0,5 kM

–– Sterowanie: elektroniczne
–– Wysokość wejścia do komory: 340 mm 
–– Ilość cykli mycia: 1
–– Długość cyklu mycia: 3 min
–– Zużycie wody na cykl: 2,8 l
–– Wydajność: do 18 koszy/godz.
–– Wyposażenie: 1 kosz uniwersalny 500x500 mm, koszyk na 
sztućce, dozownik nabłyszczacza

–– Wanna (pojemność / moc): 24 l / 2,8 kW
–– Bojler (pojemność / moc): 7 l / 2,4 kW
–– Pompa: 0,55 kW / 0,75 kM

–– Sterowanie: elektroniczne
–– Wysokość wejścia do komory: 270 mm 
–– Ilość cykli mycia: 2
–– Długość cyklu mycia: cykl krótki dla naczyń lekko 
brudnych 1 min, cykl długi dla naczyń bardzo brudnych i z 
przyschniętymi resztkami 3 min

–– Zużycie wody na cykl: 2,8 l (bez względu na długość cyklu)
–– Wydajność: 60 koszy na godz. dla cyklu o dł. 1 min  oraz  
18 koszy/godz. dla cyklu o dł. 3 min  

–– Wyposażenie: 1 kosz uniwersalny, 1kosz na talerze 
500x500 mm plus koszyk na sztućce, dozownik 
nabłyszczacza

–– Może być załadowana koszem z obu boków jak i z przodu 
maszyny

–– Wanna (pojemność / moc): 20 l / 4 kW
–– Bojler (pojemność / moc): 10 l/  9 kW    
–– Pompa: 0,75 kW / 1 kM

Zmywarka do szkła Profi Line 35 x 35 

Zmywarka do szkła Profi Line 40 x 40 

Zmywarka do naczyń do szkła Profi Line 
50 x 50 

Zmywarka kapturowa do naczyń Profi Line

975 176
975 190

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

231746

231494

231487

489,-

499,-

549,-

Podstawa pod zmywarkę do szkła

Podstawa pod zmywarkę do szkła

Podstawa pod zmywarkę do szkła

–– Elektroniczny dozownik płynu myjącego
–– Możliwa regulacja cyklu przy pomocy timera
–– Zestaw montażowy zawiera: przezroczysty wężyk 
o dł. 4 m., plastikowy filtr, metalowy obciążnik 
filtra, złączka wtrysku detergentu

kod

231142
mm wydajność (l/h) W V

82x103x92(h) 0,5 – 3 8 230
cena (PLN)

279,-

DOZOWNIK PŁYNU MYJĄCEGO Z 
REGULACJĄ

231 142

975 213

975 237

288 289

Hi
gi

en
a

Higien
a

ZM
YW

ARKI PROFI LIN
EZM

YW
AR

KI
 P

RO
FI

 L
IN

E



–– Środek do usuwania kamienia wodnego z 
urządzeń gastronomicznych, szczególnie 
zalecany do czajników, grzałek, ekspresów do 
kawy i zmywarek itp.

–– Można stosować na powierzchniach 
stalowych,niklowanych, chromowanych i 
miedzianych

–– Gotowy do użycia preparat do czyszczenia i 
konserwacji powierzchni ze stali nierdzewnej

–– Bez trudu usuwa brud i zacieki
–– Nie pozostawia smug, tłustych plam i zarysowań 
na czyszczonej powierzchni

–– Środek zalecany do skutecznego czyszczenia 
grilli, piekarników, pieców, rożna, rusztów, płyt 
grzewczych kuchenek gazowych itp.

–– Nie niszczy powierzchni emaliowanej, może być 
stosowany w technologii „aktywnej piany”

–– Przeznaczony do mycia powierzchni ze stali 
nierdzewnej i tworzyw sztucznych

–– Nie nadaje się do mycia powierzchni 
aluminiowych, malowanych lub lakierowanych 
oraz miedzi

kod

kod

kod

975008

975060

975039

ilość w kartonie (szt.)

ilość w kartonie (szt.)

ilość w kartonie (szt.)

butelka – 1 litr

butelka – 650 ml

butelka – 1 l

6

12

6

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

12,-

19,-

11,-

PROFESJONALNY PREPARAT DO 
ODKAMIENIANIA ZMYWAREK 
GASTRONOMICZNYCH

PROFESJONALNY PREPARAT DO 
NABŁYSZCZANIA I POLEROWANIA STALI

PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA 
GRILLI I PIECÓW

975 008 975 060

975 039

–– Może być stosowany do mycia wszystkich naczyń 
wykonanych z porcelany, szkła, stali szlachetnej 
i tworzyw sztucznych oraz innych dopuszczonych 
do mycia w zmywarkach

–– Gwarantuje prawidłowe nabłyszczenie oraz brak 
śladów na powierzchniach mytych

–– Zapobiega powstawaniu osadów kamienia 
wodnego w strefie płuczącej maszyny

–– Może być stosowany do wszystkich rodzajów 
szkła i porcelany mytych maszynowo

kod kod

975053 975022
975046 975015

mm mmilość w kartonie (szt.) ilość w kartonie (szt.)

kanister – 10 litrów kanister – 5 litrów
kanister – 20 litrów kanister – 10 litrów

1 1
1 1

cena (PLN) cena (PLN)

109,- 59,-
209,- 119,-

PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA
NACZYŃ W ZMYWARKACH

PROFESJONALNY PREPARAT DO 
PŁUKANIA I NABŁYSZCZANIA NACZYŃ 
MYTYCH W ZMYWARKACH

975 046 975 053

975 015
975 022

od 11,-

290 291
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kod

231258
231364
231357

mm Pojemność (l) 20°F
Wydajność filtra* 

Ø180x(H)440

Ø180x(H)520

Ø180x(H)700

8

12

16

1800

2500

3600

30°F 40°F
Ilość soli do 
regeneracji

1000

1700

2300

850

1250

1800

1,3 kg

2 kg

3 kg

cena (PLN)

249,-
299,-
369,-

–– Wyłącznie do wody pitnej
–– Dopuszczalne ciśnienie robocze wody: 0,5-2,5 bar
–– Maksymalna temp. wody: od +1 st. °C do +40 st. °C
–– Do regeneracji stosować  wyłącznie soli niejodowanej

Zmiękczacze do wody

Zmiękczacze do wody
–– Twarda woda zawiera rozpuszczone minerały, a wśród nich m.in. związki wapnia (Ca) i 
magnezu (Mg). Jony wapnia i magnezu powodują osadzanie się kamienia, który jest szkodliwy 
dla urządzeń mających kontakt z wodą lub parą. Zmiękczanie wody jest procesem, podczas 
którego z wody usuwane są wszystkie związki wapnia i magnezu odpowiedzialne za twardość 
wody. Podczas przepływu wody przed kolumnę ze złożem, jony wapnia i magnezu zostają 
zaabsorbowane przez cząsteczki żywicy . Gdy zdolność jonowymienna złoża żywicy wyczerpie 
się, należy wywołać proces regeneracji, podczas którego złoże jest poddawane procesowi 
regeneracji za pomocą roztworu soli regeneracyjnej. 
–– Zmiękczacz do wody może być zainstalowany wszędzie  tam, gdzie przepływ wody nie 
przekracza 35 l/min.** a temperatura wody jest niższa niż 40°C.
–– Odpowiednie do zmiękczania wody do ekspresów do kawy, pieców konwekcyjno-parowych , 
zmywarek i kostkarek do lodu. Dzięki swoim kompaktowym rozmiarom idealnie nadają się do 
zastosowania w barach i restauracjach.
–– Zastosowanie  podzespołów  o najwyższej jakości, gwarantuje bezawaryjne i efektywne 
działanie urządzeń przez wiele lat.

kod

kod

231999

231982

Natężenie przepływu 
min-nom/max (I/min)

Natężenie przepływu 
min-nom/max (I/min)

Ciśnienie 
robocze (bar)

Ciśnienie 
robocze (bar)

Zużycie regeneranta 
[kg/regen]

Zużycie regeneranta 
[kg/regen]

0-20*/35*

0-20*/35** 1.5-6.0

1.5-6.0 0.7

0.7

230x350x(H)490

230x350x(H)510

230

230

cena (PLN)

cena (PLN)

mm

mm

V

V

999,-

799,-

–– Elektroniczna głowica sterująca
–– Proces regeneracji odbywa się automatycznie co wybraną ilość dni  
o zaprogramowanej godzinie. 

–– Podczas regeneracji twarda woda jest niedostępna.
–– Wyświetlacz LCD
–– Wydajność dla 10°dH - 1350
–– Ilość złoża 4,5 l
–– Maks. temperatura 40°C
–– Średnica przyłącza 3/4’

–– Proces regeneracji inicjowany manualnie  
–– Podczas regeneracji urządzenie nie podaje twardej wody
–– Wydajność dla 10°dH - 1350
–– Ilość złoża 4,5 l
–– Maks. temperatura 40°C
–– Średnica przyłącza 3/4’

Zmiękczacz do wody automatyczny

Zmiękczacz do wody półautomatyczny

231 258

231 982 231 999

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

* w zal. od stopnia zakamienienia wody

* Woda zmiękczona całkowicie
** Woda zmiękczona częściowo

231 265

–– Skład surowcowy: chlorek sodu NaCl
kod

231265 worek – 25 kg
cena (PLN)

35,-

TABLETKI SOLNE DO UZDATNIANIA WODY

292 293
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–– Konstrukcja pozwala na optymalny przepływ 
wody między naczyniami we wszystkich 
płaszczyznach

–– Słupki podtrzymujące talerze
–– Odległości pomiędzy słupkami powodują 
optymalne nachylenie talerzy potrzebne do 
skutecznego mycia

Kosze do zmywarek

kod

877 005
877 203 871 102

871 300

877 104

877005
mm

500x500x(H)100
cena (PLN)

48,-

–– Wykonany z polipropylenu
–– Do filiżanek, garnków, misek itp.
–– Konstrukcja pozwala na optymalny przepływ 
wody między naczyniami we wszystkich 
płaszczyznach

–– Dno kratkowane

Kosz uniwersalny do zmywarek

kod

877104
mm

500x500x(H)100
cena (PLN)

48,-

Kosz na talerze do zmywarki

kod

877203
mm

500x500x(H)100
cena (PLN)

48,-

–– Konstrukcja pozwala na optymalny przepływ 
wody między sztućcami we wszystkich 
płaszczyznach

–– Gęsta struktura zapobiega przedostawaniu się 
małych sztućców przez dno kosza

Kosz na sztućce do zmywarek

kod

871102
mm

425x205x(H)150
cena (PLN)

31,-

–– 8 częściowy z uchwytami
Pojemnik na sztućce

kod

871300
mm

110x110x(H)140
cena (PLN)

12,-

Wkład na sztućce
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–– Ognioodporne tworzywo ABS zapewniające 
bezpieczeństwo

–– 2x15W świetlówka UV-A
–– Owadobójcze działanie napięcia 2000-2500V - 
zabezpieczenie klasy IPX4, możliwość używania 
wewnątrz budynków i na zewnątrz

–– Wyjmowana tacka umożliwia łatwe mycie
–– Uchwyt łańcuchowy
–– Waga 4,25 kg

kod

270073 taśma klejąca 10 szt. 69,-
270080

W

30
V

230
mm

480x100x(H)285
cena (PLN)

299,-

Lampa owadobójcza
–– Dopuszczona do użytku w kuchni
–– Metalowa obudowa z możliwością zamocowania 
na ścianie

–– Dwie świetlówki 15W, żywotność 8000-1000 
godzin

–– Taśma klejąca do łapania owadów
–– Max. zasięg działania 100 m2
–– Taśma klejąca w zestawie

kod

270066
mm

510x105x(H)315
V W

230 30
cena (PLN)

199,-

Lampa owadobójcza

Lampy owadobójcze

270 066

270 080

270 073

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

281 208 1090,-

281 215

–– Idealny do dezynfekcji jaj i noży
–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Kratka ze stali chromowej
–– Czas naświetlania (sterylizacji): 150 sekund
–– Automatyczne wyłączenie lamp przy otwartej 
szufladzie

–– Zabezpieczenie przed szkodliwym 
promieniowaniem lamp UV

–– Dezynfekcję zapewniają 4 lampy emitujące 
promieniowanie UV

–– Jednorazowo dezynfekuje 30 sztuk jaj lub 8 sztuk 
noży (o max. długości 30 cm)

–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Stojak wewnętrzny wykonany ze stali nierdzewnej 
do różnych typów noży 

–– Drzwi zamykane na klucz
–– Sterylizacja poprzez promienie UV
–– Timer do 120 min.
–– Waga: 9 kg

kod

kod

mm

mm pojemność

30 noży

281208

281215

W

W

V

V

512x358x255 (h)

482x155x(H)613

78

15

230

230

cena (PLN)

cena (PLN)

1090,-

999,-

STERYLIZATOR WIELOFUNKCYJNY

STERYLIZATOR do noży

296 297
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kod

274019
mm

210x270x(H)230
V W

230 90
cena (PLN)

229,-

Maszyna do czyszczenia butów

kod

274033
pojemność (l)

1,0
cena (PLN)

75,-

–– Kolor neutralny
–– Do maszyn do czyszczenia butów

Krem do butów

Maszyna i krem do czyszczenia butów

274 019

274 033

Przycisk on/off 
uruchamiany nogą

2 bawełniane głowice polerujące 
(1 x do jasnych butów, 1 x do 

ciemnych butów)

Automatyczny dozownik 
pasty
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Regulacja obwodu
wg rozmiarówki

560 006

560 105 560 143

560 020 560 204

–– Wykonana z papieru, w kolorze białym, czerwona 
lamówka

–– Góra perforowana
–– Regulowana, rozmiar uniwersalny

–– Wykonana z papieru, w kolorze białym
–– Góra perforowana
–– Regulowana, rozmiar uniwersalny

–– Wykonana z wiskozy, plisowana, w kolorze białym
–– Pochłaniająca wilgoć, miękka i oddychająca
–– Rozmiar regulowany, obwód od 55-62 cm

–– Plisowany papier krepowy, wizualny efekt tkaniny
–– Pochłaniająca wilgoć, góra perforowana
–– Rozmiar regulowany, obwód od 55-62 cm

–– Wykonany z włókniny polipropylenowej, w kolorze 
białym

–– Z gumką, składany w harmonijkę
–– Rozmiar uniwersalny

kod

kod

kod kod

kod

mm

mm

mm mm

560006
560020

560105 560143

560204

cena (PLN)/szt.

cena (PLN)/szt.

cena (PLN)/szt.

cena (PLN)/szt. cena (PLN)/szt.

285x(H)85
277x(H)85

280x(H)300 280x(H)230

0,34,-
0,32,-

5,40,- 1,90,-

0,15,-

cena (PLN)/zestaw

cena (PLN)/zestaw

cena (PLN)/zestaw

cena (PLN)/zestaw cena (PLN)/zestaw

34,-
32,-

54,- 19,-

15,-

Furażerka papierowa – zestaw 100 
sztuk

Furażerka papierowa – zestaw 100 
sztuk

Czapka kucharska „LE GRAND CHEF” – 
zestaw 10 sztuk

Czapka kucharska „EXCELLENT” – 
zestaw 10 sztuk

Czepek kucheny – zestaw 100 sztuk

od 0,15,-

298 299
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kod

–– 5 szt.

855218
cena (PLN)

19,-

Zapasowe ostrza

855 218

kod

855201
Wymiary (mm)

100x315
cena (PLN)

49,-

Skrobka do płyt grillowych

kod

525401
mm

72x315
cena (PLN)

19,-

–– Drewniana, 8 rzędów miedzianych drutów
–– Stalowy skrobak

Szczotka do grilla

855 201

525 401

Skrobki i szczotki do grilla

525 609

663 950

758 304

525 500
kod -

525500
mm

290
cena (PLN)

6,-

–– Drewniana, 3 rzędy stalowych drutów
Szczotka do grilla

kod

525609
mm

290
- cena (PLN)

9,-

–– Drewniana, 5 rzędów stalowych drutów
Szczotka do grilla

kod

663950
mm

300x(H)615
cena (PLN)

44,-

–– Ostrzeżenie w 6 wersjach językowych

Potykacz informacyjny „śliska 
podłoga”

kod cena (PLN)

29,-758304
-

blister
mm

Ø63x(H)170

–– Wykonana z tworzywa chromowanego
–– Z uszczelką gumową o średnicy Ø 43mm

Rura przelewowa do zlewozmywaka
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kod

221808
mm

240x210x(H)265
V W

230 1500
cena (PLN)

399,-

–– Włącznik elektroniczny, sensorowy
–– Kabel z wtyczką w zestawie
–– Metalowa obudowa, malowana na biało

Suszarka do rąk

Suszarka do rąk

221 808

300 301
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Wyłącznik zgodny
z normami EC i CE

Zestaw 5 noży + wybierak
GRATIS

Mały otwór do wkładania
mniejszych warzyw

Duży otwór z rączką
do wkładania dużych

kawałków warzyw

231 807

Pierwsze zabezpieczenie:
zatrzask śruby  

zamykającej pokrywę

Drugie zabezpieczenie:
czujnik elektromagnetyczny

Otwarcie pokrywy  
spowoduje wyłączenie  

urządzenia

kod cena (PLN)

2399,-
V

230231807
mm

540x240x(H)450
W

550

–– Doskonale nadaje się do łatwego krojenia dużych 
ilości warzyw

–– Obudowa wykonana z aluminium

Szatkownica elektryczna do 
warzyw

280 096

280 607

280 386

280 317

kod

280096
280102
280126
280201
280218
280225

typ

DF-1
DF-2
DF-4 
DF-6
DF-8 

DF-10

grubość (mm)

1
2
4
6
8

10

cena (PLN)

204,-
204,-
204,-
204,-
204,-
204,-

–– Pasuje do szatkownicy 231 807
Tarcza do plastrów

kod

280294
280300
280416
280317

typ

DT-2
DT-3
DT-5
DT-7

grubość (mm)

2
3
5
7

cena (PLN)

124,-
124,-
124,-
124,-

–– Pasuje do szatkownicy 231 807
Tarcza do wiórków

kod

280379
280386

typ

PS-8
PS-10

grubość (mm)

8
10

cena (PLN)

247,-
247,-

–– Pasuje do szatkownicy 231 807
–– Należy używać jednocześnie z tarczą do 
plastrów

Tarcza do kostek

kod

280607
280614

typ

DQ-8
DQ-10

grubość (mm)

8
10

cena (PLN)

215,-
215,-

–– Pasuje do szatkownicy 231 807
–– Należy używać jednocześnie z tarczą do 
plastrów

Tarcza do frytek

kod

280423
typ

DQ-3
grubość (mm)

3x3
cena (PLN)

215,-

–– Pasuje do szatkownicy 231 807
Tarcza do słupków

280 423

302 303
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Wilk do mięsa

kod
kod

–– Przeznaczony do małych restauracji, 
pensjonatów, pizzerii 

–– Wałek ślimakowy wykonany ze specjalnego stopu 
aluminium

–– Korpus, lej załadowczy i pojemnik na mięso 
wykonane ze stali nierdzewnej

–– Kołek dociskowy wykonany z tworzywa
–– Wyciszona przekładnia zębata pracująca w 
kąpieli olejowej (bardzo cicha)

–– Średnica sitka 70 mm z otworami o Ø 6 mm
–– Nie jest przeznaczony do pracy ciągłej
–– Waga 19 kg

–– Wałek ślimakowy wykonany ze specjalnego stopu 
aluminium

–– Korpus, lej załadowczy i pojemnik na mięso 
wykonane ze stali nierdzewnej

–– Kołek dociskowy wykonany z tworzywa
–– Wyciszona przekładnia zębata pracująca w 
kąpieli olejowej (bardzo cicha)

–– Średnica sitka 82 mm z otworami o Ø 6 mm
–– Waga 24 kg
–– Wyłącznik zgodny z normami EC oraz CE
–– Nie jest przeznaczony do pracy ciągłej

282199
282007mm

mm

370x220x(H)440
430x250x(H)510V

V
W

W

230
230

750
1100cena (PLN)

cena (PLN)

1749,-
2450,-

Wilk do mięsa HENDI 12 Wilk do mięsa HENDI 22

282 304

282 359282 243

kod

282304
odpowiedni do

Hendi 12
cena (PLN)

199,-

–– Wykonany z anodowanego aluminium
Wałek ślimakowy

kod

282359
odpowiedni do

Hendi 12
cena (PLN)

66,-

Nóż do wilka

kod

282229
282236
282243
282250
282267

mm

Ø 8 
Ø 6 

Ø 4,5
Ø 3 
Ø 2 

odpowiedni do

Hendi 12
Hendi 12
Hendi 12
Hendi 12
Hendi 12

cena (PLN)

149,-
149,-
149,-
162,-
139,-

–– Ø 70 mm
Sitko do wilka

Wyłącznik zgodny
z normami EC i CE

Wałek ślimakowy ze  
specjalnego stopu aluminium

Lej załadowczy wykonany 
ze stali nierdzewnej

Korpus wykonany 
ze stali nierdzewnej

Pojemnik na mięso 
wykonany ze stali nierdzewnej

282 199

282069 Hendi 22 329,-

282076 Hendi 22 78,-

282052
282045
282038
282021
282014

Ø 2 
Ø 3 

Ø 4,5
Ø 6 
Ø 8 

Hendi 22
Hendi 22
Hendi 22
Hendi 22
Hendi 22

218,-
185,-
175,-
175,-
175,-

304 305
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Taca załadowcza wykonana  
ze stali nierdzewnej

Wyłącznik zgodny
z normami EC i CE

Przycisk resetujący
chroni przed przeciążeniem

Lej załadowczy wykonany
z polerowanego stopu aluminium

210 802

WILKI DO MIĘSA 

lejek do kiełbas
GRATIS

dwa sitka ze stali
nierdzewnej z otworami

o średnicy 6 i 8 mm

nóż i ślimak
ze stali nierdzewnej

korek dociskowy
z polietylenu

gardziel
z odlewu żeliwa

kod

kod

–– Wysokiej jakości, profesjonalne urządzenie przeznaczone 
do mielenia wszystkich rodzajów mięsa bez kości i skóry

–– Prosty demontaż ułatwia czyszczenie urządzenia
–– Silnik posiada zabezpieczenie przed przegrzaniem
–– Antypoślizgowe nóżki
–– Wydajność chwilowa: 100 kg/h
–– Nie jest przeznaczony do pracy ciągłej

–– Urządzenie do mielenia mięsa i ryb na farsz oraz 
powtórnego mielenia masy na kotlety 

–– Funkcja nadziewania kiełbas przy użyciu dodatkowych 
akcesoriów na zamówienie

–– Korpus wykonany ze stali nierdzewnej 
–– Część robocza wykonana ze specjalnego stopu aluminium
–– Wentylowany trójfazowy silnik pozwala na pracę ciąglą 
–– Z rewersem 
–– 185 obrotów na minutę
–– W zestawie 2 sitka o średnicy 82 mm z otworami o Ø 5 i 9 
mm 

–– Posiada znak bezpieczeństwa B i CE
–– Waga 42 kg

210802

228182

mm

mm

prędkość obrotowa (rpm)

wydajność (kg/h)

432x261x(H)484

560x520x(H)420

170

350

V

V

W

W

230

400

550

1900

cena (PLN)

cena (PLN)

1699,-

3899,-

Wilk do mięsa HENDI 12 prOfi line
Wilk do mięsa HENDI 350

WILKI DO MIĘSA 

Rewers

Lejek do kiełbas

Pierścień oporowy

228 182

8          7              6          4          5                    4              3                 2               1   

1. Klin
2. Ślimak
3. Szarpak - nóż nadcinający
4. 2 x Nóż dwustronny
5. Sitko z otworami 9 mm
6. Sitko z otworami 5 mm
7. Pierścień oporowy
8. Nakrętka dociskowa

SYSTEM UNGER GWARANTUJE PERFEKCYJNE MIELENIE

306 307
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kod

–– Wysokiej jakości nóż ustawiony skośnie, średnica 
220 mm 

–– Płynna regulacja grubości plastrów od 0 do 12 
mm

–– Wykonana z anodowanego aluminium
–– W kolorowym opakowaniu
–– Maksymalna średnica produktu krojonego: 140 mm

210048
Vmm

230410x400x(H)350
W

320
cena (PLN)

1199,-

Krajalnica Hendi Kitchen Line 220 

kod

–– Wysokiej jakości nóż ustawiony skośnie, średnica 
250 mm

–– Płynna regulacja grubości plastrów od 0 do 12 
mm

–– Wykonana z anodowanego aluminium
–– W kolorowym opakowaniu
–– Maksymalna średnica produktu krojonego: 180 mm

210000
Vmm

230380x490x(H)380
W

320
cena (PLN)

1459,-

Krajalnica Hendi Kitchen Line 250

kod

–– Wysokiej jakości nóż ustawiony skośnie, średnica 
300 mm 

–– Płynna regulacja grubości plastrów od 0 do 12 
mm

–– Wykonana z anodowanego aluminium
–– W kolorowym opakowaniu
–– Maksymalna średnica produktu krojonego: 180 mm

210017
Vmm

230500x620x(H)435
W

420
cena (PLN)

2599,-

Krajalnica Hendi Kitchen Line 300

Bezpieczna 
osłona noża

Przezroczysta
osłona

Płynna regulacja 
grubości plastrów

Blokada wózka

Wbudowana
ostrzałka

Wysokiej jakości
materiały

Włącznik zgodny 
z normami CE i EC

Silnik zabezpieczony 
metalową pokrywą

KRAJALNICE 
–– Silnik chłodzony powietrzem zapewnia wysoką wydajność
–– Bezpieczne włączanie i wyłączanie (oddzielne przyciski – CE)
–– Odkręcana prowadnica ułatwiająca czyszczenie z resztek 
pozostałych po krojeniu

–– Osłona na nóż, wbudowana ostrzałka

210 048
210 000
210 017

Wykonana 
z anodowanego

aluminium

308 309
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226 827

urządzenie do tarcia twardych serów i bułki tartej

Wyłącznik zgodny
z normami EC i CE

kod

kod

kod

–– Idealne do użytku w restauracjach, hotelach i 
pizzeriach

–– Funkcjonalne i praktyczne, stabilna konstrukcja
–– Mimo małych wymiarów posiada dużą wydajność
–– Idealne do tarcia parmezanu oraz innych twardych 
serów

–– Silnik posiada ochronę przed przeciążeniem
–– Wyposażone w pojemnik na starty ser o pojemności 1,3 l
–– Liczba obrotów na minutę 1400
–– Średnica wałka 110 x 60 mm
–– Wyłącznik zgodny normami EC oraz CE
–– Waga 8 kg

– Idealna do przyrządzania własnych wyrobów 
– Wykonana ze stali nierdzewnej
– Wyposażona w układ dwóch prędkości napełniania, 

który jest łatwy i szybki w obsłudze
– Siłownik oraz ruchomy trzpień można łatwo zdemon-

tować w celu napełnienia i czyszczenia
– W zestawie 4 lejki w różnych rozmiarach o średnicy: 

16/22/32/38 mm 
– Wyposażona w łożysko oraz układ przekładni ze stali 

hartowanej, dzięki czemu jest odporna na ciśnienie
– Wszystkie części mające bezpośrednią styczność z 

żywnością spełniają wymogi normy higieny żywności 
– Możliwość dokupienia silikonowej uszczelki

– Urządzenie do obierania ziemniaków, marchwi, 
buraków itp.

– Wykonana w całości ze stali nierdzewnej
– Pokrywa z akrylowym wizjerem
– Wyłącznik bezpieczeństwa
– Masywny, wymienny dysk i ściany bębna o właściwo-

ściach ściernych
– Łatwy demontaż ułatwia czyszczenie urządzenia
– Boczne odprowadzenie miazgi
– Wyposażona w timer 
– Posiada znak bezpieczeństwa B i CE
– Waga 46 kg

226827

282090

226841
226858

mm

mm

mm

wydajność chwilowa (kg)

pojemność (l)

wsad (kg) W V

280x250x(H)310

300x340x(H)830

460x500x(H)800

30

7

7
Separator do obieraczki Hendi 7

510 400

V

waga (kg)

wydajność (kg/h)

W

230

13

13

380
cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

1299,-

749,-

3899,-
399,-

urządzenie do tarcia twardych 
serów i bułki tartej

Nadziewarka do kiełbas – pionowa, 7l

Obieraczka do ziemniaków HENDI 7

282 090

4 lejki  
w zestawie

226 841

kod kod

– Wykonana w całości ze stali nierdzewnej
– Przezroczysta pokrywa
– Cyfrowy timer
– Separator ustawiony bezpośrednio pod urządzeniem
– Tarcza trąca
– Ściany wyłożone demontowalną okładziną ścierną
– Wyłącznik bezpieczeństwa
– Skonstruowana zgodnie z wymogami EC oraz CE
– Dodatkowy element ścierny na ścianki
– Waga 35 kg

– Wykonana w całości ze stali nierdzewnej
– Przezroczysta pokrywa
– Cyfrowy timer
– Separator ustawiony bezpośrednio pod urządzeniem
– Tarcza trąca
– Ściany wyłożone demontowalną okładziną ścierną
– Wyłącznik bezpieczeństwa
– Skonstruowana zgodnie z wymogami EC oraz CE
– Dodatkowy element ścierny na ścianki
– Waga 40 kg

226834 226810
mm mmwsad (kg) wsad (kg)W WV V

530x520x(H)700 530x660x(H)8505 105370 550230 400
wydajność (kg) wydajność (kg)

75 100
cena (PLN) cena (PLN)

4899,- 6299,-

OBIERACZKA DO ZIEMNIAKÓW PROFI LINE OBIERACZKA DO ZIEMNIAKÓW PROFI LINE

226 834 226 810

310 311
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224 328

224 359

224 342

224 335

285

360

250

300

500

75

100

75
80

Miksery ręczne

–	Wersja profesjonalna
–	Obudowa wykonana z nylonu
–	Ramię oraz ostrze wykonane 

ze stali nierdzewnej
–	Łatwy w utrzymaniu czystości

kod

224328
Vmm

230Ø75x285
W

250
cena (PLN)

749,-

–– Długość ramienia: 250 mm
–– Odpowiedni do naczyń o pojemności do 20 litrów
–– Waga 1,45 kg
–– Prędkość: 15.000 obr./min

Mikser ręczny Hendi 250 - ze stałą 
prędkością

kod

224335
Vmm

230Ø100x350
W

300
cena (PLN)

1199,-

–– Elektroniczny panel sterowania (9 prędkości) 
–– Długość ramienia: 300 mm
–– Odpowiedni do naczyń o pojemności do 50 litrów
–– Waga 3,45 kg
–– Prędkość: 2 000 - 13 000 obr./min.

Mikser ręczny Hendi 300 - ze zmienną 
prędkością

kod

224342
mm

Ø120x320
cena (PLN)

499,-

–– Składa się z dwóch rózg
–– Łatwe i bezpieczne mocowanie do bloku 
napędowego

Ramię ubijające do miksera 
ręcznego HENDI 300 i 400

kod

 224359
Vmm

230Ø100x350
W

400
cena (PLN)
1499,-

–– Elektroniczny panel sterowania (9 prędkości)
–– Długość ramienia: 500 mm
–– Odpowiedni do naczyń o pojemności do 100 litrów
–– Waga 4,1 kg
–– Prędkość: 2000 - 15 000 (obr./min.)

BLENDER RĘCZNY HENDI 400 - ze 
zmienną prędkością

312 313
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–– Moletowane
–– Wykonane z PA/PE, grubość 70 mikronów
–– Warstwa z nylonu przeznaczona do kontaktu z 
żywnością

–– Warstwa z poliamidu gwarantuje hermetyczność
–– Wytłoczenia ułatwiają wyciąganie powietrza i 
uzyskanie próżni

–– Doskonale nadają się do pakowania próżniowego 
produktów spożywczych takich jak: mięso, sery, 
warzywa, wyroby cukiernicze itp.

–– Opakowanie 100 szt.

970 355

Pakowarki próżniowe

970 362

kod

970355
Vmm

230370x575x(H)295
W

350
cena (PLN)

5999,-

–– Przeznaczona do pakowania produktów 
spożywczych i technicznych

–– Konstrukcja i komora wykonana z wysokiej 
jakości stali nierdzewnej

–– 3 wkładki dystansowe w zestawie
–– Wyświetlacz cyfrowy
–– Bardzo łatwa obsługa
–– Automatyczna praca
–– Możliwość regulowania próżni nawet do 99 %
–– Regulowany czas zgrzewania
–– Listwa zgrzewająca 300 mm
–– Wydajność pompy 6m3/h
–– Komora o wymiarach 310x350x120 (h) mm
–– Waga 35 kg

Pakowarka próżniowa 

kod

970362
Vmm

230378x290x(H)180
W

150
cena (PLN)

1499,-

–– Wykonana ze stali nierdzewnej
–– Profesjonalna pompa oraz manometr próżniowy
–– Dwa programy automatyczne i jeden manualny
–– Cyfrowy wyświetlacz
–– Regulowany czas zgrzewania
–– Listwa zgrzewająca pokryta teflonem
–– Długość listwy zgrzewającej: 340 mm (dla 
torebek 320 mm)

–– Pompa próżniowa olejowa: 15 L/min.
–– Do użytku wyłącznie z workami moletowanymi

Pakowarka próżniowa 320 W

970 393

971 017

971 017

970 393

kod cena (PLN)

37,-
16,-
12,-
24,-
49,-

970393

970607

970621

970386

970614

-

100 szt.

100 szt.

100 szt.

100 szt.

100 szt.

mm

250x350

140x200

300x400

160x230

200x300

–– Wykonane z wielowarstwowej folii barierowej 
PAPE nylon/polietylen o grubości 65 mikronów

–– Opakowanie 100 szt.

Worki do pakowarki próżniowej

kod

971017
971024

-

100 szt.
100 szt.

mm

150x250
200x300

cena (PLN)

39,-
54,-

Worki do pakowarki próżniowej

314 315
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kod

211106
211205
211304

mm V

Ø241x(H)480
Ø288x(H)530
Ø288x(H)602

230
230
230

pojemność (l) W

6,0
10,0
15,0

1500
1500
1500

cena (PLN)

469,-
619,-
669,-

–– Izolowane, podwójne ścianki z polerowanej stali 
nierdzewnej zmniejszają stratę ciepła przez 
przewodnictwo, konwekcję i promieniowanie

–– Do 30% mniejsze zużycie energii w porównaniu z 
zaparzaczami o pojedynczych ściankach

–– Obudowa i zbiornik wykonane ze stali 
nierdzewnej

–– Spawane rączki ze stali nierdzewnej z 
silikonowymi uchwytami

–– Kran zapobiegający kapaniu
–– Szklany wskaźnik poziomu wody
–– Wskaźnik odkamieniania
–– Tacka ociekowa z kratką ze stali nierdzewnej

Zaparzacz do kawy o podwójnych 
ściankach

kod

208007
Vmm

230Ø 310x(H)465
Wpojemność (l)

15006.0
cena (PLN)

399,-

–– Model 60
–– Jeden cykl (ok. 40 filiżanek) trwa ok. 30 minut

Zaparzacz do kawy 6 litrów

Zaparzacze do kawy Zaparzacze do kawy Hendi
–– Pojedyncze ścianki
–– Niekapiący kran z twardego tworzywa
–– Wbudowany filtr do grubo mielonej kawy
–– Wskaźnik poziomu napoju w zbiorniku
–– Po zakończeniu parzenia utrzymuje 
temperaturę kawy na poziomie 85°C
–– Lampka kontrolna sygnalizuje zakończenie 
procesu parzenia oraz konieczność 
oczyszczania

kod

208106
Vpojemność (l)mm

23010.0Ø 350x(H)535
W

1500
cena (PLN)

529,-

–– Model 100
–– Jeden cykl (80 filiżanek) trwa ok. 50 minut

Zaparzacz do kawy

kod

208205
Vpojemność (l)mm

23015.0Ø 280x(H)580
W

1500
cena (PLN)

589,-

–– Model 150
–– Jeden cykl (ok. 100 filiżanek) trwa ok.60 minut

Zaparzacz do kawy

Zaparzacze do kawy o podwójnych ściankach

Filtry do zaparzaczy

kod odpowiedni do cena (PLN)

289,-208 007208700
mm-

Ø1601000 szt.

–– 1000 sztuk w opakowaniu
–– Odpowiedni do drobno zmielonej kawy

Filtr papierowy do zaparzaczy

kod odpowiedni do cena (PLN)

208 106, 208 205 499,-208717
mm-

Ø2201000 szt.

–– 1000 sztuk w opakowaniu
–– Odpowiedni do drobno zmielonej kawy

Filtr papierowy do zaparzaczy

211 106

208 700

208 717

208 007

Podwójne 
ścianki

Niekapiący 
kran

Rączki z silikonowymi 
uchwytami
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kod

211403
211502

mm V

Ø241x(H)480 230
Ø288x(H)602 230

pojemność (l) W

9,0 2400
18,0 2400

cena (PLN)

469,-
589,-

–– Izolowane, podwójne ścianki z polerowanej stali 
nierdzewnej zmniejszają stratę ciepła przez 
przewodnictwo, konwekcję i promieniowanie

–– Sterowanie temperaturą za pomocą termostatu, 
regulacja temperatury do 100oC

–– Do 30% mniejsze zużycie energii w porównaniu z 
zaparzaczami o pojedynczych ściankach

–– Obudowa i zbiornik wykonane ze stali 
nierdzewnej

–– Wolny element grzewczy pod zbiornikiem
–– Łatwy demontaż części umożliwiający 
czyszczenie

–– Spawane rączki ze stali nierdzewnej z 
silikonowymi uchwytami

–– Kran zapobiegający kapaniu
–– Szklany wskaźnik poziomu wody
–– Wskaźnik odkamieniania
–– Tacka ociekowa z kratką ze stali nierdzewnej
–– Urządzenie nie jest przeznaczone do 
przygotowywania czekolady

Warnik do napojów o podwójnych 
ściankach

Warniki do wody

kod

209882
209899

Vmm

230
230

336x221x(H)474

384x268x(H)602

Wpojemność (l)

2200
2200

10
20

cena (PLN)

319,-
409,-

–– Pojedyncze ścianki wykonane ze stali 
nierdzewnej

–– Czas gotowania ok. 50 min
–– Maksymalna temperatura od 94 do 100°C
–– Ochrona przed włączeniem na sucho 
–– Nie jest przeznaczony do podgrzewania gorącej 
czekolady

Warnik do wody

kod

209905
Vmm

230Ø 520x(H)500
Wpojemność (l)

220030
cena (PLN)

599,-

–– Niekapiący kran z tworzywa
–– Automatyczne resetowanie
–– Działa automatycznie i utrzymuje temperaturę 
napoju na poziomie serwowania

–– Maksymalna temperatura od 30ºC do 99ºC
–– Kontrolka sygnalizująca konieczność 
oczyszczenia

–– Nie jest przeznaczony do podgrzewania gorącej 
czekolady

Warnik do wody

211 403

209 882

Niekapiący 
kran

Tacka ociekowa z kratką 
ze stali nierdziewnej

209 905

Lampka kontrolna 
informuje o konieczności 

odkamieniania

Niekapiący kran

Regulacja temperatury 
do 99 °C

Podwójne 
ścianki
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208 304 208 793

–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej, 
pojemnik na filtr z tworzywa

–– Szklany dzbanek z pokrywką w zestawie
–– 2 niezależnie sterowane płyty grzewcze
–– Lampka kontrolna sygnalizuje zakończenie 
procesu parzenia

–– Do filtrów 90/250

Filtry do zaparzaczy

kod

208663
ilość szt. w opak.

250 szt. w kartonie
mm

Ø220x(H)68
cena (PLN)

53,-

–– Biały
–– Średnica filtra po rozłożeniu 220 mm
–– Średnica dna filtra 84 mm

Filtr papierowy do zaparzaczy 
przelewowych  Ø 22 cm

kod

208656
ilość szt. w opak.

1000 szt. w kartonie
mm cena (PLN)

Ø250x(H)70 99,-

–– Pasuje do większości zaparzaczy dostępnych na 
rynku

–– Średnica filtra po rozłożeniu 250 mm
–– Średnica dna filtra 110 mm

Filtr papierowy do zaparzaczy 
przelewowych Ø 25 cm

Płyta grzewcza do dzbanków

kod

208809
mm

380x200x(H)55
WV

180230
cena (PLN)

269,-

–– Odpowiednia do podgrzewania szklanych 
dzbanków 1,8 l

–– Płyty grzewcze pokryte teflonem
–– Włączniki z lampkami kontrolnymi, niezależne 
dla każdej płyty grzewczej

Płyta grzewcza do dzbanków

Dzbanek do kawy

kod

445907
mm

Ø160x(H)185
pojemność (l)

1,8
cena (PLN)

39,-

–– Wykonany ze szkła hartowanego
–– Uchwyt i pokrywa z polipropylenu
–– W kolorowym opakowaniu

Dzbanek do kawy 

Podgrzewacz do filiżanek

kod

250600
mm

310x350x(H)640
V W

230 135
cena (PLN)

799,-

–– Obudowa ze stali nierdzewnej i aluminium, 
elementy ze szkła hartowanego

–– 2 płyty grzewcze
–– Szklana półka na spodki na górze
–– Niezależny włącznik dla każdej płyty
–– Pojemność półki: 18 filiżanek do kawy lub 32 
filiżanki do espresso (ułożonych piętrowo)

–– W płaskim opakowaniu

Podgrzewacz do filiżanek

Zaparzacze przelewowe do kawy

kod

208304
Vmm

230200x385x(H)430
Wpojemność (l)

21001,8
cena (PLN)

749,-

–– Obudowa i pojemnik na filtr wykonane ze stali 
nierdzewnej

–– Szybki przelewowy system filtrujący - czas 
przygotowania 1 dzbanka (1,8 l) wynosi 5 minut

–– Temperatura pracy od 93 do 96°C
–– 2 płyty grzewcze (dolna i górna), Kontrolka pracy
–– W zestawie 2 dzbanki szklane 1,8 l oraz 50 filtrów

Zaparzacz przelewowy do kawy

kod

208793
Vpojemność (l)mm

2301,8205x400x(H)455
W

2060
cena (PLN)

599,-

Zaparzacz przelewowy do kawy 
‚Economic’

208 663 208 656

208 809

445 907

250 600
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kod

kod

kod

poj. bojlera (l)

poj. bojlera (l)

poj. bojlera (l)

12

9

3

208816

208823

208830

mm

mm

mm

750x660x(H)610

665x563x(H)530

375x530x(H)485

W

W

W

V

V

V

230

230

230

3600

3800

1800

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

10999,-

8499,-

5499,-–– Profesjonalny ekspres ciśnieniowy  do 
przygotowywania espresso a także innych 
napojów kawowych w wysokich szklankach

–– Obudowa z wysokogatunkowych materiałów
–– Sterowanie cyfrowe, wyświetlacz elektroniczny
–– Możliwość ustawienia zegara, licznik 
przygotowanych kaw, wyświetlanie informacji o 
błędach

–– Wysokowydajne elementy grzewcze z precyzyjną 
kontrolą temperatury

–– Manualne i automatyczne uzupełnianie wody w 
boilerze

–– 1 dysza do wrzątku, 2 dysze do pary
–– Automatyczny program czyszczenia
–– Waga: 67 kg 

–– Profesjonalny ekspres ciśnieniowy  wykonany z 
wysokogatunkowych materiałów

–– Podgrzewacz do filiżanek
–– 2 niezależne manometry dla pompy i bojlera
–– 1 dysza do wrzątku, 2 dysze do pary
–– Ruchome dysze wykonane ze stali nierdzewnej
–– Automatyczne uzupełnianie wody w boilerze
–– Łatwy dostęp do wnętrza urządzenia, co ułatwia 
jego serwisowanie

–– Waga: 59 kg

–– Profesjonalny ekspres ciśnieniowy  wykonany z 
wysokogatunkowych materiałów

–– Idealny do małych kawiarni i punktów 
gastronomicznych

–– Podgrzewacz do filiżanek
–– Manometr dla pompy i bojlera
–– 1 dysza do wrzątku, 1 dysza do pary
–– Waga: 31 kgEkspres do kawy Pacific - 

dwugrupowy

Ekspres do kawy Atlantic – 
dwugrupowy

Ekspres do kawy Marina– 
jednogrupowy, automatyczny

Ekspresy do kawy

208 830

208 847208 816

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

kod Wydajność (kg/h)

9208847
mm

210x370x(H)550
WV

2301800
cena (PLN)

1799,-

–– Szybki i bardzo cichy
–– Łatwy w obsłudze
–– Posiada dozownik kawy
–– Żarna do mielenia wykonane ze stali nierdzewnej 
o śr. 64 mm

–– Szybkość: 1400 prm
–– Pojemność zbiornika na ziarna: 1,5 kg
–– Waga: 13 kg

Młynek do mielenia kawy – 
automatyczny

208 823

322 323
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kod

225707
mm

900x600x(H)850/900
V Moc kW [Hs]

230 14.3
cena (PLN)

5999,-

–– Na gaz ziemny GZ 50
–– W zestawie dysze na gaz butlowy propan butan
–– 3 palniki x 3 kW, 1 palnik x 1,8 kW, 1 palnik wok 
x 3,5 kW

–– Elektryczny zapłon i zawór termopary
–– 3-częściowy żeliwny ruszt
–– Piec konwekcyjny GN 1/1, moc 2,4 kW
–– 2 wentylatory
–– Termostat do 275°C
–– Timer od 0 do 120 minut
–– Dodatkowy górny element grzewczy x 2,5 kW 
umożliwiający grillowanie

–– Emaliowane wnętrze pieca i wewnętrzna część 
drzwi

–– Regulowana wysokość nóżek
–– Waga: 78 kg

Kuchenka gazowa - 5-palnikowa z 
piecem konwekcyjnym

kod

225806
Vmm

230900x600x(H)850
Moc kW [Hs]

14.3
cena (PLN)

3999,-

–– Na gaz ziemny GZ 50
–– W zestawie dysze na gaz butlowy propan butan
–– 3 palniki 3 kW, 1 palnik 1,8 kW, 1 palnik 3,6 kW
–– Elektryczny zapłon, zawór termopary
–– 3-częściowy żeliwny ruszt
–– Waga: 45 kg

Kuchenia gazowa - 5-palnikowa na 
podstawie otwartej

Kuchnia gazowa z piekarnikiem Kuchnia gazowa na podstawie otwartej

kod

839997
mm

255x255x(H)25
cena (PLN)

24,-

–– Do umieszczania małych garnków na dużych 
rusztach kuchennych

Nakładka na ruszt kuchenny

Nakładka na ruszt kuchenny

225 707

225 806

839 997

Z palnikiem wok
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KUCHNIA GAZOWA NA PODSTAWIE 
OTWARTEJ

–– Wykonana ze stali nierdzewnej, palniki odlane z 
żeliwa

–– Moc palników odpowiednio 2 x 3,5 kW, 2 x 6 kW  
i 3 x 3,5 kW, 3 x 6 kW

– Ruszty wokół palników wykonane z żeliwa
	 kod		  mm	 kW	 cena (PLN)

226 124	 4 palniki	 800x700x(H)900	 19	 4499,-
226 131	6 palników	1200x700x(H)900	 28,5	 5499,-

226 100 226 117

226 124 KUCHNIA ELEKTRYCZNA NA PODSTAWIE 
OTWARTEJ

–– Wykonana ze stali nierdzewnej
–– Średnica płyt grzewczych: 220 mm
–– Moc płyt grzewczych odpowiednio 4 x 2,6 kW  
i 6 x 2,6 kW

	 kod		  mm	 kW	 V	 cena (PLN)

226186	 4 płyty	 800x700x(H)900	 10,4	 400	 3999,-
226193	 6 płyt	 1200x700x(H)900	 15,6	 400	 5199,-

226 162

226 186

226 179

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

KUCHNIA GAZOWA – 4-palnikowa z 
konwekcyjnym piecem elektr. GN 1/1

–– Wykonana ze stali nierdzewnej, palniki odlane z 
żeliwa

–– Moc palników 2 x 3,5 kW, 2 x 6 kW
–– Ruszty wokół palników wykonane z żeliwa
–– Piec elektryczny konwekcyjny o mocy 3 kW
–– Maksymalna liczba blach: 4 x GN 1/1

– 1 ruszt GN 1/1 w zestawie
	 kod	 mm	 kW	 V	 cena (PLN)

226100	 800x700x(H)900	 19	 230	 6999,-

KUCHNIA GAZOWA – 6-palnikowa z 
konwekcyjnym piecem elektr. GN 1/1

–– Wykonana ze stali nierdzewnej, palniki odlane z 
żeliwa

–– Moc palników 3 x 3,5 kW, 3 x 6 kW
–– Ruszty wokół palników wykonane z żeliwa
–– Piec elektryczny konwekcyjny o mocy 3 kW
–– Maksymalna liczba blach: 4 x GN 1/1
–– 1 ruszt GN 1/1 w zestawie
	 kod	 mm	 kW	 V	 cena (PLN)

226 117	 1200x700x(H)900	 28,5	 230	 8299,-

KUCHNIA ELEKTRYCZNA – 4-płytowa z piecem 
konwekcyjnym elektrycznym GN 1/1

–– Wykonana ze stali nierdzewnej
–– Średnica płyt grzewczych : 220 mm
–– Moc płyt grzewczych  4 x 2,6 kW 
–– Piec elektryczny konwekcyjny o mocy 2,3 kW
–– Maksymalna liczba blach: 4x GN 1/1
–– 1 ruszt GN 1/1 w zestawie
	 kod	 mm	 kW	 V	 cena (PLN)

226162	 800x700x(H)900	 13,4	 400	 6899,-

KUCHNIA ELEKTRYCZNA – 6-płytowa z 
piecem konwekcyjnym elektrycznym  
GN 1/1

–– wykonana ze stali nierdzewnej
–– średnica płyt grzewczych: 220 mm
–– moc płyt grzewczych 6 x 2,6 kW
–– piec elektryczny konwekcyjny o mocy 2,3 kW
–– maksymalna liczba blach: 4 x GN 1/1
–– 1 ruszt GN 1/1 w zestawie
	 kod	 mm	 kW	 V	 cena (PLN)

226179	 1200x700x(H)900	 18,6	 400	 7999,-
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LINIA KUCHENA 700

KUCHNIE GAZOWE Linia 700

KUCHNIE stołowe

Kuchnie na podstawie z trzech stron zamkniętej

–– To najlepsze rozwiązanie dla małych i średniej wielkości kuchni
–– Zaprojektowana i wyprodukowana tak, aby zagwarantować niezawodność  
i spełnienie wysokich standardów jakości
–– Design i produkcja włoska
–– Gruby, tłoczony i wodoszczelny blat ze stali nierdzewnej AISI 304
–– Zaokrąglone krawędzie zbiorników
–– Żeliwne, wyjmowane palniki o wysokiej mocy
–– Zabezpieczony płomień kontrolny o niskim zużyciu gazu
–– Pojedynczy ruszt w rozmiarze pasującym do zmywarki
–– Kominki ze stali nierdzewnej
–– Połączenie elementów za pomocą listwy łączącej
–– Boki i podstawa wykonane z mocnej i grubej stali nierdzewnej
–– Regulowane nóżki dostosowane do każdej nawierzchni (wersja monoblok)

–– Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubości 1 mm
–– Zdejmowane palniki z niklowanego żeliwa i z mosiężnymi koronami, ze samostabilizującym się 
płomieniem
–– Wszystkie palniki z płomieniem kontrolnym – zapewniają bezpieczne gotowanie
–– Palniki o mocy 6 kW dodatkowo z podwójnym pierścieniem płomienia
–– Tłoczony blat z zaokrąglonymi krawędziami ułatwia mycie
–– Konstrukcja palnika uniemożliwia dostanie się wody do jego środka
–– Pojedyncze ruszty żeliwne w rozmiarze dostosowanym do mycia w zmywarce
–– Blat tłoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczelność i pozwala na łatwiejsze mycie
–– Konstrukcja rusztów umożliwia stosowanie naczyń kuchennych o średnicy już od 11 cm
–– Maksymalna odległość pomiędzy palnikami pozwala na ustawienie dużych garnków (Ø 40 cm)

kod

kod

kod

kod

kod

HPG2S77

HPG4S77

HPG6S77

HPG4SA77

HPG2SA77

mm

mm

mm

mm

mm

400x700x(H)250

700x700x(H)250

1100x700x(H)250

700x700x(H)850

400x700x(H)850

kW

kW

kW

kW

kW

3,5 + 6

2x3,5 + 2x6

3x3,5 + 3x6

2x3,5 + 2x6

3,5 + 6

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

kg

kg

kg

kg

kg

3099,-

5099,-

7199,-

6349,-

4499,-

30

50

92

72

45

KuchniA stołowA LINIA 700 – 
2-palnikowa

KuchniA stołowA LINIA 700 – 
4-palnikowa

KuchniA stołowA LINIA 700 – 
6-palnikowa

KuchniA na podstawie LINIA 700 – 
4-palnikowa

KuchniA na podstawie LINIA 700 – 
2-palnikowa

HPG2S77

HPG4S77

HPG6S77

HPG4SA77

HPG2SA77

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%328 329
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kod

kod

kod

kod

–– wymiary piekarnika: 700x700x(H)850 mm
–– wymiary piekarnika: 560x660x(H)310 mm

–– wymiary piekarnika: 1100x700x(H)850 mm
–– wymiary piekarnika: 560x660x(H)310 mm

–– wymiary piekarnika: 1100x700x(H)850 mm
–– wymiary piekarnika: 560x770x(H)310 mm

HPG6SA77

HPG4SF77

HPG6SFA77

HPG6SF77M

HPG4SF77P

HPG4SF77P

HPG4SFE77

mm

typ piekarnika

typ piekarnika

typ piekarnika

moc piekarnika (kW)

moc piekarnika (kW)

moc piekarnika (kW)

1100x700x(H)850

gazowy

gazowy

gazowy

gazowy

elektryczny

elektryczny

6

6

8

6

5,3

5,3

kW

kW

kW

kW

3x3,5 + 3x6

2x3,5 + 2x6

3x3,5 + 3x6

3x3,5 + 3x6

4x6

2x3,5 + 2x6

2x3,5 + 2x6

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

kg

kg

kg

kg

8599,-

9699,-

12799,-

13899,-

10199,-

14099,-

10699,-

100

102

136

140

102

136

100

KuchniA na podstawie LINIA 700 – 
6-palnikowa

KuchniA z piekarnikiem LINIA 700
– 4-palnikowa

KuchniA z piekarnikiem LINIA 700
– 6-palnikowa

KuchniA z piekarnikiem LINIA 700
– 6-palnikowa

HPG6SA77

HPG4SF77

HPG6SFA77

HPG6SF77M

Kuchnie z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym – GN 2/1

Kuchnie elektryczne Linia 700

Kuchnie na podstawie z trzech stron zamkniętej

–– Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubości 1 mm
–– Szybko nagrzewające się żeliwne płyty grzejne z zabezpieczeniem przed przegrzaniem (średnica 
150/220 mm)
–– Elementy grzejne o mocy 1,5 kW lub 2,6 kW z 7-pozycyjnym termostatem zapewniającym 
optymalne sterowanie mocą
–– Wodoszczelne mocowanie płyt grzejnych do blatu kuchni
–– Zaokrąglone narożniki oraz formowane wgłębienia pozwalają na gromadzenie się cieczy, 
zapobiegają jej wypływowi i ułatwiają mycie
–– Lampki kontrolne wskazujące działanie każdej płyty
–– Nowoczesne, ergonomiczne pokrętła w górnej części panelu przedniego
–– Łatwość montażu wszystkich elementów z przodu

kod

kod

kod

HPE277

HPE477

HPE2A77

mm

mm

mm

400x700x(H)250

700x700x(H)250

400x700x(H)850

kW

kW

kW

1,5 + 2,6

2x1,5 + 2x2,6

2,6 + 1,5

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

kg

kg

kg

2599,-

4249,-

3799,-

20

32

38

KuchniA stołowA LINIA 700 - 
2-płytowa

KuchniA stołowA LINIA 700 - 
4-płytowa

KuchniA na podstawie LINIA 700 – 
2-płytowa

HPE277

HPE477

HPE2A77

2,6 kW

1,5 kW

2,6 kW

1,5 kW

2,6 kW

2,6 kW1,5 kW

1,5 kW

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%330 331
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kod

kod

kod

HPE4A77

HPE4F77

HPE6FA77

mm

moc palnika (kW)

moc palnika (kW)

700x700x(H)850

5,3

5,3

kW

kW

kW

2x2,6 + 2x1,5

2x2,6 + 2x1,5

3x2,6 + 3x1,5

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

kgV

kg

kg

V

V

5799,-

9199,-

12499,-

54400

90

130

400

400

KuchniA na podstawie LINIA 700 - 
4-płytowa

KuchniA na podstawie LINIA 700 - 
4-płytowa

KuchniA na podstawie LINIA 700 - 
4-płytowa

–– wymiary piekarnika: 700x700x(H)850 mm
–– wymiary piekarnika: 560x660x(H)310 mm

–– wymiary piekarnika: 700x700x(H)850 mm
–– wymiary piekarnika: 560x660x(H)310 mm

HPE4A77

HPE4F77

HPE6FA77

2,6 kW

2,6 kW1,5 kW

1,5 kW

2,6 kW

2,6 kW1,5 kW

1,5 kW

Kuchnie z piekarnikiem elektrycznym – GN 2/1

Frytownice Linia 700

Frytownice stołowe gazowe Linia 700

Frytownice stołowe elektryczne Linia 700

–– Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubości 1 mm
–– Komory ze stali nierdzewnej głęboko tłoczonej AISI 304 o szerokim promieniu, umożliwiającym 
łatwe czyszczenie i maksymalną higienę
–– Ciągłe spoiny komór (bez szczotkowania), co zapewnia wytrzymałe łączenie
–– Wszystkie modele wyposażone w termostat bezpieczeństwa
–– Duża „strefa zimna“, pozwalająca utrzymać niezmienioną jakość oleju przez dłuższy czas i 
zapewniająca łatwiejsze usuwanie pozostałości po smażeniu

–– Palnik gazowy z płomieniem poziomym, regulacją temperatury za pomocą termostatu w 
zakresie od 90° do 190°C, z zaworem bezpieczeństwa i termoparą
–– Piezoelektryczny zapalacz

–– Nagrzewanie elektryczne za pomocą elementu grzejnego ze stali nierdzewnej AISI 304 
znajdującego się wewnątrz urządzenia, obracanego o 90°, co umożliwia dokładne mycie komory 
frytownicy

2,6 kW

2,6 kW2,6 kW

1,5 kW1,5 kW

1,5 kW

kod

kod

kod

HPGF477TS

HPGF777TS

HPEF477T

pojemność zbirnika (l)

pojemność zbirnika (l)

pojemność zbirnika (l)

9

9+9

12

kW

kW

kW V

7,4

14,8

9 400

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

kg

kg

kg

6449,-

9649,-

5799,-

35

55

30

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)250 mm
–– wymiary zbiornika: 280x340x(H)300 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)250 mm
–– wymiary zbiornika: 280x340x(H)300 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)250 mm
–– wymiary zbiornika: 280x340x(H)240 mm

FRYTOWNICA stołowA LINIA 700 – 
pojedyncza - 9 L

FRYTOWNICA stołowA LINIA 700 – 
podwójna - 2 x 9 L

FRYTOWNICA stołowA LINIA 700 – 
pOjedyncza - 12 L

HPGF477TS

HPGF777TS

HPEF477T

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%332 333
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kod

HPEF777T
pojemność zbirnika (l)

12+12
kW V

18 400
cena (PLN)kg

8399,-53

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)250 mm
–– wymiary zbiornika: 280x340x(H)200 mm

FRYTOWNICA stołowA LINIA 700 – 
podwójna - 2 x 12 L

HPEF777T

Frytownice z szafką gazowe Linia 700 Płyty grillowe Linia 700

Płyty grillowe stołowe gazowe Linia 700

Frytownice z szafką elektryczne Linia 700

–– Kulowy zawór spustowy oraz pojemnik na olej, po 1 sztuce na komorę –– Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubości 1 
mm
–– Spawany rant ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o 
grubości 3 mm, zabezpieczający przed pryskaniem
–– Płyta o grubości 15 mm wykonana z miękkiej stali, 
z lekkim nachyleniem, co ułatwia mycie i zbieranie 
tłuszczu do wyjmowanej szuflady o maksymalnej 
pojemności 2 litrów
–– Szuflada ze stali nierdzewnej
–– Ogrzewanie gazowe za pomocą palników ze stali 
nierdzewnej, ze samostabilizującym się płomieniem
–– Płyta grzejna z zaokrąglonymi narożnikami z przodu, 
lekko nachylona, co ułatwia mycie
–– Automatyczne zapalanie za pomocą płomienia 
kontrolnego i przycisku piezoelektrycznego, zaworu 
bezpieczeństwa i termopary
–– Różne opcje grillowania dzięki niezależnej regulacji 
sterowania grzania: modele o pełnej szerokości 
wyposażone są dwie niezależne strefy grzewcze, co 
pozwala na bardziej wydajne wykorzystanie urządzenia

–– Kulowy zawór spustowy oraz pojemnik na olej, po 1 sztuce na komorę

kod

kod

kod

kod

kod

HPGF477B

HPEF477

HPEF777

HPGFT477L

HPGF777B

pojemność zbirnika (l)

pojemność zbirnika (l)

pojemność zbirnika (l)

ilość stref grzewczych

pojemność zbirnika (l)

14

13

13+13

1

14+14

kW

kW V

VkW

kW

kW

10,5

9 400

40018

5,5

21

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

kg

kg

kg

kg

kg

7399,-

6349,-

9349,-

4690,-

11249,-

58

50

80

36

80

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 280x340x(H)300 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 280x340x(H)300 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 280x340x(H)300 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)250 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 350x500 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 280x340x(H)300 mm

FRYTOWNICA z szafką LINIA 700 – 
pojedyncza - 14 L

FRYTOWNICA z szafką LINIA 700 – 
pojedyncza - 13 L

FRYTOWNICA z szafką LINIA 700 – 
podwójna - 2 x 13 L

PŁYTA GRILLOWA stołowA LINIA 700 
gładka

FRYTOWNICA z szafką LINIA 700 – 
podwójna - 2 X 14 l

HPGF477B

HPEF477

HPEF777

HPGFT477L

HPGF777B

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%334 335
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kod

kod

kod

kod

kod

HPGFT477R

HPEFT477R

HPGFT777LR

HPEFT777LR

HPEFT477L

ilość stref grzewczych

ilość stref grzewczych

ilość stref grzewczych

ilość stref grzewczych

ilość stref grzewczych

1

1

2

2

1

kW

kW/VkW

kW

VkW

kW V

5,5

4004

11

4008

4 400

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

kg

kg

kg

kg

kg

5149,-

5099,-

6399,-

5899,-

4599,-

36

36

70

70

36

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)250 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 350x500 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)250 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 350x500 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)250 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 650x500 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)250 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 650x500 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)250 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 350x500 mm

PŁYTA GRILLOWA stołowA LINIA 700 
ryflowana

PŁYTA GRILLOWA stołowA LINIA 700 
ryflowana

PŁYTA GRILLOWA stołowA LINIA 700  
1/2 gładka i 1/2 ryflowana

PŁYTA GRILLOWA stołowA LINIA 700  
1/2 gładka i 1/2 ryflowana

PŁYTA GRILLOWA stołowA LINIA 700  
gładka

HPGFT477R

HPEFT477R

HPGFT777LR

HPEFT777LR

HPEFT477L

Płyty grillowe ELEKTRYCZNE Linia 700

Płyty grillowe na podstawie gazowe Linia 700

kod

kod

kod

HPGFTA477L

HPGFTA477R

HPGFTA777LR

ilość stref grzewczych

ilość stref grzewczych

ilość stref grzewczych

1

1

2

kW

kW

kW

5,5

5,5

11

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

kg

kg

kg

6249,-

6249,-

8699,-

60

60

92

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)850 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 350x500 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)850 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 350x500 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)850 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 650x500 mm

PŁYTA GRILLOWA na podstawie LINIA 
700 gładka

PŁYTA GRILLOWA na podstawie LINIA 
700 ryflowana

PŁYTA GRILLOWA na podstawie LINIA 
700 1/2 gładka, 1/2 ryflowana

HPGFTA477L

HPGFTA477R

HPGFTA777LR

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%336 337
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Płyty grillowe na podstawie Z TRZECH STRON ZAMKNIĘTEJ ELEKTRYCZNE 
Linia 700

kod

kod

kod

kod

kod

kod

HPEFTA477L

HPGPL477

HPGPL777

HPGPLA477

HPEFTA477R

HPEFTA777LR

ilość stref grzewczych

ilość stref grzewczych

ilość stref grzewczych

1

1

2

kW

kW

kW

kW

kW

kW

V

V

V

4

7,3

14,6

7,3

4

8

400

400

400

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

kg

kg

kg

kg

kg

kg

5949,-

5849,-

8199,-

6899,-

5949,-

6749,-

60

30

60

50

60

92

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)850 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 350x500 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)250 mm
–– ruszt w kształcie V: 330x510 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)250 mm
–– ruszt w kształcie V: 660x510 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)850 mm
–– ruszt w kształcie V:0 330x510 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)850 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 350x500 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)850 mm
–– wymiary płyty grzewczej: 650x500 mm

PŁYTA GRILLOWA na podstawie 
LINIA 700 gładka

GRILL STOŁOWY LINIA 700

GRILL STOŁOWY LINIA 700

GRILL NA PODSTAWIE LINIA 700

PŁYTA GRILLOWA na podstawie 
LINIA 700 ryflowana

PŁYTA GRILLOWA na podstawie LINIA 
700 1/2 gładka i 1/2 ryflowana

HPEFTA477L

HPGPL477

HPGPL777

HPGPLA477

HPEFTA477R

HPEFTA777LR

Grille z lawą wulkaniczną Linia 700

Grille stołowe gazowe, Linia 700

Grille na podstawie z trzech stron zamkniętej gazowe, Linia 700

–– Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubości 1 mm
–– Płyta ze stali nierdzewnej AISI 304
–– Ogrzewanie gazowe za pomocą palników ze stali nierdzewnej, ze samostabilizującym się 
płomieniem
–– Ruszt w kształcie „V“ idealny do opiekania mięs (ruszt w kształcie „O“ idealny do opieku ryb – na 
zamówienie)
–– Regulowana wysokość rusztu w kilku poziomach
–– Wyjmowana szuflada ze stali nierdzewnej na wytapiający się tłuszcz
–– Urządzenia pełnomodułowe umożliwiają grillowanie w różnych temperaturach i na różnych 
poziomach rusztu dzięki niezależnym strefom grzania, co znacząco wpływa na elestyczność oraz 
ekonomiczność wykorzystywanego sprzętu

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%338 339
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kod

kod

kod

kod

kod

kod

HPGPLA477

HPGC477SC

HPEC477SC

HPEC777SC

A770049
B800003
B800004
B800005
B800007

HPGC777SC

kW

kW

kW

kW

V

V

kW

pojemnośc zbirnika (l)

pojemnośc zbirnika (l)

pojemnośc zbirnika (l)

mm

pojemnośc zbirnika (l)

14,6

8,5

5,5

9

400

400

13,6

26

26

40

145x295x(H)230
165x145x(H)230 - PRAWY
165x145x(H)230 - LEWY

95x295x(H)230
300x325x(H)230

40

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

kg

kg

kg

kg

kg

9799,-

8349,-

7649,-

12199,-

314,-
267,-
267,-
365,-
542,-

9699,-

82

50

40

60

70

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)850 mm
–– ruszt w kształcie V: 660x510 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 310x340x(H)300 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 310x340x(H)300 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 510x340x(H)300 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 510x340x(H)300 mm

GRILL NA PODSTAWIE LINIA 700 - 
podwójna

Urządzenie do gotowania makaronu
i pierogów LINIA 700

Urządzenie do gotowania makaronu
i pierogów LINIA 700

Urządzenie do gotowania makaronu
i pierogów LINIA 700

KOSZE DO URZĄDZEŃ DO GOTOWANIA 
MAKARONU

Urządzenie do gotowania makaronu
i pierogów LINIA 700

HPGPLA477

Urządzenia do gotowania makaronu i pierogów Linia 700

Urządzenia do gotowania makaronu i pierogów gazowe Linia 700

Urządzenia do gotowania makaronu i pierogów ELEKTRYCZNE Linia 700

–– Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 1 mm
–– Blat z wgłębieniem na rozlaną ciecz, zbiorniki ze stali nierdzewnej głęboko tłoczonej AISI 316, z 
zaokrąglonymi narożnikami umożliwiającymi łatwe mycie
–– Koszyki na makaron ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 z nienagrzewającym się uchwytem 
(koszyki zamawiane osobno)
–– Kurek doprowadzający świeżą wodę do zbiornika na przednim panelu
–– Każda wanna wyposażona jest w spust do odprowadzania zużytej wody ze skrobią
–– Zapalacz piezoelektryczny

HPGC477SC

HPEC477SC

HPEC777SC

A770049

B800004

B800007

B800003

B800005

HPGC777SC

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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Bemary ELEKTRYCZNE Linia 700 Patelnie przechylne Linia 700

BEMAR NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIĘTEJ

–– Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 1 mm
–– Formowany zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 ze spoiną ciągłą
–– Połowa modułu 1 x GN 1/1, moduł pełen GN 2/1, maksymalna głębokość GN-ów 150 mm
–– Ogrzewanie elektryczne za pomocą wzmocnionych elementów ze stali nierdzewnej znajdujących 
się u dołu

–– Stal nierdzewna AISI 304, 18/10
–– Wykończenie Scotch Brite
–– Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304, 10 mm
–– Ręczne przechylanie za pomocą korbki
–– Wanna o zaokrąglonych narożnikach ułatwiających mycie
–– Profilowana część przednia ułatwiająca opróżnianie i mycie
–– Pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona na solidnych zawiasach ze stali nierdzewnej AISI 304, z 
ergonomicznym uchwytem z przodu
–– Kurek doprowadzający wodę umieszczony z przodu urządzenia
–– W celu podniesienia bezpieczeństwa pracy, ogrzewanie wanny wyłącza się automatycznie 
podczas uniesienia wanny

kod

kod

kod

kod

HPEBM477

HPEBM777

HPEBMA477

HPEBMA777

kW

kW

kW

kW

kW

kW

kW

kW

pojemnośc zbirnika (l)

pojemnośc zbirnika (l)

pojemnośc zbirnika (l)

pojemnośc zbirnika (l)

230

230

230

230

1,5

3

1,5

3

GN 1/1 – 15 (h)

GN 2/1 – 15 (h)

GN 1/1 – 15 (h)

GN 2/1 – 15 (h)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

kg

kg

kg

kg

3549,-

5199,-

4599,-

6349,-

22

32

32

32

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)250 mm
–– wymiary zbiornika: 310x510x(H)160 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)250 mm
–– wymiary zbiornika: 630x510x(H)160 mm

–– wymiary zewnętrzne: 400x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 310x510x(H)160 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 630x510x(H)160 mm

BEMAR STOŁOWY – pojedyńczy

BEMAR STOŁOWY – podwójny

BEMAR NA PODSTAWIE

BEMAR NA PODSTAWIE

HPEBM477

HPEBM777

HPEBMA477

HPEBMA777

kod

kod

HPGBR77

HPEBR77

pojemność wanny (l)

pojemność wanny (l)

60

60

cena (PLN)

cena (PLN)

kW

kW V

kg

kg

13599,-

13599,-

13,5

9 400

115

115

–– wymiary zewnętrzne: 800x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 660x510 mm
–– powierzchnia gotowania: 34 dm2

–– wymiary zewnętrzne: 800x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: 660x510 mm
–– powierzchnia gotowania: 34 dm2

PATELNIA PRZECHYLNA GAZOWA - 
ogrzewanie gazowe

PATELNIA PRZECHYLNA ELEKTRYCZNA

HPGBR77

HPEBR77
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Kotły warzelne Linia 700
–– Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10
–– Przetłoczenia w blacie zapobiegające rozlewaniu się płynów
–– Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, z dnem odpornym na korozję wykonanym ze stali 
AISI 316
–– Mosiężny zawór spustowy wyposażony w wyjmowany filtr
–– Pokrywa ze stali nierdzewnej AISI 304
–– Kurek z ciepłą oraz zimną wodą i obrotową wylewką na blacie
–– Grzanie pośrednie z funkcją gotowania na wolnym ogniu
–– Grzanie pośrednie z wewnętrznym płaszczem ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, zawór 
bezpieczeństwa z ciśnieniomierzem

kod

kod

HPG50I77

HPGBR77

pojemność kotła (l)

pojemność wanny (l)

50

50

cena (PLN)

cena (PLN)

kW

kW V

kg

kg

17649,-

19399,-

12,5

9 400

82

82

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: Ø 400x(H)420 mm

–– wymiary zewnętrzne: 700x700x(H)850 mm
–– wymiary zbiornika: Ø 400x(H)420 mm

Kocioł warzelny – gazowy

Kocioł waRZelny – elektryczny

HPG50I77

HPGBR77

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

Taborety gazowe

kod cena (PLN)

1499,-147108
mm-

425x425x(H)400ProfiLine
Moc kW [Hs]

6,7

–– Na gaz z butli propan butan
–– Zestaw adaptacyjny do zasilania gazem ziemnym 
GZ 50

–– Obudowa wykonana ze stali chromowej
–– Zawór termopary i elektroniczny zapłon
–– Emaliowany ruszt 
–– Przewód gazowy i reduktor ciśnienia w zestawie

Taboret gazowy Profi Line

kod cena (PLN)

1099,-147801
- mm

Kitchen Line 425x425x(H)400
Moc kW [Hs]

6,4

–– Na gaz z butli propan butan
–– Zestaw adaptacyjny do zasilania gazem ziemnym 
GZ 50

–– Obudowa wykonana ze stali chromowej
–– Zawór termopary i elektroniczny zapłon
–– Emaliowany ruszt 
–– Przewód gazowy i reduktor ciśnienia w zestawie

Taboret gazowy Kitchen Line

kod

147702
Vmm

230425x425x(H)380
Moc kW [Hs]

3,5
cena (PLN)

2179,-

–– Termostat z lampką kontrolną oraz 
zabezpieczenie przed przegrzaniem

–– Średnica płyty grzewczej: 310 mm
–– 6-stopniowa regulacja temperatury

Taboret elektryczny Profi Line

kod

626504
Øx wys. mm 

Ø700x(H)235
cena (PLN)

349,-

–– Z uchwytami, wykonana z cienkiej stali 
walcowanej

–– Pasuje do podstawy  145 050, która umożliwia 
użycie patelni wok na grillach gazowych oraz do 
147 207 obręczy do taboretu gazowego 147 108

Patelnia Wok

kod

147207
Øx wys. mm 

Ø 360x(H)80
cena (PLN)

249,-

–– Niezbędna do użycia patelni wok 626 504 na 
taborecie gazowym

Obręcz do taboretu gazowego

147 108

147 801

147 702

147 207

147 108

626 504

344 345
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Urządzenie do gotowania ryżu

kod

240403
Wpojemność (l)

19505,4
dł.x szer.x wysV

455x455x(H)380230
cena (PLN)

549,-

–– Pojemność na 30 porcji (miarka 180 ml) 
surowego ryżu

–– Do gotowania ryżu i utrzymywania go 
jednocześnie w cieple

–– W zestawie miarka, łyżka do ryżu i 
nieprzywierająca podkładka zabezpieczająca 
przed przypaleniem

–– Przy włączonej funkcji „podtrzymywanie ciepła” 
ogrzewane są oprócz spodu, również ścianki 
pojemnika

Urządzenie do gotowania ryżu

Kuchenki i wok indukcyjny

kod

239209
Vmm

230315x345x(H)70
W

1800
cena (PLN)

249,-

–– Idealna dla małej gastronomii i gospodarstw 
domowych

–– Obudowa z tworzywa ABS
–– Cyfrowa regulacja mocy, temperatury i czasu
–– Ochrona przed przegrzaniem
–– Automatyczne włączanie i dostosowanie 
powierzchni grzewczej do podstawy garnka lub 
patelni

–– Odpowiednia do garnków indukcyjnych od 120 
do 260 mm średnicy oraz patelni indukcyjnych o 
średnicy od 120 do 200 mm

Kuchenka indukcyjna model 1800

kod

239230
Vmm

230296x370x(H)46
W

2000
cena (PLN)

279,-

–– Bardzo cienka obudowa (32 mm) ze stalową ramą
–– Powierzchnia ze szkła ceramicznego
–– Panel dotykowy
–– Odpowiednia do garnków o średnicy do 26 cm

Kuchenka indukcyjna model 2000

240 403

239 209

239 230

–– Gotowanie indukcyjne łączy w sobie zalety gotowania na kuchence gazowej i ceramicznej. 
Podczas gotowania indukcyjnego nie ma źródła ciepła, lecz spirala indukcyjna znajdująca się 
pod płytą ceramiczną wytwarza prąd indukcyjny w naczyniu. Dlatego płytę indukcyjną można 
stosować wyłącznie do garnków i patelni indukcyjnych. Sama płyta szklana nagrzewa się od 
gorąca przekazywanego z dna garnka. 
–– Zalety:
–– Bardzo krótki czas nagrzewania. Po zdjęciu naczynia z płyty następuje automatyczne 
wstrzymanie nagrzewania.
–– Po ponownym postawieniu naczynia na płytę nastąpi automatyczne wznowienie nagrzewania. 
Szybka reakcja przy zmianie mocy.
–– Łatwa konserwacja płyty grzewczej
–– Brak promieniowania ciepła, przyjemna temperatura przy pracy.
–– Płyty grzewcze nie nagrzewają się, nie ma zagrożenia pożarem.
–– Ciepło wytwarzane jest tylko w garnku, przez co energię zużywa się tylko do gotowania.
–– Mniejsze zużycie energii – wykorzystanie w 90%. Moc 3500 W pozwala na zagotowanie 5 litrów 
wody w ciągu 9 minut. Na konwencjonalnym piecu potrzeba na to 15 minut.
–– Nie każdy garnek lub patelnia nadaje się do gotowania indukcyjnego! Wytworzenie pola 
magnetycznego zależy od materiału, z którego jest wykonany spód garnka. Do użytku nadaje się 
stal, stal chromowana, stal szlachetna, żeliwo. Naczynie kuchenne przeznaczone do gotowania 
indukcyjnego, które przez jakiś czas było użytkowane do innych celów, może po jakimś czasie 
nadal wykazywać zdolność indukcji, jednak odkształcenie spodu w wyniku innego użytkowania 
może spowodować, że garnek nie będzie reagować na płytę indukcyjną.

Wyjmowana tacka 
na skropliny

Lampka wskazująca funkcję 
gotowania lub podtrzymywania 

w cieple
Hermetyczne 
zamknięcie

Wskaźnik 
pojemności

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%346 347
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Patelnia indukcyjna Wok

kod cena (PLN)

949,-

1299,-

239766

239681

Vmm-

230

230

340x450x(H)120
340x450x(H)120 + 

Ø360

kuchenka
kuchenka-

+wok

W

3500

3500

–– Idealny do przygotowywania zdrowych posiłków
–– Obudowa w całości wykonana ze stali nierdzewnej z 
łatwym do czyszczenia filtrem przeciwtłuszczowym

–– Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu 
dotykowym

–– Natychmiastowa reakcja na ustawienie Hi lub Lo
–– Do użytku jedynie z patelnią wok 239 773

Wok indukcyjny Profi Line model 3500

kod cena (PLN)

431,-239773
-

pasuje do 239 766
mm

Ø 360x(H)180

–– Wykonana z 3 warstw stali nierdzewnej z miękką 
rączką

–– Pokrywa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Patelnia odpowiednia do woka indukcyjnego 239 766

kod

239780
Vmm

230327x425x(H)100
W

3500
cena (PLN)

669,-

–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Płynna regulacja mocy
–– Odpowiednia do garnków i patelni o średnicy od 
120 do 260 mm

–– Wyłącznie do patelni indukcyjnych, które 
wcześniej nie były używane na kuchenkach 
innego typu

Kuchenka indukcyjna model 3500 M

kod

239711
Vmm

230340x440x(H)120
W

3500
cena (PLN)

769,-

–– Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu 
dotykowym

–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Ochrona przed przegrzaniem, posiada 
wentylatory

–– Łatwy w czyszczeniu filtr przeciwtłuszczowy
–– Automatyczne włączanie i dostosowanie 
powierzchni grzewczej do podstawy garnka lub 
patelni

–– Odpowiednia do garnków i patelni indukcyjnych 
od 120 do 260 mm średnicy

Kuchenka indukcyjna Profi Line 
model 3500 D

239 780

239 711

239 766

239 681

239 773

Panel dotykowy Filtr przeciwtłuszczowy

Podwójne wentylatory

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%348 349
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Gotowanie w niskich temperaturach
Urządzenie Sous-vide

kod

225448
Vmm

230600x330x(H)300
Wpojemność (l)

60020
cena (PLN)

2499,-

–– Sposób przygotowywania posiłków, w którym 
jedzenie jest próżniowo pakowane w plastikowe 
worki i gotowane w odpowiedniej temperaturze 
(termostat pozwala na jej regulację z 
dokładnością co do 0,1 °C)

–– Idealne do restauracji typu à la carte
–– Odpowiedni do przygotowywania jedzenia poza 
godzinami największego ruchu

–– Pozwala zachować stałą jakość serwowanych 
potraw

–– Bardzo precyzyjny termostat z możliwością 
regulacji temperatury od 45° to 95° C

–– Obudowa wykonana w całości ze stali chromowej
–– W zestawie separator, 6 przekładek i pokrywa ze 
stali nierdzewnej

Urządzenie Sous-vide

Sterowanie 
cyfrowe

Wentyl odpowietrzający 
w pokrywie

Kran spustowy

6 przekładek

Osłona panela 
sterowania

Piec do gotowania w niskich temperaturach

kod

225479
Vmm

230495x690x(H)415
W

1200
cena (PLN)

5999,-

–– Do wolnego przygotowywania lub odgrzewania 
żywności za pomocą bardzo dokładnie ustawianego i 
kontrolowanego procesu

–– Z sondą temperatury, osobna regulacja ustawień 
sondy

–– Uchwyty na bokach
–– Łatwe do czyszczenia uszczelki drzwi
–– Komora pieca ogrzewana z 4 stron, równomierne 
rozprowadzanie ciepła w komorze

–– Oszczędność energii dzięki dodatkowej izolacji
–– Tłoczona komora pieca z zaokrąglonymi krawędziami, 
łatwa w czyszczeniu

–– Regulacja temperatury co 1 stopień - temperatura 
komory 0 do 120 ° C, Temperatura z użyciem sondy i 
podtrzymanie temperatury 0 do 100 ° C

–– Drzwi lewo- lub prawostronne, zawiasy fabrycznie 
zamontowane po prawej stronie, łatwe przełożenie 
zawiasów na drugą stronę

–– Cyfrowe sterowanie, odczyt czasu, ustawienie 
temperatury oraz odczyt aktualnej temperatury 
sondy/komory

–– Prowadnica ze stali nierdzewnej, pasuje do 
pojemników GN 1/1, rusztów oraz blach o wymiarach 
600x400mm, 3 poziomy pieczenia

Piec do gotowania w niskich 
temperaturach

225 448
225 479

Przed gotowaniem 
należy podsmażyć 

mięso

Gotowanie z sondą 
temperatury

Wentyl

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

2499,-

Obejrzyj film Obejrzyj film

350 351

Ob
ró

bk
a 

te
rm

ic
zn

a Obróbka term
iczn

a
Piec do gotow

an
ia w

 n
iskich tem

peraturach
Ur

zą
dz

en
ie

 S
ou

s-
vi

de



kod

207109
Vmm

2x230375x420x(H)315
Wpojemność (l)

2x25002x4
cena (PLN)

1399,-

Frytownica Mastercook - 2 x 4 l

kod

207307
Vpojemność (l)mm

2x2302x8550x420x(H)315
W

2x3250
cena (PLN)

1499,-

Frytownica Mastercook - 2 x 8 L

kod

207406
Vpojemność (l)mm

2304+8460x420x(H)315
W

2500+3250
cena (PLN)

1449,-

Frytownica Mastercook - 4 + 8 l

kod

209004
Vmm

230215x525x(H)305
Wpojemność (l)

35008
cena (PLN)

949,-

–– Wzmocnione grzałki
–– Wyjątkowo długa budowa umożliwia smażenie 
długich potraw jak np. ryby pozwala na lepsze 
wykorzystanie powierzchni roboczej

Frytownica Mastercook do ryb - 8 l

209 004

Solidny kosz

Obudowa ze stali 
chromowej

Wyjmowany pojemnik  
na tłuszcz  

z dodatkowymi  
uchwytami

ułatwia czyszczenie

Zimna strefa
zapobiega

przypalaniu się
frytury

komora
frytownicy

zimna 
strefa 90oC

grzałka

FRYTOWNICA KITCHEN LINE
–– Obudowa wykonana ze stali chromowej  
–– Pojemnik na olej wykonany ze stali nierdzewnej
–– System „zimnej strefy” - oddziela pozostałości 
smażenia poniżej poziomu grzałek, zwiększając 
wydajność tłuszczu 

–– Wodoodporny włącznik 
–– Dodatkowe rączki na pojemniku na tłuszcz 
zwiększają bezpieczeństwo użytkowania 

–– W zestawie koszyk i pokrywa z izolowanym 
uchwytem

–– Specjalny uchwyt do zawieszenia kosza po wyjęciu 
z tłuszczu, w celu odsączenia jego zawartości

– termostat z lampką kontrolną chroni urządzenie 
przed przegrzaniem

– regulacja temperatury od 140 do 185°C

	 kod	 	 pojemność			   cena (PLN)		  (mm)	 (l)	 W	 V

205716	 385x430x(H)325	 8	 3250	 230	 679,-
205730	 610x430x(H)325	 2x8	 2x3250	 230	 1249,-

205 716

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

od 679,-

207 000

–– Wykonane ze stali chromowej
–– Elementy grzewcze wykonane z hartowanej stali
–– Płynna regulacja temperatury do 195°C
–– System „zimnej strefy“ – oddziela pozostałości smażenia poniżej poziomu grzałek zwiększając 
wydajność tłuszczu, zapobiega przypalaniu się frytury
–– Demontowalny element sterujący posiada dodatkowe zabezpieczenie, które w momencie zdjęcia 
go wyłącza frytownicę
–– termostat z lampką kontrolną chroni urządzenie przed przegrzaniem
–– Termostat można ponownie uruchomić za pomocą znajdującego się na dole przycisku 
resetującego
–– Możliwość wyjęcia pojemnika na tłuszcz ułatwia czyszczenie 
–– W zestawie koszyk do smażenia oraz pokrywa
–– Specjalny uchwyt do zawieszania kosza po wyjęciu z tłuszczu, w celu odsączenia jego zawartości

kod

207000
Vmm

230185x420x(H)315
W

25004
cena (PLN)

749,-

Frytownica Mastercook - 4 l

kod

207208
Vpojemność (l)

pojemność (l)

mm

2308275x420x(H)315
W

3250
cena (PLN)

799,-

Frytownica Mastercook - 2 x 4 l

Frytownice MastercookFRYTOWNICE KITCHEN LINE

352 353

Ob
ró

bk
a 

te
rm

ic
zn

a Obróbka term
iczn

a
Frytow

n
ice M

astercook
FRYTOWNICE







 
KITCHEN





 LINE






–– Obudowa w całości wykonana ze stali 
nierdzewnej

–– Płyta grillowa (9 mm) chromowana ułatwia 
czyszczenie

–– Płyta grillująca z rantem, wyjmowana szuflada 
na tłuszcz

–– Powierzchnia grillująca 518x328 mm, lewa płyta 
259 mm gładka, prawa płyta 259 mm ryflowana

–– Stopniowa regulacja temperatury do 300°C
–– Ochrona przed przegrzaniem
–– Nadaje się do pracy ciągłej
–– Włącznik/wyłącznik zasilania z lampką
–– Antypoślizgowe nóżki

FRYTOWNICE MASTERPRO

kod

209202
Vmm

230270x470x(H)325
Wpojemność (l)

32508
cena (PLN)

949,-

Frytownica  MasterPro - 8 l

kod

209301
Vpojemność (l)mm

2x2302x8550x470x(H)325
W

2x3250
cena (PLN)

1749,-

Frytownica  MasterPro - 2 x 8 l

kod

209400
Vmm

400255x467x(H)335
Wpojemność (l)

600010
cena (PLN)

2199,-

–– 400 V

Frytownica 400V z kranem 
spustowym - 10 l

Płyty grillowe 

kod

203149
V-

230gładka
Wmm

2400550x430x(H)260
cena (PLN)

1299,-

–– Obudowa w całości wykonana ze stali 
nierdzewnej

–– Płyta grillowa (9 mm) chromowana ułatwia 
czyszczenie

–– Płyta grillująca z rantem, wyjmowana szuflada 
na tłuszcz

–– Powierzchnia grillująca 518x328 mm, gładka
–– Stopniowa regulacja temperatury do 300°C
–– Ochrona przed przegrzaniem
–– Nadaje się do pracy ciągłej
–– Włącznik/wyłącznik zasilania z lampką
–– Antypoślizgowe nóżki

Płyta grillowa

kod

203156

V- mm

2301/2 gładka, 
1/2 ryflowana 550x430x(H)260

W

2400

cena (PLN)

1299,-

Płyta grillowa

209 202 209 301

203 149

203 156

209 400

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

–– wzmocnione grzałki
–– wyjątkowo długa budowa umożliwia smażenie 
długich potraw jak np. ryby pozwala na lepsze 
wykorzystanie powierzchni roboczej

kod

209103
Vmm

2x230430x525x(H)305
Wpojemność (l)

2x35002x8
cena (PLN)

1749,-

Frytownica Mastercook do ryb  
- 2 x 8 l

209 103

kod

203163

V-

2302/3 gładka, 
1/3 ryflowana

Wmm

3500750x510x(H)260

cena (PLN)

1599,-

–– Obudowa w całości wykonana ze stali 
nierdzewnej

–– Płyta grillowa (9 mm) chromowana ułatwia 
czyszczenie

–– Płyta grillująca z rantem, wyjmowana szuflada 
na tłuszcz

–– Dwie niezależnie sterowane strefy grzewcze, 2x 
lampka kontrolna

–– Stopniowa regulacja temperatury do 300°C
–– Ochrona przed przegrzaniem
–– Nadaje się do pracy ciągłej
–– Włącznik/wyłącznik zasilania z lampką
–– Antypoślizgowe nóżki

Płyta grillowa

203 163

354 355
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Grill wodny

kod

155103
155202

V-

230
230

GN 1/1
GN 2/3

Wmm

3400
2400

640x335x(H)181

466x335x(H)166

cena (PLN)

3999,-
3299,-

–– Wykonany w całości ze stali nierdzewnej 
–– Dwa niezależne termostaty
–– Płynne sterowanie temperatury
–– Model stołowy
–– Ruszt bezpośrednio umieszczony na elementach 
grilla 

–– W krótkim czasie osiąga zadaną temperaturę
–– Tłuszcz i skropliny spływają do specjalnego 
zbiornika, zbiornik łatwy w czyszczeniu

–– Dzięki grillowaniu na parze, jedzenie jest 
soczyste i kruche

–– Posiada funkcję samoczyszczenia
–– W zestawie szczotka druciana

Grill wodny

Grille kontaktowe
–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Powierzchnia grzewcza wykonana z żeliwa z powłoką ceramiczną, tylna krawędź ochronna
–– Korytko na tłuszcz i resztki pozostałe po grillowaniu
–– Termostat z płynną regulacją temperatury do 300°C, otwory wentylacyjne, lampka kontrolna
–– Uchwyt podnoszony na wysokość 530 mm
–– Szczotka do czyszczenia w zestawie

kod

263655

263662

V-

230

230

góra i dół ryflowane

góra ryflowana , dół 
gładki

Wmm

2200

2200

430x370x(H)210

430x370x(H)210

cena (PLN)

917,-

917,-

–– Powierzchnia grillująca 340 x 230 mm
Grill kontaktowy „Panini”

Płyta żeliwna z powłoką 
ceramiczną

155 103

263 655

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%356 357
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kod

263501

263600

V-

230

230

góra i dół 
ryflowane

góra ryflowana , 
dół gładki

Wmm

1800

1800

290x370x(H)210

290x370x(H)210

cena (PLN)

749,-

749,-

–– Powierzchnia grillująca 220 x 230 mm
Grill kontaktowy pojedynczy

kod

263709

263808

263907

V-

230

230

230

góra i dół ryflowane

góra ryflowana , dół 
gładki

lewa strona gładka, 
prawa ryflowana

Wmm

3600

3600

3600

570x370x(H)210

570x370x(H)210

570x370x(H)210

cena (PLN)

1310,-

1389,-

1389,-

–– Powierzchnia grillująca 475 x 230 mm
Grill kontaktowy podwójny 

Otwory wentylacyjne

kod

264607
Vmm

230480x520x(H)530
W

2800
cena (PLN)

2099,-

–– Obudowa ze stali nierdzewnej 18/10
–– Idealny do grillowania, podgrzewania różnych 
potraw i zapiekanek

–– Płynna regulacja górnej części umożliwia 
obróbkę potraw różnych rozmiarów

–– Termostat z płynną regulacją temperatury do 
300°C, lampka kontrolna

–– Możliwość różnorodnego dopasowania 
wysokości za pomocą niezawodnego systemu do 
podnoszenia 

–– Wysuwany pojemnik na tłuszcz
–– Ruszt o wymiarach 440x320 mm
–– Izolowany uchwyt

Salamander 450 

kod

264706
Vmm

230600x520x(H)530
W

3600
cena (PLN)

2799,-

–– Obudowa ze stali nierdzewnej 18/10
–– Idealny do grillowania, podgrzewania różnych 
potraw i zapiekanek

–– Płynna regulacja górnej części umożliwia 
obróbkę potraw różnych rozmiarów

–– Termostat z płynną regulacją temperatury do 
300°C, lampka kontrolna

–– Możliwość różnorodnego dopasowania 
wysokości za pomocą niezawodnego systemu do 
podnoszenia

–– Dwie niezależne strefy grzewcze
–– Wysuwany pojemnik na tłuszcz
–– Ruszt o wymiarach 590x320 mm
–– Izolowany uchwyt

Salamander 600 

Izolowany uchwyt

Regulacja pionowa 
górnej części 

grzewczej umożliwia 
przygotowanie potraw  
o różnych rozmiarach 

263 501

263 709

264 607

Wysuwany pojemnik 
na tłuszcz

do cen należy doliczyć VAT 23%
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Opiekacz

kod cena (PLN)

1049,-264102
mm-

570x340x(H)260wew. 440x280x(H)150
V

230
W

2000

–– Wykonany ze stali nierdzewnej 18/10
–– Płynna regulacja temperatury od 50°C do 250°C
–– Idealny do grillowania, do zapiekanek i do 
podgrzewania potraw

–– Grzałka umieszczona na górze
–– Lampka kontrolna
–– Termostat
–– Timer do 15 minut
–– Regulacja wysokości rusztu - 4 pozycje
–– Ruszt z rączkami oraz blacha w zestawie

kod cena (PLN)

1199,-264201
mm-

580x390x(H)390wew. 400x300x(H)200
V

230
W

2200

–– Wykonany ze stali nierdzewnej 18/10
–– Płynna regulacja temperatury od 50°C do 250°C
–– Idealny do grillowania, do zapiekanek i do 
podgrzewania potraw

–– Grzałka umieszczona na górze
–– Lampka kontrolna
–– Termostat
–– Timer do 15 minut
–– Regulacja wysokości rusztu - 4 pozycje
–– Ruszt z rączkami oraz blacha w zestawie

Opiekacz 

kod cena (PLN)

1699,-264300
-

wew.630x420x(H)310
mm

800x450x(H)470
WV

3600230

–– Wykonany ze stali nierdzewnej 18/10
–– Płynna regulacja temperatury od 50°C do 300°C
–– Idealny do grillowania, do zapiekanek i do 
podgrzewania potraw

–– Grzałka umieszczona na górze
–– Lampka kontrolna
–– Termostat
–– Timer do 15 minut
–– Regulacja wysokości rusztu - 4 pozycje
–– Ruszt z rączkami oraz blacha w zestawie

Opiekacz

Podgrzewacz rolkowy do parówek

kod

–– obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– szybkie nagrzewanie oraz odzyskiwanie ciepła
–– szerokość pola użytkowego 46 cm
–– max. temperatura do 105°C

268506

268704
268605

268735

V-

230

230
230

230

7 rolek

11 rolek
9 rolek

14 rolek

Wmm

560

880
720

1150

580x305x(H)225

580x465x(H)225

580x385x(H)225

580x590x(H)230

cena (PLN)

1299,-

1799,-
1499,-

2599,-

Podgrzewacz rolkowy do parówek

Wyjmowana, łatwa do 
czyszczenia taca ociekowa 

na tłuszcz i resztki

Rolki pokryte 
powierzchnią 

nieprzywierającą

264 102

268 506

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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NALEŚNIKARKA

kod

–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

–– Płynna regulacja temperatury od 50°C do 300°C

–– Płynna regulacja temperatury od 50°C do 300°C

–– Ze względu na ceramiczną powłokę płyty nie 
należy używać ostrych narzędzi do czyszczenia

–– Ze względu na ceramiczną powłokę płyty nie 
należy używać ostrych narzędzi do czyszczenia

–– 1 płyta grzewcza Ø 400 mm
–– Wymiary szuflady: 400x320x(H)30 mm

–– Wymiary szuflady: 730x320x(H)30 mm

212004
mm

450x485x220
WV

3000230
cena (PLN)

1060,-

Naleśnikarka pojedyncza

kod

212011
Vmm

2x230900x485x220
W

2x3000
cena (PLN)

2099,-

Naleśnikarka podwójna

Szpatuła w zestawie

Specjalna szuflada 
do przechowywania 

przyborów

kod

–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Dwie płyty żeliwne z powierzchnią 
nieprzywierającą

–– Izolowany uchwyt
–– Wyjmowana rynienka do zbierania nadmiaru 
ciasta

212103
Wmm

1500480x320x(H)226
waga (kg)V

28230
cena (PLN)

1199,-

Gofrownica

Umożliwia przygotowanie 
jednocześnie 2 gofrów (wym. 

160x100x30 mm)

212 004 212 103
Gładka powierzchnia 

grzewcza

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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kod

–– Idealna do pizzy, smażenia i pieczenia

239506

239605

V-

230

230

multipatelnia 
400 mm

multipatelnia 
550 mm

Wmm

1400

1700

Ø500x(H)190

Ø620x(H)190

cena (PLN)

119,-

249,-

Multipatelnia elektryczna

Odłączany termostat z 
zasilaniem

Wykonana z aluminium z 
powłoką teflonową

Pokrywa z przezroczystą 
szybą i izolowane uchwyty

Multipatelnia elektryczna Płyty grillowe Tepan-Yaki

kod

238202
238219
238226

WV

1850
2100
2100

230
230
230

mm

450x230
530x290
660x270

cena (PLN)

169,-
209,-
239,-

–– Odłączany kabel zasilający z termostatem
–– Solidne nienagrzewające się uchwyty
–– Wytrzymała i łatwa w czyszczeniu
–– Wysokiej jakości ceramiczna powłoka 
nieprzywierająca

Płyta grillowa Tepan-Yaki

239 506

238 202

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%364 365
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kod

225950
V mm zew.

230 580x560x(H)420
W cena (PLN)

2500 1999,-

–– Dobrze izolowane ścianki 
–– Wbudowany timer z alarmem
–– Termostat z płynną regulacją temperatury  
do 250 ° C 

–– Zabezpieczenie przed przegrzaniem 
–– Zawiera 2 ruszty i 1 emaliowaną blachę  
w zestawie

–– Wymiary blachy: 450 x 300 mm
–– Waga: 22,8 kg

Piec konwekcyjny

225 950

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%366 367
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Piec konwekcyjno-parowy 5xGN2/3, 
elektryczny - sterowanie manualne

Piec konwekcyjno-parowy 6xGN1/1, 
elektryczny - sterowanie manualne

Piec konwekcyjno-parowy 12xGN1/1, 
elektryczny - sterowanie manualne

Pojemność komory	 5xGN 2/3
Odległość między prowadnicami	 80 mm
Wymiary zewnętrzne	 610x620x(H)660 mm 
Ilość wentylatorów z rewersem	 1
Timer	 0 do 120 min.
Termostat	 +100°C do +275°C
Moc/napięcie	 3,2 kW/230 V
Waga	 45 kg
Kod	 225530
Cena (PLN)	 6499,-

Pojemność komory	 6xGN 1/1
Odległość między prowadnicami	 83 mm
Wymiary zewnętrzne	 910x750x(H)775 mm 
Ilość wentylatorów z rewersem	 2
Timer	 0 do 120 min.
Termostat	 +50°C do +300°C 
Moc/napięcie	 8,4 kW/400 V
Waga	 87 kg
Kod	 225554
Cena (PLN)	 11499,-

Pojemność komory	 12xGN 1/1
Odległość między prowadnicami	 70 mm
Wymiary zewnętrzne	 965x850x(H)1250 mm 
Ilość wentylatorów z rewersem	 3
Timer	 0 do 120 min.
Termostat	 +100°C do +275°C  
Moc/napięcie	 16 kW/400 V
Waga	 147 kg
Kod	 225578
Cena (PLN)	 15999,-

225 530

225 554

225 578

GASTRONOMICZNE PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE 
–  elektryczne, sterowanie manualne

–– Idealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach, stołówkach  do pieczenia ciast, 
pieczywa, mięs, ryb, drobiu	
–– Z bezpośrednim wytwarzaniem pary
–– Obudowa oraz komora w całości wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
–– Pięciostopniowa regulacja zaparowania komory
–– Dzięki funkcji zaparowania możliwe przygotowanie delikatnych i zdrowych potraw z ryb, warzyw   
–– Komora z oświetleniem
–– Lampki kontrolne poszczególnych funkcji
–– Czytelny i łatwy w obsłudze panel
–– Wentylator o zmiennym kierunku obrotów
–– Z bezpośrednim wytwarzaniem pary
–– Demontowane prowadnice
–– Podłączenie wody: 3/4”

ZEGAR GOTOWANIA (do 120 min.)

REGULACJA TEMPERATURY GOTOWANIA
o o(od +50 C do + 300 C)

REGULACJA STOPNIA ZAPAROWANIA

LAMPKI KONTROLNE POSZCZEGÓLNYCH FUNKCJI
(zaparowanie, temperatura, czas)

��WIGNIA MANUALNEGO USUWANIA
PARY Z KOMORY PIECA
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GASTRONOMICZNE PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE 
–  elektryczne, sterowanie elektroniczne

–– Idealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach, stołówkach  do pieczenia ciast, 
pieczywa, mięs, ryb, drobiu
–– Z bezpośrednim wytwarzaniem pary
–– Obudowa oraz komora w całości wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
–– Procentowe ustawianie stopnia zaparowania w zakresie 20-100%
–– Możliwość programowania (99 programów - po 4 kroki każdy)
–– Sonda w zestawie
–– Komora z oświetleniem
–– Lampki kontrole poszczególnych funkcji oraz cyfrowe wyświetlacze czasu, temperatury, 
programu gotowania	
–– Wentylator o zmiennym kierunku obrotów
–– Demontowalne prowadnice
–– Dzięki funkcji zaparowania możliwe przygotowanie delikatnych i zdrowych potraw z ryb, warzyw   
–– Podłączenie wody: 3/4”

225 547

225 561

225 585

Piec konwekcyjno-parowy 5xGN2/3, 
elektryczny - sterowanie elektroniczne

Piec konwekcyjno-parowy 6xGN1/1, 
elektryczny - sterowanie elektroniczne

Piec konwekcyjno-parowy 12xGN1/1, 
elektryczny - sterowanie elektroniczne

Pojemność komory	 5xGN 2/3
Odległość między prowadnicami	 80 mm
Wymiary zewnętrzne	 610x620x(H)660 mm 
Ilość wentylatorów z rewersem	 1
Termostat	 +50°C do +270°C
Moc/napięcie	 3,2 kW/230 V
Waga	 47 kg
Kod	 225547
Cena (PLN)	 7999,-

Pojemność komory	 6xGN 1/1
Odległość między prowadnicami	 83 mm
Wymiary zewnętrzne	 910x750x(H)775 mm 
Ilość wentylatorów z rewersem	 2
Termostat	 +50°C do +270°C 
Moc/napięcie	 6,4 kW/400 V
Waga	 91 kg
Kod	 225561
Cena (PLN)	 13499,-

Pojemność komory	 12xGN 1/1
Odległość między prowadnicami	 70 mm
Wymiary zewnętrzne	 965x850x(H)1250 mm 
Ilość wentylatorów z rewersem	 3
Termostat	 +50°C do +270°C  
Moc/napięcie	 16 kW/400 V
Waga	 155 kg
Kod	 225585
Cena (PLN)	 18999,-
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Piec konwekcyjno-parowy 7xGN1/1, 
gazowy - sterowanie manualne

Piec konwekcyjno-parowy 10xGN1/1, 
gazowy - sterowanie manualne

Piec konwekcyjno-parowy 10xGN1/1, 
gazowy - sterowanie elektroniczne

Pojemność komory	 7xGN 1/1
Odległość między prowadnicami	 70 mm
Wymiary zewnętrzne	 965x885x(H)1095 mm 
Ilość wentylatorów z rewersem	 2
Termostat	 +50°C do +270°C 
Moc/napięcie	 1,15kW/230 V
Moc grzewcza gazowa	 13 kW
Waga	 146 kg
Kod	 225592
Cena (PLN)	 21999,-

Pojemność komory	 10xGN 1/1
Odległość między prowadnicami	 70 mm
Wymiary zewnętrzne	 1015x895x(H)1319 mm 
Ilość wentylatorów z rewersem	 2
Termostat	 +50°C do +270°C  
Moc/napięcie	 1,15kW/230 V
Moc grzewcza gazowa	 18 kW
Waga	 180 kg
Kod	 225615
Cena (PLN)	 23999,-

Pojemność komory	 10xGN 1/1
Odległość między prowadnicami	 70 mm
Wymiary zewnętrzne	 1015x895x(H)1319 mm 
Ilość wentylatorów z rewersem	 2
Termostat	 +50°C do +270°C   
Moc/napięcie	 1,15kW/230 V
Moc grzewcza gazowa	 18 kW
Waga	 166 kg
Kod	 225622
Cena (PLN)	 25999,-

225 592

225 615

225 622

Piec wielofunkcyjny z grillem   
-  4 x 425x345 mm

Piec piekarniczo-cukierniczy  
– 4x 600x400 mm

Piec piekarniczo-cukierniczy  
– 4x 600x400 mm

Pojemność komory	 4 blachy 425x345 mm
Odległość między prowadnicami	 74 mm
Wymiary zewnętrzne	 510x550x(H)690 mm
Ilość wentylatorów z rewersem	 2
Termostat	 +50°C do +300°C  
Moc/napięcie	 2,6kW/230 V
Waga	 34 kg
Kod	 225103
Cena (PLN)	 2999,-

Pojemność komory	 4 blachy 600x400 mm
Odległość między prowadnicami	 73 mm
Wymiary zewnętrzne	 570x680x(H)900 mm
Ilość wentylatorów z rewersem	 2
Termostat	 +50°C do +300°C
Moc/napięcie	 3,4 kW/230 V
Waga	 53 kg
Kod	 225516
Cena (PLN)	 4399,-

Pojemność komory	 4 blachy 600x400 mm
Odległość między prowadnicami	 83 mm
Wymiary zewnętrzne	 635x665x(H)790 mm
Ilość wentylatorów z rewersem	 2
Termostat	 +50°C do +300°C 
Moc/napięcie	 6,4 kW/400 V
Waga	 56 kg
Kod	 225523
Cena (PLN)	 5999,-

225 103

225 516

225 523

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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Tace
Piekarnia

kod

kod

kod

kod

kod

808207

225639

225646

225653

225660

mm

mm

mm

mm

mm

600x400

780x520x(H)700

600x480x(H)700

910x680x(H)700

950x800x(H)700

grubość (mm)

1,5
cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

49,-

1499,-

1499,-

1499,-

1499,-

–– Blacha gładka

–– Pojemność: 6 x 600x400
–– Pasuje do pieców: 225 516 oraz 225 523

–– Pojemność:  6 x GN 2/3
–– Pasuje do pieców: 225 530 oraz 225 547

–– Pojemność:  6x GN 1/1
–– Pasuje do pieców: 225 554 oraz 225 561

–– Pojemność:  2 x 6 x GN 1/1
–– Pasuje do pieców: 225 578, 225 585, 225 592, 225 
615 oraz 225 622

Blacha wypiekowa - 3 ranty

Podstawa pod piec - 6 x 600x400

Podstawa pod piec – 6 x GN 2/3

Podstawa pod piec – 6x GN 1/1

Podstawa pod piec – 2 x 6x GN 1/1

kod

808221
mm

600x400
cena (PLN)

87,-

–– Z pokryciem silikonowym

Blacha wypiekowa perforowana - 3 
ranty

kod

808238
mm

600x400
cena (PLN)

97,-

–– Perforowana
–– Na 5 bagietek

Blacha do bagietek

kod

808214
mm

600x400
cena (PLN)

49,-

–– 3 ranty
Blacha wypiekowa perforowana

kod

808245
mm

600x400
cena (PLN)

159,-

–– Wykonana z aluminium, perforowana z 
pokryciem silikonowym

–– Na 5 bagietek

Blacha do bagietek

kod

801994
mm

600x400
cena (PLN)

129,-

Ruszt

808 207

808 221

808 238 801 994

808 245

808 214

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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GN 2/1

kod cena (PLN)

219,-
199,-
169,-

890134
890141
890158

-

GN 2/1
GN 2/1
GN 2/1

mm

650x530x(H)60
650x530x(H)40
650x530x(H)20

Pojemnik GN 2/1 „Konwektomat”

kod cena (PLN)

159,-809150
-

GN 2/1 
mm

650x530x(H)20

Taca GN Profi Line

kod cena (PLN)

129,-
119,-
109,-

890233
890240
890257

-

GN 1/1
GN 1/1
GN 1/1

mm

530x325x(H)60
530x325x(H)40
530x325x(H)20

Pojemnik GN1/1”Konwektomat”

kod cena (PLN)

79,-
69,-

807415
807408

-

GN 1/1
GN 1/1

mm

530x325x(H)40
530x325x(H)20

Taca GN 1/1 Kitchen Line

kod

809242
809259

mm

GN 1/1 - 530x325x(H)40
GN 1/1 - 530x325x(H)20

cena (PLN)

89,-
79,-

Taca GN

kod

808306
mm

325x530x(H)10
cena (PLN)

33,-

Blacha wypiekowa GN 1/1 - 4 ranty

kod

–– z pokryciem silikonowym

808405
mm

325x530x(H)10
cena (PLN)

59,-

Blacha wypiekowa GN 1/1 - 4 ranty

kod

808429
mm

325x530x(H)10
cena (PLN)

59,-

–– z pokryciem silikonowym
–– gładka

Blacha wypiekowa GN 1/1 - 4 ranty

809 150

808 405

808 306

808 429809 242

807 415

890 233

Nieprzywierająca 
emalia

Proste krawędzie ułatwiają 
podział na równe porcje

890 134

Płaskie brzegi 
idealne do pieców

GN 1/1
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kod

263457
mm

325x530x(H)20
cena (PLN)

439,-

–– Pokryta teflonem Platinum
Taca do grillowania GN 1/1

kod cena (PLN)

149,-808474
-

GN 1/1
mm

530x325x(H)150,8

–– Umożliwia równomierne pieczenie 8 kurczaków
Ruszt do pieczenia kurczaków

kod cena (PLN)

89,-801901
-

GN 1/1
mm

530x325

Ruszt stalowy GN 1/1

GN 2/3

kod cena (PLN)

109,-
99,-

890349
890356

-

GN 2/3
GN 2/3

mm

345x325x(H)40
345x325x(H)20

Pojemnik GN 2/3 „Konwektomat”

kod

808313
mm

354x325x(H)10
cena (PLN)

26,-

Blacha wypiekowa GN 2/3 - 4 ranty

kod

808412
mm

354x325x(H)10
cena (PLN)

43,-

–– Z pokryciem silikonowym
Blacha wypiekowa GN 2/3 - 4 ranty

kod cena (PLN)

69,-801932
-

GN 2/3
mm

354x325

Ruszt stalowy GN 2/3

263 457

808 474 801 901

890 349

808 313

808 412

801 932
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Kebab grill

kod

226001
mm

470x550x(H)1150
V

230
cena (PLN)

3799,-

–– Pracuje na gaz ziemny z możliwością zmiany na 
gaz butlowy

–– Posiada wentyl bezpieczeństwa
–– Regulacja odległości rożna od elementów 
grzejnych

–– Moc palników 12 kW
–– Długość rożna 900mm, wkład mięsa od 50 kg 
do 80kg

–– Waga 30 kg

Kebab gazowy Profi Line

kod

226056
mm

155x(H)765
cena (PLN)

149,-

–– Zestaw 2 szt. - lewa i prawa
Osłona koncentrująca ciepło

Wyjmowana taca na 
wytopiony tłuszcz

U góry silnik z możliwością zmiany 
kierunku obrotów

Szeroka powierzchnia 
grzewcza skraca czas 

pieczenia

4 palniki

226 001

226 001

226 056

226 056
NÓŻ ELEKTRYCZNY DO KEBABA PROFI LINE

–– Przeznaczony do krojenia dowolnego rodzaju 
pieczonego mięsa z kebaba w warunkach 
profesjonalnych

–– Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej
–– W zestawie: ostrzałka i ostrze ząbkowane
–– Łatwa regulacja grubości krojenia
–– Osłona ostrza zapewnia bezpieczeństwo w trakcie 
krojenia

–– Średnica ostrza 95 mm
–– Waga: 1,25 kg
	 kod	 	 prędkość			   cena (PLN)		  mm	 (obr./min.)	 W	 V

267202	 160x135x(H)198	 1950 – 2100	 80	 230	 749,-

NÓŻ ELEKTRYCZNY DO KEBABA

267 202

Ostrze ząbkowane

Ostrzałka
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Piece do pizzy elektryczne Profi Line
sterowane manualnie

–– Wykonane ze stali nierdzewnej
–– Oświetlenie komory
–– Posiadają płytę szamotową
–– 3+3 grzałki w komorze pieca (górna i dolna)
–– Regulacja grzałek za pomocą niezależnych 
termostatów
–– Temperatura od 50oC do 500oC
–– Wymiary wewnętrzne komory: 720x720x(H)140 mm

Piece do pizzy elektryczne kitchen 
Line sterowane manualnie  

–– Front wykonany ze stali nierdzewnej
–– Obudowa wykonana ze stali
–– Oświetlenie komory 
–– Posiadają płytę szamotową
–– Grzałki w komorze pieca (górna i dolna)
–– Regulacja grzałek za pomocą niezależnych termostatów
–– Temperatura od 50˚C do 500˚C
–– Wymiary wewnętrzne komory: 660x660x(H)140 mm

226 797

226 766
226 773

226 780

PIEC DO PIZZY PROFI LINE 
	 kod	 				    cena (PLN)		  (mm)	 (kg)	 W	 V

226766	 1010x850x(H)420	 115	 6000	 400	 4319,-
226759	 1010x850x(H)750	 200	 12000	 400	 7239,-

PODSTAWA DO PIECÓW PROFI LINE 4/44
–– Wykonana ze stali
	 kod	 mm	 cena (PLN)

226803	 1007 x 846 x 967 (h)	 915,-

termometr – wskazanie 
temperatury w komorze

termometr – wskazanie 
temperatury w komorze

termostat grzałki górnej

termostat grzałki dolnej termostat grzałki dolnej

włączniki zasilania  
grzałek – górnej i dolnej

włączniki zasilania  
grzałek – górnej i dolnej

włącznik oświetlenia włącznik oświetlenia

226 759

226 803

PIEC DO PIZZY KITCHEN LINE
	 kod	 				    cena (PLN)		  mm	 kg	 W	 V

226773	 980 x 930 x 410 (h)	 89	 4700	 400	 2999,-
226780	 980 x 930 x 750 (h)	 135	 9400	 400	 4999,-

PODSTAWA DO PIECÓW KITCHEN LINE 4/44
–– Wykonana ze stali
	 kod	 mm	 cena (PLN)

226797	 977 x 816 x 967 (h)	 799,-

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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Piece do pizzy

kod

220306
Vmm

230480x420x(H)195
W

1300
cena (PLN)

579,-

–– Taca odpowiednia do pizzy o średnicy do 30 cm
–– Timer do 15 minut, włącznik
–– Dwa elementy grzewcze (górny i dolny), taca na 
okruchy

–– Odpowiedni do pizzy mrożonej

Piecyk do pizzy

kod

226704
226711

Vmm

230
400

540x590x(H)350

690x690x(H)350

W

3000
4500

cena (PLN)

2199,-
2799,-

–– Idealny do pizzy świeżej i mrożonej
–– Komora wykonana ze stali nierdzewnej, 
oświetlenie komory

–– Drzwi dwuwarstwowe wykonane ze szkła 
hartowanego

–– Termostat z lampką kontrolną od 50°C do 
320°C, regulator czasowy 15 min

–– Wyposażony w trzy elementy grzewcze 
–– Możliwość włożenia 2 pizz o Ø 340 mm (model 
226 704) lub 2 pizz o Ø 500 mm (model 226711)

–– Wymiary komory: 350x410x(H)175 mm (model 
226 704), 500x510x(H)175 (model 226 711)

Piec do pizzy Hendi - Easy 234/250

220 306

226 704
WITRYNA GRZEWCZA

–– Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
–– Ściany wykonane z hartowanego szkła
–– Idealna do podgrzania i utrzymania  w temperaturze do 
90oC wyrobów cukierniczych, pizzy, zapiekanek itp.

–– 3 obrotowe półki (ruszty) do prezentacji produktów
–– Wewnętrzne oświetlenie, regulacja temperatury od 30 
do 90oC

	 kod	 				    cena (PLN)		  mm	 kg	 W	 V

225 974	 450x450x(H)610	 25	 450	 230	 2699,-

225 974

Wałkownica elektryczna do ciasta
–– Wykonana ze stali nierdzewnej 
–– Idealne urządzenie do rozwałkowywania zimnego 
ciasta do pizzy, makaronu i pierogów
–– Dwie pary regulowanych  wałków umożliwiają 
ustawienie pożądanej grubości ciasta
–– Kształt ciasta okrągły
–– Osobne osłony wałków dla łatwej i bezpiecznej 
pracy, cyfrowy panel kontrolny
–– Możliwość nastawienia czasu pracy wałków od 10 
do 35 sekund
–– Opatentowany model, włącza się automatycznie po 
włożeniu ciasta

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

226 506

Idealna do wyrabiania 
ciasta na pizzę, pierogi 

i makaron0,08 – 0,21

0,21-0,70

0,21-0,70

kod

kod

kod

226506

999333

226605

V

V

V

wsad (kg)

wsad (kg)

wsad (kg)

mm

mm

mm

230

230

230

440x365x(H)640

645x360x(H)430

550x365x(H)750

W

W

W

250

370

370

cena (PLN)

cena (PLN)

cena (PLN)

4390,-

3499,-

4890,-

–– Waga: 27 kg
–– Średnica ciasta: od 14 do 30 cm

–– Idealne urządzenie do rozwałkowywania zimnego ciasta 
do pizzy i makaronu

–– Jedna para wałków, elektryczny przycisk nożny
–– Regulacja grubości ciasta i średnicy od 26 do 50 cm
–– Osłona wałka
–– Waga: 27 kg

–– Waga: 37 kg
–– Średnica ciasta: od 26 do 40 cm

WAŁKOWNICA ELEKTRYCZNA DO CIASTA HENDI 
300

WAŁKOWNICA ELEKTRYCZNA DO CIASTA 500

WAŁKOWNICA ELEKTRYCZNA DO CIASTA HENDI 
400

999 333
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Podkładki dystansowe do pizzy

kod

709900
cena (PLN)

27,-

–– Opakowanie 500 szt.
Podkładki dystansowe do pizzy

BLACHY DO PIZZY
–– Wykonana z niebieskiej stali
–– Idealna do równego wypieku pizzy

kod

617069

617106

617076

617205

617083

617304
617403

617434
617410

617502

mm

Ø200x(H)25

Ø280x(H)25

Ø220x(H)25

Ø300x(H)25

Ø240x(H)25

Ø320x(H)25
Ø360x(H)25

Ø450x(H)25
Ø400x(H)25

Ø500x(H)25

cena (PLN)

8,-

12,-

10,-

14,-

10,-

15,-
19,-

33,-
30,-

41,-

Blacha do pizzy

Siatki do pizzy

kod

617502
617526
617533
617540
617557
617564
617571
617588
617595

mm

Ø230
Ø280
Ø300
Ø330
Ø360
Ø400
Ø450
Ø500
Ø600

cena (PLN)

9,-
11,-
13,-
14,-
19,-
20,-
22,-
26,-
39,-

–– Solidna koonstrukcja
–– Idealna do równego wypieku pizzy

Siatka do pizzy

709 900

617 069

617 502

MIESIARKI SPIRALNE

TORBY TERMOIZOLACYJNE  DO PIZZY
–– Opakowania termoizolacyjne Hendi pozwolą 
zaoszczędzić czas i pieniądze, jak i poprawić jakość 
Państwa usług

–– Produkt dotrze do klienta gorący i zachowa walory 
smakowe.

TORBA DO PIZZY – karton 350 x 350 mm

	 kod	 pojemność	 cena (PLN)

709 825	 4 kartony	 79,-

TORBA DO PIZZY – karton 450 x 450 mm
	 kod	 pojemność	 cena (PLN)

709 818	 4 kartony	 99,-
999 881	 3 kartony	 54,-

226 209

709 825
709 818

Mocne, łatwo  
zmywalne materiały

Przezroczysta kieszeń 
na rachunki

DESKA POD PIZZĘ
–– Wykonana z surowego drewna bukowego
–– Zagłębienia ułatwiają krojenie pizzy na 6 
równych części

	 kod	 mm	 cena (PLN)

999175	 Ø 300 x 15 (h)	 38,-
999176	 Ø 350 x 15 (h)	 41,-
999177	 Ø 400 x 18 (h)	 45,-
999178	 Ø 450 x 18 (h)	 51,-
999179	 Ø 500 x 18 (h)	 57,-

999 175

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

17

25

kod

kod

226209

226 308

V

V

wsad (kg)

wsad (kg)

mm

mm

400

400

630x400x(H)700

680x440x(H)780

W

W

750

110

cena (PLN)

cena (PLN)

3799,-

4780,-

–– Obudowa wykonana z wysokiej jakości stali 
lakierowanej na biało

–– Dzieża, pokrywa, spirala wykonane ze stali 
nierdzewnej 18/10

–– Stała głowica i dzieża
–– Pojemność dzieży: 20 litrów
–– Wymiary  dzieży: Ø 360 x 210 (h) mm
–– Wbudowany timer
–– Posiada 4 kółka, w tym 2 z hamulcami
–– Maksymalna masa ciasta: 17 kg
–– Waga: 59 kg

–– Obudowa wykonana z wysokiej jakości stali 
lakierowanej na biało

–– Dzieża, pokrywa, spirala wykonane ze stali 
nierdzewnej 18/10

–– Stała głowica i dzieża
–– Pojemność dzieży: 32 litry
–– Wymiary dzieży: Ø 400 x 260 (h) mm
–– Wbudowany timer
–– Posiada 4 kółka, w tym 2 z hamulcami
–– Maksymalna masa ciasta: 25 kg
–– Waga: 90 kg

MIESIARKA SPIRALNA – 20 l

MIESIARKA  SPIRALNA – 32 l

999 881

617090 Ø260x(H)25 11,-

od 9,-
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kod

617816
617861

mm

305x356x(H)1000
405x455x(H)1000

cena (PLN)

82,-
99,-

–– drewniany uchwyt
Łopata do pizzy

kod

525630
mm

250x(H)1030
cena (PLN)

99,-

–– szczotka wykonana z mosiężnego drutu
–– stalowy skrobak
–– odkręcany drewniany uchwyt zakończony śrubą

Szczotka do czyszczenia pieca do 
pizzy

kod

617700
mm

190
cena (PLN)

19,-

–– Wykonany z niklowanej stali
–– Pasuje do wszystkich typów blach

Chwytak do blach

617007
mm

Ø 100x230

–– Ostrze wykonane ze stali chromowej
–– Rączka z polipropylenu

Radełko do pizzy

kod

kod cena (PLN)

12,-

523902
mm

260x60
cena (PLN)

14,-

–– Uchwyt z polipropylenu
Szpatuła do ciast

Akcesoria do pizzy

617 816

525 630

617 700

617 007

523 902

1000

305
356
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tostery

kod

261163
Vmm

230300x200x(H)223
W

1200
cena (PLN)

699,-

–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– W zestawie klamry na tosty wyposażone w 
uchwyty z tworzywa 

–– Oddzielne sterowanie dla lewej i prawej kieszeni
–– Timer o zakresie od 0-5 min. wyposażony w 
alarm 

–– Wyjmowana taca na okruchy

Toster

kod

261309
Vmm

230418x368x(H)387
W

2600
cena (PLN)

1799,-

–– Dwa oddzielne elementy grzewcze
–– Odpowiedni do ciągłego opiekania chleba 
krojonego

–– Regulacja prędkości opiekania

Toster przelotowy

Kuchenka mikrofalowa

kod

281406
Vmm

230520x460x(H)310
Wpojemność (l)

150024
cena (PLN)

1299,-

–– Wykonana w całości ze stali nierdzewnej
–– Moc wejściowa 1500 W, moc wyjściowa 1000 W
–– Odpowiednia do pojemników GN do rozmiaru GN 1/2 
oraz do talerzy o średnicy 320 mm.

–– Cyfrowy panel sterujący - 10 przycisków do 
uruchamiania programów

–– 20 programów w 3 krokach
–– Równomierne rozprowadzenie energii przy użyciu 
rotującej anteny

–– Wymiary wewnętrzne: 335 x 364 x (H)212 mm, waga 
17,7 kg

Kuchenka mikrofalowa

Taca wydawcza 
przednia

261 163

261 309

281 406

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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239 858

209 509

209 707

kod

281703
Vmm

230452x362x(H)262
Wpojemność (l)

180018
cena (PLN)

479,-

–– Moc kuchenki 800 W, moc grilla 1000 W
–– Wykonana w całości ze stali nierdzewnej
–– Timer do 30 minut, osobny regulator mocy
–– Obrotowy talerz o średnicy 245 mm, grill o długości 
200 mm

–– Odpowiednia do naczyń o wymiarze Ø 280x(H)160 
mm

–– Waga 16 kg
–– Regulacja mocy, wybór opcji
–– Timer 0-30 minut

Kuchenka mikrofalowa z funkcją 
grilla

–– Potrzebuje tylko 8 minut na rozgrzanie
–– Po odłączeniu od sieci podgrzewa przez 60 minut
–– Wyposażona w automatyczną kontrolę 
temperatury i zabezpieczenie przed 
przegrzaniem

–– Posiada nienagrzewające się rączki oraz płytę 
grzejną ze stali nierdzewnej

TACE I PŁYTY GRZEWCZE

kod

239865 465x205x(H)65 230 800 169,-
239858

Vmm

230665x205x(H)65
W

800
cena (PLN)

199,-

Taca grzewcza Kitchen LINE

kod

209509
Vmm

230530x325x(H)25
W

190
cena (PLN)

549,-

–– Obudowa wykonana z aluminium
–– Izolowana podstawa, rozgrzewa się 
automatycznie do 95°C

Płyta grzewcza GN 1/1

kod

209707
Vmm

230530x325x(H)40
W

570
cena (PLN)

1199,-

–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Płytka grzewcza wykonana z anodowanego 
aluminium

–– 2-stopniowa regulacja temperatury do 75°C i 
90°C

–– Włącznik on/off

Płyta grzewcza 

281 703

Regulacja mocy, wybór 
opcji

Timer 0- 30 minut
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kod

273906
Vmm

230495x355x(H)590
W

500
cena (PLN)

399,-

–– Idealna do podgrzewania posiłków
–– Regulacja wysokości lamp

Lampa do podgrzewania potraw

kod

273982
V-

230pojedyncza
Wmm

330554x376x(H)311
cena (PLN)

1399,-

–– Wykonana ze szkła hartowanego, przednia szyba 
zaokrąglona

–– Obudowa ze stali nierdzewnej
–– Elementy grzewcze emitujące podczerwień
–– Duża szyba z tyłu urządzenia, łatwy dostęp do 
jego wnętrza

–– Łatwa w czyszczeniu
–– Wyjmowana taca na okruchy
–– Regulacja temperatury do 85°C
–– W zestawie ruszt GN 1/1 z małymi otworami, 
odpowiedni do ekspozycji małych produktów

Witryna grzewcza

kod

273999
V-

230podwójna
Wmm

500554x376x(H)432
cena (PLN)

1499,-

–– Wykonana ze szkła hartowanego, przednia szyba 
zaokrąglona

–– Obudowa ze stali nierdzewnej
–– Elementy grzewcze emitujące podczerwień
–– Duża szyba z tyłu urządzenia, łatwy dostęp do 
jego wnętrza

–– Łatwa w czyszczeniu
–– Wyjmowana taca na okruchy
–– Regulacja temperatury do 85°C
–– W zestawie 2 ruszty GN 1/1 z małymi otworami, 
odpowiednie do ekspozycji małych produktów

Witryna grzewcza

Podgrzewacze do talerzy

kod

206003
Vmm

230Ø 430x(H)585
W

600
cena (PLN)

2999,-

–– Drzwi suwane z lakierowanej na szaro kutej stali
–– Regulacja temperatury do 80°C
–– Lampka kontrolna
–– Odpowiedni do 36 talerzy o Ø320 mm

Podgrzewacz do talerzy

Szafki do podgrzewania talerzy Profi Line

kod

250204
Vmm

230460x420x(H)950
W

1000
cena (PLN)

1999,-

–– 3 ruchome półki
–– Niskie zużycie energii
–– Pojemność 60 talerzy o max. Ø300 mm

Szafka do podgrzewania talerzy - 
pojedyncza

–– Wysokiej jakości profesjonalne szafki do podgrzewania talerzy
–– Najlepsze rozwiązanie dla lokali gastronomicznych, które chcą zachować najwyższą jakość 
serwowanych potraw
–– Ogrzewane ciepłym powietrzem
–– Podane potrawy zachowują wysoką temperaturę
–– Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10
–– Małe wymiary, solidna obudowa, rączki ze stali nierdzewnej
–– Termostat do 85°C z lampką kontrolną
–– Wbudowany wentylator ułatwia dosuszanie talerzy wyjmowanych ze zmywarki i pozwala na 
równomierne rozprowadzanie ciepła

kod

250211
Vmm

230760x420x(H)920
W

2000
cena (PLN)

2999,-

–– 3 ruchome półki
–– Niskie zużycie energii
–– Pojemność 120 talerzy o max. Ø315 mm

Szafka do podgrzewania talerzy - 
podwójna

273 906

273 982

273 999

206 003

250 211250 204
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BEMARY

kod

238905
Vmm

230340x540x(H)250
W

1200
cena (PLN)

349,-

–– Wykonany ze stali nierdzewnej
–– Regulacja temperatury do 90 st. C
–– Zbiornik na wodę ze stali nierdzewnej z łagodnie 
wyprofilowanymi narożnikami

–– Wewnętrznymi ułatwiającymi utrzymanie 
pojemnika w czystości

–– Maksymalna głębokość pojemników 150 mm
–– Posiada włącznik, termostat i lampkę kontrolną

Bemar Kitchen Line - GN 1/1

kod

238912
Vmm

230340x540x(H)250
W

1200
cena (PLN)

449,-

–– Wykonany ze stali nierdzewnej
–– Regulacja temperatury do 90°C
–– Zbiornik na wodę ze stali nierdzewnej z łagodnie 
wyprofilowanymi narożnikami

–– Wewnętrznymi ułatwiającymi utrzymanie 
pojemnika w czystości

–– Maksymalna głębokość pojemników 150 mm
–– Posiada włącznik, termostat i lampkę kontrolną

Bemar z kranem spustowym Kitchen 
Line - GN 1/1

kod

238882
Vmm

230340x540x(H)320
W

1300
cena (PLN)

599,-

–– Regulacja temperatury do 90°C
–– Zbiornik na wodę ze stali nierdzewnej z łagodnie 
wyprofilowanymi narożnikami

–– wewnętrznymi ułatwiającymi utrzymanie 
pojemnika w czystości

–– Maksymalna głębokość pojemników 200 mm
–– Posiada włącznik, termostat i lampkę kontrolną

Bemar z kranem spustowym Kitchen 
Line - GN 1/1

238 905

238 912

238 882

Głębokość  
200 mm

–– System Three
–– 3 emaliowane pojemniki na wodę Ø 185mm
–– wyposażony w 3 pojemniki z pokrywkami ze stali 
nierdzewnej Ø 200 mm

–– 3 regulatory temperatury z lampkami 
kontrolnymi

–– System Two
–– 2 emaliowane pojemniki na wodę Ø 185mm
–– Wyposażony w 2 pojemniki z pokrywkami ze stali 
nierdzewnej Ø 200 mm

–– 2 regulatory temperatury z lampkami 
kontrolnymi

kod

201107
Vmm

230265x265x(H)245
Wpojemność (l)

2004,2
cena (PLN)

699,-

–– System One
–– Emaliowany pojemnik na wodę Ø 185mm 
–– Wyposażony w pojemnik z pokrywką ze stali 
nierdzewnej Ø 200 mm

–– Regulator temperatury z lampką kontrolną

Thermosystem 1

kod

201206
Vpojemność (l)mm

2302x4,2505x265x(H)245
W

400
cena (PLN)

1229,-

Thermosystem 2

kod

201305
Vpojemność (l)mm

2303x4,2765x265x(H)245
W

600
cena (PLN)

1799,-

Thermosystem 3

Thermosystem

201 107

201 305

201 305

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

201 404

kod

201404
Vpojemność (l)mm

2304x4,2505x505x(H)245
W

800
cena (PLN)

2299,-

–– System Four
–– 4 emaliowane pojemniki na wodę Ø 185mm
–– Wyposażony w 4 pojemniki z pokrywkami ze stali 
nierdzewnej Ø 200 mm

–– 4 regulatory temperatury z lampkami 
kontrolnymi

Thermosystem 4

396 397

Ob
ró

bk
a 

te
rm

ic
zn

a Obróbka term
iczn

a
Therm

osystem
BEMARY








Podgrzewacze do parówek 
–– płynna regulacja temperatury, włącznik z 
lampką kontrolną

kod

240502
WV

1000230
Wymiary (mm)

427x305x265
cena (PLN)

449,-

Podgrzewacz do parówek Kitchen Line 
10 litrów

kod

240519
WV

2x1000230
Wymiary (mm)

570x435x265
cena (PLN)

929,-

Podgrzewacz do parówek Kitchen Line 
2 x 10 litrów

240 502

240 519

kod

265000
Vmm

230240x300x(H)385
W

450
cena (PLN)

1099,-

–– Urządzenie do podgrzewania parówek do Hot-
dogów

–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Z regulacją mocy

Podgrzewacz do parówek

kod

265017
Vmm

230240x300x(H)365
W

120
cena (PLN)

899,-

–– Urządzenie do podgrzewania bułek do Hot-dogów
–– Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
–– Możliwość podgrzewania 3 bułek jednocześnie

Podgrzewacz do bułek

265 000 265 017

Urządzenia do Hot-dogów
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kod

149508
149607

mm-

740x612x(H)825
1400x612x(H)825

2 palniki
4 palniki

kW

11,6
22

cena (PLN)

2199,-
3299,-

–– Bardziej odporny na oddziaływania wiatru
–– Emaliowana patelnia i ruszt GN 1/1 w zestawie
–– Łatwy w czyszczeniu dzięki:
––    całkowicie zdejmowanym palnikom
––    wyjmowanemu pojemnikowi na tłuszcz GN 2/1 
–– W zestawie wiatrołap ze stali nierdzewnej
–– Drugi ruszt ze stali nierdzewnej do podgrzewania 
sosów czy świeżo ugrillowanego mięsa

–– Przewód gazowy z reduktorem ciśnienia zmontowany 
do grilla; przewód gazowy i regulator montowany do 
butli gazowej 

–– Ulepszone palniki gwarantują optymalny rozkład 
ciepła aż na 90 % powierzchni grillującej

–– Niewidoczne łączenia elementów
–– Bardzo czysty płomień, niska emisja CO2
–– Zdejmowane nogi

Grill „Green fire”

Grille gazowe Grille gazowe

kod

145005
mm

650x515x(H)825
Moc kW [Hs]

11,6
cena (PLN)

1899,-

–– Konstrukcja oraz pojemnik na tłuszcz wykonane 
ze stali chromowej

–– W zestawie patelnia stalowa, niklowany górny 
ruszt i odczepiana podstawa-wysokość bez 
podstawy 300mm 

–– Na gaz z butli, zużycie gazu 0,430 m³/h
–– Dwa palniki niezależnie sterowane 
–– Wyposażony w zawór termopary, elektroniczny 
zapłon oraz przewód gazowy z reduktorem

Grill gazowy 1000 

kod

145067
mm

650x515x(H)300
Moc kW [Hs]

11,6
cena (PLN)

1510,-

–– Wykonany w całości ze stali chromowej
–– W zestawie patelnia
–– Bez podstawy 
–– Dwa palniki niezależnie sterowane
–– Wyposażony w zawór termopary, elektroniczny 
zapłon oraz przewód gazowy z reduktorem

–– Na gaz z butli, zużycie gazu 0,430 m³/h

Grill gazowy 1020 

kod

145159
mm

650x515x(H)825
Moc kW [Hs]

11,6
cena (PLN)

1799,-

–– Konstrukcja oraz pojemnik na tłuszcz wykonane 
ze stali chromowej

–– Na gaz z butli, zużycie gazu 0,430 m³/h
–– W zestawie patelnia pokrywająca połowę grilla, 
niklowany górny ruszt pokrywający połowę grilla 
i odczepiana podstawa - wysokość bez podstawy 
300 mm

–– 2 palniki niezależnie sterowane
–– Wyposażony w elektroniczny zapłon, zawór 
termopary oraz przewód gazowy z reduktorem

–– Wysokość bez podstawy 300mm

Grill gazowy 1050 

145 005

145 067

145 159

149 508

–– Grille gazowe są wykonane ze stali chromowej i mają solidną i niezawodną strukturę
–– Odczepiana podstawa ułatwia transport, a także umożliwia użycie grilla jako wersji stołowej
–– Dwa niezależnie sterowane palniki gazowe, elektroniczny zapłon, przewód gazowy z 
reduktorem
–– Wiele dostępnych wersji: z patelnią lub bez, ale również z akcesoriami takimi jak patelnia do 
naleśników holenderskich czy wok o średnicy 70 cm

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%
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kod

145074
mm

650x515x(H)825
Moc kW [Hs]

11,6
cena (PLN)

1672,-

–– Konstrukcja oraz pojemnik na tłuszcz wykonane 
ze stali chromowej

–– Na gaz z butli, zużycie gazu 0,430 m³/h
–– W zestawie niklowany górny ruszt i odczepiana 
podstawa

–– Wyposażony w elektroniczny zapłon, zawór 
termopary oraz przewód gazowy z reduktorem

–– Wysokość bez podstawy 300mm

Grill gazowy 1090 

kod

145951
mm

1030x340x(H)825
Moc kW [Hs]

11,6
cena (PLN)

1834,-

–– Konstrukcja oraz  2 pojemniki na tłuszcz 
wykonane ze stali chromowej

–– Na gaz z butli, zużycie gazu 0,430 m³/h
–– W zestawie 2 niklowane górne ruszty i 
odczepiana podstawa

–– Wyposażony w elektroniczny zapłon, zawór 
termopary oraz przewód gazowy z reduktorem

–– Wysokość bez podstawy 300mm

Grill gazowy 2000 

145 074

145 951

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

kod

145555
mm

1000x510x(H)835
Moc kW [Hs]

17,4

–– Konstrukcja oraz pojemnik na tłuszcz wykonane 
ze stali chromowej

–– Na gaz z butli, zużycie gazu 0,645 m³/h
–– 3 palniki niezależnie sterowane 
–– W zestawie patelnia pokrywająca jedną trzecią 
grilla, 3 niklowane górne ruszty i odczepiana 
podstawa

–– Wysokość bez podstawy 300mm

Grill gazowy 3000 wolnostojący

145 555

cena (PLN)

2590,-

Grill Master

kod

154700
mm

340x540x(H)840
Moc kW [Hs]

5,8
cena (PLN)

599,-

–– Wolnostojący
–– Wykonany ze stali nierdzewnej
–– Elektroniczny zapłon, zawór termopary oraz 
przewód gazowy z reduktorem

–– W zestawie: emaliowana patelnia (290x480 mm) z 
rączkami, stalowy ruszt (290x480 mm) i pojemnik 
na tłuszcz

–– Na gaz butlowy, zużycie gazu 0,215 m³/h

Grill gazowy Grill Master Mini

kod

154717
mm

650x540x(H)840
Moc kW [Hs]

11,6
cena (PLN)

999,-

–– Wolnostojący
–– Wykonany ze stali nierdzewnej
–– Elektroniczny zapłon, zawór termopary oraz 
przewód gazowy z reduktorem

–– W zestawie: emaliowana patelnia (590x480 mm) z 
rączkami, stalowy ruszt (590x480 mm) i pojemnik 
na tłuszcz

–– Na gaz butlowy,zużycie gazu 0,430 m³/h

Grill gazowy Grill Master Maxi

kod

154908
mm

1270x525x(H)840
Moc kW [Hs]

22
cena (PLN)

1499,-

–– Konstrukcja oraz pojemnik na tłuszcz wykonane 
ze stali chromowej

–– W zestawie patelnia pokrywająca połowę grilla, 
1 niklowany górny ruszt i odczepiana podstawa 
na kółkach

–– Z półką
–– 4 palniki niezależnie sterowane
–– Wyposażony w elektryczny zapłon, zawór 
termopary oraz przewód gazowy z reduktorem

–– Wysokość bez podstawy 300 mm
–– Na gaz z butli, zużycie gazu 0,8 m³/h

Grill gazowy - Master Quattro

154 700

154 717

154 908

402 403
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Roast Master

kod

154502
mm

650x540x(H)300
Moc kW [Hs]

11,6
cena (PLN)

700,-

–– Wykonany ze stali nierdzewnej
–– Elektroniczny zapłon, zawór termopary oraz 
przewód gazowy z reduktorem

–– W zestawie: stalowy ruszt (590x480 mm)
–– Na gaz butlowy, zużycie gazu 0,430 m³/h

Grill gazowy Roast Master Maxi

Bake Master

kod

154601
mm

340x540x(H)300
Moc kW [Hs]

5,8
cena (PLN)

469,-

–– Wykonana ze stali nierdzewnej
–– Elektroniczny zapłon, zawór termopary oraz 
przewód gazowy z reduktorem

–– W zestawie: emaliowana patelnia (290x480 mm) 
z rączkami

–– Na gaz butlowy,zużycie gazu 0,215 m³/h

Patelnia gazowa Bake Master Mini

kod

154618
mm

650x540x(H)300
Moc kW [Hs]

11,6
cena (PLN)

729,-

–– Wykonana ze stali nierdzewnej
–– Elektroniczny zapłon, zawór termopary oraz 
przewód gazowy z reduktorem

–– W zestawie: emaliowana patelnia (590x480 mm) 
z rączkami

–– Na gaz butlowy,zużycie gazu 0,430 m³/h

Patelnia gazowa Bake Master Maxi

Grille Xenon
–– Grille wykonane ze stali chromowej ze składaną 
podstawą, które łatwo przemieszczać dzięki 
zamontowanym kółkom. Podczas transportu można 
je złożyć na płasko.

–– Palniki osiągają bardzo dużą temperaturę, dzięki 
czemu grille można stosować przy grillowaniu dużych 
ilości potraw w krótkim czasie

–– Łatwy w czyszczeniu dzięki wysokim temperaturom
–– Dostępne w dwóch modelach: z pojedynczym i 
podwójnym rusztem

–– W zestawie przewód gazowy, elektroniczny zapłon i 
reduktor ciśnienia

kod

148006
mm

850x410x(H)900
Moc kW [Hs]

4,5
cena (PLN)

1699,-

–– Powierzchnia rusztu do grillowania 600 x 260 
mm

–– Na gaz z butli, zużycie gazu 319 g/h

Xenon

kod

148105
mm

1120x410x(H)900
Moc kW [Hs]

7,5
cena (PLN)

2050,-

–– Powierzchnia rusztu do grillowania 860 x 260 
mm (2 ruszty o wymiarach 430x 260 mm)

–– Na gaz z butli, zużycie gazu 536 g/h

Grill gazowy Xenon Pro

154 502

154 601

154 618

148 105
148 006

do cen należy doliczyć VAT 23%do cen należy doliczyć VAT 23%

146 804
146 002

Grille gazowe Fiesta (z patelnią do 
paelli)

–– Obudowa wykonana ze stali chromowej
–– W zestawie przewód gazowy, elektroniczny zapłon i 
reduktor ciśnienia

–– Zdejmowana jednostka grzewcza ułatwia czyszczenie

kod

146002
odpowiedni domm

169,-600x600x(H)870
Moc kW [Hs]

4,8
cena (PLN)

1449,-

–– Na gaz z butli, zużycie gazu 334 g/h
–– W zestawie patelnia do potraw  Ø600 mm

Grill gazowy Fiesta 600

kod

146804
mm

800x800x(H)900
Moc kW [Hs]odpowiedni do

7,0409,-
cena (PLN)

1888,-

–– Na gaz z butli, zużycie gazu 489 g/h
–– W zestawie patelnia do potraw  Ø600 mm

Grill gazowy Fiesta 800

kod

622407
622605

-

Odpowiednie do grilli Fiesta 146002

Odpowiednie do grilli Fiesta 146804

mm

Ø600x(H)40

Ø800x(H)50

cena (PLN)

169,-
409,-

–– Wysokiej jakości patelnia wykonana ze stаli 
walcowanej

–– Z dwoma poręcznymi uchwytami

Patelnia do paelli - z uchwytami

622 407

404 405
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Grille na węgiel drzewny
–– Wykonane ze stali chromowej z odczepianymi nogami ze stali nierdzewnej

kod

150603
mm

770x380x(H)840
cena (PLN)

999,-

–– Model „Patio”
–– Wyposażony w dwa ruszty 345 x 345 mm

Grill na węgiel drzewny „Patio”

kod

150801
mm

1130x380x(H)840
cena (PLN)

1249,-

–– Model „Resto”
–– Wyposażony w trzy ruszty 345 x 345 mm

Grill na węgiel drzewny „Resto”

150 603

150 801

kod

145531
mm

630x500
cena (PLN)

322,-

–– Do grilla gazowego Grill Master Maxi (154 717) 
oraz do grilli gazowych ‚10xx’

–– W zestawie kamienie lawowe

Ruszt na kamień lawowy

145 531

Akcesoria do grilli na węgiel 
drzewny

kod cena (PLN)

20,-
31,-

152706
152805

-

opak. 3 kg
opak.5 kg

ilość szt. w opak.

3 kg
5 kg

–– Odpowiedni do wielu rodzajów grilli gazowych
–– W kolorowym pudełku

Kamień lawowy

kod cena (PLN)

42,-152904
-

opak. 9 kg
ilość szt. w opak.

9 kg

–– Odpowiedni do wielu rodzajów grilli gazowych
–– Zapakowany w torebkę z tworzywa

Kamień lawowy
152 706

152 904

170 038 170 106

kod

170038
długość (mm)

210
cena (PLN)

85,-

Szpila do szaszłyków - opak. 100 szt.

kod

170106
170304

długość (mm)

250
350

cena (PLN)

3,-
4,-

Szpila do szaszłyków

do cen należy doliczyć VAT 23%

do cen należy doliczyć VAT 23%
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Lampy grzewcze na gaz

kod

272602
Øx wys. mm 

770x2200
Moc kW [Hs]

12,7
cena (PLN)

970,-

–– Lampa do ogródków restauracyjnych
–– Na gaz butlowy, zużycie gazu 1048 g/h
–– 2 koła przy podstawie ułatwiają transport lampy
–– Wyposażona w elektroniczny zapłon, przewód 
gazowy z reduktorem

–– Posiada uchwyty do mocowania w podłożu

Lampa grzewcza na gaz

kod

272701
Øx wys. mm 

770x1580
Moc kW [Hs]

12,7
cena (PLN)

970,-

–– Lampa do ogródków restauracyjnych
–– 2 koła przy podstawie ułatwiają transport lampy
–– Wyposażona w elektroniczny zapłon, przewód 
gazowy z reduktorem

–– Posiada uchwyty do mocowania w podłożu

Lampa grzewcza na gaz

272 701

22
00

 m
m

15
80

 m
m

Na gaz butlowy, zużycie 
gazu 1048 g/h

272 602
272 602

Możliwość złożenia Wyposażona w elektroniczny 
zapłon, przewód gazowy z 

reduktorem

INFORMACJE OGÓLNE

Przedstawione w katalogu produkty sprzedajemy w całej Polsce wyłącznie  
za pośrednictwem dystrybutorów oraz poprzez sieć marketów cash & carry. 
Dane kontaktowe wielu z nich znajdziecie Państwo na naszej stronie internetowej  
www.hendi.pl

W firmach przez nas wskazanych uzyskacie Państwo szczegółowe informacje dotyczące 
produktów, sposobu ich dostarczenia, montażu oraz serwisowania.

Informacje zawarte w katalogu nie stanowią oferty w rozumieniu prawa. Wydanie nowego 
katalogu HENDI unieważnia wszystkie ceny i warunki handlowe podane w poprzedniej 
jego edycji.

Ceny w katalogu są cenami netto, do których należy doliczyć podatek VAT w wysokości 
23%. HENDI Polska Sp. z o.o. zastrzega sobie prawo do zmiany ceny i wycofania wyrobów  
ze sprzedaży, informacja o ww. zmianach zostanie opublikowana na stronie internetowej 
www.hendi.pl.

Zdjęcia w katalogu mają charakter poglądowy. Niektóre wyroby zostały pokazane na 
zdjęciach z wyposażeniem dodatkowym nie wchodzącym w ich skład. Hendi Polska  
Sp. z o.o. nie ponosi odpowiedzialności za za ewentualne błędy wynikające z druku. 
Właściwe produkty mogą się różnić od tych przedstawionych na zdjęciach.

Wszelkie prawa zastrzeżone: kopiowanie materiałów zawartych w katalogu oraz 
naruszanie ich bez zezwolenia jest zabronione. 

Legalizacja wyrobów pomiarowych używanych w celach komercyjnych należy do klienta. 

Wszystkie urządzenia wymagające stałego podłączenia do sieci wodnej muszą mieć 
podłączony dodatkowo uzdatniacz wody użytkowany zgodnie z zaleceniami producenta. 
W przypadku jego braku HENDI Polska nie będzie uznawać gwarancji.

Przedstawione w katalogu produkty spełniają wszystkie wymagania dotyczące higieny  
i bezpieczeństwa.

do cen należy doliczyć VAT 23%408 409
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LEGENDA
wyjaśnienie piktogramów użytych w katalogu

Do użytku wewnątrz  
i na zewnątrz pomieszczeń

Nowy produkt

Zgodny z normami HACCP

Produkt energooszczędny Można używać w piecach Tworzywo SAN

Polietylen

Polietylen HD

Polietylen LD

Polipropylen

Aluminium

Z odlewu aluminium

Poliwęglan

Stal nierdzewna 

Tworzywo ABS

Tworzywo POM

Poliamid

Polipropylen

Stal chromowa

Stal nierdzewna 304

Stal chromowana

Możliwość piętrowania

Może mieć kontakt  
z żywnością

Nie może mieć kontaktu  
z żywnością

Funkcja chłodząca

Diamentowe ostrze

Porcelana

Melamina

Maksymalne obciążenie

Do samodzielnego montażu

Odporność termiczna  
do 350°C

Odporność termiczna  
od -40° do 300°C 

Moc urządzenia

Stal nierdzewna 18/10 Niemiecka stal 
X50CrMoV15

Stal węglowa

Do użytku wewnątrz  
pomieszczeń 

Do użytku na zewnątrz

Można używać  
na kuchenkach gazowych

Do użytku wyłącznie na 
kuchenkach gazowych

Można używać  
na kuchenkach elektrycznych

Można używać  
na kuchenkach ceramicznych

Można używać na kuchen-
kach indukcyjnych

Nie można używać  
w kuchenkach indukcyjnych

Można używać w kuchenkach 
mikrofalowych

Nie można używać  
w kuchenkach mikrofalowych

Można myć w zmywarkach

Nie można myć  
w zmywarkach

INDEKS PRODUKTÓW

A
Adapter do pojemników do zup.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   144
Akcesoria śniadaniowe .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 247

B
Bateria z prysznicem .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   51
Bemar Kitchen Line - GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   396
Bemar na podstawie.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   342
Bemar stołowy – podwójny.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 342
Bemar stołowy – pojedynczy .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 342
Bemar z kranem spustowym Kitchen Line.  .  .  .  .  .  .  .  . 396
Blacha do bagietek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   375
Blacha do pizzy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   387
Blacha wypiekowa - 3 ranty.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   375
Blacha wypiekowa GN 1/1 - 4 ranty.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   377
Blacha wypiekowa GN 2/3 - 4 ranty.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   379
Blacha wypiekowa perforowana .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 375
BLAZE – puszka 200 g, etanol.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   150
Blender.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   271
Blender ręczny HENDI 400 - ze zmienną prędkością.  .   .   313
Brelok kelnerski „Rollmatic” .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   275
Brytfanna żeliwna z pokrywką .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   21
Bulionówka .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 245
Bulionówka/sosjerka .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 245
Butelka do ketchupu i musztardy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   119
Butelka na sos sojowy z dozownikiem .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   252

C
Chochla.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   88, 89,91,153,155
Chochla do serwowania.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  90
Chochla do sosów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 153
Chochla do zup.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   152
Chwytak do blach .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 388
Cukiernica .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 222, 244
Czajnik z pokrywką.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   111
Czapka kucharska „EXCELLENT” – zestaw 10 sztuk .  .   .   299
Czapka kucharska „LE GRAND CHEF” – zestaw 10 sztuk.299
Czepek kucheny – zestaw 100 sztuk .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   299

D
Deska do krojenia chleba .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  81
Deska do krojenia HACCP.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  79
Deska do krojenia mięsa .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   80
Deska drewniana.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  80
Deska dwustronna.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  81
Deska pod pizzę.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 387
Dozownik niekapiący.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   263
Dozownik płynu myjącego z regulacją.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 287
Dozownik z kulką.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   263
Dyspenser barmański - 2 częściowy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   274
Dyspenser do miodu z przyciskiem.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   252
Dyspenser do mleka.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   167
Dyspenser do musli 1- grupowy .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 167
Dyspenser do oliwy - z pokrywką.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   111
Dyspenser do parmezanu.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   250
Dyspenser do parmezanu/cukiernica .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 249
Dyspenser do soków.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   167
Dyspenser kuchenny.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   250
Dyspensery do zimnych sosów .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   118
Dystrybutor do piwa - stołowy.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 275
Dzbanek do herbaty - z pokrywką .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 241
Dzbanek do kawy .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  321,341
Dzbanek do mleka.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   221, 242
Dzbanek do napojów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   169
Dzbanek do sosów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   177
Dzbanek do spieniania mleka.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   242
Dzbanek do śmietanki.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   242
Dzbanek z wkładem na lód.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 169
Dzwonek recepcyjny.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   258

E
Economic.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   194
Ekspozytor na herbatę.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   240
Ekspres do kawy Atlantic – dwugrupowy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   322
Ekspres do kawy Marina– jednogrupowy, automatyczny .  323
Ekspres do kawy Pacific - dwugrupowy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 322
Fartuch do grillowania.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   108

F
Filiżanka i spodek.  .   .  199, 201,203,205,207,209,211,213,215
Filtr do frytownicy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   84
Filtr papierowy do zaparzaczy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   317
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Sitko do herbaty i ziół.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 243
Sitko do wilka.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   305
Sito - gęste.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  93
Sito chińskie siatkowe - gęste .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   94
Sito chińskie z dodatkową rączką.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  94
Sito do formowania ”ptasiego gniazda” .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 108
Sito do frytownic.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  85
Sito do przecierania warzyw .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100
Sito do solenia frytek .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   83
Sito do tłuszczu - gęste .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   86,94
Sito z podwójną siatką.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  93
Sito z rączkami Kitchen Line .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  93
Sito z rączkami Profi Line.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  93
Skrobka - półokrągła .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 134
Skrobka - prostokątna.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   134
Skrobka - trapezowa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   134
Skrobka do płyt grillowych .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 300
Solniczka .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  84
Sosjerka .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   221,225,228,245
Sterylizator do noży.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 296
Sterylizator wielofunkcyjny .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   296
Stojak do dozowników.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   263

Nadziewarka do kiełbas – pionowa, 7l .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   310
Nakładka na ruszt kuchenny .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   325
Naleśnikarka.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   362
Nalewak chromowany.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   262
Nalewak czarny .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 262
Nalewak z korkiem.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 262
Nośnik do szklanek z piwem.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 274
Noże japońskie.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  60
Nożyce do drobiu .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 59,78
Nożyce kuchenne - uniwersalne.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   78
Nożyk do obierania.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  69
Nożyk do pomidorów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   69,71
Nożyki do obierania.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   69
Nóż „Nakiri”.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   60
Nóż „Santoku” .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  57,6
Nóż „Sashimi”.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   60
Nóż dekoracyjny .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  71
Nóż dekoracyjny do cytrusów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  74
Nóż dekoracyjny do kulek - podwójny .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   74
Nóż dekoracyjny do kulek - pojedynczy .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   73
Nóż dekoracyjny do kulek - pojedynczy karbowany.  .   .   .   .  74
Nóż dekoracyjny do masła.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .72
Nóż dekoracyjny kanałowy .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   75
Nóż do chleba - 215 mm.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  57
Nóż do chleba - 230 mm.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  58
Nóż do chleba/ciast.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 62,68
Nóż do ciast z ząbkowanym ostrzem.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   154
Nóż do ciasta.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   134
Nóż do cytrusów .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  72
Nóż do filetowania.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 65,66,67,68
Nóż do jarzyn - 125 mm.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  58
Nóż do kebaba/szynki .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   64,65
Nóż do miękkich serów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   77
Nóż do mięsa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   58,61,65
Nóż do obierania - 90 mm.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   56,58
Nóż do obierania cytrusów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   73
Nóż do oddzielania kości - 150 mm.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   56,58
Nóż do ostryg.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   196
Nóż do siekania ziół .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  78
Nóż do smarowania - ząbkowany.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  75
Nóż do szynki i kebaba.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   57,59,62
Nóż do twardych serów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   77
Nóż do wilka.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 305
Nóż elektryczny do kebaba PROFI LINE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   381
Nóż kucharski.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   56,58,61,63,64,65,66,67
Nóż rzeźniczy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  57
Nóż uniwersalny.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   61,63,68

O
Obieraczka do ziemniaków.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 311
Obierak .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   70,71
Obręcz do taboretu gazowego.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   345
Ociekacz .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 37,43
Opiekacz .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 360
Osłona koncentrująca ciepło.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 380
Ostrzałka .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  57,59,62,63,65,66,67,76
Otwieracz.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   260
Otwieracz barmański PULLTAP.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   261
Otwieracz do konserw.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   107
Otwieracz do puszek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   107

P
Pakowarka próżniowa .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   314
Paliwo do podgrzewaczy .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .
Palnik gazowy do Crème Brûlée.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 129
Pasta do podgrzewaczy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  148,15
Patelnia.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5,8,15,16
Patelnia do grillowania - ryflowana.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  15
Patelnia do naleśników.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 15,16,18
Patelnia do omletów i jajecznicy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
Patelnia do paelli - z uchwytami.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  20,405
Patelnia do paelli emaliowana.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   20
Patelnia do ryb - owalna.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  16
Patelnia gazowa Bake Master Maxi.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   404
Patelnia gazowa Bake Master Mini.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   404
Patelnia indukcyjna Wok.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   349
Patelnia mała.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
Patelnia nieprzywierająca - bez pokrywki .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 5
Patelnia owalna do ryb .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   15
Patelnia przechylna elektryczna.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 343
Patelnia przechylna gazowa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   343
Patelnia smakosza.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  21
Patelnia uniwersalna .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
Patelnia uniwersalna ze stali walcowanej .  .   .   .   .   .   .   .   .   .  19
Patelnia Wok .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 15,16,345
Patelnia Wok  3-ply - bez pokrywki.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  21
Patelnia z rączkami.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   19
Patelnie Profi Line ze stali .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
Patelnie Profi Line ze stali walcowanej.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .19
Patelnie z powłoką nanoceramiczną.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  17
Patera 2-stopniowa - składana.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   164
Patera do owoców 3 stopniowa - składana.  .  .  .  .  .  .  .  . 164
Patera do owoców morza .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   165
Patera obrotowa do ciasta.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   162
Pędzelek cukierniczy - płaski.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   129
Pędzelek cukierniczy z silikonu - płaski .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   129
Piec do gotowania w niskich temperaturach .  .   .   .   .   .   .   . 351

Piec do pizzy Hendi - Easy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   384
Piec do pizzy kitchen line.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 383
Piec do pizzy profi line .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 382
Piec konwekcyjno-parowy 10xGN1/1,  
gazowy, sterowanie elektroniczne .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 372
Piec konwekcyjno-parowy 10xGN1/1,  
gazowy, sterowanie manualne .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 372
Piec konwekcyjno-parowy 12xGN1/1,  
elektryczny, sterowanie elektroniczne.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   371
Piec konwekcyjno-parowy 12xGN1/1,  
elektryczny, sterowanie manualne.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   369
Piec konwekcyjno-parowy 5xGN2/3,  
elektryczny, sterowanie elektroniczne.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   371
Piec konwekcyjno-parowy 5xGN2/3,  
elektryczny, sterowanie manualne.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   369
Piec konwekcyjno-parowy 6xGN1/1,  
elektryczny, sterowanie elektroniczne.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   371
Piec konwekcyjno-parowy 6xGN1/1,  
elektryczny, sterowanie manualne.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   369
Piec konwekcyjno-parowy 7xGN1/1,  
gazowy, sterowanie manualne .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 372
Piec konwekcyjny.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   367
Piec piekarniczo-cukierniczy – 4x 600x400 mm.  .   .   .   .   .   373
Piec wielofunkcyjny z grillem  -  4 x 425x345 mm.  .   .   .   .   373
Piece do pizzy.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 384
Piecyk do pizzy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   384
Pieprzniczka.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   84
Pieprzniczka i solniczka.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   250
Pierścień kucharsko-cukierniczy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   120
Pinceta .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  96
Pistolet do sosów i kremów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   120
Płyta grillowa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   355
Płyta grillowa na podstawie LINIA 700.  .   .   .   .   .   336,337,338
Płyta grillowa Tepan-Yaki .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   365
Płyta grzewcza .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   393
Płyta grzewcza do dzbanków.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 321
Płyta grzewcza GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   393
Podgrzewacz do bułek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   399
Podgrzewacz do filiżanek .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   321
Podgrzewacz do parówek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 399,389
Podgrzewacz do talerzy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   395
Podgrzewacz do zup na pastę - okrągły.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 143
Podgrzewacz elektryczny GN 1/1 Kitchen Line.  .   .   .   .   .   . 140
Podgrzewacz elektryczny Profi Line .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   140
Podgrzewacz na pastę.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  141,142,143,144
Podgrzewacz rolkowy do parówek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 361
Podkładki do krojenia - zestaw 6 szt..  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  80
Podkładki dystansowe do pizzy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   387
Podstawa do pieców kitchen line 4/44 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   383
Podstawa do pieców profi line 4/44.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   382
Podstawa do półmisków.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   165
Podstawa pod piec – 2 x 6x GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   374
Podstawa pod piec - 6 x 600x400.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   374
Podstawa pod piec – 6 x GN 2/3.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   374
Podstawa pod piec – 6x GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   374
Podstawka pod kartę menu.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   258
Podstawka pod przybory bufetowe.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   154
Pojemnik „Thermo-Kuli” .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   46
Pojemnik barmański na dodatki do drinków.  .   .   .   .   .   .   .   273
Pojemnik do lodu.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   270
Pojemnik GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 27,30,34,36,38,174
Pojemnik GN 1/1 - perforowany .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 29,32
Pojemnik GN 1/1 z pokrywką .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  41
Pojemnik GN 1/2.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 27,30,34,36,38,174
Pojemnik GN 1/2 - perforowany .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 29,32
Pojemnik GN 1/2 z pokrywką .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  41
Pojemnik GN 1/3.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 28,31,35,36,38,174
Pojemnik GN 1/3 z pokrywką .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  41
Pojemnik GN 1/4.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  28,31,35,36,38
Pojemnik GN 1/4 z pokrywką .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  42
Pojemnik GN 1/6.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  28,31,35,37,38
Pojemnik GN 1/6 z pokrywką .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  42
Pojemnik GN 1/9.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  28,31,35,37,38
Pojemnik GN 1/9 z pokrywką .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  42
Pojemnik GN 2/1 „Konwektomat” .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 376
Pojemnik GN 2/3.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   27,30,34
Pojemnik GN 2/3 - perforowany .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 29,32
Pojemnik GN 2/3 „Konwektomat” .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 379
Pojemnik GN 2/3 z pokrywką .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  41
Pojemnik GN 2/4.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  27
Pojemnik GN1/1”Konwektomat” .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   377
Pojemnik na jajka z 8 tacami.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   43
Pojemnik na mięso.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 284,285
Pojemnik na naczynia .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  45
Pojemnik na pastę.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   147
Pojemnik na popiół .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 256
Pojemnik na sztućce.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 183,295
Pojemnik na sztućce GN 1/1 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 182
Pojemnik na wykałaczki.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   252
Pojemnik termoizolacyjny GN 1/1 - 200.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   47
Pojemnik z pokrywą do transportu żywności .  .   .   .   .   .   .   .   43
Pojemniki GN z melaminy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   172
Pokrywa GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 161
Pokrywa Rolltop GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   161
Pokrywka do garnków Budget .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  9
Pokrywka do GN .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   29,32,35
Pokrywka do GN z uszczelką silikonową.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  33

Kuchenka indukcyjna model 3500 M.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   348
Kuchenka indukcyjna Profi Line model 3500 D.  .   .   .   .   .   . 348
Kuchenka mikrofalowa .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 391
Kuchenka mikrofalowa z funkcją grilla.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   392
Kuchnia elektryczna Linia 700 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 327
Kuchnia gazowa Linia 700.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   326
Kuchnia gazowa na podstawie otwartej.  .   .   .   .   .   .   .  325,326
Kuchnia gazowa z piekarnikiem .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 324
Kuchnia na podstawie Linia 700 .  .   .   .   .   .   .  329,330, 331,332
Kuchnia stołowa Linia 700 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  328, 329, 331
Kuchnia z piekarnikiem Linia 700.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 330
Kuweta do lodów .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 130

L
Lampa do podgrzewania potraw.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 394
Lampa grzewcza na gaz.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   408
Lampa owadobójcza.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   297
Lejek z rączką.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 111
Listwa do bonowania.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   107
Listwa magnetyczna z haczykami.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .76
Listwa wspornikowa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  33

Ł
Łopata do pizzy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   388
Łopatka do miękkich serów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  77
Łopatka do sera.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   77
Łopatka/nóż do tortu.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 163
Łyżeczka do dipów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   225
Łyżeczka do jajka .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 247
Łyżka cedzakowa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 88,90,91,152,154
Łyżka do potraw.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 152
Łyżka do sałatek .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 154,156
Łyżka do serwowania .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  90,91,153
Łyżka do spaghetti.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 154,155
Łyżka kuchenna .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   92
Łyżka z tworzywa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  92

M
Maselniczka .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  222,247
Maszyna do bitej śmietany HENDI 2,5.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 125
Maszyna do czyszczenia butów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   298
Maszynka do krojenia ziemniaków .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   104
Maszynka do makaronu.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   108
Maszynka do zmiękczania mięsa Profi Line .  .   .   .   .   .   .   .   .  87
Maszynka elektryczna do ostrzenia noży.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  76
Mata antypoślizgowa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  81
Mata silikonowa do pieczenia.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   127
Miara barmańska .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 273
Miarka stalowa - z podziałką.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 110
Miarka z polietylenu z podziałką.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 110
Miesiarka  spiralna.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 386
Mikser ręczny Hendi 250 - ze stałą prędkością.  .   .   .   .   .   . 312
Mikser ręczny Hendi 300 - ze zmienną prędkością.  .   .   .   . 312
Misa do szampana.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 168,266
Miseczka.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  215,225
Miseczka - do dipów i tapas, zestaw 6 szt..  .   .   .   .   .   .   .   .   218
Miseczka  Plato.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   224
Miseczka ‚Te’ .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   240
Miseczka Cacerole.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   224
Miseczka Cascara.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 223
Miseczka Concha.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   223
Miseczka Cuadrado.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 223
Miseczka do deserów Klaun.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   229
Miseczka do deseru banana split.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   246
Miseczka do przystawek .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 225
Miseczka do sosów i dipów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  225,232
Miseczka do zapiekania/kokila .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   231
Miseczka Huevo.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 224
Miseczka na warzywa/surówkę.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   246
Miseczka Ovalo.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   223
Miseczka owalna ze spodkiem.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 228
Miseczka Pescados .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 223
Miseczka Redondo.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   223
Miseczka Tapas Cuadrado.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   224
Miseczka Triangolo .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 224
Miseczka z 3 przegródkami.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   215
Miseczka ze spodkiem.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   228
Miska .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   219
Miska do paelli emaliowana.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  20
Miska do sałatek z podwójną ścianką .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 171
Miska do sałatek z tworzywa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 171
Miska kuchenna.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   22
Miska kwadratowa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 220,232
Miska na muesli/sałatkę .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   203,207, 209
Miska na sałatkę.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   199,201,205,211,213,217
Miska na zupę .  .   .   .   .   .   .   .  201,203,205,207,209,211,213,218
Miska Vanilla.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   177
Młynek do mielenia kawy – automatyczny.  .   .   .   .   .   .   .   .   323
Młynek do odpadków 0,5 KM.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   52
Młynek do odpadków 0,75 KM.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  52
Multipatelnia elektryczna.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   364
Musztardówka.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 252

N
Naboje do syfonu do bitej śmietany.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   124
Naboje do wody sodowej CO₂ .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   265
Nadstawa chłodnicza .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 281412 413
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Wydrążacz do warzyw .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  73
Wyposażenie opcjonalne do stołów chłodniczych  
z agregatem bocznym.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   280

X
Xenon.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   405

Z
Zapalacz gazowy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   170
Zaparzacz do kawy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 316-317
Zaparzacz przelewowy do kawy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   320
Zapasowe ostrza.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   300
Zestaw 12 noży dekoracyjnych.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   70
Zestaw 6 noży dekoracyjnych .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  70
Zestaw do przypraw .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 222,248,249,250,251
Zestaw do ślimaków.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   196
Zestaw młynków do pieprzu i soli.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   251
Zestaw stołowy do cukru i śmietanki.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   243
Zmiękczacz do wody automatyczny.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   293
Zmiękczacz do wody półautomatyczny.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   293
Zmiękczacze do wody.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  292-293
Zmywak do szklanek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   274
Zmywarka do naczyń do szkła Profi Line 50 x 50 .  .   .   .   .   289
Zmywarka do naczyń Kitchen Line 50 x 50.  .   .   .   .   .   .   .   .   287
Zmywarka do szkła Kitchen Line 35 x 35 .  .   .   .   .   .   .   .   .   . 286
Zmywarka do szkła Kitchen Line 40 x 40  .  .   .   .   .   .   .   .   .   286
Zmywarka do szkła Profi Line 35 x 35 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   288
Zmywarka do szkła Profi Line 40 x 40 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   288
Zmywarka kapturowa do naczyń Kitchen Line Hendi.  .   .   287
Zmywarka kapturowa do naczyń Profi Line.  .   .   .   .   .   .   .   . 289

Taca grzewcza.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 393
Taca japońska .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  175,176
Taca kelnerska - okrągła.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 184
Taca laminowana powlekana kauczukiem.  .   .   .   .   .   .   .   .   186
Taca na mięso i frytki .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   83
Taca owalna .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 175
Taca piętrowalna – GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   178
Taca poliestrowa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   186
Taca prostokątna .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 175
Taca stalowa - okrągła z rantem .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   180
Taca z gładkim rantem GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 178
Taca z pokrywą - okrągła.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  160,162
Taca z rantem dekoracyjnym - prostokątna .  .   .   .   .   .   .   .   179
Taca z rantem dekoracyjnym GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   178
Tace.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   186
Tace do serwowania kawy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   184
Tace z polipropylenu.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   186
Tace ze stali nierdzewnej.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 184
Tacka na rachunek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   258
Talerz do fondue - okrągły.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   220
Talerz do makaronu .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   211
Talerz do makaronu okrągły.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 173
Talerz do ślimaków.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 196
Talerz dziecięcy „Miś” .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   229
Talerz głęboki .  .   .  199,201,203,205,207,209,211,213,215,217
Talerz kwadratowy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 173,22
Talerz płytki.  .   199,201,203,205,207,209,211,215,217,218,219
Tarcza do frytek .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 303
Tarcza do kostek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   303
Tarcza do plastrów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   303
Tarcza do słupków.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   303
Tarcza do wiórków.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   303
Tarka 4-stronna .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 105
Tarka do sera.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  77
Tarka ręczna - płaska .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   105
Tasak .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   57,18
Termometr bezdotykowy .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 113
Termometr bezdotykowy z sondą.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   113
Termometr cyfrowy z sondą.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 114,115
Termometr do mroźni i lodówek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 116
Termometr do pieczenia.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   116
Termometr do steków.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   115
Termometr multifunkcyjny z sondą  
- z ergonomicznym uchwytem .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   114
Termometr uniwersalny do pieców i piekarników.  .   .   .   .   116
Termometr z sondą.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 114
Termometr/timer .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 115
Termometry .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   113
Termos do ciepłych napojów .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  166,239
Termos do herbaty.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   238
Termos do kawy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 238
Termos do kawy i herbaty.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   237
Termos do wina .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 267
Termos na zupę - 7 l.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   139
Termos z pompką.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 239
Termos ze stali nierdzewnej do transportu żywności.  .   .   .  48
Termos ze szklanym wkładem.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 238
Thermosystem 1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   397
Thermosystem 2.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   397
Thermosystem 3.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   397
Thermosystem 4.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   398
Timer kuchenny .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   117
Timery.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 117
Tłuczek do mięsa.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .86
Tłuczek do mięsa ProChef .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   87
Toster.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   390
Toster przelotowy .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 390
Trawa dekoracyjna.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   281

U
Ubijak do ziemniaków .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   101
Uchwyt na filtr do frytownicy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   84
Urządzenie do gotowania makaronu.  .   .   .   .   .   .   .   .   . 340,341
Urządzenie do gotowania ryżu .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 346
Urządzenie Sous-vide .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   350

W
Waga gastronomiczna cyfrowa do 100 kg .  .   .   .   .   .   .   .   .   . 112
Waga gastronomiczna cyfrowa do 5 kg.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   112
Waga gastronomiczna z szalką.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   112
Waga o dużej dokładności.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   112
Wałek do ciasta - drewniany .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 135
Wałek do ciasta - nieprzywierający.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   135
Wałek ślimakowy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   305
Wałkownica elektryczna do ciasta 500.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   385
Wałkownica elektryczna do ciasta Hendi 300.  .   .   .   .   .   .   . 385
Wanna cedzakowa .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  24
Warnik do napojów o podwójnych ściankach .  .   .   .   .   .   .   . 318
Warnik do wody .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 319
Waza na zupę.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   215
Waza na zupę.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   218
Waza na zupę + chochla gratis .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   245
Wazon - zestaw 2 szt..  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 221
Wazon - zestaw 2 szt..  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 221
Wiaderko na wino/do szampana.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 168
Wiadro .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   43
Wiadro do szampana.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 266,267

Wiadro z pierścieniem .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 111
Widelce i szczypce do homarów.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 197
Widelczyk do ślimaków.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 196
Widelec .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   152
Widelec do homarów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   197
Widelec do mięs .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   56,59,90,91,153
Widelec do sałatek .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 153
Wilk do mięsa Hendi.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 304-307
Wirówka do sałaty .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   106
Witryna grzewcza .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  385,394
Witrynka chłodząca .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 159
Witrynka .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 160
Wkład do gotowania makaronu.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5,24
Wkład do gotowania pierogów, ryżu, makaronu  
- perforowany .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   11
Wkład na sztućce.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  183,295
Wkład na sztućce Profi Line.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   183
Wkłady z gazem do palnika .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   129
Włącznik do młynków do odpadków .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   52
Wok indukcyjny Profi Line.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   349
Worek do szprycowania .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   130
Worki do pakowarki próżniowej.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   315
Worki do szprycowania - jednorazowe HACCP .  .   .   .   .   .   . 130
Wózek 2-półkowy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  53
Wózek 3-półkowy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  53
Wózek do talerzy Kitchen Line.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   55
Wózek do transportu blach - 15 x 600 x 400.  .   .   .   .   .   .   .   .  54
Wózek do transportu pojemników .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  54
Wybierak do ciasta.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  99
Wyciskacz do cytryn .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   240
Wyciskacz do czosnku.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   101
Wyciskacz do puree.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 100
Wyciskarka do cytrusów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   272
Wyciskarka elektryczna do cytrusów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   271
Wydrążacz do jabłek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  72

Stojak do wiadra do szampana .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 266,267
Stojak do wiadra do szampana .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   267
Stojak ekspozycyjny na kanapki.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   281
Stojak na deski.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  80
Stojak na kartę menu.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 258
Stojak na pojemnik na sztućce .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   183
Stojak na talerze.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   164
Stojak na torebkę typu rożek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 258
Stojak na wafle do lodów.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 130
Stół cateringowy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   182
Stół chłodniczy 2-drzwiowy z agregatem bocznym .  .   .   .   280
Stół chłodniczy 2-drzwiowy z blatem roboczym.  .   .   .   .   .   279
Stół chłodniczy 3-drzwiowy z agregatem bocznym  .  .   .   . 280
Stół chłodniczy 3-drzwiowy z blatem roboczym.  .   .   .   .   .   279
Stół chłodniczy do pizzy 3-drzwiowy z agregatem  
dolnym oraz chłodniczą nadstawką na GN-y .  .   .   .   .   .   .   278
Stół chłodniczy z nadstawą .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   278
Stół chłodniczy z pokrywą uchylną.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   278
Stół mroźniczy 2-drzwiowy z agregatem bocznym  .  .   .   .   280
Stół roboczy centralny z półką .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   49
Stół roboczy przyścienny .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   
Suszarka do rąk.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 301
Syfon ‘Whip’ do bitej śmietany - 0,5 l.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   121
Syfon do bitej śmietany profi line.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   123
Syfon do wody sodowej .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 265
Szafa chłodnicza  - 1-drzwiowa .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 276
Szafa chłodnicza  - 2-drzwiowa  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   276
Szafa mroźnicza  - 2-drzwiowa   .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   277
Szafa mroźnicza - 1-drzwiowa .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   277
Szafka do podgrzewania talerzy .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 395
Szatkownica elektryczna do warzyw .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   302
Szatkownica ręczna do warzyw- typ V.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 103
Szatkownice i tarka do warzyw .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   103
Szczotka do czyszczenia pieca do pizzy .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 388
Szczotka do grilla .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 300
Szczotki do szklanek .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 274
Szczypce cukiernicze .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 163
Szczypce do cukru.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   243
Szczypce do grilla.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   95
Szczypce do lodu.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   270
Szczypce do sałat .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   157
Szczypce do spaghetti.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   157
Szczypce do ślimaków.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   196
Szczypce uniwersalne.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 95,96,157
Szklanka z uchwytem.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 240
Sznurek wędliniarski .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   86
Szpachelka.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  97
Szpatuła.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 90,91,94,98,99,152,154
Szpatuła do ciast.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 163,389
Szpatuła do smażenia.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  98
Szpatuła do zbierania piany z piwa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   275
Szpatuła kątowa .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   97,98
Szpatuła kątowa polimerowa .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  98
Szpatuła smakosza .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   99
Szpatuły.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  97
Szpila do nakłuwania jajek .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 102
Szpila do szaszłyków.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   407
Sztućce do sałatek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   155
Szufelka aluminiowa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   110
Szufelka do nakładania frytek.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .85
Szufelka z tworzywa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   110
Szufla do frytek.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  85

Ś
Śmietniczka stołowa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   256
Świecznik 5-ramienny - stołowy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 170

T
Tabletki solne do uzdatniania wody.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   293
Tabliczka informacyjna - „Zakaz palenia”.  .   .   .   .   .   .   .   .   . 253
Tabliczka informacyjna „Dla palących”.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   253
Tabliczka informacyjna „Rezerwacja” .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 253
Tabliczka informacyjna na drzwi.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 254
Tabliczka informacyjna z numerem.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 253
Tabliczka inormacyjna na drzwi.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   254
Tabliczki informacyjne stojące .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 253
Taboret elektryczny Profi Line .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 345
Taboret gazowy Kitchen Line .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   345
Taboret gazowy Profi Line.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   345
Taca antypoślizgowa drewniana .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 185
Taca bankietowa GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   178
Taca bankietowa piętrowalna GN 1/1 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 178
Taca Bark.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   177
Taca cateringowa.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   179
Taca chłodząca - GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   158
Taca chłodząca z pokrywą - prostokątna.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   159
Taca cukiernicza ekspozycyjna .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   187
Taca do garnirowania .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 246
Taca do grillowania GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 378
Taca do serwowania .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   180,184,246
Taca do serwowania kawy.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   184
Taca do serwowania piętrowa - owalna .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 180
Taca ekspozycyjna .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 284,285
Taca GN.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 175,377
Taca GN 1/1.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   173
Taca GN 1/1 Kitchen Line .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   377
Taca GN Profi Line.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   376414 415
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1xxxxx
110126	 21
114506	 99
145005	 401
145067	 401
145074	 402
145159	 401
145531	 407
145555	 402
145951	 402
146002	 405
146804	 405
147108	 345
147207	 345
147702	 345
147801	 345
148006	 405
148105	 405
149508	 400
149607	 400
150603	 406
150801	 406
152706	 407
152805	 407
152904	 407
154502	 404
154601	 404
154618	 404
154700	 403
154717	 403
154908	 403
155103	 356
155202	 356
170038	 407
170106	 407
170304	 407
171004	 95
171103	 95
171301	 96
171318	 96
171325	 96
171400	 95
171509	 95
171608	 163
171622	 163
171707	 95
171752	 95
171806	 95

171851	 95
171905	 95
196007	 43
198124	 170
198209	 129
199008	 129
199046	 129

2xxxxx
201107	 397
201206	 397
201305	 397
201404	 398
203149	 355
203156	 355
203163	 355
204825	 140
204832	 140
204900	 140
206003	 395
207000	 353
207109	 353
207208	 353
207307	 353
207406	 353
208007	 317
208106	 317
208205	 317
208304	 320
208656	 320
208663	 320
208700	 317
208717	 317
208793	 320
208809	 321
208816	 322
208823	 322
208830	 323
208847	 323
209004	 353
209103	 354
209202	 354
209301	 354
209400	 354
209509	 393
209707	 393
209882	 319
209899	 319

209905	 319
210000	 308
210017	 308
210048	 308
210802	 306
211106	 316
211205	 316
211304	 316
211403	 318
211502	 318
212004	 362
212011	 362
212103	 363
220306	 384
221204	 271
221808	 301
221808	 301
222485	 106
222553	 106
222560	 106
222614	 103
222652	 104
224328	 312
224335	 312
224342	 312
224359	 313
224403	 76
225448	 350
225479	 351
225639	 374
225646	 374
225653	 374
225660	 374
225707	 324
225806	 325
225950	 367
226001	 380
226056	 380
226209	 386
226308	 386
226407	 108
226506	 385
226704	 384
226711	 384
226810	 311
226827	 310
226834	 311
226841	 311
226858	 311
228182	 307
230701	 271

231142	 287
231142	 287
231142	 289
231142	 289
231203	 286
231203	 286
231258	 292
231258	 292
231265	 293
231265	 293
231357	 292
231364	 292
231401	 286
231418	 287
231456	 287
231463	 287
231463	 287
231470	 287
231470	 287
231487	 287
231487	 289
231494	 286
231494	 288
231708	 286
231708	 286
231722	 286
231746	 286
231746	 288
231807	 302
231982	 293
231982	 293
231999	 293
231999	 293
232019	 279
232019	 279
232026	 279
232026	 279
232033	 278
232033	 278
232040	 280
232040	 280
232057	 280
232057	 280
232064	 280
232064	 280
232071	 280
232118	 276
232118	 276
232125	 276
232125	 276
232132	 277

232132	 277
232149	 277
232149	 277
232163	 282
232163	 282
232170	 283
232170	 283
232187	 283
232187	 283
232804	 278
232804	 278
232859	 278
232859	 278
232903	 281
232903	 281
232910	 281
232927	 281
238202	 365
238219	 365
238226	 365
238882	 396
238905	 396
238912	 396
239209	 347
239230	 347
239506	 364
239605	 364
239681	 349
239711	 348
239766	 349
239773	 349
239780	 348
239858	 393
239865	 393
239902	 140
240403	 346
240502	 398
240519	 398
250204	 395
250211	 395
250600	 321
261163	 390
261309	 390
263457	 378
263501	 358
263600	 358
263655	 357
263662	 357
263709	 358
263808	 358
263907	 358

264102	 360
264201	 360
264300	 360
264607	 359
264706	 359
265000	 399
265017	 399
268506	 361
268605	 361
268704	 361
268735	 361
270066	 297
270066	 297
270073	 297
270073	 297
270080	 297
270080	 297
271131	 113
271148	 113
271155	 117
271162	 114
271179	 116
271186	 116
271193	 116
271209	 114
271216	 114
271308	 114
271339	 115
271346	 115
271407	 115
271551	 268
271568	 268
271605	 269
271612	 269
271629	 269
271636	 269
271643	 269
271650	 269
272602	 408
272701	 408
273906	 394
273982	 394
273999	 394
274019	 298
274019	 298
274033	 298
274033	 298
280096	 303
280102	 303
280126	 303
280201	 303

280218	 303
280225	 303
280294	 303
280300	 303
280317	 303
280379	 303
280386	 303
280416	 303
280423	 303
280607	 303
280614	 303
281208	 296
281208	 296
281215	 296
281215	 296
281406	 391
281703	 392
282007	 304
282014	 305
282021	 305
282038	 305
282045	 305
282052	 305
282069	 305
282076	 305
282090	 310
282199	 304
282229	 305
282236	 305
282243	 305
282250	 305
282267	 305
282304	 305
282359	 305

4xxxxx
400005	 246
400104	 246
400203	 246
401002	 246
401101	 246
401200	 246
401309	 246
401408	 246
401606	 246
402009	 196
402207	 196
402504	 196
402924	 196
403709	 197
403716	 197

404003	 181
404102	 181
404201	 181
404300	 181
404409	 181
404508	 181
404607	 181
404706	 181
404805	 181
404904	 181
405000	 184
405208	 184
405307	 184
407202	 285
407400	 285
408308	 285
410103	 179
410202	 179
412008	 179
412107	 179
412206	 179
415207	 179
415405	 179
420706	 236
420805	 236
421284	 184
421291	 184
421543	 222
421543	 247
422502	 171
422601	 171
422700	 171
422809	 171
423929	 235
424001	 160
424155	 159
424186	 158
424193	 158
424506	 165
425121	 169
425138	 169
425299	 167
425343	 167
425466	 164
425473	 164
425503	 235
425602	 235
425701	 235
425763	 169
425800	 235
426005	 236

kod

kod kod kod kod kod kod

kodstrona

strona strona strona strona strona strona

strona



416 417
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626412	 19
626429	 19
626504	 345
626801	 21
627600	 16
627617	 16
627624	 16
627631	 16
627648	 16
627655	 16
627662	 16
627679	 16
627686	 16
627709	 16
627716	 16
627730	 16
627747	 16
628591	 18
628607	 18
628614	 18
628621	 18
628638	 18
628706	 18
628713	 18
628805	 18
628850	 18
628904	 18
629109	 15
629154	 13
629208	 15
629253	 13
629307	 15
629345	 13
629352	 15
629390	 15
629413	 15
629505	 15
629604	 15
629802	 15
630105	 84
630136	 84
630204	 84
630235	 84
630303	 83
630402	 104
630501	 281
630501	 281
630709	 83
630808	 83
630907	 258
631102	 250
631201	 250
631300	 250
631508	 250
632109	 24
632208	 24
632406	 24
632802	 84
632901	 84
635001	 93
635155	 93
635209	 93
635308	 93
635407	 93
635605	 93
637104	 93
637203	 93
637302	 93
637401	 93
637500	 93
637609	 93
637807	 135
638101	 243
638309	 93
638507	 93
638606	 93
638705	 93
638903	 93
639009	 93
640104	 85
640203	 85
640401	 85
640500	 85
640609	 85
640708	 85

426104	 236
426203	 236
426302	 236
426418	 236
426500	 233
426609	 233
426708	 233
426807	 233
426906	 234
426951	 234
427002	 178
427200	 178
427415	 161
427507	 161
428269	 164
428511	 257
428528	 257
429419	 281
429419	 281
429914	 164
429921	 164
430002	 245
431009	 245
432006	 245
432105	 245
432129	 245
432136	 245
434109	 245
434208	 245
436103	 178
436158	 178
436165	 180
440001	 255
440100	 255
440209	 256
440407	 255
440506	 256
440605	 255
440650	 255
440667	 255
440704	 256
440803	 255
440858	 255
440902	 255
441008	 247
441107	 247
441305	 247
441404	 247
441435	 102
441503	 247
443002	 105
444023	 257
445808	 237
445815	 237
445822	 237
445839	 237
445877	 239
445884	 166
445884	 239
445891	 239
445907	 321
446508	 238
446607	 238
446706	 238
448601	 238
448632	 238
448700	 238
448731	 238
448809	 238
448830	 238
448908	 239
449608	 238
449707	 238
450109	 242
450208	 242
450307	 242
450406	 242
450505	 242
451007	 242
451106	 242
451205	 242
451304	 242
451403	 242
451502	 242
451519	 242

451526	 242
451533	 242
452004	 244
452103	 244
452202	 244
452301	 243
452400	 244
452417	 250
452424	 252
452707	 243
453001	 241
453100	 241
453209	 241
453308	 241
453407	 241
453506	 241
454008	 241
454107	 241
454206	 241
454305	 241
454404	 241
455012	 243
456309	 240
456514	 240
458006	 242
458204	 242
460405	 251
461105	 250
461204	 250
461327	 250
461457	 252
462102	 252
462409	 252
462904	 111
462959	 111
465301	 248
465318	 249
465325	 248
465332	 248
465349	 248
465356	 249
465363	 249
465370	 249
465387	 250
466070	 170
466087	 170
466117	 170
466124	 170
466131	 170
468807	 252
470008	 141
470053	 142
470206	 141
470503	 147
470619	 144
470701	 143
470756	 147
470909	 144
470930	 144
471005	 143
471500	 266
471579	 266
472507	 143
475201	 144
480106	 184
480205	 180
480304	 180
480403	 180
480502	 165
480519	 165
481103	 180
481202	 180
481400	 180
481707	 180
496107	 184
496206	 184
496305	 184
496404	 184

5xxxxx
505007	 81
505106	 81
505205	 80
505403	 81
505502	 81

505618	 82
505625	 82
505632	 82
505649	 82
505656	 82
505663	 82
505670	 82
505687	 82
505694	 82
506011	 82
506905	 80
506912	 80
507117	 185
507216	 185
507711	 185
507773	 185
507865	 185
507933	 185
508107	 285
508206	 285
508305	 285
508404	 285
508800	 186
508817	 186
508824	 186
510001	 23
510100	 23
510209	 23
510308	 23
510407	 23
511503	 23
511602	 23
511701	 23
512104	 120
512302	 120
512524	 120
513538	 86
513545	 86
513552	 86
513569	 86
513705	 107
515006	 135
515013	 135
515020	 135
515105	 100
515204	 129
515303	 129
515358	 129
515365	 129
515501	 100
516102	 110
516201	 110
516300	 110
516706	 111
517109	 22
517208	 22
517307	 22
517406	 22
517604	 22
517703	 22
518106	 133
518205	 133
518304	 133
518403	 133
518519	 133
518526	 133
518533	 133
518540	 133
518700	 111
521205	 110
521304	 110
521403	 110
521502	 110
521601	 110
521809	 110
523209	 157
523216	 157
523520	 270
523605	 243
523827	 162
523834	 162
523902	 163
523902	 389
523957	 163
524008	 96

525005	 92
525104	 99
525401	 300
525401	 300
525500	 300
525500	 300
525609	 300
525609	 300
525630	 388
526101	 91
526200	 91
526309	 91
527108	 91
527207	 91
527306	 91
528105	 91
528204	 91
529003	 152
529102	 152
529201	 152
529300	 152
529409	 152
530108	 22
530207	 22
530306	 22
530405	 22
530504	 22
530603	 22
530702	 22
532003	 23
532102	 23
532201	 23
532300	 23
535103	 24
535202	 24
535301	 24
535509	 24
535516	 24
535523	 24
535547	 24
540107	 89
540305	 89
540404	 89
540503	 89
541104	 90
541203	 90
541302	 90
541500	 90
542200	 90
542507	 90
542606	 90
542705	 90
543108	 88
543306	 88
543504	 88
543603	 88
543702	 88
543801	 88
544204	 88
544303	 88
547304	 94
547502	 94
550007	 130
550106	 130
550205	 130
550304	 130
550403	 130
550502	 130
550601	 130
550700	 130
550809	 130
550908	 130
551011	 131
551110	 131
551400	 131
551615	 131
551714	 131
551806	 120
552001	 45
552100	 273
552155	 183
552308	 182
552353	 182
552407	 183
552414	 183

552490	 183
552681	 274
553404	 134
554166	 134
554364	 134
554432	 134
555002	 70
556603	 109
556610	 109
556627	 109
556696	 108
557105	 130
557402	 167
557600	 274
557617	 274
557624	 274
557631	 274
557648	 274
557808	 118
557815	 118
557822	 118
557907	 118
557914	 118
557921	 118
558003	 118
558010	 118
558027	 118
558218	 119
558225	 119
558232	 119
558249	 119
559208	 86
560006	 299
560020	 299
560105	 299
560143	 299
560204	 299
561003	 234
561102	 234
561201	 234
561508	 173
561515	 173
561522	 173
561539	 173
561546	 173
561553	 173
561560	 232
561577	 232
561584	 232
561591	 173
561607	 173
561645	 173
561652	 173
561706	 232
561713	 232
561720	 232
561812	 172
561829	 172
561836	 172
561843	 172
561850	 172
561867	 172
561874	 172
561881	 172
561898	 172
561904	 172
562000	 110
562017	 110
563007	 92
563106	 92
563205	 92
563502	 155
563557	 155
563601	 155
563700	 155
563755	 155
563908	 155
564004	 155
564028	 155
564103	 156
564158	 156
564202	 156
564400	 156
564455	 156
565360	 275

565506	 157
565551	 157
565759	 155
566909	 171
567104	 110
567203	 110
567302	 110
567401	 110
567500	 110
567906	 169
568101	 284
568101	 284
568200	 284
568309	 284
568408	 284
568408	 284
568507	 284
568804	 284
568804	 284
569009	 284
569009	 284
569016	 284
569108	 284
569207	 284
569757	 256
570012	 102
570104	 102
570715	 101
570807	 243
572016	 128
572115	 128
572214	 128
572313	 128
572412	 128
572511	 128
572610	 128
572719	 128
580004	 112
580103	 112
580202	 112
580301	 112
582015	 117
582022	 117
586907	 124
588017	 123
588024	 123
588208	 124
588215	 124
588277	 124
588406	 265
588505	 265
588512	 265
588529	 265
590003	 262
590102	 262
592007	 240
593004	 273
593028	 168
593103	 267
593158	 168
593165	 168
593202	 266
593608	 266
593806	 267
593905	 267
594704	 270
595008	 258
595206	 258
595305	 258
595589	 264
596708	 273
596814	 260
597200	 260
597316	 261
597453	 264
597507	 260
597903	 273
598009	 263
598047	 81
598207	 263
598306	 263
598405	 263
598702	 263
598801	 263
598955	 275

598962	 275
599006	 263
599105	 263
599204	 263
599303	 262
599358	 262

6xxxxx
610206	 10
610305	 10
611302	 10
611401	 10
611500	 10
611609	 10
611708	 10
612002	 10
612101	 10
612200	 10
612309	 10
612408	 10
612507	 10
613009	 11
613108	 11
613207	 11
613603	 11
613702	 11
613801	 11
617007	 389
617069	 387
617076	 387
617083	 387
617090	 387
617106	 387
617205	 387
617304	 387
617403	 387
617410	 387
617434	 387
617502	 387
617502	 387
617526	 387
617533	 387
617540	 387
617557	 387
617564	 387
617571	 387
617588	 387
617595	 387
617700	 388
617816	 388
617861	 388
619100	 11
619209	 11
619308	 11
621103	 17
621110	 17
621127	 17
621134	 17
621158	 17
622100	 20
622308	 20
622407	 20
622407	 405
622605	 20
622605	 405
622704	 20
622711	 20
622728	 20
622735	 20
622742	 20
622858	 20
622865	 20
622889	 20
624302	 111
625002	 12
625057	 12
625101	 12
625606	 12
625705	 12
625804	 12
626313	 19
626320	 19
626337	 19
626344	 19
626405	 19
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806623	 31
806630	 31
806647	 31
806654	 31
806722	 31
806739	 31
806814	 32
806821	 32
806838	 32
806845	 32
806852	 32
806869	 32
806876	 32
806913	 32
806920	 32
806937	 32
806944	 32
806951	 32
806968	 32
806975	 32
807118	 32
807125	 32
807132	 32
807224	 32
807323	 32
807330	 32
807408	 377
807415	 377
807705	 178
807804	 179
808108	 33
808153	 33
808207	 375
808214	 375
808221	 375
808238	 375
808245	 375
808306	 377
808313	 379
808405	 377
808412	 379
808429	 377
808474	 378
808504	 187
808511	 187
808566	 187
808573	 187
809150	 376
809242	 377
809259	 377
809501	 145
809600	 145
809709	 145
809716	 145
809754	 145
810002	 53
810101	 53
810200	 53
810613	 54
810651	 54
810668	 54
810705	 49
810712	 49
810729	 49
810736	 49
810743	 49
810910	 182
812204	 44
812273	 44
812280	 44
820209	 76
820308	 76
820407	 76
820605	 76
825518	 79
825525	 79
825532	 79
825549	 79
825556	 79
825563	 79
825600	 79
825617	 79
825624	 79
825631	 79
825648	 79

640807	 85
640906	 85
640913	 85
640920	 85
642504	 85
642559	 85
646205	 86
646205	 94
646304	 86
646304	 94
646601	 108
647509	 94
657607	 157
657614	 157
657621	 157
658000	 98
658604	 99
658703	 99
658802	 99
658901	 99
659007	 99
659106	 99
659205	 99
659304	 99
659403	 99
659502	 98
659601	 98
659700	 92
659809	 92
663608	 254
663615	 254
663622	 254
663639	 254
663646	 254
663653	 254
663660	 253
663684	 253
663714	 253
663721	 253
663783	 254
663790	 254
663806	 254
663813	 254
663820	 254
663837	 254
663844	 253
663851	 253
663868	 253
663875	 253
663882	 253
663899	 253
663950	 301
663950	 301
665015	 275
665251	 258
671405	 132
672105	 132
673409	 132
673706	 132
674406	 132
674703	 132
675007	 132
676103	 126
676202	 126
676400	 126
676509	 126
676707	 126
676806	 126
676905	 126
677001	 126
677100	 126
677209	 126
677308	 126
677506	 126
677810	 127
677827	 127
677834	 127
679005	 270
680018	 96
682104	 133
682302	 133
682401	 133
683507	 133
683705	 133
689608	 133

689806	 133
690000	 107
693001	 101
693100	 101
693209	 101
695104	 261
695708	 270
695906	 272
696002	 274
696040	 274
696200	 274
697009	 170

7xxxxx
707104	 46
707203	 46
707302	 46
707401	 46
707609	 45
707807	 45
707906	 47
709900	 387
710203	 48
710807	 139
720103	 153
720400	 153
720509	 153
720608	 153
720806	 153
720905	 154
721001	 154
721100	 154
721209	 154
721308	 153
721407	 154
722107	 154
755372	 128
755389	 128
755396	 128
755730	 130
758304	 301
758304	 301
759240	 128
759257	 128
759264	 128
759301	 128
764015	 194
764022	 194
764039	 194
764046	 195
764053	 194
764060	 194
764077	 195
764084	 194
764091	 194
764121	 195
764138	 195
764145	 195
764305	 195
765012	 193
765029	 193
765036	 193
765043	 193
765050	 193
765067	 193
765074	 193
765081	 193
765098	 193
765104	 193
765111	 193
765128	 193
765135	 193
765142	 193
765159	 193
765166	 193
765173	 193
765197	 193
765203	 193
765210	 193
765227	 193
765234	 193
765241	 193
765258	 193
766019	 191
766026	 191

766033	 191
766040	 191
766057	 191
766064	 191
766071	 191
766088	 191
766095	 191
766101	 191
766118	 191
767016	 190
767023	 190
767030	 190
767047	 190
767054	 190
767061	 190
767078	 190
767085	 190
767092	 190
767108	 190
767115	 190
768013	 189
768020	 189
768037	 189
768044	 189
768051	 189
768068	 189
768075	 189
768082	 189
768099	 189
768105	 189
768112	 189
769010	 188
769027	 188
769034	 188
769041	 188
769058	 188
769065	 188
769072	 188
769089	 188
769096	 188
781302	 59
781319	 58
781326	 59
781333	 58
781340	 58
781357	 58
781364	 59
781371	 58
781388	 58
781395	 58
781401	 59
781418	 59
781418	 62
781906	 196
783009	 174
783016	 174
783023	 174
783030	 175
783047	 175
783054	 175
783153	 231
783160	 231
783177	 231
783207	 175
783405	 175
783504	 176
783566	 176
783573	 176
783634	 176
783641	 176
783658	 176
784006	 231
784013	 231
784020	 231
784105	 231
784112	 231
784129	 231
784273	 176
784280	 176
784303	 223
784327	 223
784334	 223
784341	 223
784358	 223
784365	 223

784372	 224
784389	 224
784396	 224
784402	 224
784402	 240
784419	 224
784426	 224
784433	 218
784433	 225
784532	 220
784600	 220
784617	 220
784624	 220
784648	 218
784655	 218
784662	 218
784693	 218
784709	 220
784730	 218
784747	 218
784754	 218
784761	 218
784778	 218
785003	 177
785010	 177
785027	 177
785034	 177
785102	 228
785119	 227
785126	 227
785133	 228
785140	 227
785157	 227
785164	 227
785171	 227
785188	 227
785195	 228
785201	 228
785218	 228
785300	 225
785317	 225
785324	 225
785331	 225
785348	 218
785508	 177
785515	 177
785522	 177
785539	 177
785546	 177
785553	 177
785560	 177
785577	 177
785584	 177
786208	 221
786215	 221
786222	 229
786307	 230
786314	 230
786321	 230
786338	 230
786345	 230
786352	 230
786369	 230
786376	 230
786383	 230
786413	 222
786413	 251
786420	 222
786420	 251
786437	 221
786444	 222
786444	 247
786451	 221
786468	 221
786475	 222
786475	 244
786499	 229
786604	 207
786611	 207
786628	 207
786635	 207
786642	 207
786659	 207
786666	 207
786673	 207

786680	 207
786697	 207
786703	 207
786710	 207
786727	 207
786734	 207
786741	 207
786758	 207
786765	 207
786802	 209
786819	 209
786826	 209
786833	 209
786840	 209
786857	 209
786864	 209
786871	 209
786888	 209
786895	 209
786901	 209
786918	 209
786925	 209
786932	 209
786949	 209
786956	 209
786963	 209
787007	 203
787014	 203
787021	 203
787038	 203
787045	 203
787052	 203
787069	 203
787076	 203
787083	 203
787090	 203
787113	 203
787120	 203
787144	 203
787151	 203
787175	 203
787182	 203
787182	 203
787267	 203
787298	 203
787434	 217
787458	 217
787472	 217
787489	 217
787502	 219
787519	 219
787526	 219
787533	 219
787700	 205
787717	 205
787724	 205
787731	 205
787748	 205
787748	 205
787755	 205
787779	 205
787786	 205
787793	 205
787809	 205
787816	 205
787823	 205
787830	 205
787847	 205
787854	 205
787861	 205
787878	 205
790106	 199
790304	 199
790403	 199
790502	 199
791004	 199
791103	 199
792018	 199
792025	 199
792117	 199
792124	 199
792216	 199
793206	 199
793305	 199
794111	 211

794135	 211
794142	 211
794159	 211
794166	 211
794173	 211
794180	 211
794197	 211
794203	 211
794210	 211
794227	 211
794234	 211
794241	 211
794258	 211
794265	 211
794272	 211
794289	 211
794296	 211
794319	 213
794326	 213
794333	 213
794340	 213
794357	 213
794364	 213
794371	 213
794388	 213
794395	 213
794401	 213
794418	 213
794425	 213
794432	 213
794449	 213
794456	 213
794463	 213
794470	 213
794487	 213
794494	 213
794500	 201
795101	 201
795309	 201
795507	 201
795705	 201
795903	 201
796306	 201
796405	 201
796603	 201
796702	 201
796801	 201
798010	 201
798034	 201
798164	 201
798171	 201
798249	 201
798805	 201
798904	 201
799406	 220
799413	 220
799505	 215
799512	 215
799529	 215
799536	 215
799543	 215
799550	 215
799604	 215
799611	 215
799628	 215
799635	 215
799703	 215
799710	 215
799727	 215
799734	 215

8xxxxx
801208	 27
801215	 27
801222	 27
801239	 27
801246	 27
801253	 27
801307	 27
801314	 27
801321	 27
801338	 27
801345	 27
801352	 27
801406	 27

801413	 27
801420	 27
801437	 27
801444	 27
801451	 27
801505	 28
801512	 28
801529	 28
801536	 28
801543	 28
801550	 28
801604	 28
801611	 28
801628	 28
801635	 28
801642	 28
801659	 28
801666	 27
801703	 28
801710	 28
801727	 28
801734	 28
801826	 28
801833	 28
801901	 378
801932	 379
801994	 375
802038	 130
802229	 29
802236	 29
802243	 29
802328	 29
802335	 29
802342	 29
802427	 29
802434	 29
802441	 29
804001	 33
804018	 33
804025	 33
804032	 33
804049	 33
804056	 33
804100	 29
804117	 29
804124	 29
804131	 29
804148	 29
804155	 29
804162	 29
804179	 29
805107	 29
805114	 29
805121	 29
805138	 29
805145	 29
805152	 29
806104	 30
806111	 30
806128	 30
806135	 30
806142	 30
806159	 30
806203	 30
806210	 30
806227	 30
806234	 30
806241	 30
806258	 30
806302	 30
806319	 30
806326	 30
806333	 30
806340	 30
806357	 30
806401	 31
806418	 31
806425	 31
806432	 31
806449	 31
806456	 31
806524	 31
806531	 31
806548	 31
806555	 31
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825655	 79
826003	 79
826010	 79
826027	 79
826034	 79
826041	 79
826058	 79
826102	 79
826119	 79
826126	 79
826133	 79
826140	 79
826157	 79
826300	 80
830000	 3
830048	 5
830055	 5
830154	 5
830208	 3
830253	 5
830352	 5
830376	 5
830406	 3
830505	 3
830604	 3
831007	 3
831205	 3
831403	 3
831502	 3
831601	 3
831700	 3
832004	 3
832202	 3
832400	 3
832509	 3
832608	 3
832707	 3
832806	 3
832929	 3
833025	 3
833506	 5
833506	 24
834107	 9
834152	 9
834206	 9
834251	 9
834305	 9
834350	 9
834404	 9
834503	 9
834602	 9
834657	 9
834701	 9
834756	 9
834800	 9
834855	 9
834909	 9
834954	 9
835401	 5
835432	 5
835500	 5
835531	 5
835609	 5
835630	 5
836002	 7
836019	 7

836026	 7
836033	 7
836040	 7
836101	 7
836200	 7
836309	 7
836408	 7
836507	 7
837108	 7
837207	 7
837306	 7
837405	 7
837603	 7
838105	 8
838204	 8
838303	 8
838501	 8
838600	 8
838617	 8
839003	 21
839010	 15
839300	 8
839409	 8
839997	 325
841020	 69
841105	 69
841112	 69
841129	 69
841136	 69
841228	 70
841235	 70
842003	 69
842010	 69
842102	 61
842119	 63
842201	 61
842218	 63
842256	 68
842300	 61
842317	 63
842355	 68
842409	 61
842423	 65
842522	 65
842539	 66
842546	 67
842553	 68
842607	 61
842614	 63
842621	 65
842638	 66
842645	 67
842652	 68
842669	 64
842706	 61
842713	 63
842720	 65
842737	 66
842744	 67
842751	 68
842799	 64
842904	 62
842928	 65
842966	 64
843000	 62
843055	 68

843109	 62
843154	 68
843451	 87
843468	 87
843505	 87
844205	 56
844212	 56
844229	 56
844236	 56
844243	 56
844250	 56
844267	 56
844274	 57
844281	 57
844298	 57
844304	 57
844311	 57
844328	 57
844335	 57
844342	 57
844359	 78
844366	 78
844403	 57
845028	 60
845035	 60
845042	 60
845059	 60
855102	 97
855201	 300
855201	 300
855218	 300
855218	 300
855508	 97
855607	 97
855652	 97
855669	 97
855676	 97
855683	 98
855690	 98
855706	 98
855713	 97
855720	 97
855737	 97
855744	 98
855751	 134
855768	 75
855775	 98
855782	 98
856000	 74
856017	 73
856024	 74
856031	 74
856048	 75
856055	 73
856062	 71
856079	 72
856086	 73
856093	 105
856109	 23
856116	 107
856123	 101
856147	 101
856154	 75
856178	 71
856185	 72
856192	 72

856208	 77
856215	 77
856222	 77
856239	 77
856246	 77
856253	 71
856291	 70
856307	 78
856314	 78
860083	 138
860304	 138
860502	 137
861202	 36
861219	 36
861226	 36
861233	 36
861400	 36
861417	 36
861424	 36
861431	 36
861509	 36
861516	 36
861523	 36
861530	 36
861608	 36
861615	 36
861622	 36
861639	 36
861707	 37
861714	 37
861721	 37
861738	 37
861820	 37
861837	 37
864104	 37
864128	 37
864135	 37
864142	 37
864159	 37
864166	 37
866009	 161
868522	 37
868546	 37
870006	 42
870037	 42
870068	 42
870105	 42
870136	 42
870167	 42
870204	 42
870235	 42
870266	 42
870303	 41
870334	 41
870365	 41
870402	 41
870433	 41
870464	 41
870471	 41
870549	 41
870570	 41
870617	 43
871102	 295
871102	 295
871201	 183
871300	 295

871300	 295
871546	 42
871706	 160
871713	 160
871805	 159
871812	 159
873304	 43
873403	 43
873809	 43
873908	 43
876619	 186
877005	 294
877005	 294
877104	 294
877104	 294
877203	 295
877203	 295
878804	 186
878811	 186
878828	 186
878835	 186
878842	 186
878859	 186
878903	 186
878910	 186
878927	 186
878934	 186
878941	 186
878958	 186
880005	 38
880012	 38
880029	 38
880104	 38
880111	 38
880128	 38
880203	 38
880210	 38
880227	 38
880302	 38
880319	 38
880326	 38
880401	 38
880418	 38
880425	 38
880524	 38
890134	 376
890141	 376
890158	 376
890233	 377
890240	 377
890257	 377
890349	 379
890356	 379

9xxxxx
970232	 49
970249	 49
970256	 49
970270	 49
970355	 314
970362	 314
970386	 315
970393	 315
970607	 315
970614	 315
970621	 315

971017	 315
971024	 315
975008	 291
975008	 291
975015	 290
975015	 290
975022	 290
975022	 290
975039	 291
975039	 291
975046	 290
975046	 290
975053	 290
975053	 290
975060	 291
975060	 291
975077	 52
975084	 52
975098	 52
975176	 288
975176	 288
975183	 288
975190	 288
975190	 288
975206	 288
975213	 289
975213	 289
975220	 289
975237	 289
975237	 289
975244	 289
980033	 112
980057	 112
980101	 162
980316	 251
999082	 55
999333	 385

Axxxxxx
A770049	 341
B800003	 341
B800004	 341
B800005	 341
B800007	 341
HPE277	 331
HPE2A77	 331
HPE477	 331
HPE4A77	 332
HPE4F77	 332
HPE6FA77	 332
HPEBM477	 342
HPEBM777	 342
HPEBMA477	 342
HPEBMA777	 342
HPEBR77	 343
HPEC477SC	 341
HPEC777SC	 341
HPEF477	 334
HPEF477T	 333
HPEF777	 335
HPEF777T	 334
HPEFT477L	 336
HPEFT477R	 336
HPEFT777LR	 337
HPEFTA477L	 338
HPEFTA477R	 338
HPEFTA777LR	 338
HPG2S77	 328
HPG2SA77	 329
HPG4S77	 329
HPG4SA77	 329
HPG4SF77	 330
HPG4SF77P	 330
HPG4SF77P	 330
HPG4SFE77	 330
HPG50I77	 344
HPG6S77	 329
HPG6SA77	 330
HPG6SF77M	 330
HPG6SFA77	 330
HPGBR77	 343
HPGBR77	 344
HPGC477SC	 340
HPGC777SC	 340
HPGF477B	 334
HPGF477TS	 333
HPGF777B	 334
HPGF777TS	 333
HPGFT477L	 335
HPGFT477R	 336
HPGFT777LR	 336
HPGFTA477L	 337
HPGFTA477R	 337
HPGFTA777LR	 337
HPGPL477	 339
HPGPL777	 339
HPGPLA477	 339
HPGPLA477	 340
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