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WERSJA X

Elektronicznie programowany piec z ekranem z ciektokrystalicznym (LCD) (,,touch screen”
wyswietlacz dotykowy). System automatycznego przyrzadzania potraw (ICS) — gotowe
procesy gotowania w standardzie z mozliwosciag wprowadzania zmian na kazdym etapie.
Autoclima z odpowietrzaczem automatycznym, Fast — Dry — system natychmiastowego
usuwania wilgoci z komory. Wentylator o szesciu predkosciach z nawiewem zwrotnym
(przepltyw powietrza w komorze z inwersja automatyczng w stosunku do obrotow
wentylatora). Wielopunktowa sonda temperatury. Funkcje Extra, Plus, Programy
uzytkownika, folder Ulubione.

Prysznic automatyczny z zaworem odcinajacym w standardzie.

System automatycznego mycia WCS (Washing Combi System) i filtr thuszczowy w opcji.

Producent zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialnosci z tytutlu niescistosci zawartych w niniejszej instrukcji
wyniktych z powodu bledow powstatych w drukarni lub przepisywaniem. Zastrzega sobie prawo do
wprowadzania zmian uwazanych za niezbg¢dne, bez szkody dla zasadniczych charakterystyk urzadzenia.
Zabrania si¢ powielania, rOwniez w cz¢sci, ponizszego tekstu lub rysunkow bez zgody producenta.

ALI S.p.A. 09.01.2007
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1. UWAGI OGOLNE

Montaz oraz obsluga specjalna pieca, moga by¢ przeprowadzane jedynie przez osoby
upowaznione przez producenta lub autoryzowany serwis techniczny.

* Nalezy doktadnie zapozna¢ si¢ z trescig niniejszej instrukcji obstugi, poniewaz
dostarcza waznych wskazowek odno$nie bezpieczenstwa uzytkowania i1 obstugi.
Instrukcja musi by¢ starannie przechowywana

* Niniejsze urzadzenie moze by¢ stosowane jedynie do celow, w jakim zostalo
zaprojektowane, czyli do przyrzadzania potraw. Kazde inne stosowanie jest
niewlasciwe, a tym samym niebezpieczne dla obstugi!

* Urzadzenie moze obstugiwac jedynie osoba odpowiednio przeszkolona.
* Praca pieca moze odbywac si¢ jedynie pod nadzorem.
* W czasie pracy powierzchnie pieca sg goragce. Nalezy zachowac ostrozno$¢!

* Nalezy zwrdci¢ si¢ do instalatora o instrukcje wlasciwego podiaczenia zmigkczacza
wody, poniewaz jej brak lub niewlasciwa obsluga sa przyczyng tworzenia si¢ osadow
weglanu wapnia szkodliwych dla urzadzenia.

Brak odpowiedniej jakosci wody skutkuje utrata gwarancji na urzadzenie.

* Na zyczenie obstugi technicznej nalezy podaé wszystkie dane znajdujace si¢ na
tabliczce znamionowej, znajdujacej si¢ w czgsci dolnej po stronie prawe;.

* Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony musi by¢ wymieniony na nowy przez
producenta lub autoryzowany serwis techniczny lub osob¢ upowazniong, aby uniknaé
zagrozenia wyniktego z niewlasciwego doboru i montazu przewodu.

* Kazde urzadzenie jest wyposazone w tabliczke znamionowa, ktéra identyfikuje model
1 glowne charakterystyki techniczne. Ponizej przedstawiono tabliczke znamionowa
pieca elektrycznego i gazowego.

L
| Logo |
L___ |
: I TYP. 300000
| LOGO | 2010 NR 00000000
L EN 203741 AC 230V 50Hz
TYE. X000 1 x 0.55 kW TOT 1 kW Z0n 40 kW
2010 NR 00000000 A3l — B13 [ Bimi':' kPa ﬁ
3 AC 4007 S0tk G2 / m¥h | G20 ¢/ m¥h 2060 - 500
Pmax / mbar Pmax / mbar G330 3.16 Kg'h
1%0.25 KW TOT 6.25 KW kFa ﬁ Fmin / mbar Pmin / mbar Fmin / mbar
200 - 500 Cat. P mbar
IT Il 2H3+ 20; 28-30/37
IPX5 ( € IPX 5 c €
0085
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* W kazdym przypadku, gdy bedzie wzywany serwis techniczny, na jego zadanie nalezy
przedstawi¢ informacje o zaistnialej awarii, aby mogl zlokalizowa¢ warunki
uszkodzenia.

* W przypadku uszkodzenia lub stwierdzenia anomalii w pracy urzadzenia nalezy je
bezzwlocznie wylaczy¢!

* Pomieszczenie, w ktorym jest zainstalowane urzadzenie musi mie¢ odpowiednig
wentylacje!

* Oznaczenia bezpieczenstwa (etykiety samoprzylepne).
* Maksymalna wysoko$¢ umieszczenia pojemnikéw z ptynami 1600 mm.

* UWAGA! Aby unikng¢ kipienia podczas gotowania produktow zmieniajacych stan na
ptynny nalezy uzywa¢ pojemnikow o odpowiedniej wysokosci

1600 mm (63 inch)

2. WSKAZANIA SZCZEGOLOWE

* Przed pierwszym uruchomieniem pieca nalezy dokladnie wyczys$ci¢ komore gotowania
(patrz rozdzial ,,Czyszczenie codzienne”).

* Na zakonczenie dnia pracy nalezy doktadnie wyczysci¢ komore gotowania oraz wnetrze
urzadzenia, aby zagwarantowa¢ wlasciwe dzialanie pieca oraz jego wieloletnie,
bezawaryjne uzytkowanie.

* W czasie mycia pieca nie wolno stosowa¢ strumienia wody pod ciSnieniem!

* Do czyszczenia codziennego nalezy stosowa¢ wylacznie odpowiednie produkty
niepowodujace uszkodzen powierzchni (alkaliczne).. Materialy i produkty Scierajace sa
odradzane, poniewaz uszkadzaja powierzchnie. Jezeli piec jest wyposazony w
automatyczny system myjacy, nalezy stosowa¢ WYLACZNIE produkty zalecone przez
producenta urzadzenia (patrz rozdziat ,,Czyszczenie codzienne”).

* Po zakonczeniu pracy nalezy urzadzenie odlagczy¢ od Zrddet zasilania (energia
elektryczna, woda i jezeli jest podtaczony — gaz).
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* Unikaé wszelkich czynno$ci pozostawiajacych sél kuchenna na powierzchniach
stalowych pieca. Gdy dojdzie do takiego przypadku nalezy bezzwtocznie sol usungé, a
powierzchni¢ sptuka¢ woda

* Po przyrzadzaniu na parze nalezy otworzyé ostroznie drzwiczki, aby uniknaé
gwattownego wyptywu pary znajdujagcej si¢ wewnatrz komory gotowania.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze by¢ niebezpieczne dla operatora.

* Aby piec dziatat prawidlowo nie moga by¢ zatykane odpowietrzenia i inne elementy
otwierane pieca!

* UWAGA! Nie zezwala si¢ na prace pieca z produktami
zwierajacymi alkohol.

* Nieprzestrzeganie podstawowych wskazowek odno$nie bezpieczenstwa moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i narazi¢ operatora na sytuacje zagrazajace
jego zyciu!

Producent zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialnosci, gdy oryginalne dzialanie pieca
zostanie zmienione lub, gdy nie beda przestrzegane zasady przedstawione w
niniejszej instrukcji.

* Aby piec pracowal bezawaryjnie przez dlugi czas nalezy co najmniej dwa razy
w roku przeprowadzi¢ jego przeglad techniczny.

Zaleca si¢ podpisa¢ kontrakt z odpowiednim serwisem technicznym.

3. OPIS PRZYCISKOW

ON - OFF (1)

Umozliwia uruchomienie panelu sterujgcego, uaktywnia autodiagnostyke.

Podswietlenie przycisku wilaczone: urzadzenie gotowe do pracy.

Podswietlenie przycisku wyltaczone: urzadzenie pod napigciem, panel sterowania
wylaczony.

WYSWIETLACZ DOTYKOWY (TOUCH SCREEN) (2)
Wyswietlacz wrazliwy na dotyk. Sg na nim zapisane wszystkie dane o przyrzadzaniu
produktu.

POWROT (3)
Zezwala na powrdt do menu / poprzedniej strony.
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.% START-STOP (4)

Przycisk START-STOP pozwala na uruchomienie i zatrzymanie pracy w czasie dzialania

pieca.

e Kontrolka przycisku wtaczona: START — gotowanie rozpoczete;

e Kontrolka migajaca: KROTKOTRWALE ZATRZYMANIE PRACY PIECA -
zachodzi przy otwarciu drzwi. Gotowanie i brakujacy czas blokuja si¢. Zamykajac
drzwi ponownie rozpoczyna si¢ gotowanie potrawy;

e Kontrolka wylagczona: STOP (ZATRZYMANIE) — uzyskuje si¢ po wcisnieciu
przycisku (4). Gotowanie potrawy zostato zakonczone, a czas przyrzgdzania potrawy

uptynat.

SCROLLER+ (5)

Pokretto ustawiania/wyboru.

Pozwala na ustawienie parametrow pieca; przekrecajac ,,Scroller+” mozna przemieszczac
si¢ po menu 1 potwierdza¢ opcj¢ naciskajac przycisk ,,Scroller+”.

@

PRZYCISK SZYBKIEGO SCHLADZANIA PRZY DRZWIACH

OTWARTYCH (6)
Funkcja uruchamiana jest wylacznie, gdy drzwi pieca sg otwarte. Po wcisnigciu przycisku
uruchamia si¢ wentylowanie komory pieca, co powoduje szybkie obnizenie jej temperatury
do 50 °C. Funkcja ta ma szczegdlne zastosowanie, gdy po przygotowywaniu potraw
w  wysokich temperaturach zachodzi konieczno$¢ przygotowania potraw Ww nizszej
temperaturze lub gdy po przygotowaniu potraw w wysokiej temperaturze nalezy wymyc¢
komorg (patrz rozdziat ,,Czyszczenie codzienne”).

O PRZYCISK OSWIETLENIA KOMORY (7)

Po wecisnigciu przycisku wiacza si¢ oswietlenie komory pieca, co umozliwia operatorowi
kontrole przebiegu przyrzadzania potrawy. O$wietlenie wytacza si¢ po otwarciu drzwi. Aby
wylaczy¢ oswietlenie przy drzwiach zamknigtych nalezy ponownie wcisng¢ przycisk.

PRZYCISK RECZNEGO DOPROWADZANIA WILGOCI DO

KOMORY GOTOWANIA (PRZYCISK 8)

Funkcja ta jest zalecana do przyrzadzania potraw wymagajacych doptywu wilgoci z zewnatrz
w trakcie ich gotowania. Przycisk nalezy utrzymywac wcisniety przez wybrany czas, w jakim
chce si¢ doprowadzi¢ wilgo¢ do pieca.

UWAGA! Piec jest wyposazony w automatyczny system obnizania temperatury, ktory moze
dziata¢ we wszystkich trybach przyrzadzania potraw. Jezeli temperatura w piecu przewyzsza

Strona 6 z 109



o 30°C temperatur¢ ustawiong na wyswietlaczu system automatycznie doprowadza do
komory zimng wodg, co powoduje natychmiastowe obnizenie temperatury.

Tym sposobem wylacza si¢ mozliwos$¢ rozpoczecia przyrzadzania potrawy w zbyt wysokiej
temperaturze.

Poza tym doprowadzenie wilgoci do komory pieca zapobiega osuszaniu produktow.

O PRZYCISK OTWIERANIA KOMINKA UWALNIAJACEGO
OPARY Z KOMORY PIECA (9)
Funkcja jest uruchamiana jedynie w trybie konwekcyjnym. Po nacisni¢ciu przycisku
nastepuje wyptyw oparéw nagromadzonych w komorze pieca. Moze by¢ réwniez zamykany
recznie (kontrolka wlgczona= odpowietrznik otwarty; kontrolka wylgczona= odpowietrznik
zamkniety, kontrolka migajaca= odpowietrzanie w toku).

4. OPIS IKON
Ponizszy rozdzial przedstawia niektore wazne funkcje, ktore wymagajq wyjasnien.

- GRZANIE WSTEPNE PIECA
Pozwala na wstepne podgrzanie komory przed rozpoczeciem wlasciwego przyrzadzania

potrawy.

- TEMPERATURA
Pozwala na regulacj¢ temperatury wewnatrz komory pieca.

Pozwala regulowac czas przyrzadzania potraw (iNF = czas nieograniczony).

- - TEMPERATURA SONDY - WEWNATRZ PRODUKTU
Pozwala regulowac temperature wewnatrz przyrzadzanego produktu.

-AT-DELTAT

Okresla réznice temperatury pomigdzy temperaturg wewnatrz produktu i temperaturg komory.
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- FAST DRY
Pozwala na szybkie odprowadzenie wilgoci z komory pieca.

@ - AUTOCLIMA

System kontroli wilgotnos$ci w komorze pieca.
Autoclima pozwala utrzymywacé staly stopien wilgotnosci w komorze, gdy piec pracuje
w trybie konwekcyjnym lub konwekcyjno-parowym.

- CYKLE
Pozwala dodawac¢ lub przesuwa¢ pomigdzy kolejnymi cyklami programu gotowania.

- PLUS
Pozwala wlacza¢ dodatkowe funkcje specjalne takie jak: Timer gotowania — ustawienie
drugiego zegara lub sprawdzenie ile czasu uptyn¢to od poczatku gotowania, Gotowanie
z funkcja Delta T - AT, Zarzadzanie kominkiem - odpowietrzaniem, Zarzadzanie
wentylatorem, Podtrzymanie, Wykonczenie - Finishing.

5. WLACZENIE PIECA

Nacisng¢ przycisk ,,ON”, aby wiaczy¢ piec. Kontrolka przycisku
Swieci Swiatlem statym.

PLEASE WAIT
40 seconds

* Odczekac¢ 40 sekund na uruchomienie pieca
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5.1 ZGRYWANIE LOG HACCP

e Przy pierwszym dziennym uruchomieniu pieca pojawi si¢ zapytanie o zgranie danych
HACCP przez ztagcze USB. Procedura zgrywania LOG HACCP opisana jest
w rozdziale 23.2.2.

]

il S ?

L

Uwaga! Jezeli nie decydujesz si¢ zgrywaé danych HACCP nalezy nacisna¢ przycisk
»NO” — NIE i dane dzienne zostang skasowane.

6. WSTEPNE PODGRZANIE KOMORY PIECA

Przed kazdym rozpoczgciem przyrzadzania potraw nalezy przeprowadzi¢ wstepne podgrzanie
komory ,bez zatadunku”, aby skroci¢ czas przyrzadzania i1 zapewni¢ wiasciwy efekt
koncowy. Warto$¢ temperatury wstepnego podgrzania zalezy od typu dania, wielkosci i ilosci
porcji; $rednio ustawia si¢ warto§¢ wyzsza o 15-25% od wartosci, w jakiej ma byc¢
przygotowywane danie.

Dla przyrzadzania w systemie ICS i przepisow gotowania opisanych w Instrukcji wstepne
podgrzanie zostanie przeprowadzone automatycznie.
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USTAWIENIA

Nacisng¢ przycisk ,,Grzanie wstepne” na wyswietlaczu dotykowym. Automatycznie zostanie
wyswietlona temperatura podgrzania wstepnego. Pojawi si¢ pod opisem ,,.SET”.

/ Praiacakiars | T
8

Jezeli cheesz zmienié parametry podgrzewania wstegpnego nalezy postgpic jak ponizej:

* Wybra¢ tryb zadanego podgrzewania
wstepnego  (konwekcyjny, parowy,
konwekcyjno-parowy) naciskajac na
odpowiedni przycisk.

* Zmodyfikowa¢ warto$¢ temperatury
- wybierajac ikone ,,Temperatura” lub
bezposrednio warto$¢ na wyswietlaczu
dotykowym ustawiajac “Scroller+” na

Preriscaldo

m SET 13[]':' warto$¢  zadana, a  nastepnie
180 potwierdzi¢ naciskajac go (nowa
warto$¢ pojawi si¢ pod napisem
»OET?).
*Jest mozliwe zapamigtanie
zmodyfikowanych ustawien naciskajac
P przycisk »LZapamigtanie nowych
imgostazione ustawien”.
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* Podgrzewanie wstepne jest uruchamiane
automatycznie.

Po osiagnieciu zadanej temperatury wiaczy
si¢ sygnat dzwigkowy informujac, ze
wstepne podgrzewanie zostato zakonczone..

Preriscaldo

W R
we 130°

Piec utrzymuje wybrang temperature
i ustawione warunki pracy.

Salva nuowa
impostazions

* Po zakonczeniu Grzania wstepnego
wyswietlacz powraca do pierwotnej postaci
wyswietlajac informacje¢ ,,Grzanie wstepne
OK” wewnatrz przycisku ,,Grzanie wstgpne”.

7. GOTOWANIE Z SONDA TEMPERATURY

Wstep

Sonda temperatury pozwala na gotowanie regulowane temperaturg wewnatrz produktu.
Urzadzenie zatrzymuje przygotowywanie potrawy w momencie, gdy wnetrze produktu
osiggnie temperatur¢ ustawiong wylgczajac czas przyrzadzania. Uzytkowanie sondy
wielopunktowej, z czterema punktami pomiarowymi, gwarantuje osiggnigcie idealnej
temperatury wnetrza produktu. Sygnat zakonczenia przygotowywania produktu zostanie
wlaczony, gdy wszystkie cztery czujniki temperatury sondy przewyzsza — warto$é
ustawiona.
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7.1 USTAWIENIE SONDY TEMPERATURY
7.1.1 PRZYRZADZANIE POTRAW PRZY UZYCIU SONDY TEMPERATURY

Podlaczy¢ sonde do przytacza (10), wprowadzi¢ ja do przygotowywanego produktu.
Ustawia si¢ temperature¢ wewnatrz komory i temperatur¢ wewnatrz produktu (jak opisano
w rozdziatach ustawienia przyrzadzania produktu) poprzez Scroller+.

Co sig¢ stanie?

Temperatura wewnatrz komory spadnie az do osiggnig¢cia temperatury ustawionej i
utrzymuje si¢ na tym poziomie; stopniowo podnosi si¢ temperatura produktu; 5 stopni
przed osiggni¢ciem ustawionej temperatury wnetrza produktu, pojawi si¢ informacja, ze
brakuje 5 stopni do zakonczenia przygotowywania dania, co pozawala operatorowi
zorganizowac dystrybucje dan.

Po osiagnieciu ustawionej temperatury wngtrza produktu sygnat dzwickowy oraz ikonka
na wyswietlaczu oznajmig zakonczenie przyrzadzania potrawy.

Uwaga! Po podiaczeniu sondy do przytacza (10) nalezy odczekaé kilkanascie sekund
(czas niezbedny do wykrycia przez ptyte elektroniczng podiaczenie sondy), a nastgpnie
rozpocza¢ gotowanie naciskajac przycisk (4) START/ STOP.

Jezeli sonda nie zostanie wykryta pojawi si¢ informacja ostrzegajaca.
Nalezy nacisng¢ przycisk ,POWROT” (3), odczeka¢ kilka sekund i ponownie wcisng¢
przycisk (4) START/STOP.

Manuale

<
s, Boym

m ATTENZIONE ﬂ

Sonda Spillone

| o

By 30%
@ IIII”H

7.2 ZASTOSOWANIE I KORZYSCI

W tradycyjnym przyrzadzaniu potraw z sondg temperatury jest wazne doktadne
I prawidlowe jej wprowadzenie do centrum produktu. Sonda musiata by¢ wprowadzona
od géry do dotu 1 musiata by¢ wprowadzona na catej dtugosci.

Seria piecow Heart jest wyposazona w wielopunktowg sond¢ temperatury. Mierzy ona
temperature w kilku punktach w produkcie, przez co gwarantuje prawidlowg temperature
wnetrza produktu rowniez wowczas, gdy nie jest wprowadzona idealnie do centrum.
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\ t 70C
7iC

\ 72C

-

Korzysci wynikajace z uzywania sondy

- poprawia kontrole przygotowywania potrawy, likwidujac niemal do zera ryzyko utraty
wagi produktu;

- pozwala na precyzyjne przyrzadzanie potraw niezaleznie od ich jako$ci, masy
1 wielkosci;

- powala oszczedzié czas operatora, poniewaz kontrola jest automatyczna;

- gwarantuje przestrzeganie wymogow higieniczno-sanitarnych przyrzadzania potraw, jak
réwniez eliminuje konieczno$¢ zmiany ich utozenia na GN w czasie ich przyrzadzania;

- idealna dla produktéw o duzych wymiarach,;

- idealnie doktadna w przypadku przyrzadzania delikatnych potraw takich jak ROSTBEF;
- pozwala przestrzega¢ wymogi HACCP.

Na zamowienie, bez zadnych specjalnych przerébek, jest mozliwe podlaczenie na

panelu sterujacym sonde iglowa do kontroli temperatury produktéw pakowanych
prozniowo lub kontroli matych porcji.
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7.3 USTAWIENIE PRZYRZADZANIA POTRAW Z SONDA TEMPERATURY

Manuale

oo El03/03
SURENETY 5 |
W & 130°
@) 68°
E 30%

)
HBEE

Manuale

prericaldara Il farng E u3.“]3

Prima dl earleare

Cottura con sonda.
La sonda & stata inserita?

et E. =
B 30%
@ IIIIHIJ

8

Manuale

prericaldara Il farno E u3.“]3

Prima i earleare

Termine cottura
trasC

K\ 30%
]
BEEEB

@;

- Po wybraniu przyrzadzania potraw w
systemie  automatycznym  ICS, lub
wybraniu kolejnego CYKLU (w trybie
MANUALNY lub PROGRAMY),
nacisng¢ przycisk ,,Sonda temperatury” i
wyregulowac temperature wnetrza
produktu przekrecajac  Scroller+ az do
uzyskania wybrane;j wartosci,
a nastgpnie  potwierdzi¢  naciskajac
Scroller+.

Jezeli to konieczne nalezy ustawié takze
inne parametry gotowania.

- Jesli to konieczne nalezy podgrzad
wstepnie piec naciskajac przycisk ,,Grzanie
wstepne”.

- Podlaczy¢ sonde do przytacza (10),
wlozy¢ produkt do pieca i wstawi¢ sondg, a
nastepnie potwierdzi¢ naciskajac ikonke
»TAK” pojawiajaca si¢ na wyswietlaczu.
Jezeli piec =zostal podgrzany nacisngé
przycisk ,,START/STOP” aby rozpoczaé
przyrzadzanie potrawy.

- Pig¢ stopni przed osiggnigciem
ustawionej temperatury wnetrza produktu,
pojawi si¢ informacja, ze brakuje 5 stopni
do zakonczenia przygotowywania dania, co
pozawala  operatorowi  zorganizowac
dystrybucj¢ potraw.

Nacisng¢ ,,OK” lub potwierdzi¢ naciskajac
Scroller+, aby znikngta informacja.
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8. SYSTEM SZYBKIEGO ODPROWADZENIA WILGOCI ,,FAST DRY”
System odprowadzania wilgoci Fast Dry wykorzystuje efekt venturiego wytwarzany
podczas ruchu wentylatora, ktory pozwala na szybkie i skuteczne odprowadzenie wilgoci
z komory pieca. Stosowanie tego systemu pozwala na pieczenie, smazenie, zapiekanie i
opiekanie w calkiem nowy sposob.

Szczegoblnie zalecany jest do produktow takich jak:

- zapiekanie produktow au gratin (pieczone pomidory, lazania i inne)

- smazone rozne (frytki, kotlety schabowe, itp.),

- brazowienie, opiekanie pieczeni i migsa alla grill,

Jest tez szczegdlnie zalecany do piekarni i ciastkarni (ptysie, chleb hiszpanski, chleb
kazdego typu, pizza i ciasto solone, ciasto makaronowe, itp.)

Symbol ,,FAST DRY”

9. SYSTEM AUTOMATYCZNEJ KONTROLI WILGOTNOSCI - AUTOCLIMA
System kontroli wilgotnosci AUTOCLIMA pozwala na utrzymanie w komorze pieca
statego poziomu wilgotno$ci, gdy piec pracuje w trybie konwekcyjnym lub konwekcyjno-
parowym. System peini dwie funkcje — zwigksza ilos¢ wilgoci w komorze lub usuwa
nadmiar wilgoci z produktu, gdy ta przewyzsza warto$¢ ustawiong.

Szczegolnie zalecany do produktéw §wiezych, ktore nie moga mie¢ kazdego dnia takiej
samej charakterystyki wilgoci, jak rowniez dla produktow gotowanych, aby miatly taki
sam wyglad i konsystencje.

System ten pozwala takze otrzymywaé te same rezultaty przy przygotowywaniu tego
samego produktu w réznych ilosciach.

@ Symbol ,,AUTOCLIMA”

10. WIELOSTOPNIOWY WENTYLATOR
Super wydajny wentylator w piecu gwarantuje jednolite rozprowadzenie ciepta i wilgoci.
Funkcja ,,PLUS” pozwala zarzadza¢ wentylatorem (jego obrotami) i ustawienia trybu
przerywanego, co utrzymuje automatycznie idealny klimat w komorze pieca. Jest to
szczegblnie zalecane do gotowania niskotemperaturowego i nocnego.

Ponizej przedstawiono 6 zalezno$¢ obrotéw wentylatora od przygotowywanych dan.
OBROTY PRODUKT

500 ciasto bezowe

700 warzywa w folii, babka wielkanocna, chleb
900 mate porcje

1100 pieczenie, filety rybne

1200 pieczony kurczak

1400 frytki, udko kurczaka, kotlety

Symbol ,,Wentylator”
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11. GOTOWANIE INTERAKTYWNE
11.1 WYBOR GOTOWANIA

Naciskajgc przycisk ,,Gotowanie interaktywne - ICS” mozna rozpoczaé

natychmiastowe przygotowywanie dan, zaczynajgc od wczesniej okreslonych ustawien
procesoOw gotowania.

_

| nteractive
@ Cooking ﬂ
System

@ Pollame-Selvaggina

i

1| Pesce

E YVerdure
Pasticceria-Pane
Multigrill

Wybraé¢ grupe produktow bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym lub przekreci¢ Scroller+ ustawiajac go na wybranym produkcie, a nastepnie
potwierdzi¢ weciskajac Scroller+.

- 2
Primi
Crespelle-cannelloni

Lasagna-moussaka-sonda

Gnocehi alla romana-gratinati
Riso al Vapore

Zuppe-con coperchio

W

Wybra¢ okreslony proces gotowania bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym lub przekreci¢ Scroller+ ustawiajagc go na wybranym przepisie,
a nastgpnie potwierdzi¢ weciskajac Scroller+.
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11.2 ZMIANA PARAMETROW GOTOWANIA

Po wybraniu trybu automatycznego ICS automatycznie proponuje parametry gotowania,
ale moga one by¢ zmienione w kazdej chwili w zaleznos$ci od preferencji szefa kuchni.

*POZIOM ZARUMIENIENIA

Zmieni¢ stopien zarumienienie wybierajagc ikone ,,Stopien zarumienienia” (regulacja
temperatury) lub bezposrednio warto$¢ na wyswietlaczu dotykowym 1 przekrecajgc
Scroller+ do wartos$ci wybranej, a nastepnie potwierdzi¢ jg naciskajgc przycisk Scroller+.

*POZIOM WYPIECZENIA

Zmieni¢ stopien wypieczenia potrawy wybierajgc ikong ,,Stopien wypieczenia” (regulacja
czasu lub temperatury sondy) lub bezposrednio wartos¢ na wyswietlaczu dotykowym
i przekrecajac Scrollert do wartosci wybranej, a nastepnie potwierdzi¢ ja naciskajac
przycisk Scroller+.

:gﬁi Primi

Crespelle-can..

Mudo AR
| 1700 | 100 | 600 | Ll

EA| 1300 - 20% | Ll

€
1
2
LD I Hodifica ricatia |

&

>R ON =

Grado di Doratura

4 | 180° === 1%

ﬂ?,u -:-rnann caotto .
= efo]=

* POZIOM WILGOTNOSCI - AUTOCLIMA

Zmieni¢ poziom wilgotno$ci wybierajac ikone ,,Autoclima” lub bezposrednio warto$¢ na
wyswietlaczu dotykowym 1 przekrecajac Scroller+ do wartosci wybranej, a nastepnie
potwierdzi¢ ja naciskajac przycisk Scroller+.

Aby zmieni¢ parametry gotowania wedlug wtasnych preferencji nalezy nacisna¢ przycisk
»Modyfikuj przepis” (pojawi si¢ tekst w kolorze zielonym). Nacisng¢ na numer CYKLU,
ktory ma by¢ poprawiony, aby wejs¢ do modyfikacji parametréw odpowiednio dla:

- Temperatury

- Czasu/Temperatury wewnatrz produktu

- Fast Dry/Autoclima

- Predkos¢ wentylatora
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lub prosciej naciskajgc na odpowiedni symbol na wyswietlaczu dotykowym i przekrecajac
Scroller+ na wybrang warto$¢, a nast¢pnie potwierdzi¢ naciskajgc Scroller+.

I'r—w.-l Primi G
- 01/02 A

Crespelle-cannelloni

K& [ =
s

Brmn 1w
"
!as%lh

nl"“”
HEEDO

* Naciskajgc przycisk ,,Cykle” i przekrecajac Scroller + wchodzi si¢ w kolejne cykle
gotowania i potwierdza si¢ przyciskajac przycisk Scroller+, tym samym mozna
spersonalizowa¢ odpowiednie dla cyklu parametry.

Nacisna¢ przycisk ,,Wyswietlanie parametréw pieczenia” (kratki), aby powréci¢ do
pierwotnej wersji wyswietlacza.

ST G

Crespelle-cannelloni

B AR
s 170°

B n 1o
B o,
-IIIHIJ
HEED

* Nacisng¢ przycisk ,,Gotowanie z opdznieniem”, aby wiaczy¢ piec z opdznieniem (patrz
rozdziat 17.3 Gotowanie z opéznieniem)

lub

Rozpoczaé wstepne podgrzanie pieca naciskajac przycisk ,,Grzanie wstepne” (patrz
rozdzial ,Wstepne podgrzanie komory pieca”), a gdy jest juz nagrzany nalezy
wprowadzi¢ produkt i nacisng¢ przycisk START/STOP.
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L ul

Pf Primi
Crespelle-can..

Moda

ﬂ Grado di Doratura
180° -=m——1+

Pil o meno cotto
i 1
b 07 -+

:
originaks

Piec podtrzyma ustawionq temperature i warunki wstgpnego Grzania komory.

11.3 ZMIANA PARAMETROW CYKLI GOTOWANIA

W trwajgcym cyklu gotowania parametry przedstawiane sq w Czasie rzeczywistym.
Naciskajgc na odpowiednie ikony lub na wartosci im odpowiadajgce, pojawiq sie

wartosci ustawione.

(@3‘ Primi

01/02 S

Crespelle-cannelloni

B A UE
i 170°
B n 1o
& 60%
-lll“”

HEEB

BA

* W czasie przygotowywania potraw
jest mozliwos¢ zmiany odpowiednich
parametréw odnoszacych si¢ do:

- Temperatury,

-Czasu/Temperatury sondy temperatury
- Fast Dry/Autoclima,

- Predkos$¢ wentylatora

naciskajac  odpowiedni symbol na
wyswietlaczu dotykowym 1 ustawiajac
Scroller+ na  wartos¢  wybrana,
a nastgpnie wciskajac Scroller+, aby
potwierdzic.
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@I rimi ETELER
=t 02/02 e

Crespelle-cannelloni

[ 9 |
¥ 00 180°
Mmooor
B 20%
il

HBEEDB

©) primi ~
- 02/02 <

Crespelle-cannelloni

| W |
r— aPmal

*

Naciskajac ~ przycisk  ,,Cykle”
1 przekrgcajac Scroller+ ustawia si¢
kolejny cykl programu, a nastgpnie
naciskajac  przycisk Scroller+ mozna
dostosowac parametry dla
odpowiedniego cyklu.

Uwaga! W przypadku przejscia na
kolejny Cykl i nie zaakceptowania
zmiany, po 10 sekundach, wyswietlacz
pokazuje cykl biezacy.

* Nacisnag¢ przycisk ,Wyswietlanie
parametrOw pieczenia” (kratka), aby
powréci¢  do  pierwotnej  wersji
wyswietlacza.

* Na zakonczenie procesu gotowania na
wyswietlaczu pojawia si¢ informacja 0
zakonczeniu przygotowywania potrawy.
Nalezy ja potwierdzi¢ naciskajac
przycisk OK lub ,,|Scroller+”.

11.4 OMIJANIE BIEZACEGO CYKLU GOTOWANIA

i 01

Crespelle-cannelloni

NG /|
B 5 170°

M0

[ 60%
v Ll

HEED

‘ CYCLES

* W czasie przygotowywania potraw, aby
omina¢ biezacy cykl przyrzadzania nalezy
nacisng¢ przycisk ,,Cykle”, a nastepnie na
wyswietlaczu nacisng¢ przycisk ,,DALEJ”.
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11.5 ELIMINACJA CYKLI PRZYRZADZANIA POTRAW

;@Tri 02

Crespelle-cannelloni

A

- 180°

Ik
B 20%

£ il

MEED

‘ CYCLES

* W czasie gotowania mozna wyeliminowac
ostatni cykl przyrzadzania potrawy.

Nacisng¢ przycisk ,,Cykle”, przekrecié
Scroller+ az uzyska si¢ ostatni cykl
przyrzadzania potraw, a nastgpnie nacisngc
przycisk ,,ELIMINUJ” znajdujacy si¢ na
wyswietlaczu.

11.6 ZARZADZANIE PROCESAMI ICS I PROGRAMAMI EXTRA

© primi

Crespelle-can..

CFIEEIECENE
| 1m0 | 100 | 60% | sl

1
BT B3P

[ D I odifica ricens |

Grado di Doratura
(#]

B 1800 =+
Pil o meno cotto

07" -1+

= ]=lo]=

* Po zmianie interesujacych nas
parametr6w mozna zachowaé¢ zmiang W
pamigci poprzez nacisnigcie przycisku
,,Zapisz ustawienia”

* Naciskajac przycisk ,,Kopiowania”
tworzy si¢ kopie zmienionego procesu
gotowania w programach uzytkownika
PROGRAMY (patrz Rozdziat
Programy).

UWAGA: Jezeli taki program jest juz
zapisany w »wPROGRAMACH”
zostanie dodany numer kolejny.
Przykilad: ,,Golonka” otriymuje nazwe
,»Golonka(001)”.
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Crespelle-can..
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€]
1
2
| Modifica ricsua |

l Grado di Doratura
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11‘ Fil o mena cotto
i)
07 -+

T primi -
= 02/02 A

Crespelle-cannelloni

[ 9 |
§ - 180°
M ooor
TR 20%
il

FE WD

* Naciskajac przycisk ,,Dodaj do
ulubionych” dodaje si¢ program do listy
ULUBIONYCH przepisow w menu
gtownym.

Potwierdzi¢ przez OK naciskajac
jednoczes$nie na wyswietlacz dotykowy.

* Jezeli zmienione ustawienia s3
niewystarczajace lub juz nie ma na nie
zapotrzebowania  nalezy  nacisngé
przycisk ,,Przywrd¢ oryginalne” i menu
powraca do procesOw  gotowania
ustawionych oryginalnie.

* Na zakonhczenie przygotowywania
produktu jest mozliwo$¢, poprzez
naci$nigcie przycisku ,,Kopiowanie”,
utworzy¢ kopig¢ programu osobistego w
PROGRAMACH uzytkownika (patrz
Rozdzial Programy).

UWAGA: Jezeli program jest juz
zawarty w ,,PROGRAMACH?”, zostanie
dodany numer kolejny. Przyktad:
,Golonka” otrzymuje nazwe
,»Golonka(001)”.
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12. EXTRA

Naciskajac przycisk EXTRA wlacza si¢
ustawienia funkcji dodatkowych takich jak:
Regeneracja, Podtrzymanie, Rozmrazanie,
Gotowanie  wielopoziomowe, Gotowanie
prézniowe.

* Wybra¢ typ operacji, ktéra chce sie
przeprowadzi¢ bezposrednio na

g EXTRA ﬂ wyswietlaczu  dotykowym lub przekrecié

Scroller+ ustawiajgc go na wybrang operacjg,

a nast¢pnie potwierdzi¢ naciskajac go.

Mantenimento

Scongelamento

Multilivello

* Regeneracja
Funkcja ta pozwala przywroci¢ do odpowiedniej temperatury produkt przygotowany
wczesniej, ustawiajac wlasciwa temperature 1 wilgotno$¢.

* Podtrzymanie

Funkcja ta pozwala na utrzymywanie w odpowiedniej temperaturze i wilgotnosci produkt
juz gotowy, aby wyda¢ go w odpowiedniej temperaturze doktadnie o okreslonej godzinie.
Proces przygotowywania potrawy zatrzymuje si¢, a poziom wilgotno$ci w komorze jest
zablokowywana poprzez system ,,AUTOCLIMA”.

* Rozmrazanie
Funkcja ta pozwala na szybkie rozmrazanie produktu gltgboko zamrozonego oraz §ledzi¢
temperature jego wnetrza przy pomocy sondy temperatury.

* Gotowanie wielopoziomowe

Funkcja ta pozwala przygotowywaé rdézne produkty na roznych potkach pieca
jednoczes$nie, ale wyjmowac je w rdZznym czasie, natomiast przy uzyciu opcji ,,JIT”
(NA CZAS) umozliwia wktadanie produktow w réznym czasie i zakonczenie ich
gotowania dokladnie o tej samej godzinie.

* Gotowanie prézniowe
Umozliwia gotowanie produktéw pakowanych prézniowo lub pasteryzacje produktow
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12.1 REGENERACJA

g EXTRA n
Rigenerazione
Supiato |mw

Su piatto-sonda

Su teglia

Su teglia-sonda
Banqueting
Banqueting-sonda
Rigenerazione vapore

Rigenerazione vapore-sonda

[

ELTRL . .

=< Rigenerazione
Su piatto

& v |3 0
1 |EE| 11se il

[ Dl Vodifcaricetta |

Girado di Doratura
o
180° —mmm—+
LL' Pil o meno cotto

07 —m 1+

Girado umiditi
@ 30—+

* Wybraé typ regeneracji, ktéry chce si¢
przeprowadzic, bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym lub przekrecic
Scroller+ na wybrany typ regeneracji
1 potwierdzi¢ poprzez jego nacisnigcie.

W czasie trwania wybranego trybu
regeneracji  produktu  automatycznie
zostang zaproponowane parametry. Moga
one by¢ jednak zmienione w zaleznos$ci od
potrzeb.

*POZIOM ZARUMIENIENIA
Ustawi¢ zarumienienie wybierajac ikone
,Poziom zarumienienia” (temperatura)
lub bezposrednio warto$¢ na
wyswietlaczu dotykowym 1 przekrecié
Scroller+ na wybrang warto$¢, a
nastepnie, aby potwierdzi¢ nacisngé go.
*POZIOM WYPIECZENIA

Ustawi¢ poziom wypieczenia produktu
wybierajac ikone¢ ,,Poziom wypieczenia”
(czas, temperatura sondy) lub
bezposrednio warto$¢ na wyswietlaczu
dotykowym i przekregci¢ Scroller+ na
wybrang warto$¢, a nast¢pnie, aby
potwierdzi¢ nacisna¢ go.

* POZIOM WILGOTNOSCI

Ustawi¢ stopien wilgotno$ci wybierajac
ikone ,»Poziom wilgotnosci -
AUTOCLIMA” lub bezposrednio
wartos¢ na wyswietlaczu dotykowym
1 przekreci¢ Scroller+ na wybrang
warto$¢, a nastepnie, aby potwierdzié
nacisna¢ go.

* Nacisng¢ przycisk Grzania wstepnego
pieca, a jezeli piec jest juz podgrzany
wlozy¢ produkty 1 nacisng¢ przycisk
START/STOP.
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g EXTRA ﬂ

Mantenimento

Prodotti gratinati -

Carni varie

Brasati e umidi

i i
VMa!ﬁtenlmento
Prodatti grat..
modo | £} ANES)

1 || 75° | nF aittll
| Modifica ricetta___|

Grado di Doratura
ki 75° —mmmw 1+
Girado urniditi
B 30—

12.2 PODTRZYMANIE

@]

W czasie
podtrzymania produktow automatycznie
zostang zaproponowane parametry. Moga
one by¢ jednak zmienione w zaleznos$ci od
potrzeb.

* Wybraé¢ typ podtrzymywania, ktory
chce si¢ przeprowadzi¢ bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym lub przekrecié
Scroller+ na wybrany typ podtrzymania
1 potwierdzi¢ poprzez jego nacisnigcie.

trwania wybranego trybu

*POZIOM ZARUMIENIENIA

Ustawi¢ poziom  zarumienienia
wybierajac ikone »Poziom
zarumienienia” (temperatura) lub

bezposrednio warto§¢ na wyswietlaczu
dotykowym i przekreci¢ Scroller+ na
wybrang warto$¢, a nastgpnie, aby
potwierdzi¢ nacisna¢ go.

*POZIOM WYPIECZENIA

Ustawié poziom  wypieczenia
wybierajac ikone ,,Poziom wypieczenia”
(czas, sonda temperatury) lub
bezposrednio wartos¢ na wyswietlaczu
dotykowym 1 przekreci¢ Scroller+ na
wybrang warto$§¢, a nastgpnie, aby
potwierdzi¢, nacisna¢ go.

* POZIOM WILGOTNOSCI

Ustawi¢ poziom wilgotnosci wybierajac
ikone ,,Poziom wilgotnosci -
AUTOCLIMA” lub bezposrednio
warto§¢ na wyswietlaczu dotykowym
1 przekreci¢ Scroller+ na wybrang
warto$§¢, a nastepnie, aby potwierdzié
nacisng¢ go.

* Nacisng¢ przycisk Grzania wstgpnego
pieca, a jezeli piec jest juz podgrzany
wlozy¢ produkty 1 nacisng¢ przycisk
START/STOP.
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g EXTRA
Scongelamento n

Lento

Rapido

Rapido-sonda

EXTRA
=< Scongelamento

Lento-sonda

Z | Mot &

b

1 (W 30 | 3 autlll

[ D Il Voditics ricsna |

PREMERE START PER AVVIARE

BEXTRA
g Scongelamento

Lento-sonda

Modo ARNRS
L S il

G| TS

Cottura con sonda.
La sonda & stata inserita?

PREMERE START PER AVVIARE

12.3 ROZMRAZANIE

* Wybraé typ rozmrazania, ktory chce sig¢
przeprowadzic, bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym lub przekreci¢
Scroller+ na wybrany typ rozmrazania
1 potwierdzi¢ go poprzez jego nacisnigcie.

* Wlozy¢ do pieca produkt do rozmrazania.

Nacisng¢ przycisk ,,Opozniony start”, aby
opozni¢ prace pieca (patrz rozdziat 17.3
Gotowanie z op6znieniem

lub

* Nacisng¢ przycisk START/STOP, aby
rozpocza¢ rozmrazanie.

* W przypadku przyrzadzania z sonda
temperatury podiaczy¢ ja do gniazda (10),
wprowadzi¢ ja do produktu i nacisna¢ ,,SI” -
TAK - na wyswietlaczu.
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ELTRA
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Lento-sonda
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Ciclo terminato

PREMERE START PER AVVIARE

* Aby zmieni¢ parametry nalezy nacisnaé
przycisk ,,Modyfikacja przepisu” (przycisk
zmieni kolor na zielony).

Nacisng¢ numer Cyklu w ktorym majg by¢
zmienione parametry, aby wej$¢ do
modyfikacji ponizszych parametrow:

- Temperatura

- Czas/Temperatura sondy temperatury

- Fast Dry/Autoclima

- Predkos$¢ wentylatora

lub proscie;j...

naciskajac odpowiedni symbol na
wyswietlaczu  dotykowym 1 przekreci¢
Scroller+ na odpowiednig wartos¢,

a nastepnie nacisng¢ go, aby potwierdzicé.

* W przypadku rozmrazania z sonda

temperatury, po  osiaggnieciu  zadanej
temperatury, pojawi si¢ informacja, ze
rozmrazanie zostalo zakonczone.

Potwierdzi¢ naciskajac OK.
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12.4 JEDNOCZESNE GOTOWANIE NA WIELU POZIOMACH
12.4.1 JEDNOCZESNE GOTOWANIE NA WIELU POZIOMACH
CZASOWE LUB Z SONDA TEMPERATURY
W przypadku przyrzadzania réznych produktow na wielu poziomach pieca w tym samym
czasie piec informuje, kiedy poszczegolne produkty sg gotowe do podania.

Multilivello H

Parametri cottura  [EEE 130°

Bl Liveilo 01

|

| 2 [Livello 02 |
[ 3 ||Livello 03 |
[ 4 ||Livello 04 |
|

|

[ 5 |Livello 05
[ & |[Livello 06

SELEZIONARE LA MODALITA' DI COTTURA

CONVEZIINE VAPORE MESTO

v v v

MULTILIVELLO

M &

W przypadku przyrzadzania ro6znych
produktéw na wielu poziomach w tym
samym czasie piec informuje, kiedy
poszczegdlne  produkty, na ktérym
poziomie, sa gotowe do podania.

*  Nacisng¢  przycisk  ,,Parametry
I gotowania”, aby wejs¢ do menu ustawien

|

trybu gotowania

* Wybra¢ odpowiedni tryb gotowania,
bezposrednio na wyswietlaczu dotykowym,
naciskajac 1konke odpowiadajaca trybowi
gotowania.
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Multilivello
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Multilivello E

Parametri cottura [ 130°
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* Ustawi¢ zadane parametry
- Temperatura,

- Fast Dry/Autoclima

- Predkos¢ wentylatora

naciskajac odpowiedni
symbol na wyswietlaczu
dotykowym 1 przekrecié
Scrollert na  wybrang
wartos¢, a nastepnie
potwierdzi¢ wybor

naciskajac go.

* Nacisna¢ przycisk Grzania
wstepnego pieca, a jezeli
piec jest juz podgrzany
wlozy¢ produkty i nacisngé
przycisk START/STOP.

* Wybra¢ poziom, na ktérym chce si¢
gotowaé - bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym lub przekreci¢ Scroller+ na
wybrany poziom, a nast¢pnie potwierdzi¢
wybor naciskajac go.

Strona 29 z 109



Multilivello ﬂ

Parametri cottura [N 130°
[l Livello 0 |

B3 1 - Livello 01

0

[T JCIveny oo

= |

Digitare nome livello

 BENEE
CICIIENN
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Multilivello ﬂ

Parametri cottura [0 130°

ElLivello 01 |

B3 1 - Livello 01
ol

0

To ey oo

«

canc

SPACE

= €

Mozliwe jest nazwanie Kkazdego
poziomu postepujac jak ponizej:

* Zmieni¢ nazw¢ poziomu wybierajac
na wyswietlaczu ikonge ,,Otowek”

Wprowadzi¢ nowa nazwe¢ poziomu
1 potwierdzi¢ poprzez wcisnigcie
ENTER.

Przesuwa kursor w lewo o jedna
pozycje

Przesuwa kursor w prawo o jedng
pozycjg

Kasuje parametr na lewo od kursora

Kasuje parametr na prawo od kursora
CANCEL

Tworzy przerwe SPACJA

* Wyswietla si¢ okno, w ktorym
mozna wybra¢ sposob przyrzadzania
potrawy, ktory mozna wykona¢ na
wybranym poziomie.

Wybra¢ typ przyrzadzania potrawy na
wybranym poziomie:

- Czasowe,

- Z sonda temperatury,

Nacisng¢ odpowiedni symbol.
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*  Wybra¢ warto§¢ Czasu lub
Temperaturg sondy produktu
przekrecajac Scroller+, a nastgpnie
nacisna¢ go, aby potwierdzi¢ wybor.

* Wybra¢ Start, jezeli chce si¢ zaczac
gotowanie na danym poziomie
natychmiast lub nacisng¢ Pauze aby
rozpocza¢ gotowanie na danym
poziomie w odpowiednim dla nas
momencie  (r¢czne  uruchomienie
Startu na danym poziomie).

Nacisng¢ jeden z dwodch przyciskow
(Start — Pauza).

Czynnosci powyzsze powtorzy¢ dla
innych wybranych pozioméw.

* Kolory w ktorych wyswietlajg sig¢

poziomy oznaczaja faz¢ gotowania,
w ktorej obecnie jest dany poziom:

Zielony - gotowanie w toku

Czerwony - gotowanie zakonczone
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12.4.2 WIELOPOZIOMOWE PRZYRZADZANIE POTRAW ,JIT” (NA CZAS)

W przypadku gotowania w trybie JIT (Just in Time) jest mozliwos¢ przyrzadzania
wielu produktéw, ktorych zakonczenie gotowania zachodzi réwnoczesnie, tak aby
méc wydaé rozne dania w tym samym czasie. Piec informuje kiedy nalezy wlozyé
przyrzadzane potrawy, aby zakonczy¢ ich gotowanie w jednakowym czasie.

Multilivello ﬂ

Parametri cottura (N 130"
Bl Livello 01 |

B3 1 - Livello 01

Ci
0 o

[T CIveny oo

SELEZIONARE LA MODALITA' DI COTTURA

:3\'.:)'\5 VA::E U;D
MULTILIVELLO
-=%

s 5

JIT

El

* Ustawi¢ wartos¢ JIT przekrecajac
Scroller+ 1 potwierdzi¢ poprzez jego
nacisniecie.

Powtérzy¢ czynno$¢ dla wybranych
poziomow.

*  Nacisng¢  przycisk  Parametry
gotowania, aby wejs¢ do menu wyboru
trybu gotowania.

* Wybra¢ tryb gotowania bezposrednio
na wyswietlaczu dotykowym, naciskajac
ikonke odpowiadajaca typowi
gotowania.
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Wybra¢ parametry odpowiednie dla:

- Temperatury

- Fast Dry/ Autoclima

- Predkos¢ wentylatora

przez nacisnigcie odpowiedniego
symbolu na wyswietlaczu dotykowym
i przekreci¢ Scroller+ na warto$¢ zadana,
a nastegpnie potwierdzi¢ naciskajac go.

* Rozpocza¢ wstegpne podgrzewanie
pieca naciskajac przycisk ,,Grzanie
wstepne”, a jezeli piec jest juz
podgrzany, nacisng¢ przycisk
START/STOP.

*  Kolorem roé6zowym  zostanie
oznaczony poziom, ktéry ma zostaé
zaladowany jako pierwszy, a z boku
pojawi si¢ ikonka ,,Zatadowac”

Sygnat akustyczny, kolor rézowy, oraz
ikonka wskaza poziom, na ktéry ma by¢
wlozony produkt do gotowania.

Na zakonczenie gotowania kazdy
zaladowany poziom, na ktéry zostal
wlozony produkt bedzie oznaczony
kolorem czerwonym z ikonkg STOP,

a okienko informujace wskaze, ze
gotowanie zostalo zakonczone.

Potwierdzi¢  naciskajac OK  lub
naciskajac Scroller+
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g EXTRA ﬂ
Sottovuoto

Altro sottovuoto

Eg: Pastorizzazione sott.

Arrosto tradizionale
Pollame e selvaggina

Umidifcotture notturne

Carne bassa temp. Sonda =

12.5 GOTOWANIE PROZNIOWE

* Wybra¢ na wyswietlaczu dotykowym
odpowiednie  danie  lub  ustawi¢
Scroller+ na  wybranym daniu
1 potwierdzi¢ wybdr naciskajac go.

* Wybra¢ na wyswietlaczu dotykowym
odpowiedni  przepis lub  ustawic
Scroller+ na wybranym przepisie
1 potwierdzi¢ wybor naciskajac go.
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12.5.1 ZMIANA PARAMETROW

e
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* STOPIEN WYPIECZENIA
Ustawi¢ stopien wypieczenia
(temperatura) dania wybierajac ikong
Czas/Sonda temperatury lub wybrac
bezposrednio na  wyswietlaczu
dotykowym 1 przekrgcajgc Scroller+
az uzyska si¢ zadang warto$¢,
a nastepnie nacisng¢ go, aby
potwierdzi¢ wybor.

* Aby zmieni¢ jednocze$nie inne
parametry nalezy nacisngé przycisk
»Modyfikacja przepisu” (przycisk
stanie si¢ zielony).

* Nacisng¢ numer cyklu, ktory ma
zosta¢ wybrany, aby wejs¢

w modyfikacje odpowiednich
parametrow:

- Temperatury,

- Czasu/Temperatury sondy
wewnatrz produktu

- Fast Dry/Autoclima

- Predkos¢ wentylatora

...lub tatwiej naciskajac odpowiedni
symbol na wyswietlaczu dotykowym
1 przekrgci¢  Scroller+ az do
uzyskania zadanej warto$ci

1 potwierdzi¢ naciskajac go.
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*

Naciskajac
1 przekrecajac

przycisk ,,Cykle”
Scroller+ mozna
przechodzi¢  migedzy  kolejnymi
cyklami programu gotowania
Aby potwierdzi¢ wyboér danego
Cyklu nacisng¢ Scroller+. Mozna
ustawi¢ odpowiednie parametry do

wybranego cykKlu.

* Nacisng¢ przycisk ,,Wyswietlanie
parametréOw pieczenia” (Kratka), aby
powroci¢ do wezesniej wyswietlanej
informacji o przebiegu procesu.

* Nacisng¢ przycisk ,,Gotowanie z
opdznieniem”, aby opoznic
uruchomienie pieca (patrz rozdziat
17.3 Gotowanie z opdznieniem)

lub

* Rozpoczaé wstepne podgrzewanie
pieca naciskajac przycisk ,,Grzanie
wstepne” (Patrz rozdziat Grzanie
wstepne), a jezeli piec jest juz
podgrzany zatadowac produkty

1 nacisng¢ przycisk START/STOP.

Piec utrzymuje osiggnietq
temperature i ustawione parametry
Grzania wstgpnego.



12.5.2 USTAWIANE CYKLI GOTOWANIA

W trakcie gotowania wyswietlane parametry sq pokazywane w czasie rzeczywistym,
a naciskajgc na odpowiednie ikonki lub odpowiadajgce im wartosci pokazujq si¢ wartosci

ustawione.

@ came 01/01 @.

Arrosti tradizionali
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Arrosti tradizionali
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* Aby zmieni¢ parametry nalezy
nacisng¢ przycisk ,,Modyfikacja
przepisu” (przycisk zmieni kolor na

zielony).

Nacisng¢ wybrany numer cyklu,
aby wejs¢ w  modyfikacje
parametrow odnosnie:

- Temperatury,

-Czasu/Temperatury sondy
wewnatrz produktu

- Fast Dry/Autoclima

- Predkos$¢ wentylatora

Nacisng¢ na odpowiedni symbol na
wyswietlaczu dotykowym 1 ustawic¢
Scroller+ na wybrang wartos¢,

a nastepnic wcisngé go, aby
potwierdzi¢ wybor.
* Naciskajac przycisk ,,Cykle”

1 przekrgcajac  Scroller+ mozna
przechodzi¢ miedzy kolejnymi
cyklami  programu  gotowania
Aby potwierdzi¢ wybdr danego
Cyklu nacisng¢ Scroller+. Mozna
ustawi¢ odpowiednie parametry do
wybranego cykKlu.

UWAGA! Jezeli wejdzie sie do
cyklu kolejnego i nie przeprowadzi
si¢ lub nie zaakceptuje si¢ zmian

parametrow, po 10 sekundach
wyswietlacz wyswietli cykl
biezacy.

*Nacisna¢ przycisk ,,Wyswietlanie
parametrow pieczenia” (kratka),
aby powrdci¢ do  wczesniej
wyswietlanej informacji

0 przebiegu procesu.



Arrosti tradizionali

2
T 01/

Cottura terminata
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* Na zakonczenie kazdego cyklu w
programie gotowania na
wyswietlaczu pojawi si¢ informacja
o zakonczeniu gotowania.
Potwierdzi¢ naciskajac przycisk
OK lub nacisng¢ Scroller+.

12.5.5 ZARZADZANIE FUNKCJAMI DODATKOWYMI
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* Po zmianie parametrow mozna
zachowa¢ ustawienia naciskajac na
przycisk ,,Zapisz ustawienia”

*  Naciskajac  przycisk ,,Kopiuj”
mozna utworzy¢ kopie programu
w PROGRAMACH uzytkownika
(Patrz rozdziat Programy).

Uwaga! Jeieli program jest jui
zapisany W PROGRAMACH
uiytkownika, kopia zostanie dodana
z kolejnym numerem. Przyklad:
wPieczenie tradycyjne”  zostanie
zapisane jako ,, Pieczenie tradycyjne
(001)”.

* Naciskajac przycisk ,,Dodaj do
ulubionych” program dodaje si¢ do
przepisow  preferowanych lub
najczesciej uzywanych w katalogu
ULUBIONE dostgpnym w menu
glownym.

Potwierdzi¢ wybor  naciskajac
przycisk OK bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym.

* Jezeli przeprowadzony wybor nie
interesuje nas juz wigcej lub nie jest
satysfakcjonujacy nalezy nacisnaé
przycisk  ,,Przywr6¢  oryginalne”
i wraca si¢ do przepisu oryginalnie
ustawionego.
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* Po ugotowaniu jest mozliwos¢
utworzenia  kopii  programu  ze
swoimi zmodyfikowanymi cyklami
gotowania w PROGRAMACH
uzytkownika dostepnych w menu
glownym (patrz rozdzial Programy).

Uwaga! Jezeli program jest juZ
zapisany wsrod programow
uiytkownika, kopia zostanie dodana
jako kolejny numer. Priykilad:
wPieczenie tradycyjne”  zostanie
zapisane jako ,,Pieczenie tradycyjne
(001”).

13. GOTOWANIE RECZNE - MANUALNE
13.1 WYBOR GOTOWANIA

SELEZIONARE LA MODALITA' DI COTTURA

CONVEZIDME VAPORE WESTO

K3
ﬂ -

£ 1 INF
--%

HE B

Naciskajac przycisk ,,MANUALNE”
wilacza si¢ reczny tryb gotowania.

* Wybra¢ tryb przyrzadzania potraw
(Konwekcyjny, Para, Konwekcyjno-
Parowy) bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym naciskajac odpowiadajaca
trybowi ikong.

Uwaga! Na wyswietlaczu pojawi sie
wartos¢ temperatury sugerowana dla
wybranego typu przyrzgdzania potrawy.
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* Ustawi¢ parametry

- Temperatury,

- Czasu/Temperatury sondy
wewnatrz produktu

- Fast Dry/Autoclima

\) - Predkos¢ wentylatora,

odpowiednie dla pierwszego cyklu
programu gotowania, naciskajac
odpowiedni symbol na wyswietlaczu

«— A dotykow_ym 1 przekrc;c_ié Scroller+ az do
b "4 ¥ uzyskania  wybranej  wartosci, a
bl (Badsseed|  5stopnic potwierdzi¢ naciskajac

Scroller+.

Uwaga!

Aby uruchomi¢ funkcj¢ FAST DRY
nalezy wyzerowa¢ warto$¢ parametru
AUTOCLIMA, naciskajac
odpowiednia ikon¢ i przekreci¢
Scroller+ ustawiajagc warto$¢ na
1»Z€ro”.

13.2 DODAWANIE CYKLI GOTOWANIA

Manuale

NG i |
i - 130°
Mmoo
B 70%
.lll"

&=

@

* Aby doda¢ kolejny cykl przyrzadzania
potraw nalezy nacisng¢ na przycisk ,,Cykle”
na panelu dotykowym i przekreci¢ Scroller+
na numer cyklu kolejnego, a nastgpnie, aby
potwierdzi¢ nalezy go wcisnac.

Uwaga! Mozliwe  jest  ustawienie
maksymalnie 15 cykli przyrzadzania
potraw w jednym programie gotowania.
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SELEZIONARE LA MODALITA' DI COTTURA
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* Wybraé typ przyrzadzania potraw dla
nowego cyklu bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym, zmodyfikowa¢ odpowiednie
parametry, jak dla cyklu poprzedniego.
Doda¢ nowe cykle jesli to konieczne az do
skompletowania przepisu.

* Jezeli konieczne jest wyswietlenie przepisu
w formie tabelarycznej, aby mie¢ podglad
og6lny na wszystkie cykle, nalezy wcisnaé
przycisk »Wyswietlanie parametrow
pieczenia” (kratka).

Aby zachowaé przepis patrz rozdzial
kolejny ,,Zapamietywanie przepisow”.

* Uruchomi¢ Grzanie wstgpne pieca
naciskajac przycisk ,,Grzanie wstgpne” (patrz
Rozdzial: ,,Grzanie wstepne pieca”), a jezeli
piec juz zostal podgrzany nalezy
wprowadzi¢ produkt i1 nacisnagé przycisk
START/STOP.

osiagnieta
parametry

Piec  bedzie utrzymywal
temperature i ustawione
Grzania wstepnego.

13.3 ZAPAMIETYWANIE PRZEPISOW

Manuale

Impestadang

El03/03 G

AN )
B & 130
M 5
B 30%
-lll”H

HEEE

Po ustawieniu przepisu lub na zakonczenie
gotowania jest mozliwe zapamietanie
realizowanego przepisu.

* Woeisnij przycisk ,,Zapamigtaj” (dyskietka),
aby zapamigtac nowy przepis w
PROGRAMACH uzytkownika.
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Digitare nome ricetta

A HIRBIEE
GIH[1 [JTK]L
mM[N]o]P]a]R
s[TJuv]w[x
v[zJo[1]2]3
4]5]6[7]8]9
| » | « |canc| SPACE
ESC ENTER

«

canc

* Wybra¢ nazwe nowego przepisu i potwierdzié
przyciskiem ENTER.

* Przepis jest juz zachowany
w PROGRAMACH uzytkownika.

Przesuwa kursor w lewo o jedna pozycje

Przesuwa kursor w prawo o jedna pozycj¢

Kasuje parametry na lewo od kursora

Kasuje parametr na prawo od kursora

SPACE

Tworzy odstep SPACJA
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14. PROGRAMY
14.1 URUCHAMIANIE ISTNIEJACEGO PROGRAMU

Przyciskajgc  przycisk ,,PROGRAMY”
wlgcza sie wybor »Programu
Uzytkownika” lub ?Nowy Program”

% A . . 9
PROGRAMMI Wybra¢ ,Program  Uzytkownika

naciskajgc na wyswietlaczu lub potwierdzic¢
Programmi utente

naciskajac  Scroller+, aby przywotac
Nuovo programma

program wczesniej zapamigtany.

* Wybra¢ zadany program bezposrednio na
PROGRAMMI UTENTE wyswietlaczu dotykowym lub przekreci¢
PIograma 004/ 400 = Scroller+ ustawiajac  go na  pozycji
i wybranego przepisu.
Crespelle-flan (001) Nacisng¢  przycisk  ,,Otworz” lub
Arrosto 1 - Sonda potwierdzi¢ naciskajac przycisk Scroller+.

Bigné grandi (0071)
Pane 2
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14.2 DODAWANIE PROGRAMOW DO ULUBIONYCH

PROGRAMMI UTENTE g

Crespelle-flan (001)
Arrosto 1 - Sonda
Bigné grandi {001)
Pane 2

oy s )i

Frogramrma 4. /400 {:ﬂ

* Wybra¢ zadany przepis bezposrednio na
wyswietlaczu  dotykowym lub przekrecié
Scroller+  ustawiajac  go ha  pozycji
wybranego przepisu.

Nacisng¢ przycisk ,,Dodaj do ulubionych”,
aby doda¢ przepis do listy przepisow
ULUBIONE w menu gtéwnym.

14.3 ELIMINACJA PROGRAMU UZYTKOWNIKA

PROGRAMMI UTENTE e 3

Programma 004 £ 400

Crespelle-flan {001}
Arrosto 1 - Sonda
Bigné grandi (001)

Pane 2

oy i

Il programma andra
perduto. Procedere?

s [

' i' m'ﬁ

* Wybra¢ zadany przepis bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym lub przekrecié
Scroller+  ustawiajac  go na  pozycji
wybranego przepisu, nacisnag¢ przycisk
,,Usun” (kosz).

* Pojawi si¢ okienko, g@dzie zostanie
wyswietlone zadanie potwierdzenie
eliminacji  przepisu  ,,Program  bedzie
usunigty. Dalej?”

Potwierdzi¢ usunigcie przepisu naciskajac
»3I7 - TAK.
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14.4 TWORZENIE NOWEGO PROGRAMU

PROGRAMMI

Programmi utente

Nuovo programma

Digitare nome ricetta

A BIRNEE
GIH[I JU]K]L
MI[N]o]P]Q]R
S[TJUJv]w]x
v[zJo]1]2]3
als]e]7]8]9
4+ | | & [canc| SPACE
ESC ENTER

«

canc

SPACE

* Wybra¢ ,,Nowy program”, aby utworzy¢
nowy przepis naciskajac bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym lub przekreci¢
Scroller+, aby wskaza¢ ,,Nowy program”

1 potwierdzi¢ operacj¢ naciskajac przycisk
Scroller+.

*  Wybra¢ nazwe nowego  przepisu
i potwierdzi¢ przyciskiem ENTER.

Przesuwa kursor w lewo o jedna pozycje

Przesuwa kursor w prawo o jedng pozycje

Kasuje parametr na lewo od kursora

Kasuje parametr na prawo od kursora

Tworzy odstep SPACJA
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SELEZIOMARE LA MODALITA DI COTTURA
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*  Wybra¢ typ gotowania
bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym, naciskajac przycisk
opisujacy typ gotowania.

* Okresli¢ parametry

- Temperatury,

- Czasu/Temperatury sondy
wewnatrz produktu

- Fast Dry/Autoclima

- Predkos¢ wentylatora,
odpowiednie dla pierwszego
cyklu programu  gotowania,
naciskajagc odpowiedni symbol
na wyswietlaczu dotykowym i
przekreci¢  Scroller+ az do
uzyskania wybranej wartosci, a
nastgpnie potwierdzi¢ naciskajac
Scroller+.

* Aby doda¢ kolejny cykl w
programie przyrzadzania potraw
nalezy nacisnag¢ na przycisk
,Cykle” na panelu dotykowym
1 przekreci¢ Scroller+ na numer
cyklu kolejnego, a nastepnie, aby
potwierdzi¢ nalezy go wcisngc.
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* Wybra¢ typ gotowania dla nowego cyklu
bezposrednio na panelu dotykowym, ustawic¢
wybrane  parametry, jak przy cyklu
poprzednim.

* Jezeli konieczne jest wySwietlenie przepisu
w formie tabelarycznej, aby mie¢ podglad
og6lny na wszystkie cykle, nalezy wcisngc¢
przycisk »Wyswietlanie parametrow
pieczenia” (kratka).

* Wcisna¢ przycisk ,,Zapamigtaj” (dyskietka),
aby  zapamigta¢  nowy = przepis W
PROGRAMACH uzytkownika.

* Po naci$nigciu przycisku ,,Zapamietaj”
(dyskietka) pokaze si¢ okienko z informacja,
ze program zostal zapamietany ,,Program
zapisany”.

Nacisnaé przycisk ,,OK”, aby potwierdzicé.

* Uruchomi¢ Grzanie wstgpne pieca
naciskajac przycisk ,,Grzanie wstepne” (patrz
Rozdziat: ,,Grzanie wstgpne pieca”), a jezeli
piec juz zostal podgrzany nalezy wprowadzic¢
produkt i nacisna¢ przycisk START/STOP.
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14.5 MODYFIKACJA PROGRAMU ISTNIEJACEGO
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Prima di earlears
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Crespelle
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‘ CYGLES

* Wszystkie ustawienia istniejacych
programéw moga by¢ modyfikowane.

Zmodyfikowa¢  wedlug  potrzeb
parametry odpowiednie dla:
- Temperatury,

- Czasu/Temperatury sondy

wewnatrz produktu

- Fast Dry/Autoclima

- Predko$¢ wentylatora,

odpowiednie dla pierwszego cyklu
programu  gotowania,  naciskajac
odpowiedni symbol na wyswietlaczu
dotykowym 1 przekreci¢ Scroller+ az
do uzyskania wybranej wartosci,

a nastgpnie potwierdzi¢ naciskajac
Scroller+.

* Aby przejs¢ do kolejnego cyklu
programu gotowania nacisng¢
przycisk ,Cykle” na  panelu
dotykowym 1 przekreci¢ Scroller+ az
pojawi si¢ numer kolejnego cyklu,

a nastgpnie potwierdzi¢ przyciskajac
Scroller+.

Zapisa¢ parametry jak w
poprzednim.

cyklu

14.6 ZAPAMIETANIE MODYFIKACJI PROGRAMU ISTNIEJACEGO

1300 130°
@™ Mmoo
Crespelle
oo E102/02

DI §))C |
w 180°
@n

Salva modifica

Salva con nome

i Rinomina
BE
PLUS o

* Zapisa¢ modyfikacje naciskajac przycisk
,Zapamigetaj” (dyskietka).
Ukaze si¢ okienko wyboru, w ktorym mozna

wybra¢ pomiedzy:

- Zapisz zmiany w programie
- Zapisz z nowa nazwa

- Zmien nazwe
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Salva modifica

Il programma precedente
andra perso. continuare?
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Digitare nome ricetta
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Y[z]o[1]2]3
4]5|6|7]8]9
+ | ¥+ | & |canc| SPACE
ESC ENTER
+~
-5
«
canc
SPACE

* Wcisnij ,,Zapisz zmiany w programie” aby
zastgpic istniejgcy program.

Po wcisnigciu pojawi si¢ okienko ,,Zapisz
zmiany w programie” informujace, ze
,Poprzedni program zostanie usunigty.
Dalej?”

Potwierdzi¢ naciskajac przycisk SI” - TAK.

* Zapisz z nowg nazwg’ pozwala zapisa¢
istniejacy przepis pod nowa nazwa.

Nacisng¢ ,,Zapisz z nowg nazwg’, aby
zapisa¢ przepis pod nowg nazwa.

Wybraé nazwe nowego przepisu
i potwierdzi¢ przyciskiem ENTER,

* Zmien nazw¢”’ pozwala nada¢ nowag
nazwe¢ istniejagcemu przepisowi. Nalezy
nacisng¢ ,,Zmien nazwe’, aby zapamigta
przepis pod nowa nazwa.

Wybraé nazwe nowego przepisu
1 potwierdzi¢ przyciskiem ENTER.

Przesuwa kursor w lewo o jedng pozycje

Przesuwa kursor w prawo o jedng pozycj¢

Kasuje parametr na lewo od kursora

Kasuje parametr na prawo od kursora

Tworzy odstgp SPACJA
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15. ULUBIONE
15.1 WYBOR PROGRAMOW ULUBIONYCH

&y

*  Naciskajgc przycisk ,,ULUBIONE”
wchodzi  si¢ do wyboru  ulubionych
przepisow.

* Wybra¢ zadany przepis bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym lub przekrecié
Scroller+  ustawiajac  go na  pozycji
wybranego przepisu.

Nacisng¢ przycisk ,,Otworz” lub potwierdzic¢
naciskajac przycisk Scroller+.

* Zmien parametry gotowania jezeli jest to
konieczne.

Wybierz  numer cyklu, ktory bedzie
zmieniany, a nast¢pnie bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym ustaw parametry,
przekrecajac  Scroller+ az do Zadanej
wartos$ci 1 potwierdz wybor naciskajac go.

* Jezeli konieczne jest wyswietlenie przepisu
w formie tabelarycznej, aby mie¢ podglad
ogolny na wszystkie cykle, nalezy wcisngé
przycisk » Wyswietlanie parametrow
pieczenia” (kratka).

* Nastepnie wybierz Grzanie wstgpne pieca
naciskajac  przycisk ,,Grzanie wstgpne”,
a jezeli piec juz zostal podgrzany nalezy
wprowadzi¢ produkt 1 nacisngé przycisk
START/STOP.

Strona 50 z 109



15.2 KASOWANIE ULUBIONYCH

PREFERITI
# Crespelle-flan m
Arrosto 1 - Sonda
Bigné grandi (001)
Pane 2
hd
oy i
PREFERITI
FN

#* Crespelle-flan
Arrosto 1 - Sonda
Bigné grandi (001)
Pane 2

Elimina collegamento ai
preferiti. Continuare?

ST NO |

oy [ "

[

*  Wybra¢ przepis bezposrednio na
wyswietlaczu  dotykowym 1 nacisngé
przycisk ,Kasuj” (kosz) lub ustawié
Scroller+ na wybranym przepisie,

a nastepnie nacisng¢ przycisk ,,Kasuj”
(kosz).

Pojawi sie¢ okienko informujace o probie
usunigcia programu, w ktorym wyswietli
si¢  zapytanie ,,Usun  program z
ULUBIONYCH. Dalej?”

Potwierdzi¢ kasowanie naciskajac przycisk
»31” - TAK.
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16. FUNKCJE SPECJALNE - PLUS

Manuale
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Manuale

Prima dl carlcare

Funzioni speciali
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Gestione Sfiato
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Mantenimento

f
Finitura [0
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Po naci$nieciu przycisku ,,PLUS” wchodzi
sic¢ w Funkcje Specjalne takie jak:
Catkowity czas gotowania, Gotowanie
z Delta T, Zarzadzanie kominkiem —
odpowietrzaniem, Zarzadzanie
wentylatorem, Podtrzymanie,
Wykonczenie — Finishing, Sonda
temperatury.

* Po ustawieniu trybu gotowania (r¢cznie
lub poprzez wywotanie jednego =z
istniejgcych przepisdbw) po naci$nigciu
przycisku ,,PLUS”, wchodzi si¢ do
Funkcji Specjalnych dostgpnych dla tego
trybu gotowania.

Wybra¢ bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym interesujaca nas funkcje lub
ustawi¢ Scroller+ na wybranej funkcji
1 potwierdzi¢ wybor naciskajac go.
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16.1 TIMER — CALKOWITY CZAS GOTOWANIA

Manuale
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Manuale

Prima dl earlears

Timer cottura

Durata cottura

Timer secondario

Gestione Ventilatore
Mantenimento
Finitura 10

IIII|.||.|

M B e E

OD STARTU GOTOWANIA: W czasie
trwania  programu  gotowania  jest
mozliwos¢ kontroli czasu, jaki uplynal od
poczatku gotowania.

Ta funkcja jest uzyteczna, gdy gotuje si¢ z
sonda temperaturowa i trzeba wiedzie¢ ile
czasu uplynelo od poczatku gotowania.

DRUGI CZASOMIERZ: W czasie
gotowania jest mozliwos¢ zastosowania
drugiego dodatkowego timera.

Ta funkcja jest uzyteczna, gdy podejmuje
si¢ decyzje przygotowania drugiego
produktu (ktorego czas przygotowania jest
krotszy od czasu przyrzadzania
pierwszego produktu) w czasie dlugiego
gotowania.

16.1.1 CZAS GOTOWANIA

* Nacisng¢ ,,PLUS” bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym, aby wejs¢ do
Funkcji Specjalnych.

* Wybra¢ ,,Catkowity czas gotowania”
bezposrednio na  wySwietlaczu
dotykowym lub ustawi¢ Scroller+ na
pozycje ,,Calkowity czas gotowania”
1 potwierdzi¢ wybor naciskajac go.

Wybrac ,0d startu gotowania”
bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym lub ustawi¢ Scroller+ na
pozycji ,,0d startu gotowania”; zostanie
wyswietlony czas, jaki uptyngt od
poczatku gotowania.

Wecisnaé przycisk L, POWROT” dwa razy,
aby wyswietli¢ parametry gotowania.
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16.1.2 DRUGI CZASOMIERZ - DODATKOWY

Manuale

Prima dl carlcars

Timer cottura

Durata cottura

Timer secondario
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Mantenimento
Finitura
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Manuale
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Mantenimento
Finitura 0

-@ |l|||.|”

i B e B

*  Nacisng¢ ,,PLUS” bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym, aby wejs¢ do
Funkcji Specjalnych.

* Wybra¢ ,,Catkowity czas gotowania”
bezposrednio na wyswietlaczu dotykowym
lub ustawi¢ Scroller+ na pozycje ,,Catkowity
czas gotowania” 1 potwierdzi¢ wybor
naciskajac go.

Wybra¢ ,,Drugi czasomierz” bezposrednio na
wyswietlaczu  dotykowym lub  ustawié
Scroller+ na pozycji ,,Drugi czasomierz”
1 nacisng¢ go, aby potwierdzi¢ wybor.

Weisnaé przycisk ,,POWROT” dwa razy, aby
wyswietli¢ parametry gotowania.

Przekrgci¢ Scroller+, aby ustawié¢ czas dla
»Drugiego czasomierza” 1 potwierdzi¢ wybor
naciskajac go.

Weisnaé przycisk ,,POWROT” dwa razy, aby
wyswietli¢ parametry gotowania.
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Crespelle ; I"J. * Jezeli jest ustawiony ,,Drugi czasomierz”

= gotowania ikonka ,,Czas” zmienia si¢, aby
s o 12001701 - wskazaé, ze uzywany jest ,.Drugi
- czasomierz” (patrz przyktad ikonki obok)
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16.2 GOTOWANIE Z DELTAT

Funkcja ,,Gotowanie z Delta T” pozwala przeprowadzié gotowanie 7 sondg temperatury,
utrzymujqc stalq rozinice pomiedzy temperaturg wnetrza produktu i temperaturg pieca.
Dzigki tej funkcji unika si¢ oddzialywania zbyt wysokiej temperatury na produkt,
poprawiajgc tym sposobem homogenicznosé, migkkosé oraz zabezpieczajqgcC przed utratg
wagi.

USTAWIENIA

Po ustawieniu temperatury na sondzie temperatury, wtaczeniu funkcji ,,PLUS” i wybraniu
temperatury Delta T (réznica temperatury migdzy wnetrzem produktu, a temperaturg
w komorze), wprowadza si¢ sonde do produktu, jak opisano w rozdziale ,,Ustawienie
sondy temperatury”, podtacza si¢ ja do zlacza (10), a nastgpnie postgpuje Si¢ zgodnie z
wybrang metoda gotowania.

Co sie bedzie dzialo

Na bazie ustawionego Delta T piec reguluje temperatur¢ komory w zalezno$ci od
temperatury wewnatrz produktu.

Po wlaczeniu ogrzewania temperatura w komorze spada bardzo szybko, az osiggnie
warto$¢ Delta T + temperatura jaka juz jest wewnatrz produktu.

Piecem reguluje si¢ w taki sposob, ze ustawiona Delta T pozostaje stala regulujac
temperature w komorze pieca w zaleznosci od temperatury wewnatrz produktu.
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Temperatura C

A Temperatura forno
12—
Temperatura al
g rr———— = = ————————— = - cuore del prodotto

Tempo cottura

Temperatura forno= temperatura pieca
Tem. al cure del prodotto = temp. wewnatrz produktu
Tempo cottura = czas gotowania

16.2.1 ZALECENIA | UWAGI

Zalecenia i uwagi

Ten typ gotowania wydtuza czasy. Mniejsza rdznica ,,Gotowanie z Delta T wydtuza czas
ale poprawia wydajnos$¢ i jakos$¢ przygotowanej potrawy.

Ten system gotowania daje catkiem nowe mozliwosci, ktdore w potaczeniu z regeneracja,
stanowig nowy, wyjatkowy systemy sterowania piecem umozliwiajacy otrzymywanie
najlepszych rezultatbw “wolnego gotowania’, ,,gotowania niskotemperaturowego”,
,»Zotowania nocnego”, ,,podtrzymywania”. Jest to system idealny do przyrzadzania duzych
porcji, ktore wymagaja dtuzszego czasu przyrzadzania w niskiej temperaturze. Warto$¢
temperatury w piecu nie powinna przekracza¢ 130/140 °C.

Wskazana dla
Duzych porcji, migs $wiezych i delikatnych lub mato kruchych, migs widknistych,
dziczyzny.

Zalecenie

Polaczenie gotowania z sondg temperatury, z systemem Delta T oraz z funkcja
AUTOCLIMY, dla zachowania optymalnego poziomu wilgotno$ci w komorze powoduje
najmniejsze straty na wadze w przygotowywanych produktach.

Korzysci

Cieplo w czasie gotowania penetruje stopniowo 1 jednolicie produkt pozostawiajac go
soczystym, unikajac przypalenia powierzchni. Spadek wagi jest nieporownywalnie
mniejszy niz przy innym trybie przyrzadzania produktu, przez co wydajnos¢ jego jest
duzo wieksza.

Przy tym sposobie mozna realizowac gotowanie w czasie, kiedy kuchnia nie pracuje, np.
W nocy, obnizajac koszty nadzoru.

Smak 1 konsystencja produktu beda perfekcyjnie utrzymane.
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PATRZ ROZDZIAL

Symbol Delta T

»PLUS — Funkcje Specjalne - DELTA T”

16.2.2 USTAWIENIE GOTOWANIA DELTAT
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Manuale

Prima dl taricare Elnains
Funzioni speciali

Delta T
Gestione Sfiato

Gestione Ventilatore |"

Mantenimento
Finitura 0

Bl .l
HEE

Gotowanie w systemie Delta T jest
mozliwe jedynie, gdy przeprowadza sie
gotowanie 7 sondq temperatury.
Patr; rozdzial ,,Gotowanie z sonda
temperatury w systemie Delta T.

* Nacisng¢ ,,PLUS” bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym aby wejs¢ do
Funkcji Specjalnych.

* Wybrac ,,Gotowanie Delta T”
bezposrednio na wyswietlaczu dotykowym
lub ustawi¢ Scroller+ na pozycji ,,Gotowanie
Delta T” i nacisna¢ go, aby potwierdzic.
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*  Wybra¢ ,,ON”  bezposrednio na
wyswietlaczu  dotykowym lub  ustawié
Scroller + na pozycji ,,ON” i1 nacisng¢ go,
aby potwierdzi¢.

* Przekrgci¢ Scroller+ az otrzyma si¢ zgdang
réznice temperatury pomiedzy wngtrzem
produktu i komorg pieca (AT) , a nast¢pnie
potwierdzi¢ wybor naciskajac go.

* Nacisngé przycisk ,,POWROT”, aby
ponownie wyswietli¢ parametry gotowania.

* Rozpocza¢ wstepne podgrzewanie pieca
@I naciskajac przycisk ,,Grzanie wstepne”, a gdy
— juz jest zagrzany nacisng¢ przycisk
START/STOP.
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* Podlaczy¢ sonde do przytacza (10), wlozyé
produkt do pieca, wlozy¢ sonde temperatury
do produktu, a nastepnie potwierdzié
wprowadzenie sondy naciskajac ,,SI” - TAK,
w wys$wietlanym okienku okienku.

* Pig¢ stopni przed osiggnigciem ustawionej
temperatury wewnatrz produktu, zapali si¢
okienko informacyjne  wskazujace, ze
pozostato 5 stopni do zakonczenia gotowania.
Tym sposobem operator ma mozliwos¢
organizacji dystrybucji.

Nacisng¢ OK lub potwierdzi¢ naciskajac
Scroller+, aby wytaczy¢ informacje.
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16.3 ZARZADZANIE KOMINKIEM - ODPOWIETRZANIEM

Manuale

Prima dl carlears

preriacaldara |1 larno E usﬁl[ua

N
& 130°

!Jl
@n s

.IIIUU

MEEE

- %

Manuale

Prima dl carleare

Funzioni speciali

Timer cottura
Delta T
Gestione Sfiato

Gestione Ventilatore

Mantenimento

Finitura 0

IIII”H
MEEE

Pozwala recznie sterowaé odpowietrzaniem
komory pieca w trybie konwekcyjnym bez
AUTOCLIMY.

*  Nacisng¢ ,,PLUS” bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym, aby wejs¢ do
Funkcji Specjalnych.

*  Wybra¢ ,Zarzadzanie = kominkiem”
bezposrednio na wyswietlaczu dotykowym
lub  ustawi¢  Scroller+ na  pozycji
,Zarzadzanie kominkiem” 1 potwierdzi¢
wybor naciskajac go.
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* Wybra¢ wymagana regulacj¢ kominka -
odpowietrzenia bezposrednio na
wyswietlaczu  dotykowym lub  ustawié
Scroller+ na pozycji wymaganej regulacji i
potwierdzi¢ wybdr naciskajac go.

KOMINEK ZAMKNIETY: odpowietrznik
zamkniety catkowicie.

KOMINEK OTWARTY:  odpowietrznik
otwarty catkowicie

OTWARCIE PRZED: pozwala otworzy¢
odpowietrznik na X  minut  przed
zakonczeniem gotowania.

- Wybra¢ ,Otwarcie przed min.0”
I przekrecic  Scroller+, aby zresetowac
wybrany czas. Wybodr potwierdzi¢ naciskajac
go.

*  Nacisngé przycisk ,,POWROT”, aby
ponownie wyswietli¢ parametry gotowania.

Na wyswietlaczu zapali si¢ ikonka ,,FAST
DRY” (w przypadku ,,odpowietrznika
otwartego” lub ,,otwarcia przed x min.”).

* Rozpocza¢ wstepne podgrzewanie pieca
naciskajac  przycisk ,,Grzanie wstepne”,
a gdy juz jest zagrzany nacisna¢ przycisk
START/STOP.
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16.4 ZARZADZANIE WENTYLATOREM

Zarzgdzanie wentylatorem jest funkcjq specjalng, ktora moZe zosta¢ uaktywniona

w kaZdym cyklu gotowania.

Funkcja ta jest przeznaczona do priyrzgdzania duiych porcji, mies swieiych

i delikatnych lub do rozmraZania.

W czasie gdy komora pieca nie jest ogrzewana, wentylator pracuje w trybie
przerywanym i czasowo okreslonym, tak, aby w piecu cieplo i wilgotnos¢ zostaly dobrze
wwymieszane”, gwarantujgc jednolity klimat.

Manuale
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Manuale
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* Nacisnaé przycisk ,»PLUS”
bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym, aby wejs¢ do Funkcji
Specjalnych.

* Wybra¢ ,,Zarzadzanie wentylatorem”
bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym lub ustawi¢ Scroller+ na
pozycji  ,,Zarzadzanie = wentylatorem”
1 potwierdzi¢ wybodr naciskajac go.
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*  Wybra¢ ,,ON” Dbezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym lub ustawic
Scroller + na pozycji ,,ON” i nacisnaé¢ go,
aby potwierdzic.

* Nacisngé przycisk ,,POWROT”, aby
ponownie wyswietli¢ parametry gotowania.

Na wyswietlaczu zostanie wys$wietlone
»Przerw. went..”, co wskazuje, ze funkcja
zostata wprowadzona.

* Rozpocza¢ wstepne podgrzewanie pieca
naciskajac przycisk ,,Grzanie wstepne”,
a gdy juz jest zagrzany nacisna¢ przycisk
START/STOP.
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16.5 PODTRZYMANIE

wPodtrzymanie” jest funkcja specjalng pozwalajgcq podtrzymywaé  priyrzgdzony
produkt w okreslonej temperaturze po zakonczeniu Ostatniego Cyklu gotowania, co
umozliwia wydawanie ,,gorgcych dan w odpowiednim czasie”. Proces gotowania
wylgcza sie, a poziom wilgotnosci blokuje si¢ dzigki temu, e warunki w piecu sq
kontrolowane poprzez ,,AUTOCLIME”.

Soczystosé produktu jest utrzymana, a zuzycie energii jest przy tym niewielkie.

Najlepsze rezultaty ,, Podtrzymywania” otrzymuje sie, gdy ostatnia faza gotowania jest
kontrolowana przez sonde temperatury.

SUCHY WSTRZYMAJ: podtrzymywanie przy otwartym kominku - odpowietrzniku
komory, co umozliwia osuszanie produktu;

ZAMKNIETY WSTRZYMAJ: podtrzymywanie priy zamknietym Kominku -
odpowietrzniku komory, aby umoZliwi¢ podtriymywanie w niezmienionym klimacie
w stosunku do tego, jaki panowal na zakonczenie gotowania.

30% WSTRZYMAJ: podtrzymywanie 7 poziomem wilgotnosci AUTOCLIMA
ustawionym na 30% (klimat idealny). W zaleinosci od potrzeb kominek bedzie si¢
otwieral lub zamykal a wilgotnos¢ bedzie na stale utrzymywana na poziomie 30%.

»Podtrzymanie” nastepuje po ostatnim cyklu programu. JeZeli ostatni cykl jest
ustawiony na podtrzymanie to uruchamia si¢ 0No automatycznie po zakonczeniu cyklu.
Jezeli cykl przewiduje dziatanie 7 sondq temperatury, podtrzymanie uruchamia si¢ po
osiggnieciu ustawionej temperatury.

W czasie Podtrzymywania temperatura wewngtr; komory wynosi okolto 80 °C
(regulowana). Autoklima reguluje automatycznie temperature w zaleznosci od
wybranego typu podtrzymywania. Temperatura wewngtr; produktu pozostaje
niezmieniona, wentylator przy braku ogrzewania pieca pracuje w trybie przerywanym
i czasowo okreslonym, tak, aby w piecu cieplo i wilgotnos¢ zostaly dobrze
wWwymieszane”, gwarantujgc jednolity klimat.

Produkt pozostaje gorgcy do momentu wylgczenia cyklu.
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USTAWIENIE PODTRZYMANIA

Manuale

Prima df caricare Elnaios ‘@
Funzioni speciali =
.
Delta T
Gestione Sfiato

Gestione Ventilatore
Mantenimento

Finitura

IIIIH”
M B

Manuale

Prima ol earléare Flnaina @
Funzioni speciali fp—
Timer cottura .
Dalta T

Mantenimento

ASCIUGA
SECCO
MANT. 30

BT il
i

* Nacisng¢ przycisk ,,PLUS” bezposrednio
na wyswietlaczu dotykowym, aby wejs¢ w
Funkcje Specjalne.

* Wybra¢ ,,Podtrzymanie” bezposrednio na
wyswietlaczu  dotykowym lub  ustawié
Scroller+ na  pozycji  ,,Podtrzymanie”
1 nacisng¢ go, aby potwierdzi¢ wybor.

* Wybra¢ tryb Podtrzymania bezposrednio na
wyswietlaczu  dotykowym  lub  ustawié
Scroller+ na typie wybranego Podtrzymania
1 nacisng¢ go, aby potwierdzi¢ wybor.

OFF — brak podtrzymania

SUCHY  WSTRZYMAJ: umozliwia
osuszanie produktu, kominek otwarty;
ZAMKNIETY WSTRZYMAJ: umozliwia
podtrzymywanie w niezmienionym klimacie
w stosunku do tego, jaki panowat na
zakonczenie gotowania— kominek zamknigty.
30% WSTRZYMAJ: podtrzymywanie z
ustawieniem wilgotnosci AUTOCLIMA na
poziomie 30% (klimat idealny).
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* Wybraé okreslong temperature
Podtrzymania (temperatura komory pieca,
temperatura ~ wewnetrzna  produktu  w
zaleznosci od wybranego trybu gotowania).

Uwaga! W czasie gotowania 7 sondq moina
jedynie zmniejszyé temperature
podtrzymania.

*  Nacisng¢ przycisk ,POWROT”, aby
ponownie wyswietli¢ parametry gotowania.

Na wyswietlaczu zostanie wyswietlony typ
wybranego Podtrzymania

* Rozpocza¢ wstepne podgrzewanie pieca
naciskajac przycisk ,,Grzanie wstgpne”, a gdy
juz jest zagrzany nacisng¢ przycisk
START/STOP.

16.6 WYKONCZENIE - FINISHING

Wykonczenie - Finishing jest funkcjqg specjalng stosowanqg w polgczeniu Ilub po
zakonczeniu Ostatniego Cyklu gotowania. UmoZliwia stopniowy wzrost temperatury i jej
kontrole w komorze pieca w trybie konwekcyjnym, co pozwala na uzyskanie
odpowiedniego efektu Wypieczenia i Osuszenia.

Najlepsze rezultaty ,,Wykonczenia” otrzymuje si¢, gdy ostatnia faza gotowania jest
kontrolowana poprzez sonde temperatury, ktora wyznacza moment aktywowania funkcji
w zaleinosci od stopnia wykonczenia.

WYKONCZENIE-FINISHING ,,OFF” — brak wykonczenia
WYKONCZENIE-FINISHING ,, MIEKKIE” — delikatny stopieii wypieczenia
WYKONCZENIE-FINISHING ,,SREDNIE” — wypieczenie normalne
WYKONCZENIE-FINISHING ,,TWARDE” — wypieczenie silne
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Wykonczenie-Finishing jest czescig sktadowq ostatniego cyklu programu. Jezeli ostatni
cykl jest realizowany w oparciu o ustawiony czas - wykonczenie uruchamia sie
automatycznie przed zakonczeniem cyklu proporcjonalnie do wybranego stopnia
wykonczenia. Jeieli cykl przewiduje uZycie sondy temperatury, t0 poziom stopnia
wykoriczenia dostosowuje si¢ do wczesniej realizowanej funkcji gotowania.

W czasie dzialania tej funkcji nie ma mozliwosci zmiany jakiegokolwiek parametru

gotowania.

Sygnal akustyczny na zakonczenie gotowania informuje, Ze produkt jest gotowy

w wybranym stopniu wykornczenia.

USTAWIENIE WYKONCZENIA - FINISHING

Manuale

Prima dl carleare

Funzioni speciali

Delta T

Gestione Sfiato

Gestione Ventilatore
Mantenimento

Finitura

IIII|.||.|

M B l =

w

-w
PLUS

* Nacisnaé przycisk ,PLUS”
bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym, aby wejs¢ w Funkcje
Specjalne.

*  Wybra¢ ,,Wykonczenie-Finishing”
bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym lub ustawi¢ Scroller+ na
pozycji »Wykonczenie-Finishing”
1 nacisng¢ go, aby potwierdzi¢ wybor.
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* Wybraé typ Wykonczenia
bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym 1lub ustawi¢ Scroller+ na
typie wybranego wykonczenia i nacisngc
go, aby potwierdzi¢ wybor.

,»OFF” — brak wykonczenia
»~MIEKKI-SOFT” — delikatny stopien
opieczenia

,SREDNI-MEDIUM” — opieczenie
normalne

»TWARDY-HARD?” — opieczenie silne

* Nacisnaé przycisk ,,POWROT”, aby
ponownie wyswietli¢ parametry
gotowania.

Na wyswietlaczu zostanie wyswietlony
typ wybranego stopnia wykonczenia.

* Rozpoczaé wstepne podgrzewanie
pieca naciskajac przycisk ,,Grzanie
wstepne”, a gdy juz jest zagrzany
nacisng¢ przycisk START/STOP.
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17. FUNKCJE DODATKOWE

17.1 POMOC

Przycisk ,,Pomocy” wyjasnia funkcj¢ kazdego przycisku i dzieki temu praca z piecem

HEART jest wyjatkowo fatwa.

Menu opisowe wyjasnia operatorowi wybrang funkcje nie pozostawiajgc go samemu
sobie, ale krok po kroku podaje wskazowki co 1 jak robi¢.

[I-:k

Premi un tasto qualsiasi
par informazioni

Manuala
Selezionare MAMUALE
per cuscara in modo
manuale e per realizzare
programmi di cottura.
Selezionare poila
modalita di cottura
la temparatura
tempo & gli altri
parametri indicati
sullo schermo

=

* Bedac w menu glownym wybraé
przycisk POMOC (znak zapytania)
1 nacisng¢ przycisk, o ktory chcemy
zapytac.

* Otworzy si¢ okienko, w ktorym bedzie
wyjasnione dziatanie przycisku.
Nacisnaé przycisk ,,POWROT”, aby
wyj$¢ z funkcji pomocy.
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Ricette:
GCannelloni
Crespelle
Flan
Manicaretti

G
Riso al Vapore

Zuppe-con coperchio

g EXTRA o

Mantenimento

Fritti
Patate arrosto
Prodaotti Gratinati
Sacchi

Bra

* Bedac w podmenu (konkretne
przepisy) wybra¢ wiersz tekstu, do
ktoérego potrzeba pomocy ustawiajac na
niej Scroller+. Nastepnie nacisngé
przycisk POMOC (znak zapytania).

* Otworzy si¢ okienko, w ktorym bedzie
wyjasnione jakie potrawy mozemy
przygotowac uzywajac danego przepisu.

Nacisnaé przycisk ,,POWROT”, aby
wyj$¢ z funkcji pomocy.
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17.2 USTAWIENIE DATY/GODZINY

-

—

Modifica datalora

01-02-2006

* Nacisng¢ przycisk ,,DATA/GODZINA”

* Ustawi¢ Scroller+ na dniu — miesigcu —
roku i/lub data — godzina.

Aby zmieni¢ wybra¢ odpowiedni parametr
1 nacisng¢ Scroller+.

Przekreci¢  pokretto, aby  wybraé
interesujagcy  parametr 1 potwierdzié
naciskajac Scroller+.

Powtorzy¢  procedure  dla  innych
wybranych parametrow.

Po wprowadzeniu daty i godziny nacisng¢
»SET” 1 potwierdzi¢ wybdr naciskajac
Scroller+.
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17.3 GOTOWANIE Z OPOZNIENIEM
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* Po ustawieniu programu r¢cznego lub
przywotaniu programu z listy jest mozliwos¢
przesuni¢gcia W czasie rozpoczecia pracy
pieca.

Nacisng¢ przycisk ,,DATA/GODZINA”.

* Ustawi¢ Scroller+ na dniu — miesigcu —
roku i/lub data — godzina.

Aby zmieni¢ wybra¢ odpowiedni parametr
1 nacisng¢ Scroller+.

Przekreci¢ pokretto, aby wybraé interesujacy
parametr i potwierdzi¢ naciskajac Scroller+.

Powtorzy¢ procedurg dla innych wybranych
parametrow.

Po wprowadzeniu daty i godziny nacisna¢
L»SET” 1 potwierdzic wybdr naciskajac
Scroller+.
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* Pojawi si¢ okienko ,,Opdzniony start”
informujace 0 Zaprogramowaniu rozpoczecia
pracy z opdznieniem, wskazujac

zaprogramowang date 1 godzing rozpoczecia
gotowania.

Partenza programmata

01/02/06
alle ore 15.40
—=

B 30%
Tl

ME E B

18. ZALECENIA PRAKTYCZNE
WSTEPNE PODGRZANIE KOMORY GOTOWANIA

Faza Grzania wstgpnego komory gotowania jest bardzo wazna i przydatna dla osiggnigcia
dobrego efektu gotowania. Zasada gltéwna jest podgrzewanie komory pustej, ustawiajgc
temperature¢ w zakresie od 15 do 25% powyzej wartosci zadanej dla pozniejszej pracy
pieca.

W przypadku gotowania na parze nalezy dobrze podgrza¢ pusta komore gotowania w
trybie konwekcyjnym, poniewaz pozwoli to na ustawienie temperatur powyzej 130 °C.

ZALADUNEK MAKSYMALNY PIECA

Wymagane jest, aby glebokos$¢ pojemnika GN byta odpowiednia do grubosci produktu.
Aby uzyska¢ jednakowy efekt przyrzadzania potrawy zaleca si¢ utozenie wsadu na wielu
pojemnikach GN niz uloZenie na jednym bardzo glg¢bokim.

Nalezy postuzy¢ si¢ ponizsza tabela:

Typ brytfanny Maksymalny Maksymalny zatadunek do pieca
zatadunek blachy

6 X GN 1/1 4 Kkg 24 kg

10x GN 1/1 4 kg 40 kg

10 x GN 2/1 8 kg 80 kg

20xGN 1/1 4 kg 80 kg

20x GN 2/1 8 kg 160 kg

40 x GN 1/1 4 kg 160 kg

Uwaga! Przy zaladunku pieca bierze si¢ pod uwage nie tylko wage produktu, ale réwniez
ilo$¢ porcji, konsystencje i grubos¢.

Uwaga! Nie wklada¢ blach i pojemnikéw z ptynami na pétce wyzszej niz 1.6 m.
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PRODUKTY ZAMROZONE I GLEBOKO ZAMROZONE

Podgrzanie i zatadunek do pieca tego typu produktow moze by¢ przeprowadzone
zwracajac uwage na jako$¢ produktu i jego wiasciwosci. Na przyktad szpinak zamrozony
nie moze by¢ poddany zbyt wysokiej temperaturze, poniewaz z uwagi na jego
wlasciwosci moglby wysuszy€ si¢ z zewnatrz, niszczac oczekiwany efekt.

DOBOR POJEMNIKOW GN

Aby uzyska¢ optymalne efekty konieczne jest uzywanie pojemnikow w zaleznosci od
r6znych typow produktéw: blachy aluminiowe dla produktéw ciastkarskich
1 piekarniczych, blachy perforowane do przyrzadzania produktow na parze, blachy z siatki
dla produktéw podsmazanych takich, jak frytki.

ODLEGLOSCI MIEDZY POJEMNIKAMI GN

W czasie zatadunku produktow do pieca zaleca si¢ zwrdci¢ szczegdlng uwage na
zachowanie odleglo$ci migdzy blachami. Pozwala to cieplu 1 powietrzu dotrze¢ do
wszystkich miejsc produktu w tej samej ilosci, do czego nie mogloby dojs¢, gdyby
produkt z jednej blachy dotykat blachy wyze;j.

ZMNIEJSZENIE ILOSCI PRZYPRAW

Uzywajac tego typu pieca mozna obnizy¢ prawie do zera uzywanie dodatkow, oleju,
masta, thuszczéw 1 przypraw. W konsekwencji uzywajac jedynie niewielkiej ilo$ci
przypraw, wydzielane sg wlasne sole i aromaty zawarte naturalnie w produktach, co jest
bardzo wazne dla kuchni dietetyczne;.

UWAGA! Nie jest wskazane przyrzadzanie produktow zwierajacych alkohol.
19. CZYSZCZENIE CODZIENNE

e DOKLADNE MYCIE URZADZENIA ...
... umozliwia gotowanie bez obaw o jakos¢ i sprawia ze:

e zapach produktoéw pozostaje niezmieniony;

e W czasie pracy pieca nie powstaja zadne opary powstate w wyniku spalania si¢
pozostawionych osadow;

e o0szczedza energig;

e zmniejsza ilo$¢ napraw i wydtuza zywotnosc¢ pieca;

e latwos$¢ przeprowadzania procedury mycia pozwala na jej przeprowadzenie w krotkim
czasie 1 nie wymaga duzego poswiecenia ze strony operatora.

Piec ,,HEART?” jest wyposazony w cztery programy mycia:

* Mycie reczne

Bardzo prosta procedura pozwalajgca na doktadne wyczyszczenie pieca w krotkim czasie
przy matym zaangazowaniu operatora.
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7. zestawem myjacym — automatyczny system myjacy WCS (opcja)

* Mycie mi¢kkie - krotkie

Procedura mycia zabrudzen pozostatych po dniu pracy bez bezposredniego udziatu
operatora w procedur¢ mycia.

* Mycie $rednie

Procedura mycia stosowana do normalnych zabrudzen bez bezposredniego udziatu
operatora.

* Mycie dlugie — twarde, wzmocnione

Procedura usuwania uporczywych zabrudzen bez bezposredniego udziatu operatora w
procedure mycia.

Zaleca si¢ na zakonczenie cyklu mycia opluka¢ komore pieca przy pomocy prysznica
(w opcji), przetrze¢ gabka lub Sciereczka uszczelke znajdujaca si¢ z przodu pieca 1 tym
samym wydluzajac jej zywotnos¢.

Wylaczy¢ i1 zakreci¢ wszystkie zrodia zasilania (prad, wode i jezeli jest — gaz). W czasie
postoju pieca drzwi winny by¢ uchylone.

e UWAGA

Nie wolno uzywa¢ wody pod ci$nieniem do mycia Scian zewnetrznych pieca.
Absolutnie nie wolno uzywa¢ substancji zracych i Scierajacych, jak réwniez druciakow
i szczotek metalowych do czyszczenia powierzchni, aby ich bezpowrotnie nie uszkodzi¢.
Zbyt agresywne detergenty, nie alkaliczne, zawarte w wysokim procencie w sodzie
amoniakalnej, moga w krotkim czasie uszkodzi¢ uszczelki i szczelno$¢ pieca.
Powierzchnie zewngtrze myje si¢ gabka, woda ciepta z dodatkiem odpowiedniego
detergentu.

e Zaleca si¢ uzywa¢é¢ odpowiednio dobrany detergent.

COMEBICLEAM
Diclor gents alcalino
i lanica

0.

DL 010
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LAVAGGIO

£ ] LAVAGGIO MANUALE

£+ | AVAGGIO SOFT
-3 LAVAGGIO HARD

== LAVAGGIO HARD PLUS

20. MYCIE PIECA

Naciskajac przycisk ,,WCS” wchodzi si¢ do
programow mycia pieca.

Piec ,HEART” jest wyposazony w cztery
programy mycia:

-Mycie reczne

(Prosta procedura pozwalajaca na doktadne
wyczyszczenie pieca w krotkim czasie przy
ograniczonym zaangazowaniu operatora).

Z zestawem myjacym automatyczny
system myjacy WCS (opcja)

- Mycie mi¢kkie - krétkie

(Procedura mycia zabrudzen pozostatych po
dniu pracy bez bezposredniego udziatu
operatora w procedure mycia).

- Mycie $rednie

(Procedura mycia stosowana do normalnych
zabrudzen bez bezposredniego udziatu
operatora).

- Mycie twarde — dlugie, wzmocnione
(Procedura usuwania uporczywych
zabrudzen bez bezposredniego udziatu
operatora w procedure mycia).

WYBOR PROGRAMU MYCIA

* Wybra¢ bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym program mycia, ktory ma zostac
przeprowadzony lub ustawi¢ Scroller+ na
wybrany program mycia i nacisnaé go, aby
potwierdzic.
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20.1 MYCIE RECZNE

* Nacisng¢ przycisk ,,START/STOP”, aby

LAVAGGIO FORNO uruchomi¢ procedure mycia r¢cznego.
MANUALE
PREMERE START PER AVVIARE

83°

01/03

* Wyswietlacz pokazuje napis

LAVAGGIO FORNOD .
»CHLODZENIE”, gdy temperatura jest

MANUALE .
RAFFREDDA zbyt wysoka lub ,,CZEKAJ”, gdy
temperatura w komorze pieca jest zbyt
niska.
83':' Piec musi mie¢ odpowiednig temperaturg

aby przeprowadzi¢ mycie.

01/03
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LAVAGGIO FORNO

MANUALE
SPRUZZARE COMBI CLEAN

52°

01/03

LAVAGGIO FORNO
MANUALE
LAVAGGIO MANUALE

58°

10'

02/03

LAVAGGIO FORNO

MANUALE
LAVAGGIO MANUALE

LAVAGGIO TERMINATO
PREMERE ESC

03/03

®

* Wyswietlacz pokazuje
»OPRYSKIWANIE COMBI CLEAN”;
nalezy otworzy¢ drzwi 1 spryska¢ nim
detergentem wnetrze pieca.

Zamkng¢ drzwi 1 nacisng¢ przycisk
»START/STOP”, aby uruchomi¢ mycie.

* Piec zaczyna dziata¢ w kolejnych cyklach;
wyswietlacz pokazuje czas brakujacy do
zakonczenia cyklu mycia (faczny czas
mycia wynosi 10 minut).

* Na koniec cyklu mycia wyswietlacz
pokazuje okienko, w ktorym jest informacja,
ze procedura zostala zakonczona MYCIE
ZAKONCZONE — WCISNIJ ESC.

Nacisng¢ bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym  ,,ESC” lub  potwierdzi¢
naciskajac Scroller+, aby wylaczy¢ okienko.

Nacisnaé przycisk ,,POWROT”, aby wrocié
do menu gtéwnego.

* Komorg pieca nalezy doktadnie wyptukac.
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20.2 ZESTAW MYJACY - AUTOMATYCZNY SYSTEM MYCIA WCS (opcja)

Opcjonalnie: Urzadzenie jest wyposazone w zestaw do automatycznego mycia pieca
(patrz szczegoty wskazane na ponizszych rysunkach) umozliwiajacy przeprowadzenie
trzech cykli mycia komory pieca: MYCIE MIEKKIE-KROTKIE, MYCIE SREDNIE,
MYCIE TWARDE - DLUGIE, WZMOCNIONE bez konieczno$ci bezposredniej
interwencji operatora w czasie operacji mycia.

Detergent jest rozprowadzany jednolicie w rownej ilosci, w odpowiednim czasie bez
udziatu operatora. Gldéwne rami¢ myjace ma za zadanie szybkie optukanie komory pieca.
Upewnic¢ sie, ze przewod doprowadzajacy detergent jest odpowiednio podtaczony (patrz
zdjecie ponizej), a zbiornik zawiera odpowiedni detergent, zalecany przez producenta.
Uzywanie niewlasciwego detergentu do mycia pieca moze spowodowaé utrate
gwarancji.

Uzytkownik jest zobowigzany do sprawdzenia potgczenia zestawu myjacego ze
zbiornikiem detergentu oraz stanu detergentu.

Upewniwszy sig¢, ze podlaczenia sg wlasciwie wykonane nalezy nacisna¢ ,,SI” - TAK, aby
kontynuowac.

Uzywanie detergentdw innych niz zalecone przez konstruktora nie jest zalecane, poniewaz
nie moze zapewni¢ poprawnego umycia komory, jak réwniez moze uszkodzi¢ zestaw

myjqcy.

LAVAGGIO

[ ] LAVAGGIO MANUALE

2y LAVAGGIO HARD PLUS
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20.3 MYCIE MIEKKIE - KROTKIE

* Nacisng¢ przycisk ,,.START/STOP” aby

LAVAGGIO FORNO .
wiaczy¢ procedure Mycia Krotkiego.

SOFT
PREMERE START PER AVVIARE

83°

01/07

LAVAGGIO FORNO

SOFT
RAFFREDDA

--

@ 01/07

LAVAGGIO FORNO

SOFT
INSERIRE BRACCIO

92°

(S 01/07

* Wyswietlacz pokazuje napis
,CHLODZENIE”, gdy temperatura jest zbyt
wysoka lub ,,CZEKAJ”, gdy temperatura w
komorze pieca jest zbyt niska.

Piec musi mie¢ odpowiednig temperature aby
przeprowadzi¢ mycie.

* Wyswietlacz pokazuje ,,WLOZ RAMIE
MYJACE”. Nalezy otworzy¢  drzwi,
podlaczy¢ rami¢ myjace w  gniezdzie
mocujacym, obroci¢ o 90° 1 upewnic sie, ze
jest wlasciwie przymocowane.

Zamkng¢ drzwi 1 nacisng¢ przycisk
»START/STOP”, aby uruchomi¢ procedure
mycia krotkiego.
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LAVAGGIO FORNO
SOFT
LAVAGGIO SOFT

(& 02/07

LAVAGGIO FORNO

SOFT
LAVAGGIO SOFT

LAVAGGIO TERMINATO
PREMERE ESC

07/07

* Piec zaczyna dziala¢ w kolejnych cyklach;
wyswietlacz pokazuje czas brakujacy do
zakonczenia cyklu mycia (faczny czas mycia
wynosi 27 minut).

* Na koniec cyklu mycia wyswietlacz
pokazuje okienko MYCIE ZAKONCZONE —
WCISNIJ ESC, w ktérym jest informacja, ze
procedura zostata zakonczona.

Nacisng¢ bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym  ,,ESC”  lub  potwierdzi¢
naciskajac Scroller+, aby wylaczy¢ okienko.

Nacisnaé przycisk ,,POWROT”, aby wrocié
do menu gltéwnego.
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LAVAGGIO FORNO
HARD
PREMERE START PER AVVIARE

83°

-

01/12

LAVAGGIO FORNO

HARD
RAFFREDDA

01/12

LAVAGGIO FORNO

HARD
INSERIRE BRACCIO

52°

01/12

20.4 MYCIE SREDNIE

* Nacisna¢ przycisk ,,START/STOP” aby
wlaczy¢ procedure Mycia Sredniego.

* Wyswietlacz pokazuje napis
,CHLODZENIE”, gdy temperatura jest zbyt
wysoka lub ,,CZEKAJ”, gdy temperatura w
komorze pieca jest zbyt niska.

Piec musi mie¢ odpowiednig temperature aby
przeprowadzi¢ mycie.

* Wyswietlacz pokazuje ,,WLOZ RAMIE
MYJACE”. Nalezy otworzy¢  drzwi,
podiaczy¢ ramie¢ myjace w  gniezdzie
mocujacym, obréci¢ o 90° i upewnic sie, ze
jest wlasciwie przymocowane.

Zamkng¢ drzwi 1 nacisngé przycisk
»START/STOP”, aby uruchomi¢ procedurg
mycia $redniego.
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LAVAGGIO FORNO

HARD
LAVAGGI0 HARD

B 58°
47

CYELED 02“2

LAVAGGIO FORNO

HARD
LAVAGGIO HARD

LAVAGGIO TERMINATO
PREMERE ESC

12112

* Piec zaczyna dziala¢ w kolejnych cyklach;
wyswietlacz pokazuje czas brakujacy do
zakonczenia cyklu mycia (faczny czas mycia
wynosi 47 minut).

* Na koniec cyklu mycia wyswietlacz
pokazuje okienko, w ktérym jest informacja,
ze procedura zostata zakonczona MYCIE
ZAKONCZONE — WCISNIJ ESC.

Nacisng¢ bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym  ,,ESC”  lub  potwierdzi¢
naciskajac Scroller+, aby wylaczy¢ okienko.

Nacisnaé przycisk ,,POWROT”, aby wrocié
do menu gltéwnego.
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20.5 MYCIE TWARDE - DLUGIE, WZMOCNIONE

LAVAGGIO FORNO
HARD PLUS
PREMERE START PER AVVIARE

83°

01/17

LAVAGGIO FORNO

HARD PLUS
RAFFREDDA

(== 01/17

LAVAGGIO FORNO

HARD PLUS
INSERIRE BRACCIO

92°

01/17

* Nacisng¢ przycisk ,,.START/STOP” aby
wlaczy¢ procedure Mycia Dhugie -
Wzmocnione.

* Wyswietlacz pokazuje napis
,CHLODZENIE”, gdy temperatura jest zbyt
wysoka lub ,,CZEKAJ”, gdy temperatura w
komorze pieca jest zbyt niska.

Piec musi mie¢ odpowiednig temperature aby
przeprowadzi¢ mycie.

* Wyswietlacz pokazuje ,,WLOZ RAMIE
MYJACE”. Nalezy otworzy¢  drzwi,
podlaczy¢ rami¢ myjace w gniezdzie
mocujacym, obroci¢ o 90° 1 upewnic sie, ze
jest wlasciwie przymocowane.

Zamkng¢ drzwi 1 nacisng¢ przycisk
»START/STOP”, aby uruchomié¢ procedure
mycia dlugiego - wzmocnionego.
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LAVAGGIO FORNO
HARD PLUS
LAVAGGIO HARD PLUS

58°
1h07'

02/17

LAVAGGIO FORNO

HARD PLUS
LAVAGGIO HARD PLUS

LAVAGGIO TERMINATO
PREMERE ESC

17/17

* Piec zaczyna dziala¢ w kolejnych cyklach;
wyswietlacz pokazuje czas brakujacy do
zakonczenia cyklu mycia (faczny czas mycia
wynosi 1 godzing 1 7 minut).

* Na koniec cyklu mycia wyswietlacz
pokazuje okienko, w ktérym jest informacija,
ze procedura zostata zakonczona MYCIE
ZAKONCZONE — WCISNIJ ESC.

Nacisng¢ bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym  ,ESC” lub  potwierdzi¢
naciskajac Scroller+, aby wylaczy¢ okienko.

Nacisnaé przycisk ,,POWROT”, aby wrocié
do menu gltéwnego.
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21. CALOUT - CZYSZCZENIE BOJLERA (opcja)

EE0a

LY

;':?} Pesce

Crostacei al..

& s A=
1 (R % vl

Cottura terminata
Eseguire CALOUT
entro fine giornata

Grado di Doratura

- 95° -1+

. Fill 0 mena cotto
30" -
- .
o iginale

Effettuare il lavaggio
CALOUT appena possibile

]
CALOUT

Wstep

Piec ma mozliwos$¢ zliczania godzin pracy
bojlera i tym samym informuje operatora

o koniecznosci wiaczenia cyklu czyszczenia
bojlera z osadow weglanéw wapnia, poprzez
wlaczenie specjalnego cyklu CALOUT.

Gdy zachodzi koniecznos$¢ przeprowadzenia
CALOUT wyswietlacz pokazuje okienko
Uruchom CALOUT, ktore przypomina

0 przeprowadzeniu cyklu CALOUT na
koniec dnia.

Nacisngé »ESC” bezposrednio na
wyswietlaczu dotykowym lub potwierdzi¢
wybor naciskajac Scroller+, aby wylaczy¢
okienko.

Po wilaczeniu pieca zostanie pokazane
okienko, ktore przypomina o koniecznosci
przeprowadzenia CALOUT jak to mozliwie
najszybciej.

Informacja bedzie wySwietlana réwniez na
poczatku i na koniec gotowania, jezeli
CALOUT nie zostanie przeprowadzone w
szybkim czasie (na koniec dnia lub na
poczatku dnia kolejnego).
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22. OBSLUGA ZWYKLA

OKRESOWO ....

...zaleca sie¢ czySci€ tylna Sciang i ruszty podtrzymujace pojemniki GN.
Nalezy postepowaé wedlug ponizszej procedury:

wylaczy¢ 1 zamkng¢ wszystkie media (prad, woda i, jezeli jest obecny - gaz);

wyjac¢ prowadnice rusztow i pojemnikow GN;

wkretakiem o odpowiedniej wielkosci lub zwykla monetg odkreci¢ wkrety $ciany
tylnej, aby umozliwi¢ mycie w czgsci tylnej; do plukania zaleca si¢ zastosowac
prysznic;

osuszy¢ czystg Sciereczka;

zdjecie tylnej $ciany jest niezbedne w przypadku, w ktorym brud jest szczegolnie
trudny do usunig¢cia; nie uzywacé srodkow $ciernych 1 druciakow, ktore uszkadzaja
powierzchnie stalowe; jezeli umozliwiaja to wymiary mozna my¢ tylng $ciang w
zmywarce. Po umyciu przymocowa¢ ja w komorze, upewniajac si¢, ze dwa wkrety
mocujace stron¢ prawg sg dobrze dokrecone.

* OKRES SPOCZYNKU

Jezeli piec nie bedzie pracowal przez dtuzszy okres czasu, przez wakacje lub inne okresy,
nalezy go dokladnie umy¢, aby nie pozostawi¢ zadnego zabrudzenia. Pozostawic
drzwiczki lekko uchylone, aby dochodzito do cyrkulacji powietrza wewnatrz komory.
Wylaczy¢ bezwzglednie wszelkie zrodta zasilania (prad, woda, gaz). Aby pozostawié piec
na dluzszy okres w stanie spoczynku, powierzchnie zewnetrzne nalezy pokry¢ srodkiem
zabezpieczajacym dostgpnym na rynku.

Rysunek po prawej — odkrecenie $ciany tylne;j
Rysunek po lewej — ptukanie

23. OBSLUGA SPECJALNA

* Aby zapewni¢ wlasciwa prace pieca nalezy przynajmniej dwa razy w roku
przeprowadzi¢ przeglad techniczny urzadzenia.

* Zaleca si¢ podpisaé¢ kontrakt na serwis techniczny urzadzenia, aby zapewni¢, ze
prace te beda przeprowadzane zgodnie z wymogami.
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GESTIONE FORNO ﬂ

Service

Impostazioni utente

Lingua utente

MODELLO: MEDEA

MATRIGOLA: LADZO0AAAA

SOFTWARE: VERDSBREVI B

-

Digitare password service

A BRREE
GIH]T JUTK]L
MINJo]PTaJR
SITUuJv]w]x
v[zJo[1]2]3
4]5]6]7]8]9
4 | | « |canc| SPACE
ESC ENTER

24. ZARZADZANIE PIECEM

24.1 SERWIS

Naciskajgc przycisk ,,SERWIS” wchodzi si¢
do funkcji konserwacji i serwisu pieca,
takich jak: Serwis, Ustawienia uzytkownika,
Jezyk uiytkownika.

* Nacisng¢ przycisk ,,Serwis” lub nacisngé¢
Scroller+ aby wejsé do menu
ustawien/konserwacji pieca.

ZAREZERWOWANE WYLACZNIE
DLA UPRAWNIONEGO SERWISU

* Poda¢ HASLO Serwisu, aby wejs¢ do
ustawien 1 potwierdzi¢ naciskajac ,,ENTER”.

Przesuwa kursor w lewo o
jedna pozycje
Przesuwa kursor w prawo
-» o jedng pozycje
« Kasuje parametr na lewo
od kursora
Kasuje parametr na prawo
canc od kursora

SPACE Tworzy odstep SPACJA
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24.2 USTAWIENIA UZYTKOWNIKA

* Nacisng¢ ,,Ustawienia uzytkownika” lub

GESTIONE FORNO ﬂ ustawi¢ Scroller+ na pozycji ,,Ustawienia
uzytkownika” 1 potwierdzi¢ = wybor
naciskajac Scroller+, aby wejs¢ do ustawien

uzytkownika.

Impostazioni utente

Lingua utente

MODELLD: MEDEA

MATRICOLA: LADZOOAAAA

SOFTWARE: VERDSEREV(1 B

* Wybra¢ zadany parametr bezposrednio na
Impostazioni utente wyswietlaczu  dotykowym lub  ustawic¢
Scroller+ na tym parametrze, a nast¢pnie

potwierdzi¢ wybdr naciskajac go.

Parametri utente

HACCP
Ricette
Cambio password

Menu boiler
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24.2.1 PARAMETRY UZYTKOWNIKA - Blokada Funkgji

Parametri utente

001 bloceo forno

D

Digitare password utente

A BEDEE
GIH]I JU]K]L
M[NJo[P]a]R
s[T]ujv]w]x
Y[zJo[1]2]3
4]5]6]7]8]09
4 | | € |canc| SPAGCE
ESC ENTER
+—
—»
«
canc
SPACE

Ta funkcja pozwala na zablokowanie
wszystkich funkcji w menu glownym z
wyjgtkiem ”Ulubionych” i, Mycia”.
Pozwala uZytkownikowi uiywadé jedynie
przepisow  wprowadzonych do listy
»ULUBIONE” oraz uruchamianie
MYCIA pieca.

* Nacisna¢ ,,OTWORZ” bezposrednio na
wyswietlaczu lub nacisng¢ Scroller+, aby
potwierdzi¢ wybor.

* Wybra¢ HASLO UZYTKOWNIKA
1 potwierdzi¢ naciskajac ,,ENTER”

Fabrycznie ustawione haslo, to:
USERPWD1

Przesuwa kursor w lewo o jedna pozycje

Przesuwa kursor w prawo o jedng pozycje

Kasuje parametr na lewo od kursora

Kasuje parametr na prawo od kursora

Tworzy przerwe SPACJA
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Parametri utente

-

Kodiloa parameino
Abhuale OEF
001 blocco 1Y Wt F

* Przekreci¢ Scroller az pokaze si¢ cyfra
,»1”. Potwierdzi¢ naciskajac Scroller+.

* Nacisngé przycisk ,,POWROT”, aby
wyjs¢ z ,,Parametrow uzytkownika”.

PRZYWROCENIE WSZYSTKICH FUNKCJI MENU

B el

Funzione bloccata
Consentito solo START

SBELOCCA CONTINUA

Po wybraniu ktérejkolwiek ikony na ekranie
z wyjatkiem ,,ULUBIONE” i1 ,MYCIE”
wyswietli komunikat, ze wszystkie ,,Funkcje
zablokowane” ,, Tylko START dozwolony”.
Aby je odblokowa¢ nalezy nacisnac
,LODBLOKUJ” 1lub ustawi¢ Scroller+ na
pozycji ,ODBLOKUJ”
1 nacisnag¢ go, aby potwierdzic.
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* Wybra¢ HASLO UZYTKOWNIKA

|= | 1 potwierdzi¢ naciskajac ,,ENTER”
Digitare password utente
n BICIDIEIF Fabrycznie ustawione haslo, to:
USERPWD1
GIH|I[J|K|L
M{N|IO/P|Q|R
S|ITIU|VIWX
Y|Z|0[1]2]3
41516171819
+ | | & |canc| SPAGCE
ESC ENTER
- Przesuwa kursor w lewo o jedng pozycje
> Przesuwa kursor w prawo o jedng pozycj¢
&« Kasuje parametr na lewo od kursora
canc Kasuje parametr na prawo od kursora
SPACE Tworzy odstgp SPACJA
i ] * Pojawi si¢ okienko informujace

o przywroceniu wszystkich funkcji pieca
FUNKCJE PIECA ZABLOKOWANE -
NIEAKTYWNE.

Potwierdzi¢ odblokowanie pieca naciskajac
,OK” lub naciskajac Scroller+

Blocco funzioni forno
NON ATTN G
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24.2.2 ZGRYWANIE DANYCH HACCP

* Nacisng¢ przycisk ,,Zgraj LOG” lub ,,Zgraj
HACCP miesieczny LOG™.

Salva HACCP su penna ush

i
)
&

Soarica lbg mansils

* Pojawi si¢ informacja ,,Zapisz HACCP na
HACCP pendrive” 1 zapytanie ,,Czy pendrive jest
wtozony?” do portu USB

Salva HACCP su penna usb Odkreci¢ wkret zabezpieczajacy port USB 1

La penna USB obréci¢ ostong zabezpieczajaca o 90°, aby
¢ stafa inserita? uzyska¢ dostep do portu. Wprowadzic¢
ST O pamie¢ pendrive do portu USB pieca (patrz

zdjecie ponizej).

Potwierdzi¢ zachowanie danych naciskajac
na wyswietlaczu dotykowym ,,SI”” - TAK.

Uwaga! Po wyjeciu pamigci naleiy ponownie
zaloZy¢ zabezpieczenie portu i wkreci¢ wkrety
zabezpieczajgce.

Podtaczenie portu USB
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HACCP

Salva HACCP su penna ush

Log esportato
CON SUCCESSD

HACCP

Salva HACCP su penna ush

Errore penna USE
Non inserita

* Po zgraniu danych pojawi si¢ okienko
informujagce, ze  ,Pobranie = danych
zakonczone sukcesem”.

Potwierdz wciskajgc OK Iub Scroller+.

Nacisnaé  przycisk ,,POWROT”, aby
powrdci¢ do menu gtownego pieca.

BLAD ZAPISU HACCP

* W przypadku braku wprowadzenia
pendrive do portu USB pojawi si¢ informacja
0 problemie ,Blad Pendrive Nie
poditaczony”.

Potwierdzi¢ naciskajac ,,OK”.

Wprowadzi¢ pendrive do portu USB
i powtdrzy¢ zgrywanie danych.
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24.2.3 ZARZADZANIE PRZEPISAMI

Wybierz ,,Kopiuj przepisy” jesli chcesz zgraé

Gestione ricette ) ,
przepisy na pendrive przez ztacze USB

Copia ricette su penna USE
Ricette utente: 010

lub ,,Wgraj przepisy” jesli chcesz wgraé
nowe przepisy do pieca z pendrive.

Carica ricette da penna USB

* Pojawi si¢ zapytanie ,,Czy pendrive jest
Gestione ricette wlozony?” do portu USB

Odkreci¢ wkret zabezpieczajacy port USB
1 obroci¢ ostong zabezpieczajaca o 90°, aby
uzyska¢ dostep do portu. Wprowadzié

Copia ricette su penna USB
Ricette utente: 010

éL:tftiniﬂieUrﬁg? pamie¢ pendrive do portu USB pieca (patrz
S N0 zdjecie ponizej).

Potwierdzi¢ zgranie danych naciskajac na
Carica ricette da penna USB wys$wietlaczu dotykowym ,,SI” - TAK.

Uwaga! Po wyjeciu pamieci naleiy ponownie
zaloZy¢ zabezpieczenie portu i wkreci¢ wkrety
zabezpieczajgce.

Podtaczenie portu USB
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Gestione ricette

Copia ricette su penna USE
Ricette utente: 010

Caricamento completato
Ricette caricate N 10
Togliere penna USE

Carica ricette da penna USB

* Na zakonczenie kopiowania/wgrywania na
wyswietlaczu pojawi si¢ okienko
informujace, ze  kopiowanie/zgrywanie
zostalo przeprowadzone poprawnie.
Potwierdzi¢ naciskajac ,»OK” na
wyswietlaczu  dotykowym lub naciskajac
Scroller+.

BLAD KOPIOWANIA/WGRYWANIA PRZEPISOW

Gestione ricette

Copia ricette su penna USB
Ricette utente: 010

Errore penna USB
Non inserita

Carica ricette da penna USB

* W przypadku braku wprowadzenia pendrive do
portu USB pojawi si¢ informacja o problemie
,,Blad Pendrive Nie podiaczony”.

Potwierdzi¢ naciskajac ,,OK”.

Wprowadzi¢  pendrive do portu USB
1 powtdrzy¢ kopiowanie/wgrywanie przepisow.
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24.2.4 ZMIANA HASEA UZYTKOWNIKA

Digitare password utente

A HEDRIEE
GIH|I |J]K|L
M{NIO|P|Q|R
S|TIU|V]IW|X
YIZ|0]|1]2]3
415167819
4+ | | € |canc| SPAGE
ESC ENTER
=
Digitare nuova password utente
BIC|D|EJF
GIH|I|J|K|L
MIN|O|P|IQ|R
SITIU|VIWX
Y Z(0(1]2)3
41567189
4 | | € |canc| SPACE
ESC ENTER
“*
+
«
canc
SPACE

* Wprowadzi¢ HASLO UZYTKOWNIKA
1 potwierdzi¢ przyciskiem ENTER.

Fabrycznie ustawione haslo, to:
USERPWD1

* Wprowadzié
NOWE HASLO UZYTKOWNIK A

Przesuwa kursor w lewo o jedna pozycje

Przesuwa kursor w prawo o jedng pozycje

Kasuje parametr na lewo od kursora

Kasuje parametr na prawo od kursora

Tworzy odstep SPACJA
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-

Ridigitare nuova password utente

E¥sc[D[E]F
GIH]TTUTK]L
MINJoJP[a]R
SITTUlv]w]x
v[zJo[1]2]3
4]5]6]7]8]¢
4 | =+ | « [canc| SPACE
ESC ENTER

Ridigitare nuova password utente

A BHEDEE
lalulr [alxlr]
Set nuova password
Riuscito
| 0K |
Y Z[0[1]2]3
415161789
= | = | & |canc| SPAGE
ESC ENTER
¥+“
-

&«
canc
SPACE

* Powtorzy¢
NOWE HASEO UZYTKOWNIKA

* Pojawi si¢ okienko ZAPISZ NOWE
HASLO — POWIODLO SIE informujace, ze
hasto zostalo zmienione.

Potwierdzi¢ naciskajac ,,OK” na
wyswietlaczu lub naciskajac Scroller+.

Przesuwa kursor w lewo o jedng pozycje

Przesuwa kursor w prawo o jedna pozycje

Kasuje parametr na lewo od kursora

Kasuje parametr na prawo od kursora

Tworzy odstgp SPACJA
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24.2.5 MENU BOJLERA (opcja)

Menu boiler

Disincrostazione Boiler
SCARICO BOILER

CALOUT

A LAVAGGIO HARD:CALOUT

E LAVAGGIO HARD PLUS+CALOUT

Pozwala wejs¢ w funkcje Odkamieniania
Bojlera, Oproézniania Bojlera, CALOUT,
Mycia silnego + CALOUT oraz Mycia
silnego —wzmocnionego + CALOUT.

24.2.5.1 ODKAMIENIANIE BOJLERA (opcja)

LAVAGGIO
Disincrostazione Boiler
PREMERE START PER AVVIARE

01/21

ZAREZERWOWANE WYLACZNIE
DLA UPRAWNIONEGO SERWISU

Procedura ta pozwala na uruchomienie
polautomatycznego programu
» Odkamieniania Bojlera” poprzez
zastosowanie odkamieniacza.

Operacja ta musi by¢ przeprowadzona, gdy
na wyswietlaczu pojawia si¢ informacja
»CALCARE”.

Jesli program ,,Odkamieniania Bojlera” nie
zostanie uruchomiony w ciggu 15 od
pojawienia si¢ informacji ,,CALCARE”,
automatycznie zostanie wylaczony bojler,
a para bedzie wytwarzana poprzez
bezposredni natrysk wody do komory pieca,
jak w piecach bez bojlera.

*  Wybra¢ ,,Odkamienianie  Bojlera”
naciskajac bezposrednio na wyswietlaczu
dotykowym lub ustawiajac Scroller+ na tej
funkcji 1 naciskajac go potwierdzi¢ wybor.
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LAVAGGIO

Disincrostazione Boiler
PREMERE START PER AVVIARE

_.0
-

(& 01/21

Gazowy | Elektryczny
Modele Litry litry
6XGN 1/1 2,5 3,5
7XGN 1/1 2,5 3,5
7XGN 2/1 - 11
10xGN 1/1 4 11
10xGN 2/1 6 12,5
20xGN 1/1 6 18
20xGN 2/1 20,5 30

* Pojawi si¢ komunikat WCISNIJ START
ABY ZACZAC. Nacisngé przycisk
»START/STOP”, aby uruchomi¢ wybrang
procedure ,,Odkamieniania bojlera”.

Operacja  sktada si¢ z 21  cykli
automatycznych 1 nacisnigcie przycisku
»START/STOP” uaktywnia pierwszy cykl
odpowiadajacy Oproznieniu bojlera.

* W nastepnej Kolejno$ci  pojawi  si¢
informacja

LWPROWADZIC ODKAMIENIACZ”, co
wskazuje, aby wla¢ odkamieniacz zgodnie z
zaleceniem co do procentowego roztworu
opracowanego  przez  producenta = w
zalezno$ci od pojemnosci bojlera [patrz
tabela].

Przekroczenie zalecanej ilosci
odkamieniacza nie przyspieszy procesu
odkamieniania. Ptyn nalezy wla¢ do bojlera
przez wykonany w nim otwoér zalewowy.

UWAGA!. Nalezy stosowal wylacznie
odkamieniacz wskazany przez producenta
»Combi Boiler”. Gwarantuje on, ze nie
dojdzie do uszkodzen czesci skladowych
wytwornicy pary.

* Po wlaniu plynu i1 zamknigciu otworu
zalewowego  uruchomi¢ kolejny cykl
naciskajac ponownie przycisk
»START/STOP”; pojawi si¢ informacja
~UWAGA BRAK WODY” 1 bedzie
utrzymywala si¢ do momentu, az bojler
ponownie zostanie napetniony.

* Nacisng¢ przycisk ,,POWROT”, aby
wylaczy¢ alarm. Cykle beda nastepowaly po
sobie az do ostatniego. Pojawi si¢ informacja
»koniec cyklu”. Nastepnie przy pomocy
prysznica nalezy umy¢ komore¢ pieca, aby
usung¢ ewentualne osady.
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24.2.5.2 OPROZNIANIE BOJLERA (opcja)

* Wybra¢ ,,Oproznianie Bojlera” naciskajac

LAVAGGIO bezposrednio na wyswietlaczu dotykowym
SCARICO BOILER lub ustawiajac Scroller+ na tej funkcji, a
PREMERE START PER AVVIARE nastepnie potwierdzi¢ wybér naciskajac go.

Pojawi si¢ komunikat WCISNIJ START
ABY ZACZAC.

* Nacisng¢ przycisk ,,START/STOP”, aby
uruchomi¢ procedur¢ recznego oprdzniania
bojlera.

-
(S 01/0s

24.2.5.3 CALOUT - MYCIE SILNE + CALOUT — MYCIE SILNE WZMOCNIONE + CALOUR
(opcja)

* Patrz rozdziat 21

Menu boiler

Disincrostazions Boiler

SCARICO BOILER

CALOUT

i1 LAVAGGIO HARD+CALOUT

ﬁ LAVAGGIO HARD PLUS+CALOUT
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24.3 WYBOR JEZYKA UZYTKOWNIKA

* Nacisng¢ przycisk ,,Jezyk uzytkownika”

lub ustawi¢ Scroller+ na wybranej pozycji

GESTIONE FORNO H 1 potwierdzi¢ wybdr naciskajac go.

Service

Impostazioni utente

Lingua utente

MODELLC: MEDEA

MATRIGOLA: LADZOOAAAA

SOFTWARE: VEROSEREV(1 B

*  Wybra¢ jezyk bezposrednio na

Lingua utente wyswietlaczu  dotykowym lub  ustawic
Scroller+ na wybranej pozycji i potwierdzic¢

English

Deutsch
Espaiiol

Frangais
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25. AUTODIAGNOSTYKA I OPIS BLEDOW
* Od momentu wilaczenia poprzez wiacznik gléwny (1) aparatura przeprowadza
automatyczng kontrole gldéwnych podzespotow pieca i przeprowadza autodiagnostyke.
W przypadku, gdy piec bedzie w petni sprawny, wyswietlacz pokazuje menu gltéwne.
* Jezeli piec wykaze btedy w dziataniu, zostang one wyswietlone na wyswietlaczu.
* Alarmy beda przekazywane w dwoch kategoriach w zaleznos$ci od typu biedu.
Alarmy NIEBEZPIECZNE sa sygnalizowane okienkiem z napisem ,,ALARM” oraz

cigglym sygnatem akustycznym, wylgczajac catkowicie piec i unieruchamiajgc jego cale
dziatanie.

ALLARME STOP

No Gas

Alarmy ,,OSTRZEGAWCZE” sg sygnalizowane okienkiem z napisem ,,UWAGA” oraz
przerywanym sygnalem akustycznym, blokujac jedynie dziatanie elementu, do ktorego
odnosi si¢ alarm.

ﬂ ATTENZIONE m

Sonda spillone

Sygnat akustyczny wylacza si¢ automatycznie, gdy zniknie przyczyna alarmu, a aby
wylaczy¢ okienko alarmu nalezy przycisnaé przycisk ,,POWROT”.

Wyswietlanie bledow jest bardzo wazne w momencie, w ktorym nalezy wezwacé
serwis techniczny, a opis informuje o typie bledu.
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25.1 ALARMY NIEBEZPIECZNE

Gléowne informacje o bledach sa wykazywane na wyswietlaczu w okienku
alarmowym.

ALLARME

No Gas

W drugim [dolnym] wierszu w okienku alarmowym zostaje wskazany typ
napotkanego bledu.

Alarmami niebezpiecznymi sa:

* ZABEZPIECZENIE KOMORY - termostat komory
Zadzialanie termostatu bezpieczenstwa komory pieca. Wylaczy¢ natychmiast piec
1 wezwac serwis techniczny.

* ZABEZPIECZENIE BOJLERA - termostat bojlera
Zadzialanie termostatu bezpieczenstwa bojlera. Wylaczy¢ natychmiast piec i wezwad
serwis techniczny.

* ZABEZPIECZENIE WENTYLATOROW - wentylator przegrzany
Blad wentylatorow. Wylaczy¢ natychmiast piec i wezwac serwis techniczny.

* SONDA KOMORY PIECA - blad sondy temperatury komory
Btad sondy temperatury komory pieca. Wylaczy¢é natychmiast piec i wezwaé serwis
techniczny.

* BRAK GAZU - brak gazu

Brak gazu. Sprawdzié¢ czy zawor odcinajacy doptyw gazu jest otwarty, a w sieci jest gaz.
Jezeli brak gazu zalezy od sieci nalezy powiadomi¢ dostawce gazu, natomiast jezeli gaz
jest obecny w sieci nalezy wezwac serwis techniczny.

* PRZEGRZANIE ELEKTRYCZNYCH KOMPONENTOW - przegrzanie panelu
Jezeli w panelu sterujagcym zostanie odnotowane duze przekroczenie temperatury, co
moze uszkodzi¢ komponenty nalezy wylaczy¢ natychmiast piec i wezwac serwis.

* PALNIK KOMORY 1

* PALNIK KOMORY 2

Zte dziatanie Palnikéw gazowych komory. Nalezy natychmiast wylaczy¢ piec i wezwaé
serwis techniczny.

* PALNIK BOJLERA 1

* PALNIK BOJLERA 2

Zte dziatanie Palnikow gazowych bojlera. Nalezy natychmiast wylaczy¢ piec i wezwaé
serwis techniczny.
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* INVERTER 1 OVER CURR. - inwerter 1 elektr.

* INVERTER 1 GENERICO - inwerter 1 ogélne
* INVERTER 1 TIMEOUT - inwerter 1 przerwa
* INVERTER 2 OVER CURR - inwerter 2 elektr.
* INVERTER 2 GENERICO - inwerter 2 ogolne
*INVERTER 2 TIMEOUT - inwerter 2 przerwa

Z%a praca Inwertera. Wylaczy¢ natychmiast piec i wezwac serwis techniczny.

* SONDA BOJLERA - sonda temperatury bojlera

(Jezeli piec jest w trybie pary, konwekcyjno-parowym lub podgrzewania bojlera).
Awaria sondy bojlera. Piec moze pracowaé jedynie w trybie konwekcyjnym. Tryby
Parowy i Konwekcyjno-Parowy nie sa dostepne. Wezwacé serwis techniczny.

* SONDA KONDENSACJI — sonda temperatury odplywu i skroplin

(jezeli piec jest w trybie parowym lub konwekcyjno-parowym).

Awaria sondy temperatury kondensacji odprowadzanych oparéw i skroplin.
Kondensacja oparow odbywa si¢ w sposob ciagly ale piec moze pracowaé tylko pod
scistym nadzorem jedynie w trybie konwekcyjnym do czasu interwencji serwisu
technicznego.

25.2 ALARMY OSTRZEGAWCZE

Gléowne informacje o bledach sa wykazywane na wysSwietlaczu w okienku
alarmowym.

ﬂ ATTENZIONE m

sonda spi

lone

W drugim [dolnym] wierszu w okienku alarmowym zostaje wskazany typ
napotkanego bledu.

Alarmami mniej niebezpiecznymi sg:

* PRZEGRZANIE W CZASIE MYCIA

Blad w fazie mycia. Pojawia si¢, gdy temperatura w komorze pieca jest zbyt wysoka w
czasie fazy mycia RECZNEGO, MIEKKIEGO, SREDNIEGO lub TWARDEGO,
WZMOCNIONEGO.

Wylaczy¢ piec 1 odczeka¢ do schlodzenia komory. Jezeli problem powtorzy si¢ nalezy
wezwac serwis techniczny,

* BRAK WODY - brak H20

Informuje, ze nie doptywa woda. Sprawdzi¢ czy zawor odcinajagcy doplyw wody jest
otwarty, a w sieci jest woda. Jezeli brak wody zalezy od sieci nalezy powiadomic
dostawcge wody, natomiast jezeli woda jest obecna w sieci nalezy wezwaé serwis
techniczny.

Strona 105 z 109



* SONDA BOJLERA - sonda temperatury bojlera

(jezeli piec nie gotuje lub nie jest w trakcie grzania wstepnego lub jesli gotowanie
odbywa sie¢ w trybie konwekcyjnym).

Awaria sondy bojlera. Piec moze pracowa¢ jedynie w trybie konwekcyjnym. Tryby
Parowy i Konwekcyjno-Parowy nie sa dostepne. Wezwacé serwis techniczny.

* SONDA TEMPERATURY - sonda temperatury wewnatrz produktu

Blad sondy temperatury. Jezeli pojawia si¢ ta informacja nalezy zawsze sprawdzi¢, czy
wtyczka jest poprawnie wtozona do gniazda (10). Piec moze normalnie pracowaé; do
czasu przybycia serwisu nie mozna jednak uzywac sondy.

* SONDA KONDENSACJI — sonda temperatury odptywu i skroplin

(jezeli piec nie gotuje lub gotuje w trybie konwekcyjnym).

Awaria sondy temperatury kondensacji odprowadzanych oparéw i skroplin.
Kondensacja oparow odbywa si¢ w sposOb ciagly ale piec moze pracowaé tylko pod
scistym nadzorem i tylko w trybie konwekcyjnym do czasu interwencji serwisu
technicznego.

* BLOKADA PALNIKOW KOMORY - palnik komory zablokowany

* BLOKADA PALNIKOW BOJLERA - palnik bojlera zablokowany

Zablokowanie palnikow (moze by¢ spowodowana brakiem gazu lub problemami sieci
przesylowej gazu).

Jest mozliwe reczne odblokowanie palnikow postepujac wedtug instrukcji wskazanych na
wyswietlaczu.

Jezeli problem powtérzy si¢ nalezy piec natychmiast wylaczy¢ 1 wezwal serwis
techniczny.

*  ALARM OSTRZEGAWCZY  TEMEPRATURY KOMPONENTOW
ELEKTRYCZNYCH - alarm ostrzegawczy temperatury panelu

Jezeli w panelu sterujagcym zostanie odnotowane przekroczenie temperatury piec moze
by¢ uzywany pod $cistym nadzorem do czasu przybycia serwisu technicznego.

* BRAK SPUSTU WODY - problemy z odplywem wody
Sygnalizuje problemy ze spustem wody. Jest mozliwe rgczne przywrocenie
odprowadzenia wody. Jezeli problem powtorzy si¢ nalezy wezwaé serwis techniczny.

* SERIAL FLASH — problemy z pamiecia Serial Flash

Sygnalizuje btad seryjnego podtaczenia pieca. Jezeli problem powtorzy si¢ nalezy wezwac
serwis techniczny.
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* Okresowo, po wiaczeniu pieca, moze pojawiac si¢ nastepujaca informacja:

B E H

Effetttuare la
disincrostazione
del boiler entro gg.: 15

NALEZY WYKONAC ODKAMIENIANIE BOJLERA PRZED UPLYWEM 15 DNI

Skontaktowa¢ si¢ pilnie z serwisem technicznym, aby umowié si¢ na wizyte serwisu
zwigzang z odkamienianiem bojlera.

Nacisng¢ OK, aby kontynuowacé prace pieca.
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OPIS WYSWIETLACZA DOTYKOWEGO

PANEL GLOWNY

Wybierz GRZANIE WSTEPNE, aby wybra¢ lub zmieni¢ parametry grzania wstgpnego.
Jest mozliwe zapamigtanie zmodyfikowanych ustawien naciskajac

Wybierz
PROGRAMY
aby uruchamiad
1 sterowac
zapisanymi
programami
uzytkownika
lub tworzy¢
nowym
program.

Wybierz
MANUALNY
aby ustawic¢
recznie tryb
gotowania, czas,
temperature
i/lub inne
parametry
gotowania.

Wybierz
MYCIE aby
wlaczyc¢ tryb
mycia recznego
lub tryb
automatycznych
programow
myjacych WCS.
Wybierz
odpowiedni
program.

»Zapisz nowe ustawienie”.

-~

/026
H

e

PROGRAMMI

Interaitiva

I najczesciej uzywanych.
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Wybierz HELP,

A nastepnie przycisk,

o ktorego funkcjach lub
programach chcesz si¢
dowiedzie¢.

Wybierz EXTRA aby
wejs$¢ do programow
Regeneracji,
Podtrzymywania,
Rozmrazania,
Gotowania na wielu
poziomach, Gotowania
préozniowego

Wybierz ICS, aby
wejs¢ do trybu
gotowania

w automatycznych
procesach.

Nacisnag¢ przycisk ICS,

_ anastepnie wybraé

produkt do
przyrzadzenia.

Wybierz SERWIS, aby
wejs¢  do  funkeji
obstugi 1 serwisu.

Wybierz ULUBIONE, aby wejs¢ do programow osobistych



OPIS PANELU STERUJACEGO I PRZYCISKOW

3 Przycisk "BACK”/powrét do
menu poprzedzajacego

6 Przycisk szybkiego
schladzania z drzwiami

otwartymi

7 Przycisk podswietlenia

komory

11 Sonda %)
temperatury — @’
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1 Wylacznik
glowny ON/OFF

2 Wyswietlacz
dotykowy LCD

4 Przycisk
START/STOP

5 Scroller+
Pokretto
Ustawiania
/Wybierania

9 Przycisk
odpowietrzania
komory

8 Przycisk
nawilzania
recznego

10 Przytacze
sondy
temperatury



